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1. PREMESSA

La Legge n° 568, del 17 luglio 1978 stata la prima Legge nazionale che cerco digdilsare la
raccolta e commercializzazione dei tartufi in Halal fine di integrare diritti e doveri del cittad
introdotti dagli articoli 820 e 821 C.C.relativi ai frutti naturali generati dalla propta. La 568/70,
meglio conosciuta come Legg&dlari’, per la prima volta fissava delle regole moltticrate per la
raccolta e la trasformazione del tartufo, quakidhco e la descrizione botanica delle sette spicie
tartufi; I'obbligo per le industrie conserviere dportare il nome latino del tartufo nei prodotti
conservati; l'autorizzazione del raccoglitore aidacolta; gli enti che possono normare la racodétia
tartufo; le modalita e i periodi di raccolta, riltkemdo la possibilita di raccogliere i tartufi neisichi
naturali e nei terreni incolti, ma non nei terrenltivat’. La Legge Salari sanci la possibilita da parte
del proprietario di un fondo di riservarsi il digtdi raccolta attraverso I'apposizione di tabealhe
permettessero l'individuazione dell’area a una @easterza. Dopo 15 anni dall’entrata in vigore aell
Legge Salari, la frammentazione normativa derivddla proliferazione di regolamenti comunali di
raccolta impose al legislatore la redazione di moama di coordinazione nazionale. Lagge 752 del
16 dicembre 198%ancora oggi in vigore,

Tabella 1: riferimenti normativi regionali diventd la nuova Legge di coordinamento
Regione Tipo N° legge Data .
Piemonte L.R. 16 25 Giugno 2008 naZIOnale_ . per. la raccolta €
Valle d'Aosta : . . commercializzazione del tartufo. La
Lombardia L.R. 24 8 Luglo 1989 Legge n.752/85 introdusse precisi ruoli
Alto Adige LR. - - per Regioni ed Enti territoriali minori,
Trentino L.R. 23 3 Settembre 1987 . . . .
Venoto LR 20 58" Giugno 1588 che 'dlvennero i 'gestor.| del!e rlsors'e
Friuli Venezia Giulia LR 23 16 Agosto 1099  tartufigene naturali. Agli Enti gestori
Liguria L.R. 18 26 Aprile 2007  furono attribuiti altre funzioni come:
Emilia Romagna L.R. 24 2 Settembre 1991 abilitare il tartufaio alla racco'ta,
Toscana L.R. 50 11 Aprile 1995 . .
Umnbria LR A 28 Febbraio 1994 control_la_r(.e\ la ra}ccolta, garantl_re la
Marche LR 5 3 Aprile 2013  sostenibilita dell'uso delle risorse
Lazio L.R. 82 16 Dicembre 1988  tartufigene e infine promuovere la
Abruzzo L.R. 66 21 Dicembre 2012 commercializzazione del tartufo. Nella
Molise L.R. 24 27 Maggio 2005 . . .
tabella 1 si riportano le normative
Campania L.R. 13 20 Giugno 2006 . . . _p, L,
Puglia LR, 8 23 Mare 2015 regionali di riferimento, poiché la
Basilicata L.R. 35 27 Marzo 1995  produzione normativa delle regioni é stata
Calabria L.R. 30 26 Novembre 2001  mpolto attiva al fine di colmare le lacune
Sicilia - - - . . . )
della normativa nazionale. Tuttavia, in
Sardegna P.D.L.R.* 34 16 Maggio 2014 . . . . L.
Note: * Progetto di Legge Regionale non ancora in vigore taluni casil, la normativa reglonale SI €

spinta a normare aspetti non di
competenza propria, che si contrappongono alla atwven Europea di rango legislativo superiore. Un
altro aspetto importante e stata I'attribuzione digtti di proprieta del tartufo. La Legge quadi52
del 1985 ribadi il diritto di proprieta dei tartupltivati in appositi impianti specializzati aterso

! Articoli concernenti la proprieta dei frutti natlirgenerati dalla proprieta.
? Distinzione molto soggettiva per alcuni tipi dittma come la produzione di foraggere da sfalciodpzione di fieno) con
appezzamenti intervallati da siepi (colonizzatetatdufo) o il pascolo arborato (dove molti albesne in simbiosi con il
tartufo).
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I'apposizione di tabelle, mentre introdusse il aathw di “‘controllo’ delle tartufaié, che permise il
riconoscimento della proprieta dei tartufi nelletufaie naturafi sempre mediante I'apposizione di
tabelle lungo la proprieta. Nel recepimento dediggi regionali, le tartufaie coltivate furono ecaigte a
boschi, e percid soggette a vincolo idrogeologied gensi delR.D.L. 3267/23, con numerose
limitazioni nella gestione della tartufaia e [Iimgsdbilita di conversione della cultura. Solo
recentemente, grazie alle pressioni dei vari pantadi interesse, le tartufaie coltivate sono state
classificate come superficie non boscata, congéttito formalmente con laegge 35 del 4 aprile
2012 che ha definito la tartufaia coltivata una coltagricola. Tuttavia, la Legge n.752/1985 non fu
coordinata con altre normative nazionali ed eurppedando nell’'ultimo decennio a conflitti tra égi
portatori di interesse e in particolar modo traajtori economici della filiera e il fisco a caudiauna
sovra-tassazione per le aziende del settore. Mieidlere sottolineare come negli anni , con il nrata
delle condizioni sociali, della mobilita e del numelei cercatori, la figura del tartufaio, depasda
delle tradizioni e della cultura del tartufo, rigwin soggetto rilevante per il mantenimento gdatione
del capitale tartufigeno naturale anche attraviexgwesenza e il ruolo dell’Associazionismo aléno
delle comunita locali dei tartufai (formazione,anhazione e divulgazione) e tartuficoltori, nei pagi

con le istituzioni locali ed in sinergia con leraltattivita che si svolgono sul territorio (agrisimo,
turismo rurale, turismo gastronomico) oltre che fsertutela e la gestione degli ambienti naturali
tartufigeni. Quanto sopra detto trova il suo sulggaklla presentazione di uno specifico Dossier, da
parte della Associazione Nazionale Citta del tartafal titolo “Cerca e cavatura del tartufo in ital
conoscenze e pratiche tradizionali”, a sostegnia dahdidatura UNESCO. Iniziativa che, tra I'altha,
visto listituzione presso il MIBACT di un apposittavolo tecnico. La candidatura, basata sulla
patrimonializzazione di tutta la filiera del Tamufpone I'accento sul mondo dei saperi, delle gati
tradizionali, delle conoscenze tramandate nelleegeoni e, guardando oltre I'aspetto economico del
prodotto, indaga piu a fondo gli scenari che loorexiprotagonista. Emerge, quindi, un tratto culeura
che lega l'ltalia per somiglianze e buone pratiatiee fa del Tartufo il custode e simbolo di un
patrimonio antico da tramandare e valorizzare enfi@rgere il valore di chi, lavorando correttamente,
restituiscedignita e benefici collettivi alla comunita in cuve. Il Piano Nazionale della filiera del tartufo e
stato quindi redatto al fine di favorire il miglaanento dell’efficienza della filiera del tartuferitando i
contrasti tra i diversi portatori di interesse. legge n.752/85, come strutturata oggi, appare maate
per affrontare la domanda internazionale di tareufelativi prodotti, se non addirittura in contcason

la normativa Europea, oltre ad essere inefficianfeni della tutela del patrimonio tartufigeno nazale
che evidenzia un lento calo della produzione spwaadi tartufi. La predisposizione di una nuova
normativa che sostituisca la Legge n.752/85 € quiadessaria per un settore strategico per I'ecéanom
di molte aree rurali marginali italiane oltre a rrearere il tartufo, ed i relativi prodotti commeicia
come prodotto-immagine nel mondo &alade in Italy”.

2. IL PIANO NAZIONALE E | GRUPPI DI LAVORO DEL TAVOLO TECNICO DELLA
FILIERA DEL TARTUFO

Il presente Piano di settore, tra gli altri aspeitpropedeutico alla revisione/abrogazione dedigdge
n.752/85 in relazione soprattutto alla normativdl’deione Europea vigente ed alla necessita di

*Il controllo previsto dalla Legge n.752/85 & intesume miglioria del fondo, dove il proprietario @empportare lavoro
addizionale per la gestione del bosco.
* Produzione spontanea del tartufo in bosco o luagielpi.
® Conversione in legge, con modificazioni, del dezlegge 9 febbraio 2012, n. 5, recante disposizibgenti in materia di
semplificazione e di sviluppo.
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apportare semplificazioni strutturali evidenziandoprincipali problematiche del settore che devono
essere anche coordinate con gli altri MinisterRiino di settore ha, inoltre, la funzione di arimpare
le posizioni degli attori economici e istituziondiella filiera del tartufo al fine di delineare fiqcipi
condivisi, che saranno utilizzati nella stesuraitih nuova Legge quadro sulla raccolta, coltivaziene
commercializzazione del tartufo. Il Piano e stadatto con il contributo e le valutazioni tecniates
partecipanti ai Gruppi di lavoro, che dovra esgsiecondiviso in Conferenza Permanente tra lo S&ato
Regioni e le Province Autonome. Il passaggio adrsw la Conferenza Permanente e fondamentale per
consentire, tra gli altri aspetti, una condivisiategli iter autorizzativi della raccolta e coltivaze del
tartufo, che permetteranno alle Istituzioni dedicat controlli una maggiore efficacia ed efficienila
Piano di settore & stato redatto dagli espertirdeGruppi di lavoro riportati qui in seguito, epitimo
gruppo é stato a sua volta suddiviso in cinqueogaippi per facilitare la discussione tra i pontath
interesse:

» GRUPPO 1 - Raccolta e gestione ambientale, qualifizione dell’attivita, calendario, gestione

ambientale, elenco specie, rilascio del tesserino

= SOTTOGRUPPO 1.1 — Ricerca e raccolta del tartGfw(dinatore Fabrizio Cerasoli —
Regione Marche);

= SOTTOGRUPPO 1.2 — Tutela e gestione ambientader(fnatrice Laura Giannetti -
FNATI);

= SOTTOGRUPPO 2 — Tartuficoltura (Coordinatrice DoiaiDonnini — Universita di
Perugia);

= SOTTOGRUPPO 3 — Vivaistica e certificazione, madad metodi di controllo
(Coordinatrice Alessandra Zambonelli — Universit&ologna):

= SOTTOGRUPPO 4 — Ricerca scientifica (Coordinadireo lotti — Universita
dell’Aquila).

* GRUPPO 2 - Commercializzazione, gestione del prodotfresco, trasformazione,
etichettatura, tracciabilita controlli e sanzioni(Coordinatrice Anna Francesca Ragone —
MIPAAF ICQRF);
* GRUPPO 3 -Fiscalita e StatistichgCoordinatore Enrico Vidale — Universita di Padova
Detti Gruppi di lavoro sono stati istituiti con Deto Dipartimentale n. 87134 del 23 novembre 2016 e
sono composti dagli esperti designati dei 3 Gruppgavoro, ma anche da altri esperti designatiedall
Amministrazioni centrali, Ministero delle politichagricole alimentari e forestali, Ministero dello
sviluppo economico, Ministero dellEconomia e del@nanze, Ministero della salute, Ministero
dellAmbiente del territorio e del mare, dalle Ragi dalle Universita, dal CREA, dal CNR,
dallENEA, dal Centro Sperimentale di TartuficokurS. Angelo in Vado, dal CONAF, dalle
Confederazioni agricole e dalle seguenti Associazidi settore: FITA Federazione Italiana
Tartuficoltori, Assotartufi, F.N.A.T.l. FederazionédNazionale Associazione Tartufai Italiani,
Associazione Nazionale Tartufai Italiani, Assooced per il Centro Nazionale Studi Tartufo,
Associazione Nazionale TartufOK, Associazione Nazie Cittd del Tartufo, Tuberass, Consorzio
Qualita Tipica Val Baganza.
Il Tavolo tecnico della filiera del tartufo € stastituito con Decreto Dipartimentale prot.n.77a83 24
ottobre 2017 ed é I'Organo Consultivo tecnico gpsui del Ministero utile per affrontare e risolede
problematiche afferenti il settore tartufi.
Il Tavolo tecnico convocato dal MiPAAF nella giotaalel 6 novembre ha approvato il Piano di settore.
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3. LA FILIERA NAZIONALE DEL TARTUFO
Il tartufo, come detto, € uno dei prodotti-immagded!'ltalia e della cultura gastronomica nazionag

mondo, grazie alla cultura imprenditoriale di rdt@o coltivazione, trasformazione e
commercializzazione delle numerose specie di @mnta€colte o coltivate in Italia. Il presente Piatio
settore e stato redatito primis per fornire un quadro dello stato dell’arte déliara del tartufo e inoltre
per fornire soluzioni alle criticita della normadiwigente che si presenta limitativa nei confratgi
competitori esteri e per la futura sostenibilitdlal@roduzione del tartufo spontaneo e coltivato. |
Tavolo tecnico della filiera nazionale del tartéfano strumento di coordinamento tecnico dei nusiero
portatori d’'interesse, che si propone di condivadinee d’indirizzo con obiettivi e relative azioda
attuare a livello regionale. | principali obiettidel Piano di settore sono:

1. la tutela del patrimonio tartufigeno nazionale atérso la pianificazione e gestione attiva delle
tartufaie naturali, finanziate da meccanismi ecoigosostenibili che si basano sul principio della
bio-economia (capitoli 3.1 e 3.2);

2. il miglioramento delle tecniche di coltivazione pgdurre i rischi di insuccesso legati alla
coltivazione del tartufo in terreni agricoli (dalf@oduzione del materiale di propagazione alla
produzione del tartufo coltivato) (capitoli 3.3 &3

3. il coordinamento della ricerca a supporto dell’manione del settore (capitolo 3.5);

4. I'armonizzazione del settore alle norme UE portdmd®d competere maggiormente sul mercato
internazionale (capitolo 3.6);

5. l'introduzione di nuovi meccanismi fiscali per ramd efficiente il mercato del tartufo (capitolo
3.7);

6. l'individuazione di un quadro sanzionatorio omogeper tutto il territorio nazionale (capitolo 3.8).

| successivi capitoli descrivono in dettaglio gipatti chiave del settore, fornendo un quadro gdeer
dell’attuale situazione e le principali modifichermative che porterebbero la filiera nazionale del
tartufo ad essere piu efficiente e competitivaanetkazione di valore aggiunto e occupazione aetle
rurali del paese.

3.1LA RICERCA E RACCOLTA DEL TARTUFO IN ITALIA

La premessa ha brevemente descritto I'excursuscatatelle normative di raccolta dei prodotti
spontanei come il tartufo, per i quali dal 1942ogdi, il Codice Civile (R.D. n. 262 del 16 marzo42y
e leggi speciali in materia di raccolta e commdizazione di tartufi (Legge n. 568, del 17 lugli®70,
e Legge n.752 del 16 dicembre 1985), hanno regolaliotti di proprieta del tartufo spontaneo e
coltivato e di conseguenza le norme di accessoseddelle risorse tartufigene destinate al consumo
umano. Inoltre quasi tutte le Regioni hanno legifeiin materia secondo quanto previsto dalla Legge
752/85 disciplinando la ricerca e la raccolta dmtufo. La definizione dei diritti di proprieta e
fondamentale per la possibilita di commercializzaredotti legali in base agli artt. 1325 e 1346 del
Codice Civile. Sebbene le modifiche successiveadatirmativa abbiano permesso maggior chiarezza
nei diritti di proprieta dei tartufi, oggi € necas® un ulteriore adattamento al fine di rendere pi
efficiente il sistema di regole di ricerca e rataalel tartufo. Seguendo la struttura della Leggé52
del 16 dicembre 1985, si descrivono i punti pidi@rdella norma che si ripercuotono nell'internlgefa
produttiva.Chi & il proprietario del tartufo? E un domanda chiave, la cui risposta non & déb tut
scontata, infatti la Legge n.752 del 16 dicembr8518tabilisce all'art. 3 che la proprieta del téote
del conduttore del fondo in cui si trova il tartuolo, e solo se, lo stesso conduttore ne rivendica
proprieta attraverso I'apposizione di tabelle nefipetro dell’area in cui vuole riservarsi il digtdi
raccolta. Un altro aspetto limitativo introdottdlddegge n.752/85 e la definizione dei luoghialicolta
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“boschi e terreni non coltivdti che dovrebbe essere allargata alle sponde dsi dbacqua. Piu
semplicemente si potrebbe ribadire che la ricerta mccolta libera & consentita nei luoghi in itui
tartufo cresce ovvero boschi, e aree demaniali gegini di fiume, arenili, e altre aree di propéiet
demaniale) ad eccezione dei terreni in cui e catbivil tartufo e aree ove & apposto il divieto fitam
tabelle autorizzate dall’Ente competente.

Sempre la Legge n.752/85, stabilisce che il progmie del fondo o il conduttore, ovvero persona che
gode di diritti reali ai sensi del Libro Terzo debdice Civile, puo riservarsi il diritto di raccajtma
comunque deve obbligatoriamente manifestare il nppyomteresse apponendo delle tabelle lungo |l
bordo dell'area in cui la raccolta € riservataidbnoscimento e la relativa tabellazione seguamder
autorizzativo specifico e I'apposizione delle stetbelle e definito da ogni Regione. Il riconosaiio

e la tabellazione della tartufaia controllata otizata (se si colloca in terreno agricolo con lasegea
dimora di congruo numero di piante micorrizate)agdisce la proprieta e la riserva sui tartufi prtico
tale diritto di proprieta si estende a tutti i tdiit di qualunque specie essi siano nel rispettowoque
delle norme generali. Attualmente, la legge preveue le tabelle devono essere poste ad almeno 2,50
metri di altezza dal suolo, altezza minima che sentoppo elevata e sicuramente puo essere rictandot
a 2 metri di altezza dal suolo o minore, ad untadiza tale da essere visibili da ogni punto di seced

in modo che da ogni tabella sia visibile la preceelee la successiva, con la scritta a stampateito b
visibile da terra: Raccolta di tartufi riservatacon l'indicazione degli estremi del provvedimento
regionale di concessione. Le Associazioni di rabitgdi tartufo spontaneo richiedono espressament
I'introduzione di un limite massimo ai riconoscintiedi tartufaie controllate in base alla superficie
tartufigena comunale (es. istituire una percentumsssima sulla superficie comunale) e un limite
all'estensione della singola tartufaia controllgiaiché il rischio € che ci sia una compartimemaei
della raccolta a livello comunale con la perdithmtencipio di libera raccoltadei raccoglitori di tartufo
oltre alla concentrazione delle tartufaie nelle mdinpochi. Secondo le associazioni di tartufai e
necessario che le Regioni introducano dei critedelimitazione (su base percentuale della sugerfic
comunale o con limitazione della estensione) irzimme delle esigenze territoriali. CIA, Coldiretti,
FITA e altri attori della filiera sono propensi antenere libera la superficie assoggettabile aftaa
controllata, a patto che l'iter di riconoscimentlld tartufaia sia piu stringente e I’Amministrazéoche
rilascia l'autorizzazione verifichi I'effettiva psenza del tartufo. Una soluzione tra le due pasizio
contrapposte e difficile da ottenere, poiché inaicomuni le tartufaie naturali sono state chipsela
quasi totalita precludendo la libera ricerca, ma atesso tempo la chiusura delle tartufaie natural
dovrebbe consentire una raccolta piu sostenibil¢adieifo quando gestita correttamente dal condeitto
della tartufaia. Sicuramente, I'adozione di piani gkstione regionali della risorsa tartufo, che
coordinino le attivita di gestione locale dellettdaie naturali da parte di Associazioni, puo fisaik la
coesistenza sistenza del diritto di coltivazionefdedo e libera ricerca, quest’ultima anche agrao
partenariati pubblico-privato, dove il pubblico cep costi di gestione e il privato (associazione)
conduce attivamene tartufaie naturali che comurtbps®no rimanere soggette a libera ricerca, ovvero
aperte. Al fine di monitorare le tartufaie contadd con scopi diversi dalla produzione di tartuéo,
Regioni sono tenute ad istituire umadmmissione di riconoscimento delle tartufaiecui sia presente
almeno un funzionario del’Ente ed un membro deim@odo Unita Tutela Forestale Ambientale ed
Agroalimentare (CUTFAA). La stessa procedura, séagaesenza di un esponente delle Associazioni

® La libera ricerca & stata soggetta a diverse seatdella Corte Costituzionale: sentenza n° 32® 4990; sentenza n°212
anno 2006; sentenza n°167 anno 2009, che ne hampre confermato la legittimita, cosi come la serdedel TAR
dell'Umbria, n° 463 del 21-05-2007.
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dei tartufai, deve essere condotta anche per dhdscimento delle tartufaie coltivate. E importante
stabilire anche la durata delle stesse autorizmaaiofine della verifica e controllo della permaaa
delle condizioni, si ritiene che per la carattérsst diversa degli ambiti di riserva, la durata
dell'autorizzazione o del riconoscimento per léutaie controllate pud essere prevista in 5 anmtnee
per quelle coltivate di 10 anni con obbligo di dashzione dell’entrata in produzione alle Regidra.
tartufaie autorizzate sono inserite in un elengporgale distinte per tipologia (controllate e oadtie); ai

fini statistici, ogni Regione e tenuta a comunicatédVIPAAF semestralmente le superfici soggette a
raccolta riservata o coordinare la raccolta diitdbrmazioni in altri portali esistenti (altri dagli sono
riportati nel paragrafo 3.3.2.).

Simile alle tartufaie controllate e il proliferade diritti di uso civico del bosco che limitano fdaccolta
del tartufo ai pochi aventi diritto. Tuttavia ilrdto di uso civico sul tartufo € una consuetudieeente e
quindi di dubbia legittimitd poiché contrasta con altre consuetudini di rdacdla parte di altri
raccoglitori di tartufo non del luogo ma della prmia o regione, che indubbiamente sono coinvalti d
piu tempo nellattivita di raccolta. In ogni caslotartufaio, anche se detentore di diritto di wsaco di
raccolta tartufo, ha I'obbligo di superare I'esap®r I'ottenimento del tesserino di raccolta, qualor
effettui la ricerca e la raccolta in aree non tibel La legittimita del diritto di uso civico daccolta
tartufo deve in ogni caso essere validato dallaid®degdi pertinenza con specifica deliberazione.
L’accesso a raccoglitori in possesso del tessetimaccolta in corso di validita non puo essereloisa,

se non in proprieta collettive di tipo chiuso, onveli proprieta di alcuni residenti, che richiedaho
diritto di riserva tabellando il perimetro dellares attuando un piano di gestione attivo. Infiree, |
Regioni con proprio provvedimento determinano leeache sono sottoposte ad interdizione della
raccolta tabellando o rendendo riconoscibili i @onéi tali aree; tale interdizione puo avvenirdoso
motivando la decisione di precludere I'area alieda raccolta per motivi biologici e di salvaguardel
tartufo. Tali aree potranno essere soggette aldaraocolta ai fini scientifici.

Quali sono gli strumenti per la ricerca e raccoltadel tartufo spontaneo?Essenzialmente tre: cane,
vanghetto, e conoscenza delle aree di produzigmemi due rappresentano “strumenti fisici”, mentre
terzo € uno “strumento culturale” che e legato atleoscenze dei tempi e delle modalita di ricerca e
raccolta del tartufo tramandate di generazioneemegazione. Per quanto riguarda I'uso del candaper
ricerca del tartufo & prevista una limitazione a drani, comprensivi dell’eventuale cucciolo in
addestramento (come gia ribadito dalla Legge n882/mentre la raccolta del tartufo avviene
attraverso l'impiego esclusivamente del “vanghetidVanghella”, le cui misure sono stabilite a llee
regionale seguendo le consuetudini locali. Una noaggdiscussione e avvenuta per gli strumenti
culturali, che necessariamente devono essere caiilifa livello normativo come gia normati dalla
Legge n.752/85In primis, i periodi di raccolta che dovrebbero essere catifia livello nazionale. Il
principale problema per una uniformazione e lagdéhza climatica tra nord e sud, che puo raggienger
le due-tre settimane di differenza (vedi allegatb @ve si propone un calendario nazionale piugtost
che uno per zone geografiche basato sulle evidecaegiche delle specie). Il calendario unico saeeb
utile in caso non ci fosse un limite alla movimemndae dei raccoglitori di tartufo a livello nazidea

71l diritto di “tartufatico” non & presente nell@mnativa nazionale di riferimento Legge n. 1766 B@lgiugno 1927, R.D.
n.322 del 16 febbraio 1928, Legge n. 278 del 1Wea®57, Legge n. 1078 del 10 luglio 1930. L'a&tdella Legge n. 1766
del 16 giugno 1927 ribadisce che esistono duedgeldi diritto di uso civico “essenziali” e “ufilitra cui il “diritto di
raccolta”, che tuttavia deve avere un carattereswetudinario e commerciale. Spesso la consuetuegiaaron € svolta dai
diretti detentori del potenziale diritto, ma perpio da altri raccoglitori che non risiedono neframe ove persiste il diritto di
uso civico. Inoltre, il riconoscimento del diritth tartufatico costituirebbe una limitazione alkudelle risorse tartufigene
locali, limitando la libera raccolta.
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mentre qualora ci fosse una limitazione regiondla autorizzazione della raccolta (quindi se il
permesso di raccolta & pagato per ogni regionaiisic/uole raccogliere), tale esigenza verrebbaane
come sostengono le Associazioni di raccoglitortadtufo. Un calendario unico nazionale servirebbe
anche per permettere tiermo ecologico” al tartufo tra fine aprile e meta maggio, oltreusiformare
il mercato e la commercializzazione del tartufoséi® spontaneo raccolto in Italia. Tenendo come
riferimento la proposta di calendario sottostafeeRegioni, sentite le categorie interessate passon
apportare variazioni in deroga ai periodi stabifitvietare la ricerca e la raccolta; tali modifichle
calendario nazionale hanno solo valenza regioritie ad essere comunicate mediante manifesti affiss
nelle zone interessate. Le variazioni non possotioipare le date di inizio della raccolta dei tdirma
possono derogare la data di chiusura solo perdeiesd .aestivum forma uncinatuenT. mesentericum
Tuttavia le Regioni Campania e Puglia possono nmoad#, in via eccezionale, le date di aperturaldel
aestivum forma aestivymmotivando scientificamente tale scelta al MIPAARoltre si ritiene di
primaria importanza salvaguardaremagnatumper cui deve essere inderogabile il fermo ecclogal
15 agosto all’'ultima domenica di settembre. Ungpsba di calendario nazionale, formulato sulla base
delle specie attualmente indicate nella Legge M8&%/2 la seguente:

a) Tuber aestivurrformaaestivumdal 15 maggio al 31 di ago§to

b) Tuber magnatundall’ultima domenica di settembre al 31 dicembre

c) Tuber aestivunformauncinatum dall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre

d) Tuber macrosporumdall’ultima domenica di settembre al 31 dicembre

e) Tuber mesentericumdall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre

f) Tuber melanosporundal 1° dicembre al 15 marzo

g) Tuber brumaledal 15 di gennaio al 15 aprile

h) Tuber brumaldormamoschatumdal 15 di gennaio al 15 aprile

i) Tuber borchiialiasTuber albidumdal 15 di gennaio al 15 aprile.
Secondo una parte degli esperti dell'apposito Gougplavoro, il calendario dovrebbe essere reso
obbligatorio per la raccolta anche nellambito defartufaie coltivate, tuttavia secondo la versione
consolidata del Trattato sull'Unione Europea 20826201, il tartufo € un prodotto agricolo come
ribadito dall’art. 38, quindi disciplinato dalle norme che regolanotiata agricola. Al riguardo le
Regioni, supportate da dati ed evidenze socio-en@mi®, possono introdurre limitazioni alla
coltivazione nelle tartufaie in base all’art. 79 &e=golamento 1308/2013. Maggiori indicazioni sulle
specie che possono essere poste in commercio §uortate nell’allegato 3.6.3.1. Pertanto, con le
deroghe sopra richiamate sembra esserci convergegizain calendario comune ma la decisione
definitiva sara presa dal Tavolo tecnico del setttartufo e, successivamente, nell’ambito della
Conferenza Permanente tra lo Stato le RegionPedegince Autonome. E’ comunque condiviso il punto
fermo che, qualora si optasse per I'adozione dérmidri regionali diversi, ogni singola Regione deve
comunque definire almeno due mesi di fermo ecotogiella raccolta e la conseguente vendita del
prodotto spontaneo della Regione, indicativamentavallo tra aprile e maggio (pre apertura del nero
estivo) e a cavallo tra agosto e settembre (pretimpedel bianco pregiato). E indispensabile, ieolt
definire gli orari per la ricerca e la raccolta ¢eitufi, che il Piano indica in un’ora prima delevata
del sole e un’ora dopo il tramonto. Sara indicat®ra fissa da rispettarprendendo ad esempio I'art.16

8 "associazione TartufoOk e Assotartufi vorrebballargare le date di raccolta dal 1 maggio al 3tesebre; la FITA vorrebbe chiudere

al 31 agosto.

° L’allegato 1, che si rifersce all’art 38 del Tedt, ribadisce che tutti i prodotti all'interno dedpitolo 7 e 20 del Regolamento (CEE) n.
2658/87 del 23 Luglio 1987 sono prodotti agricqlijndi anche il tartufo. Il Regolamento n. 2016/18pbrta i codici doganali del tartufo
validi per il 2017.
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della L.R.n.66/2012 della Regione Abruzzo relatagli orari di raccolta dei tartufi, inserito negli
allegati tecnici, cio al fine di evitare difficoltdi interpretazione. Le Regioni, qualora lo ritenga
opportuno, e verificati i costi ai fini della copera dei controlli attraverso una eventuale addizie al
costo del permesso annuale di raccolta, possorawizdre laraccolta notturna Infine, nel caso di
avvelenamento confermato del cé@nsi rimanda all’ordinanza del 13 giugno 2016 dehistero della
Salute.
Lo “strumento culturale” si manifesta inoltre atteaso la conoscenza delle modalita di ricerca e di
raccolta in quanto fattori fondamentali che incid@gul mantenimento dell’ecosistema tartufo e quindi
sulla sua produttivita. L'attivita di ricerca e miccolta dei tartufi € consentita previo superameiniun
esame di idoneita, che consente I'ottenimento dapposito tesserino di raccolta (che ha funzione di
licenza di raccolta) rilasciato dalla Regione. Latenie di esame sono:

— l'ecologia (incluso la descrizione degli habitat ttufo) e biologia del tartufi;

— 1 principi di tartuficoltura,

— lalegislazione sulla raccolta e commercializzagjon

— i principi della legislazione alimentare;

— i principi contenuti nelle norme di benessere at@éna

— le sanzioni applicabili dalle norme nazionali eioegli in materia di tartufi.
L’abilitazione permette di ottenere il tesserinordccolta dei tartufi con validita su tutto il téorio
nazionale e deve riportare le generalita del rddoog abilitato oltre alla fotografia. Attualmentéeta
minima per ottenere [|'abilitazione e stabilita imadtordici anni. Il tavolo ritiene opportuna la
predisposizione di linee guida ministeriali pern@aterie sopraindicate, che saranno anche oggetto
d’esame per ogni persona, con eta superiore andi§ éhe voglia essere abilitata alla raccoltaadiufi.
Il tesserino € uno strumento fondamentale per amresanche il tartufaio ed é stato ribadito dablav
che l'elenco delle persone abilitate alla ricercaaecolta del tartufo dalle singole Regioni sia
comunicata al MIPAAF semestralmente; tale comumicez serve per migliorare I'efficienza dei
controlli e delle statistiche socio-demografiche @ecoglitori di tartufo. Il permesso viene rinrae
annualmente mediante il pagamento di“Gontributo ambientale”finalizzato a mantenere i territori
idonei e disponibili alla ricerca e raccolta detu#o.
Perché introdurre un “Contributo ambientale” (tribu to) regionale per il tartufo in tutte le
regioni? Il tesserino € una licenza d’'uso di una risorsmnade spontanea (articolo 3 della legge 16
maggio 1970, n. 281) qual’é il tartufo; tuttavia m@lti anni tale risorsa e in drastico calo a catisa
molti fattori concomitanti, tra questi, tralasci@andcambiamenti climatici, ricordiamo una scarsafer
pianificazione degli interventi selvicolturali erallico/forestali “tartufo-sostenibili” negli amig
vocati, la limitata ricostruzione del capitale tdigeno nazionale con nuovi impianti di tartufae s
superfici pubbliche o private, il ripristino di esistemi produttivi in ambito demaniale o privatoa m
anche un aumentato carico antropico. L'introduziatieun “contributo ambientale” regionafe
permetterebbe di creare un fondo per la gestiohdadifo a livello regionale attraverso interventi
coordinati previsti in uiPiano regionaleche integri la pianificazione territoriale esigten
| proventi del versamento confluiranno in un apfmsapitolo di entrata e uscita del bilancio regien
denominato:Contributo ambientale (tributo) - gestione patrinitartufigeno regionalé Il contributo
regionale indicativamente non puo essere infer@dE0 €/annoa cui va addizionato il pagamento di

10 Qualora sia evidente la responsabilita di cercdidartufo, e non di altri soggetti che operamoegempio nella pastorizia o nella caccia.
11 Le associazioni dei tartufai (FNATI e ANTI) nonratividono il frazionamento dei pagamenti in funzatelle regioni.
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un sostituto d’'imposta pari 800 € che permette la vendita del tartufo da parte detaglitore non
professionale, ovvero senza partita I{fhaggiori dettagli nel capitolo 3.7.3). Il raccdgte di tartufo
che esercita I'attivita di raccolta ai fini dellfInconsumo non & soggetto al pagamento del sostituto
d’'imposta e del contributo ambientale. Il “contiib@mbientale” e introitato e gestito dalla Regiche
non puo delegare tale funzione ad Enti subordidni Regione dovra reinvestire almeno il 70% del
contributo ambientale nelle seguenti linee di &tiv
— piano regionale per il tartufo (individuazione @elree vocate per il tartufo e tartuficoltura in
coordinazione con gli strumenti pianificatori teriaili; individuazione e mappatura delle aree di
produzione; individuazione delle aree di intervemqooritario; censimento delle tartufaie
controllate e coltivate; accordi per la sorvegl)aza
— piano degli interventi di manutenzione delle taatefnaturali o di ricostituzione del capitale
tartufigeno con interventi mirati in bosco o altnabitat in cui il tartufo svolge il suo ciclo
biologico;
— le regioni possono siglare accordi interregionel gazionalizzare i costi e concentrare le risorse
economiche;
— ulteriori priorita coerenti con la strategia deaR e delle Leggi regionali.
Una pianificazione accurata potrebbe essere sggen la Strategia Aree Interne dell’Agenzia per |
Coesione Territoriale, dove il reinvestimento dehitibuto ambientale nel mantenimento del potenzial
tartufigeno puo stimolare la creazione di redditegrativi ai nuclei famigliari che risiedono nedsee
interné?. Al fine di rendere piu efficace ed efficientéPilano Regionale per il Tartufo, le associazioni di
rappresentanza dei raccoglitori a livello regionat®nosciute possono partecipare attivamente e in
modo gratuito alla redazione del piano regionadsj come alla definizione del piano degli interveint
manutenzione. Il piano regionale ed il piano degterventi sono da ritenersi strumenti operativi
fondamentali quindi di prioritaria importanza ritjpealle altre linee di attivitd, anche se e sofm u
strumento di integrazione delle altre pianificaziesistenti, e in particolar modo la pianificazione
forestale, i piani di gestione delle aree protetth interesse comunitario e della pianificazioegionale
territoriale di coordinamento. Al fine di applicateprincipio di “chi usa paga” (uno dei principi della
bio-economia), il raccoglitore di tartufi che hagpto il contributo ambientale di raccolta tartuélla
propria Regione, deve anche pagare l'autorizzazemmmuale alla raccolta nelle altre Regioni in cui
vuole esercitare la raccolta. Al fine di non peradre i raccoglitori residenti in aree di confina piu
regioni, i comuni che si trovano lungo tali confim concerto con le Regioni possono redigere degli
accordi al fine di permettere la raccolta del farta residenti dei comuni confinanti. La gestiatgva
di un contributo ambientale € in linea con le jcli¢é europee della Bio-economy che cercano di
stimolare linternalizzazione nell’economia realelld esternalita positive e negative generate
dall'ambiente o dalle azioni umane sullambientea taccolta del tartufo € oggi per lo piu una
esternalita positiva dei nostri boschi e altri hahiche potrebbe essere conservata e migliorataica
strategia di lungo termine supportata da un mesoamiinanziario solido e costante.

3.2TUTELA E GESTIONE DEGLI HABITAT PER LA PRODUZIONE D EL TARTUFO

La tutela delle aree tartufigene naturali trova la sua nagjisia nell'importante ruolo socio-economico
svolto dal tartufo, soprattutto nelle aree montaneollinari marginali d’ltalia, sia nel suo ruolo
ecologico-ambientale. Muber magnatunftartufo bianco pregiato), ad esempio, oltre aégrdre il

2 Vedi iFEL (2015), | Comuni della Strategia NazitmAree Interne. Prima edizione 2015
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reddito famigliare in talune aree rurali, assumegiogotevole valenza ambientale per le sue
problematiche di coltivazione e per occupare nedpecifiche in ambienti umidi di rilievo ecologico
La necessita di tutelare il tartufo, in rapportta atontrazione degli areali produttivi dei tartysit
pregiati Tuber magnatune Tuber melanosporuyrdegli ultimi due decenni, impone pertanto l'urgan

di intervenire con strumenti normativi, di piandi@ione e di intervento diretto per conservare argae

la rinnovabilita di questa risorsa nei boschi elinggyi habitat naturali di produzione del tartufo. (vedi
allegato 3.2.1.). Le modalita di esercizio delléel@ possono ricondursi, in estrema sintesi, a tre
categorie ovvero le norme di tutela, le pratichéwbna gestione e gli interventi diretti sul patyimo
tartufigeno naturale.

Norme di tutela: le norme di tutela risultano vincolanti sia pesdggetto pubblico sia per il
privato, al fine di conservare e riprodurre il pawnio tartufigeno esistente. Esse dovrebbero
regolare gli interventi che riguardano le areeufagene in produzione: sono quindi norme di
settore, ma anche urbanistiche, forestali, e tiglitEnti che a vario titolo operano sul territr
tartufigeno, compreso le sponde e gli alvei detigug pubbliche. Per dare operativita alla norma
appare pertanto un utile strumento quello dellepaape/censimenti degli areali in produzione,
da realizzarsi a livello Regionale (il protocollensimenti e mappatura e riportato nell’allegato
3.2.2.) attraverso il piano regionale del tartufedj paragrafo 3.1). In un regime di conclamata
urgenza, affinché le norme di tutela possano svelgdoro ruolo, appare altresi utile il ricorso
al concetto dhabitat di produzioneche consente di individuare, emancipandosi dafinfento

al singolo sito produttivo e mantenendo al conteryite le specificita regionali, le fragilita
“tipiche” di ciascunhabitat produttivo per una o piu specie. Rimane da defioome applicarle
poi a livello regionale, poiché se una particebdastale rientra nelle aree soggette a particolari
norme prescrittive esse dovrebbero essere nosfigaproprietario o gestore del fondo, che le
deve adottare; qualora siano prescrizioni partroodste onerose, il piano degli interventi di cui
al capitolo 3.1 dovrebbe evidenziare le aree digitag urgenza di intervento e prevedere anche
degli incentivi di accompagnamento della misura ieroprietario o conduttore del fondo.
L’Ente incaricato della gestione del piano degiementi € la Regione al fine di razionalizzare le
risorse finanziarie ed amministrative in un uniagg@etto gestore. Le norme di tutela, che
dovrebbero essere semplici nella loro applicazieeeza complicare inutiimente le attivita di
impresa, devono inoltre consentire un effettivotoaio del loro rispettt. Appare in ogni caso
evidente che un potenziamento delle attivita ditdlo, da perseguirsi tramite ogni strumento
per il rispetto delle norme di tutela, e ritenutdispensabile alla conservazione della risorsa, che
pertanto potrebbe ricevere finanziamento anchee nédistinazioni dei proventi delle tasse
regionali di scopo.

Le “buone pratiche di gestiorieda incentivare sono pratiche di gestione del territorio che
agiscono in buona parte nelle aree limitrofe aldufaia. Esse si collocano concettualmente tra
le norme di tutela deghabitate gli interventi diretti nelle tartufaie, risultamdempre connesse
alla sintesi tipologica deltabitat Tali pratiche sono da ricondursi a comportampraduttivi

B Ad esempio, riferendoci dluber magnatunmelle zone di fondovalle poste tra i coltivi, umarma di tutela che imponga
una ridotta profondita di lavorazione nei presdiad&rtufaia che insiste sul fosso di fondovalrappare applicabile dalle
aziende agricole che lavorano i campi confinantsiéd tartufigeno e non consente controllo, meriitrelascio di un
diaframma fisico di 3/4 metri tra il coltivato efdsso tartufigeno € di semplice controllo e rifina una viabilita aziendale
spesso distrutta per improprie modalita di coltivae dei seminativi, non costituendo aggravio ditgme per I'attivita
agricola, che comunque dovrebbe mantenere un'aneéspdtto nei confronti dei fossi demaniali e delisorsa idrica piu in
generale.
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tartufo-sostenibili, sia nella strutturazione deiidrastrutture aziendali, sia nelle modalita di
esercizio delle aziende agricole. E’ noto, infatime alcuni rapporti funzionali dell’ecosistema
tartufaia superino i confini della tartufaia stes8asti pensare alle tartufaie di fondovalle
danneggiate costantemente dal riporto di terrenaip@ccessivo carico solido del corso d’acqua
(reticolo di smaltimento delle acque meteoricheottesranee delle aziende a monte assente o
incompleto) oppure la perdita di viabilita nei bleische ospitano le tartufaie: senza una viabilita
non €& possibile mantenere le antiche opere di @gone delle acque, né compiere alcun
intervento diretto sulle tartufaie, che diventanadcessibili ai mezzi di trasporto. L’allegato
3.2.4 riporta una esemplificazione circa le pos$isiorme di tutela e le buone pratiche di
gestione da incentivare, da definirsi a livelloioegle, riferite a differenthabitat del Tuber
magnatum

Di altra tipologia sono gli interventi da attuarsei singoli specifici siti di produzione (ad
esempio tartufaie controllate o tartufaie in libesacolta, ma da recuperare alla produzione), in
questo caso la progettazione degli interventi rermrriferimento agli habitat, ma viceversa é
davvero peculiare per “quel sito”, anche se patexirsi a linee guida (non esaustive) esistenti
anche a livello regionale per le varie specie dufanei vari habitat. Per le tartufaie di bianco
pregiato in equilibrio produttivo si raccomanda iawvwente di usare la massima cautela, al fine
di non danneggiare il complesso equilibrio del ipalare sito. Da notare che le norme di
massima di polizia forestale nazionali e regionalpediscono che si possano attuare legalmente
alcuni interventi nelle tartufaie controllate, ara®é ben noti nella letteratura di settore per la
conservazione della capacita produttiva del sio garchiatura del suolo, sfoltimenti selettivi di
piante arboree non simbionti, taglio a raso camsdio di massimo 20 matricine ad ettaro). C'e
quindi la necessita di adeguare la normativa falegter permettere la gestione delle tartufaie
naturali. Le norme di massima e polizia forestaleostroppo restrittive, e non permettono I'uso
di tecniche colturali atte a mantenere o aumeritagoduzione di tartufo, come la riduzione
delle matricine ad ettaro da rilasciare dopo illitaglel ceduo, o la necessita di effettuare
lavorazioni del terreno con mezzi meccanici, opaqo di calcari attivi.In merito alla rilevanza
ambientale del tartufo questa dovrebbe inoltreettiérsi nelle sanzioni previste, le medesime a
livello nazionale, individuando uno spartiacqueanaitutto tra reati penali (sempre previsti per
beni ambientali) e non, cosi come tra trasgressitalia Legge che ledono il patrimonio
collettivo tartufigeno e quelli che ledono diritli terzi, ma senza operare una distruzione della
risorsa. Per la casistica di reato ambientale mimmanta la distruzione sistematica in alcune
Regioni delle tartufaie diTuber aestivumper zappatura dei pianelli durante il periodo di
fruttificazione del tartufo. Tale pratica distrutii € in incremento, complici i ribassi dei prezzi
dello scorzone al cavatore, cosi come I'accoglimeta parte della filiera di trasformazione di
scorzone immaturo. In ultimo I'appello ad una gasti integrata di tutti i soggetti interessati al
mantenimento della risorsa, ma che al contempo opossrisultare attivi anche nella
competizione per I'uso del suolo, € evidente. Altreto evidente risulta il fatto che la gestione e
conservazione della risorsa naturale per il trandiédla tartufaia controllata, al di la della
valutazione delle conseguenze sulla libera ricaroa,puo costituire I'unico strumento operativo
da prospettare. La proposta di delegare un soggeittmlico alternativo all’Ente regione per la
gestione del patrimonio tartufigeno naturale nonrbgato concordi le opinioni dei partecipanti,
tuttavia le Associazioni dei tartufai sono fondamadirper I'attuazione del piano degli interventi.
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* Interventi diretti di conservazione e rinnovazionedella risorsa tartufo da attuarsi nelle
proprieta pubbliche. Gli interventi di conservazione sono delle pitaicselvicolturali e
agronomiche che sono utilizzate per mantenere eatare la produttivita di un determinato sito
che produce tartufo. La varieta di interventi neseegpossibili nei diversi siti di produzione del
tartufo rendono indispensabile una raccolta diagivita in un manuale di “criteri di gestione
dei punti critici dei vari habitat di produzionedr specificita e peculiarita di livello regionala d
utilizzare quali linee guida, ancorché non esaastin sede di attuazione degli interventi
individuati nel piano tartufigeno regionale o piatazioni di livello inferiore. Gli interventi
devono essere funzionali alle norme di tufel possono anche essere finanziati dal fondo
regionale costituito con le tasse di abilitazioka aicerca. Tra gli interventi bisognerebbe
introdurre il riposo turnato delle tartufaiecon divieto di raccolta per un anno, in particelper
Tuber magnatune Tuber melanosporunal fine di incrementare la diffusione naturalelelel
spore, e validare l'intervento stesso, qualorabbiaun sistema di vigilanza idoneo al rispetto
della prescrizione (come previsto nel piano redemer il tartufo — Cap. 3.1). Merita inoltre
ricordare positive esperienze di collaborazioneseguite su terreni privati tra Istituzioni
pubbliche (con propri cantieri forestali), Assodtau di tartufai e proprietari privati che hanno
consentito di procedere in sinergia al recupemitdstorici in produzione, ma degradati sui quali
si é potuti intervenire grazie ai fondi regionaélld tasse di abilitazione pagate dei cercatori
mantenendo Il territorio libero per la ricerca taritufai (allegato 3.2.3. schema di convenzione
tra pubblico e privato).

3.3TARTUFICOLTURA
La tartuficoltura e l'insieme delle tecniche codlire gestionali per la produzione di tartufo, ate
decenni sono utilizzate in ltalia e altri Stati ezstper la produzione di tartufo (maggiori dettagli
nell'allegato 3.3.1). Il capitolo descrive sintetiaente le posizioni emerse dagli esperti del tanelée
due macro aree, ovvero la tartuficoltura in teraggricoli e la produzione del tartufo in ambierdturali
ricadenti in proprieta private. Al capitolo si indono i seguenti allegati:

a) Allegato 3.3.1. la tartuficoltura o coltivaziore del tartufo

b) Allegato 3.3.2. elenco specie simbionti utiliate nella tartuficoltura

c) Allegato 3.3.3. buone pratiche per la gestiorferestale nelle tartufaie naturali controllate

d) Allegato 3.3.4. requisiti generali di coltivazine

" Ad esempio alcune norme di tutela relative agbits delle formazioni boschive, ancora prima dieze recepite dalla
normativa forestale regionale, potrebbero essemeiiiatamente recepite dalle proprieta forestalbpabe, che potrebbero
subito adottarle all'interno dei propri piani dgt, perseguendo al contempo un vero e propriestamento delle superfici
tartufigene in produzione. Riguardo invece alle estgie possibilita di interventi sulle aree prodweitdi Tuber magnatum
Pico poste sui corsi d'acqua di fondovalle una attuazionmediata di interventi di tutela da parte ddblgico appare piu
problematica in quanto nella gestione di questiianth che spesso non sono neppure tutelati consehipoil soggetto
pubblico persegue finalita di sicurezza idrauliaan ccantieri di lavoro dotati di elevata efficieniavoro, ma spesso
inappropriati per il suolo del sito tartufigeno responsabili talora della distruzione della tarufé&arebbe opportuno in
guesto caso disporre, oltre alla mappatura dedle tartufigene, di linee guida “ad uso del pubblier I'intervento sui siti
tartufigeni di fondovalle al fine del mantenimertella risorsa economica e ambientale di pregiordainzioni al fine di
tutelare le aree boschive produttive di tartufi Idaggulati (per i danni a carico dei tartufi piuperficiali da parte dei
cinghiali e sui ricacci delle ceppaie da parte daprioli e daini) non appaiono applicabili, riprogmdo invece la
problematica urgente di un controllo efficace deligolazioni di ungulati in molte zone italiane.
15 La FITA suggerisce la recinzione delle aree pipontanti al fine di proteggere il tartufo dalla gazione degli ungulati.
La Regione Campania suggerisce il coordinamentagohT C (ambiti territoriali di caccia) per il plievo di ungulati in tali
aree.
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3.3.1 Tartuficoltura nei sistemi agrari (o tartufaie coltivate)

Il paragrafo riporta le definizioni e principi cha#ovrebbero essere utilizzati nella costruzioneadell
nuova normativa, al fine di coordinare I'uso dintémi che saranno adottati per definire le norme che
regolano le tartufaie coltivate in terreno agrario.

a) Coltivazione di specie simbionti (o tartufi) autoconi

In considerazione delle evidenze tecnico-sciem#isulle tecnice colturali piu idonee ad aumenizre
produttivita del tartufo e considerando la conseim@e e valorizzazione delle specie autoctone di
tartufo secondo il principio di precauzione intrtdodalla Convenzione sulla Biodiversita (Rio "Eart
Summit” 1992), le specie di tartufo da coltivarealeo essere quelle indicate dalla normativa vigente
(auspicando la rigidita di tale normativa) e pribdfidmente scegliendo ecotipi locali (a discreziated
vivaista). Le specie di piante simbionti devonoeesscoerenti con la normativa forestale, tenendo
tuttavia in considerazione anche specie non fdrestttandosi di coltivazione in campo.

b) Non limitare le superfici coltivate

Come riportato nel paragrafo 3.1, il tartufo € wodotto agricolo, e come per tante altre coltivagio
non puo essere limitata la superficie di coltivagiopoiché scelta di impresa; tra I'altro I'idoredel
sito di impianto rappresenta gia un limite intriosger questa attivita agricola. Infatti, le distonita
ambientali tipiche del territorio italiano deterramo una limitazione delle superfici omogenee di
coltivazione per una determinata specie di tartédiofine di stimolare la coltivazione del tartufd,
piano indica come scelta strategica di non limitattivita d'impresa concernente la coltivazionel d
tartufo. Infine, & opportuno indicare peoduzioni standargber ciascuna specie di tartufo nonchére
standard ad ettar@l fine di inserire la coltivazione del tartufolleemisure per lo sviluppo delle aziende
agricole e delle imprese favorendo il trasferimeagtie conoscenze.

c) Problematiche della coltivazione e risultati produtivi

Le problematiche nella coltivazione riguardano atiptto la mancata applicazione delle conoscenze
finora note nelle fasi di scelta del sito di img@nprogettazione e piano colturale; in particoldee
molteplicita dei fattori ambientali che entrano gioco, la difficolta di un loro condizionamento in
relazione al ciclo biologico delle varie specietalitufo e la scarsa considerazione che viene asarv
alla valutazione pedoclimatica della idoneita diéb sli coltivazione determinano spesso insuccessi
produttivi. Il piano colturale dovra prevedere memti idonei al sito di impianto, nel rispetto kgel
esigenze di pianta simbionte e specie di tartufaaltivazione, tenendo in considerazione partigolar
condizioni stagionali e aggiornamenti delle conageespecifiche. Quindi, per tutti questi motivi i
passaggi fondamentali dovrebbero essere seguitialassionisti abilitati nel rispetto delle compete

di Leggé®.

d) Attivita agricola polifunzionale

La tartuficoltura deve essere riconosciuta comigit@tagricola a tutti gli effetti, perché si ingsare nel
ruolo “polifunzionale” (produzione, gestione defrim®rio, valorizzazione e tutela della biodivessit
difesa del suolo, sviluppo rurale) che I'agricadtupud assumere in determinati contesti al fine di
contribuire ad un miglioramento economico delleeade e degli agricoltori stessi tenuto altresi @ont
del contesto sociale, spesso svantaggiato, ne¢ qyerano e come tale dovrebbe avere specificbe lin
di finanziamento. Non trattandosi di un bosco, mar coltivazione, come gia riconosciuto e normato
in alcune Regioni, deve essere prevista la pogaibll espianto.

e) Tesserino e norme per il tartuficoltore

1811 CONAF suggerisce I'obbligatorieta del progedicartufaia anche in tartufaie non supportateidanzaimento pubblico.
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Non e previsto un tesserino per il tartuficoltorettavia le Regioni dovranno fornire al MiPAAF,
all'inizio di ogni anno solare e comunque entrac28 febbraio, I'elenco regionale aggiornato delle
tartufaie coltivate che sono state autorizzatdfrimde Autorita Regionali competenti possono paare

un “corso di base” proprio per dare la possibifitdartuficoltori di acquisire le conoscenze uélia
coltivazione del tartufo, evitando possibili insassi e migliorando le produzioni gia in atto. Lrele
delle tartufaie coltivate sara uno strumento ypige la tracciabilita del prodotto ed i relativi ¢anili;
inoltre la Regione dovra disporre di un elenco ati datastali riferiti alle tartufaie coltivate auitzzate
che saranno comunicate al MIPAAF unitamente arinfenti catastali relativi ai terreni dove saranno
messe a dimora le piante micorrizate fornite daivprivati o pubblici (maggiori dettagli nel cagdio
3.4).

3.3.2 Tartufaie naturali controllate
Il paragrafo riporta le definizioni e principi cl@vrebbero essere utilizzati al fine di coordinarso di
termini che saranno adottati per definire le norohe regolano le tartufaie controllate in terreni
boschivi.
a) Tartufaie naturali controllate
Vengono definite tartufaie naturali controllate tertufaie naturali in cui avviene la fruttificazien
spontanea del tartufo, e in cui € verificata la mtanzione effettuata dal conduttore seguendo umopia
di conduzione basato sull’adozione di tecnicheutalt atte al mantenimento o miglioramento della
produzione del tartufin situ. Le tartufaie naturali controllate richiedono ténvento delluomo, che e
finalizzato ad assecondare le specifiche esigetaegche delle diverse specie di tartufo.
b) Criteri e modalita per il rilascio del diritto di t artufaia naturale controllata
La documentazione presentata dal proprietario/cbmctu (in tal caso con specifico titolo di
possesso/conduzione valido per tutta la duratea dmhcessione richiesta) relativa alla presenza di
specie di tartufo, I'ecologia e lo specifico piatuiturale di interventi € redatta da professiorasiiitati
nel rispetto delle competenze di Legge e deve essmificata con sopralluoghi in campo effettuati d
parte dell’Ente deputato al rilascio del diritto @irtufaia naturale controllata, attraverso apgosit
commissioni (vedi paragrafo 3.1). Si auspica chwiteri e le modalita per il rilascio del diritta d
tartufaia naturale controllata siano tali da petaretun migliore equilibrio fra il diritto di risea e il
diritto di libera ricerca. Non deve essere previatanessa a dimora di piante micorrizatper evitare
lintroduzione in ambiente naturale di germoplas@iéoctono. Nella limitazione delle tartufaie
controllate ci sono opinioni divergetlitivedi cap. 3.1 pag. 12). Inoltre, la tartufaiaunale controllata
deve essere gestita secondo una selvicoltura igh# che tenga conto della risorsa tartufo e deve
essere sottoposta a rigorosi controlli per veniécge sono effettivamente attuate le prescrizioni
gestionali. E necessario inserire criteri pill otjgeti manutenzione e miglioramento degli habitat
tartufigeni con approcci di mico-selvicoltura (vgdiragrafo 3.5); tali prescrizioni devono consideta
specifico ambiente, le peculiarita della risorstufa, e I'aggiornamento delle conoscenze nel setto
c) Conservazione, gestione e miglioramento delle tarfaie naturali controllate, aspetti socio-
economico-cultural

Y Possono essere messe a dimora piante micorrizadetfe con seme e tartufo in cui tutto il procesgocertificato, ad
eccezione delle tartufaie di tartufo bianco.
¥ Una qualsiasi limitazione della libera inziativeoeomica privata deve essere motivata oggettivaenesm dati numerici,
poiché la libera inziativa economica € un dirittstituzionale ribadito nell’Art 41 della Costitune. | recenti sviluppi delle
normative ambientali (es. Legge 221/2015) hannaaalas tendenza di riconoscere il diritto di propdiealle esternalita
positive generate dal fondo qualora ci sia unaititdi gestione specifica.
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E indispensabile rispettare il piano colturale prgato in sede di istruttoria. Tuttavia, il solo
riconoscimento non é sufficiente a garantire lgpprazione del tartufo e poi sono necessari rigoros
controlli, con verifica che potrebbe portare ataaca del diritto di tartufaia naturale controllatacaso

di inadempienza. Inoltre deve essere autorizzawetituale rinnovo, verificando sempre il piano
colturale presentato, per il quale potrebbero esssate alcune linee guida operative. Per laaest
della tartufaia controllata potrebbe diventareregeante una gestione in forma associata, dowaidoc

di lavoro viene distribuito. In tal caso si ottdérbe il non secondario risultato di legare la prooie
tartuficola alle specificita socio-culturali delb®munita locali e di tramandare le conoscenze aiqui
sul territorio, tali tematiche dovrebbero esserégmainte finanziate con misure del PSR. Sarebbe
opportuno inserire una norma nazionale che perndetiarogare alle prescrizioni di massima e polizia
forestale (PMPF) con la finalita di consentire ctefle tartufaie si possano fare determinati intetive
"colturali" senza incorrere in sanzioni (vedi Aléég 3.3.4 per i requisiti generali di coltivaziong)

fine di aumentare il valore aggiunto delle arees$tali, le regioni devono prevedere specifiche naisu
per lo sviluppo delle aree forestali e migliorantedélla redditivita delle foreste che producondutar.

d) Tesserino e norme per la ricerca/raccolta nelle tanfaie controllate

Non e previsto il tesserino per i conduttori dedetufaie naturali controllate, tuttavia, vistenetevoli
complessita gestionali, in sede di rilascio deligizzazione puo essere prevista la partecipaziane
conduttori a corsi di formazione specifici. | cottbui di tartufaia controllata devono rispettaren@me

ed i calendari di raccolta vigenti.

3.4VIVAISTICA DELLE PIANTE MICORRIZATE

3.4.1Tecniche di micorrizazione

La tartuficoltura moderna si basa sulla messa a@ndi piantine micorrizate con tartufo in vivaio i

terreni idonei allo sviluppo del tartufo, o resli tmediante opportune pratiche colturali. Il primo

importante passo per il successo della coltivazdeigartufo e di disporre di piante ben micorrzedn

tartufo e valide da un punto di vista forestale. teeniche di micorrizazione con tartufi pregiati di

giovani piantine da impiegarsi per la tartuficotusono progressivamente diventate sempre piu

affidabili grazie alle ricerche condotte dagli anf® ad oggi da ricercatori italiani e francesi.

L’inoculazione € generalmente effettuata su senmledizairca uno-due mesi, ma si possono impiegare

anche talee auto radicate e piante micro propadatée le operazioni di inoculazione ed allevamento

delle piantine devono essere effettuate in strathdleguate e mantenendo il piu possibile condizoni
sterilita per evitare inquinamenti con specie edomiziche diverse dal tartufo inoculato. Per does
motivo € necessario che i vivai che producono pianmicorrizate abbiano requisiti strutturali nmmi

di base e seguano alcune norme igieniche che garamb la correttezza del processo produttivo.

L’inoculazione puo essere effettuata con le tredig metodologie sotto elencate:

* Inoculazione sporale La tecnica dell'inoculazione sporale e attualreeutilizzata da tutti i vivaisti
per la produzione di piantine colonizzate cduober spp., soprattutto per la sua semplicita e
affidabilita. L'inoculazione sporale é ottenutaakomi freschi o conservati e utilizzati per inaceal
giovani piantine mantenute in semi-sterilita. Questetodo puo essere applicato con successo a
molte specie pregiate di tartufi com@ber melanosporunfuber aestivummTuber borchij Tuber
macrosporurre Tuber brumaleSolo la micorrizazione diuber magnaturpresenta ancora difficolta
e non offre costanti risultati. Le maggiori probkimhe riscontrate nell'inoculazione sporale,
riguardano il fatto che gli operatori possono ipaare nell'inoculo specie meno preziose di tartufo
che possono entrare in simbiosi con le piante iodpEtspecie meno pregiate solitamente sono piu
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infettive e conseguentemente possono colonizzateri itotti di piante. Per questo motivo e
importante il controllo dei tartufi da utilizzargpier le inoculazioni. Le spore di tartufo, essendo
meiospore (i tartufi sono eterotallici e possiedalve diversi mating type), sono di entrambi i tipi
sessuali per cui non vi sono problematiche leghéeexentuale sterilita delle piantine micorrizate
dovuta all'assenza di un tipo sessuale. Tuttavigplere sono geneticamente diverse e non sono
prevedibili le caratteristiche del/dei genotipi ¢chietteranno le piantine.

Inoculazione miceliare La tecnica dell'inoculazione miceliare é statplagata finora solo per la
produzione di piantine micorrizate per scopi scfemt II metodo consiste nell'isolamento del
micelio, nel farlo crescere in vitro un mezzo crdta idoneo al fine di ottenere un inoculo miceiar
da miscelare al substrato dove la piantina cres@Gobp recentemente e stata realizzata una prima
tartufaia con piantine inoculate con micelio intach di Tuber borchiiche € entrata in produzione.
Perche una tartufaia realizzata con piantine iradeuton micelio possa produrre tartufi € necessario
che le piantine messe a dimora siano micorrizatenoizeli di diverso tipo sessuale (mating type).
Per questo motivo e necessario verificare il “ntatiype” dei miceli inoculati quando si utilizza
guesta tecnica di inoculazione. | vantaggi offdeaiquesta tecnica sono assenza di inquinamenti con
altre specie dlubere possibilita di selezionare i genotipi inoculati.

Inoculazione per approssimazione radicale E' una tecnica alternativa per produrre piante
micorrizate e consiste nell'inoculazione di piatgterili” non micorrizate, mettendo a contatto rdo
apparati radicali con quelli di una pianta coloaizzcon tartufo o con porzioni di radici colonizzat
con tartufo in substrato sterile in un vaso (tegrdella pianta madre). Questa tecnica sfruttalitabi

del micelio di svilupparsi da radici gia colonizzaa quelle non colonizzate, con la conseguente
diffusione dell'infezione micorrizica. Questa tecairichiede I'uso di piante madri ben colonizzate
con tartufo, inizialmente ottenute usando la texrdc inoculazione sporale e comporta un forte
rischio di diffondere eventuali contaminazioni giessono prendere il sopravvento sulle micorrize di
tartufo.

3.4.2Vivaistica e problemi di mercato delle piante micorizate

Sul mercato oggi puo risultare difficile orientapgrché accanto a piante micorrizate valide solooaa
commercializzate piante poco o nulla micorrizateaddirittura contaminate con specie fungine
ectomicorriziche diverse dal tartufo. Queste piant& offrono sufficienti garanzie a fronte di un
investimento finanziario rilevante, data la notevdifferenza di prezzo di una pianta venduta come
micorrizata rispetto ad una normale pianta forestaholtre, se i vivaisti non prestano cura nella
selezione dei tartufi utilizzati per le inoculaziofe piantine potrebbero contaminarsi con specie d
tartufo di scarso pregio o, addirittura, non audaetcome i tartufi neri cinesi (soprattuttaber indicum

e Tuber sinoaestivuin che potrebbero diffondersi con conseguente grdaeno ecologico ed
economico.

Negli ultimi anni ricercatori soprattutto Italiarfirancesi e Spagnoli hanno definito tecniche afiida
per l'identificazione morfologica e molecolare @ethicorrize del tartufo e proposto diverse tecnidhe
certificazione. Tuttavia, la certificazione dell@mte micorrizate € obbligatoria solo in alcuneioag
Italiane quali Marche, Emilia Romagna, Toscana etbtia, mentre in tutte le altre regioni Italianenno
esiste ancora una certificazione obbligatoria amga degli agricoltori dediti alla coltivazionelde
tartufo (chiamati anche tartuficoltori). Per ovvaalle problematiche legate alla vivaistica delnge
micorrizate con tartufo é indispensabile che:
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a) tutte le piante in commercio micorrizate con tastudiano sottoposte ad un processo di
certificazione;

b) che sia definito un sistema unico nazionale diifceakzione delle piante micorrizate con tartufo
per tutelare gli imprenditori che vogliono investinella tartuficoltura (in tutte le Regioni italen
Attraverso tali condizioni, si potra cosi parlarepéanta micorrizata con tartufo certificata che
deve essere commercializzata con un certificatoatfesta I'idoneita della pianta micorrizata alla
produzione di una determinata specie di tartufoddoumento di base a cui ci si puo riferire per
definire un sistema di certificazione nazionale | édisciplinare di produzione delle piante
micorrizate con tartufo certificate del’lEmilia Ragna (Determinazione del responsabile del
servizio fitosanitario 7 marzo 2012, n. 2793) cliee dpl 2012 ha previsto la regolamentazione
della certificazione delle piante tartufigene igiose. Questo disciplinare di produzione stabilisce
I parametri tecnici per l'intero processo produdtidelle piante micorrizate con tartufo. La
metodologia di certificazione del processo produot@dottata dalla Regione Emilia Romagna e
una valida base di lavoro; tuttavia dovranno esgeii i requisiti minimi di base che dovranno
avere i vivai e si dovra cercare di non aggravareurocrazia a carico del vivaio. Il controllo del
grado di micorrizazione delle piante inoculate dartufo e la loro certificazione rimane di
competenza dei vivai, che dovranno avvalersi p@sguattivita di laboratori esterni accreditati
(certificazione di primo livello). La Regione ssérva di controllare a campione i lotti di piante
certificate (avvalendosi di certificatori accrediitdifferenti da quelli che hanno certificato il
processo di produzione del vivaio) e di verificatiagtinenza al disciplinare e la correttezza del
processo produttivo. Il metodo di controllo deldpadi micorrizazione delle piante e dei lotti in
vigore in Emilia Romagna (vedi allegato 3.4) e idonin quanto gia frutto di un lavoro collegiale
di esperti del settofea cui hanno partecipato la maggior parte dei grdpgcerca facenti parte
del tavolo di lavoro, ed & gia in vigore dal 19%8la regione Toscana (deliberazione G.R. 25/3/96
n.365). Tale metodo, puo essere migliorato sulkelmelle piu recenti acquisizioni scientifi¢he
in particolare si puo ridurre la percentuale diuimgnti ammessi, ridurre il numero di piante del
lotto (a 500) ed adeguare la percentuale di pidatecontrollare in un lotto. Si dovra inoltre
prevedere sul cartellino un codice parlante univagpionale, si dovra definire la durata del lotto
certificato e I'eta massima delle piantine postedammercio.

c) il metodo della stima visuale suggerito da Sistalet(2010) e Donnini et al. (2014) si prospetta
applicarlo come metodo di controllo in alternatalasempre valido metodo del conteggio. In caso
di contestazioni si dovra ricorrere al conteggigldapici micorrizati sempre tuttavia riferendosi
all'intero lotto e non alla singola piantftta

d) i controlli molecolari delle piantine sono un utd&umento per la certificazione delle piante sia
che siano applicati da parte del certificatorerdanp livello su tutte le piante controllate deltlmb
solo una tantum e da parte dellEnte certificatdresecondo livello. In ogni caso i metodi di
controllo molecolari in uso, seppur validi, nectsso di essere perfezionati al fine di permettere
I'identificazione di tutte le specie di tartufo mqanti;

e) riguardo alla conservazione dell'inoculo propossh disciplinare é utile per risalire ad eventuali
sorgenti di contaminazione; inoltre dovrebbe esséfiedtuato un controllo dell'inoculo prima del
suo utilizzo dal certificatore di primo livello pewitare inquinamenti.

¥ Bencivenga et al. 1989; Govi et al., 1997.

*® Rocchi et al., 1999; Sisti et al. 2010; Donninakf 2014

2L "associazione ANTI suggerisce I'uso esclusivo mekodo morfologico.
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f) I'accreditamento dei certificatori di primo livelle di quelli indicati dalle regioni, sara a caraio
Accredia.

g) Il certificatore di primo livello va responsabilat sull’intero processo produttivo del vivaista.
Nell'allegato 3.4 e riportato il disciplinare dellegione Emilia Romagna modificato secondo i
suggerimenti dei partecipanti al gruppo di lavokavaistica e certificazione, modalita e metodi di
controllo”.
3.5RICERCA: CONOSCENZE ATTUALI E FUTURI TARGET DI RICE RCA

| tartufi sono ascomi, o portatori di aschi, pradda funghi appartenenti al genefeaber (Divisione
degli Ascomiceti, Ordine Pezizales) che formanobsisi mutualistiche con le radici di una vasta
gamma di piante superiori. Sulla base dei datetierdisponibili & stato stimato che il gendngbersia
composto da circa 180-200 specie, tutte diffus¢emaisfero settentrionale (Europa, Asia, America
settentrionale e centrale e nord Africa). Molteqdieste specie, comunque, non sono ancora state
caratterizzate geneticamente e/o morfologicamentaoe sono disponibili dati certi sulla loro
morfologia, ecologia, biologia o commestibilita. tieule 7 specie di tartufiT( magnatumPico, T.
melanosporunvittad., T. aestivumVittad., T. borchii Vittad., T. macrosporunVittad., T. brumale
Vittad., T. mesentericur¥ittad.) e relative forme la cui commercializzazo@ permessa in Italia sono
di origine Europea ed hanno areali naturali dirttiszione piu 0 meno vasti. La lista dettagliatdudie

le specie appartenenti al gen@neber, con relative provenienze e sinonimie, € riporta’allegato
3.6.3.1. Tuber magnatume la specie con l'areale di distribuzione piuretb (penisola italica e
balcanica) mentr&. aestivune T. borchiisviluppano in quasi tutto il continente e in daetipologie di
habitat. Analogamente all'ampiezza dell’'areale di distritmng, le specie con il livello di variabilita
genetica piu basso sembrano es3emnmagnatune T. macrosporunmentreT. aestivune il tartufo che
mostra il livello di diversita genetica piu elevdta le specie pregiate, a dimostrazione dei nusiero
ecotipi che compongono questa specie. Al contrafiepono evidenze che la variabilita genetica in
brumale T. mesentericune T. borchii sia in parte dovuta alla presenza di specie chiptial loro
interno, il cui numero e le relative proprieta dew@ssere ancora accertati da prove sperimentali.

La produzione di tartufi negli ambienti naturalireforte calo nell’'ultimo secolo a causa di moliepl
fattori fra cui la deforestazione, I'abbandono e cattiva gestione degli ecosistemi forestali, la
modificazione del suolo, la diffusione di piantepitis non simbionti dei tartufi e l'eccessivo
sfruttamento antropico. Questo fenomeno € particwate preoccupante p& magnatunche allo
stato attuale non é coltivabile per carenze cotivs@ulla sua biologia ed ecologia. A tali fatterdeve
aggiungere il pericolo rappresentato dai cambiam#imhatici che potrebbero determinare profonde
modificazioni degli habitat tartuficoli con diminiene e/o spostamento delle aree di produzionetr&ol
una seria minaccia all'integrita del patrimoniotwiéicolo italiano, deriva dall'introduzione di spedi
tartufi “alieni” (originari di altri continenti) nleterritorio nazionale. Queste specie potrebbeiseres
estremamente competitive e sostituirsi ai tartuiii gregiati sulle radici delle piante ospiti,
contaminando le produzioni nazionali. Consideraimdidtre che il territorio italiano € il territoripiu
ricco in termini di biodiversita per il genefl@iber, € doveroso salvaguardare questo prezioso prodotto
sia proteggendo le aree naturali di produzione pi@muovendone la coltivazione nell'ottica di
un’agricoltura piu ecosostenibile. Tali attivitafatti, richiedono un impiego limitato di prodotthimici
(erbicidi, fitofarmaci e concimi) rispetto alle thiaionali colture agrarie e consentono il recupédro
ambienti boschivi degradati e marginali.
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Di seguito € riportata una sintesi delle princigadoperte scientifiche da cui partire per pianitcal
meglio i futuri progetti di ricerca e migliorareiritera filiera del tartufo (vedi allegato 3.5.1.lista
pubblicazioni in allegato 3.5.2.).

» Ecologia e biologia

Le esigenze pedoclimatiche delle due specie diftagiu pregiate T. magnatumT. melanosporuin

sono note mentre si hanno informazioni ancora inpteta per le altre specie pregiate. Diversi studi

condotti negli ultimi 15 anni hanno iniziato a esaane la diversita microbica associata agli ambient
tartuficoli ipotizzando una probabile ed importaatone sinergica di alcuni gruppi di batteri eghn
sulla produttivita e adattabilita dei tartufi. Rateamente sono stati messi a punto protocolli pezrde
specie di tartufi per quantificarne il micelio neliolo e studiarne le variazioni stagionali e la
distribuzione in relazione alla produttivita, afl@ssualita e altri fattori. La lista di piante dispei tartufi

e stata aggiornata ed ampliata e soloTpanagnatunrimangono lacune riguardanti i rapporti che puo

stabilire con le piante ospiti

» Coltivazione. Ad eccezione diT. magnatumtutti i tartufi piu pregiati si possono coltivas®n
successo. ldonee piantine tartufigene si ottengame@ntemente per le specie piu commercializzate
tramite inoculo sporaleT( melanosporum, T. aestivum, T. borchiiT. brumal¢ e tecniche
alternative d’inoculazione (es. uso dell'inoculo celiare) sono state sviluppate con buone
prospettive di applicabilita a livello vivaisticho sviluppo ed il perfezionamento, condotti coresti
scientifici, di specifiche tecniche colturali dapéipare in tartuficoltura sono ancora nelle faszisali,
soprattutto per le specie di tartufo minori, maathente si dispone di tecnologie idonee per oteene
indicazioni precise ed affidabili.

» Genetica e GenomicalUna buona parte delle specie appartenenti al gehdver sono gia state
caratterizzate geneticamente chiarendo molte ceerse tassonomiche irrisolte con il solo
approccio morfologico. Quest'attivita ha permessdefinire idonei marcatori molecolari per poter
riconoscere le varie specie di tartufo in qualsi@se del ciclo biologico compresi i preparati
alimentari. Studi sulla diversita geneticaldimagnatumT. melanosporure T. aestivurhanno dato
importanti indicazioni sulla struttura di popolazidataliane ed europee di tali specie senza comenqu
fornire indicazioni efficaci per la creazione di mtia d’origine territoriale basati su marcatori
genetici. La scoperta e lo studio dei geni dellsssalita nei tartufi ha permesso di svelare grosse
lacune sul loro ciclo biologico con importanti nipassioni sulle strategie di coltivazione.
Attualmente, sono gia stati completati o in faseatjuenziamento i genomi delle specie piu pregiate.
Dall’analisi di questa immensa mole di dati genesicotterranno informazioni utili anche per la
ricerca applicata e lo sviluppo dell’'intero settore

» Trascrittomica, proteomica e metabolomicall proteoma delle principali specie di tartufo atet
ampiamente studiato negli ultimi 20 anni. Sonoestaratterizzate diverse vie metaboliche coinvolte
nello sviluppo ifale, nella fase simbiotica e ndtbamazione dei corpi fruttiferi. In particolareprso
state studiate a fondo le vie metaboliche nellerdie fasi del ciclo vitale di. borchii mentre la
disponibilita del genoma di. melanosporurha fornito informazioni utili per lo studio delgieoma
di tale specie. Al momento, gli studi h magnatunmsi sono concentrati solo sui corpi fruttiferi
poiché il suo micelio si coltiva con estrema diffia in laboratorio. Inoltre, sono stati studiati
approfonditamente il metabolismo dei carboidrake &ie metaboliche che portano alla formazione
della parete cellulare, oltre alle risposte metighel collegate agli stress ambientali. Una prométte
linea di ricerca che si sta affermando studia ffilprproteici e metabolici in relazione al sito di
sviluppo dei tartufi. In questi ultimi anni anche ficerca sui metaboliti volatili responsabili degl
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aromi dei tartufi ha avuto un grande impulso e sstati svolti studi che hanno messo in luce profili
aromatici caratteristici delle specie e dell'origigeografica. Inoltre & stato messo in evidenza che
alcuni microrganismi partecipano allo sviluppo etumazione dei corpi fruttiferi nonché alla
formazione del loro tipico “bouquet aromatico”. N@tante i notevoli passi in avanti fatti dalla
ricerca sul tartufo, numerose sono le problematiche devono essere risolte riguardo alla
coltivazione, conservazione e trasformazione detigito, salvaguardia delle produzione naturali e
degli equilibri ecologici. Inoltre, c’e la necessii favorire e rafforzare il collegamento tra ibnuo
scientifico ed il resto delle figure coinvolte reelffiliera tartufo, in particolare tartuficoltori,
raccoglitori e industrie alimentari sviluppando afiei progetti di ricerca applicata. Infine, peav |
sviluppo della filiera tartufo, sara necessario epotlisporre di informazioni e dati statistici
continuamente aggiornati ed affidabili e gli Entiriderca dovrebbero essere attivamente impegnati
nella formazione professionale e tecnica dellerégroinvolte.

3.5.1 Proposte operative

Per risolvere tali problematiche si suggerisconselguenti linee d’intervento:

a) Istituzione di un centro raccolta ed elaborazione dti sulla filiera del tartufo

Dovrebbe essere costituito un organo di coordinamelne si faccia carico del supporto informativo a
favore delle Organizzazioni di settore, del MIPA&Fdegli Enti territoriali e che sia costituito dai
ricercatori specializzati nel settore e dai vaggstti della filiera. L'organo di coordinamento debbe
essere istituiti presso il CREA, quale Ente dingeevigilato dal MIPAAF, in cui raccogliere, custoele
rendere interrogabili le informazioni biologichenlkientali, gestionali e socio-economiche utili alla
filiera del tartufo reperibili in formato cartacea elettronico. Il sistema informativo fornira edadti
destinati alla pianificazione spazio-temporale eiGs@conomica delle varie attivita della filierattdo
(vedi figura in allegato 3.5.1).

Una parte importante ddhtabasedovrebbe essere destinata al recupero di datigrafici gia esistenti

e alla loro integrazione con quelli generati daufetindagini. Si auspica un potenziamento di questo
strumento e la creazione di una mappatura suffieieante accurata a supporto delle politiche di
settore.

Risulta essenziale distinguere fra aree produitineelle caratterizzate da produzione di tartufi piu
meno costante negli anni) e aree vocate (quelleng@lmente produttive ma che non lo sono per
condizioni non idonee reversibili). Entrambe tglotogie di aree possono essere cartografate atsav

le seguenti fasi che sono proposte quale metodokegentifica da finanziare a livello regionale @m
da capitolo 3.1:

b) individuazione delle principali aree produttive utfando le indicazioni fornite delle
Associazioni dei tartufai e di altri esperti cheeamo sul territorio (es. operatori Enti forestali)
tale fase puo ottenere risultati piu 0 meno attahdid approfonditi a seconda della disponibilita
e reperibilita di tali figure nei vari territori ®ecessitano di successivi accertamenti e conferme
da concretizzare nelle fasi successive.

c) caratterizzazione cartografica delle aree prodeitattraverso l'integrazione delle informazioni
ottenute nella fase precedente con quelle contemlte carte pedologiche e delle altre carte
tematiche eventualmente disponibili a livello regite (carte della Natura, dell’habitat forestale,
altimetrica, climatica ecc....), arrivando a definidelle unita cartografiche idonee alla
produzione di ciascun tartufo per ciascuna areagrgfica del territorio nazionale e
conseguentemente alla definizione di tutte le ao®ate; tale fase dovra produrre una cartografia
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destinata alla pianificazione su scala comprensorfeartografie con una scala 1:50.000);
purtroppo il dettaglio di tali carte tematiche haauisoluzione del tutto insufficiente anche per
piani di intervento comprensoriali dedicati all@guzione tartuficola (es. Carta dei Suoli d’ltalia
in scala 1:250.000);

d) validazione dell’attendibilitd della cartografia scala 1:50,000 tramite impiego di metodi
molecolari ed eventuali indagini di campo quali evgazioni pedologiche a campione (per
determinare la frequenza delle tipologie di sualonie); queste verifiche dovranno essere
circoscritte ai siti e unita cartografiche che éadinalisi risultano incongruenti, anomale o
eccezionali per quanto riguarda la produzione aillerse specie di tartufi;

e) produzione di una cartografia di dettaglio perdiiduazione di aree di intervento specifico per
le specie diTuberpiu pregiate (cartografie a scala 1:10.000 — D®).0In tale fase € necessario
attuare una ricerca di tipo metodologico con |'tére di uniformare I'approccio a livello
italiano e di abbattere i costi di produzione eiagmmento del dato cartografico. Le indagini
dovranno partire dai comprensori con gli habital pignificativi per la valorizzazione e la
salvaguardia delle specie piu pregiate e dai teirét rischio di degrado produttivo. Tali “aree
prioritarie” dovrebbero essere indicate preventigata dagli Enti pubblici centrali e locali
(Stato e Regioni) una volta sentito il parere gliegs ambientali e figure coinvolte nella filiera
del tartufo.

f) Indicazioni per la formazione di operatori e tecnic della filiera del tartufo

Attualmente lo sviluppo di tutta la filiera € fomente ostacolato dalla mancanza di figure
adeguatamente formate e preparate e per quest@a sissistendo al depauperamento delle risorse
naturali causato dalla cattiva gestione del teidtoltre ad insuccessi produttivi e frodi commatii
Inoltre, nonostante la grande reputazione chertifia presenta a livello mondiale come alimento di
pregio, il consumatore non & pienamente coscieglte slue reali proprieta culinarie e quindi € espas
truffe e utilizzo improprio del prodotto. Pertantt, seguito, sono individuate le mancanze formative
specifiche delle diverse figure che operano ndierd del tartufo.

» Tartufaio (sensu binomio conduttore/cane): la formazione riguardantesame per |l
raggiungimento dell’abilitazione alla cerca e rdtxalel tartufo dovrebbe essere espressa secondo
criteri e modalita nazionali validi per tutte legreni; sara compito degli Enti di ricerca e
formazione (coordinati dal MIPAAF) redigere un downto didattico comune a livello nazionale
contenente tutte le nozioni necessarie per il supento dell’esame (vedi argomenti nel capitolo
3.1);

» Tartuficoltore: necessaria I'organizzazione di corsi di basespargare ai tartuficoltori quali sono i
criteri e le modalita per la valutazione dell'iditaedi un sito e quali sono le modalita di gestione
della tartufaia.

» Tecnici: & prioritario istituire corsi di formazione petitAgure professionali, le quali dovrebbero
fornire la necessaria consulenza tanto nella redazprogettuale delle tartufaie coltivate e nenpia
di miglioramento delle tartufaie controllate quantdla vera e propria assistenza tecnica. Gli Qrdin
professionali dovrebbero essere attivamente cdinga@aranti di questo processo di qualificazione
professionale come previsto dal DPR 137/2012 caerimentio di materie specifiche. A tal
proposito si consiglia la creazione di corsi o raptrofessionalizzati da inserire nei piani formiati
obbligatori dei dottori agronomi e forestali e élazione di liste di riferimento a disposiziondealel
Associazioni tartufai e tartuficoltori i cui assatidesiderano usufruire delle professionalita in
oggetto. In entrambi i casi, il corso deve preveddr superamento di un esame finale.
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L’organizzazione e la supervisione di tali corsiviaibbero essere affidate al MIPAAF, in
coordinamento con le Regioni, che si avvarra dedtaqualificati (con documentata esperienza nel
settore) appartenenti ad Enti quali Universita, GRENR, ENEA o agronomi gia abilitati. Tali
corsi dovrebbero trattare le seguenti materie:noesgimento di corpi fruttiferi e micorrize delle
principali specie di tartufo e criticita correlat@plogia, ecologia e tassonomia dei tartufi e alell
simbiosi micorriziche; tecniche selvicolturali ajgplte alla salvaguardia degli ambienti tartufigeni;
pedologia ed agronomia applicata alla coltivazidektartufo. | corsi devono prevedere un minimo
di 3 CFU.

» Consumatore l'organizzazione di una “Filiera del tartufo” devcomprendere iniziative di
promozione della conoscenza e della cultura di tqupsodotto in tutto il territorio nazionale.
Anche le sagre locali dovrebbero rappresentare caa%ione di promozione del tartufo e del
prodotto locale al consumatore, condizione che faw ora si € realizzata solo in alcune
manifestazioni fieristiche di importanza internamate (vedi allegati 3.5.1 e 3.5.3).

3.5.2 Individuazione di linee guida prioritarie per I'imp ostazione dei futuri progetti di ricerca

| futuri progetti di ricerca dovrebbero coordinacsin le seguenti linee di ricerca per un miglioratoe
significativo di tutta la filiera del tartufo. | bdi dedicati alla ricerca sul tartufo dovrebbemahziare
una sperimentazione scientifica di tipo praticolegapiva sia a livello nazionale (es. progetti taci)
per risolvere criticita e lacune conoscitive diattere generale, sia a livello locale (es. programm
guadro europei per la ricerca e l'innovazione, larizon2020, Life, o misure del PSR per ricerca
applicata, o Fondazioni) per valorizzare o salvadgr@ habitat di particolare pregio. Gli Enti digica
dovrebbero proporre congiuntamente la creazionénde di finanziamento dei programmi-quadro
europei della ricerca volti a studiare produzigreduttivita e filiere commerciali dei prodotti gganei

(o prodotti forestali non legnosi). L'impostaziowkei futuri progetti di ricerca dovrebbe tenere in
considerazione le esigenze e le proposte dei yamatori della filiera nel’ambito ed in armoniarcte
linee di ricerca definite. Lo scopo € quello di hdgare e rendere piu efficiente il collegamenta fir
mondo scientifico ed il resto della filiera peraligere i problemi e le criticita esistenti.

Linea di ricerca n. 1: Salvaguardia ambientale e gdione degli ambienti produttivi naturali
L’obiettivo che si pone questa linea di ricercauellp di sperimentare le modalita colturali del tms
mirate espressamente al mantenimento e migliorameel’habitat e all'incremento produttivo del
tartufo o al recupero produttivo (micoselvicoltyra) particolare per la salvaguardia degli ambienti
produttivi di T. magnatum unico tartufo a non essere ancora coltivato ceccesso. Per questo
dovranno essere incrementati studi specifici su:
* miglioramento delle tartufaie naturali attraver&mbzione di tecniche selvicolturali innovative al
fine di monitorare ed incrementare la produttiwtia qualita del prodotto tartufo;
» assestamento della tartufaia attraverso la piazifome della modalita e della cronologia degli
interventi in modo tale da mantenere costanteamspb la produzione;
» applicazione di nuove tecniche di monitoraggio asytoduzione di corpi fruttiferi, sullo stato di
micorrizazione e sul micelio libero, in modo daratzzare i processi di formazione e sviluppo dei
tartufi.

Linea di ricerca n. 2: studio e conservazione dellbiodiversita tartuficola e di quella microbica ad
essa associata
L’obiettivo che si propone questa linea di riceecéa caratterizzazione della biodiversita tartutice

microbica ad essa associata ed il suo monitoraggpazio-temporale con metodologie di
29



campionamento appropriate a livello statistico. adetscopo dovranno essere adottate le moderne
tecniche di metagenomica associate ai sequenziaghentiova generazione che risultano essere gli
strumenti piu efficaci e convenienti. Inoltre I'appcio metagenomico non e vincolato al processo di
fruttificazione del tartufo e quindi puo essere lago nelle tartufaie in qualsiasi momento
indipendentemente dal periodo di raccolta del fartinoltre, I'analisi della variabilita genetica i
alcune specie di tartufo ancora poco studiate pb&gortare all'identificazione e alla definiziode
genotipi (a livello di specie o ecotipo) che foomeo un prodotto qualitativamente migliore
determinando un maggior apprezzamento ed una xa#mione del prodotto sul mercato. Infine,
sarebbe opportuno creare uBanca di germoplasmgartuficolo per conservarex situil patrimonio
genetico delle specie di tartufo pregiate e potexiotegrare negli ambienti tartuficoli qualorarsione
genetica porti ad una diminuzione irreversibildalbiodiversita.

Linea di ricerca n. 3: miglioramento quali-quantitativo delle produzioni in tartufaie coltivate e
sviluppo modelli previsionali

La produzione di tartufi nelle tartufaie coltivateene sempre piu a compensare la mancanza di poodot
in ambiente naturale, soprattutto per quanto rigadr melanosporune T. aestivum Tale situazione
non e ancora raggiungibile pér magnatunpoiché i tentativi di coltivarlo sono andati spegscontro a
fallimento. Inoltre in Italia sono presenti altrpesie di tartufo cosiddette “minori”, ma di notewol
pregio qualiT. macrosporume T. borchii le cui tecniche di coltivazione non sono stateocaa
perfezionate.

Quindi sarebbe opportuno mettere in atto una rcapplicata che si concentri su:

 sviluppo di tecniche di coltivazione specifiche pemagnatum

» perfezionamento delle tecniche di inoculazione tidoe e selezione genetica di ceppi in relazione
alle caratteristiche pedoclimatiche delle stazidnimpianto per un miglioramento degli standard
produttivi;

* miglioramento delle tecniche colturali tradizionati relazione alle situazioni pedoclimatiche e
produttive rappresentative per le varie specieadiufo, in particolare per le specie di tartufo
“minori”;

» applicazione delle conoscenze acquisite con giii stubiodiversita microbica in ambito naturale per
migliorare la qualita del prodotto e favorire larp@nenza del tartufo negli impianti tartufigeni
attraverso lo sviluppo di specifici interventi eotili quali ad esempio I'inoculo di microrganismi
“utili”;

* sperimentazione colturale di specie di tartufo “onifh

Linea di ricerca n. 4: sviluppo di protocolli innovativi per la certificazione dei prodotti della filiera

tartufo

Il rischio di frode e di erronea identificazionda thatufi motiva fortemente I'esigenza di una trialita

affidabile lungo tutta la filiera tartufo. In talesso gli sforzi dovrebbero essere indirizzati alla

realizzazione di una carta d'identita univoca p@niozona geografica vocata, comprendente un

approfondimento dell’habitat della tartufaia, ilUsmet aromatico distintivo della specie e dell’area

geografica d’origine e la diversita genetica dgipidungini. In tal senso la ricerca si potrebbicatare

attraverso le seguenti proposte di studio:

» Tracciabilita geografica dei tartufi pregiati meaia analisi dei composti volatili; questi dati
potranno essere correlati con l'analisi della biedsitd genetica; per alcune specie di tartufo
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'associazione fra composti volatili e profilo geéice potrebbe portare all’individuazione di
genotipi/ecotipi qualitativamente superiori rispedi prodotti esistenti attualmente sul mercato;

» Caratterizzazione dei profili aromatici nelle fasisviluppo e maturazione dei carpofori di diverse
specie diTubermediante analisi dei composti volatili, al fineriscire a risalire al tempo trascorso
dalla raccolta dei corpi fruttiferi ed una valo@zmone del prodotto nel grado di maturazione
ottimale;

* Produzione di modelli omologati di tracciabilita leoolare per la tutela delle produzioni
regionali/nazionali. Sviluppo di nuovi marker madari per l'identificazione certa di diverse
specie diTuberin ogni stadio del ciclo vitale, in preparati afimari, in conservati ed in piantine
micorrizate.

Una versione piu estesa delle conoscenze scidmtifiai tartufi ottenute fino ad oggi e delle limpada
di ricerca suggerite, indicanti obiettivi e relatibenefici alla filiera del tartufo, sono riportate
nell'allegato 3.5.1. Tra tutte le linee di ricedeamico-selvicoltura sembra la piu carente, quipidi
importante da sviluppare per suggerire nuove piepaite ad aumentare il valore delle foreste ialia

3.6LA COMMERCIALIZZAZIONE DEL TARTUFO IN ITALIA

| tartufi sono funghi ipogei, ossia destinati algppare il proprio ciclo vegetativo interamentetsat
suolo. Trattandosi di prodotti che possono essareotti in natura, crescendo spontanei, ovveravetit
per I'alimentazione umana, la relativa disciplinariglica e articolata, soprattutto per quanto rigaa
I'ambito della commercializzazione.

3.6.1 Inquadramento giuridico del tartufo: codici doganali e organizzazione comune del mercato
unica (OCM Unica)

Il tartufo fresco € considerato giuridicamente undotto ortofrutticolo (sulle ragioni di una simile
classificazione si vedano gli allegati tecnici)eedlentificato con la voce doganale TARNT 0709 59
50 (tartufo fresco e congelato) e come tale € asstadgealle norme di cui alla OCM Unica (Reg.
n.1308/2013/UE) ed alle relative disposizioni de@sione (cfr. in particolare il Regolamento di
esecuzione della Commissione n. 543/2011/UE). Isingiuridica delle norme in questione
sembrerebbe indicare che solo per i tartufi caltivega I'obbligo della indicazione dell’origine {&o
Membro di raccolta). Il dettaglio del quadro norivate nella scheda tecnica (Allegato 3.6.1).

Alcuni partecipanti al Tavolo (Tartufo Ok, ColditietFNATI e altri) hanno manifestato la necessita d
farsi parte attiva presso la Commissione UE a Bles@er una interpretazione della regolamentazione
UE piu aderente alle norme CEE ONU 2016 (circostaman irrilevante ove si consideri che l'art. 76
par. lett. e) del regolamento 1308/2011/UE chiedecahformare la disciplina UE agli standard
internazionali condivisi, e, quindi, anche gli intenti in sede esecutiva della Commissione dovrebbe
orientarsi, nei limiti del possibile, ad una similedicazione). Pertanto il MPAAF ha inoltrato un
interpello al riguardo ottenendo conferma dellaspdslita di leggere le norme richiamate in comiina
disposto nel senso di considerare obbligatorialidazione dell’'origine anche nel tartufo fresco wed
B2C. Per un approfondimento sul punto si vedadgdlto tecnico a questo documento.

3.6.2 Il tartufo nella Legislazione Alimentare

La legislazione alimentare dell’lUnione europea nate per «alimento» o «prodotto alimentare», o

«derrata alimentare» qualsiasi sostanza o prodipftsformato, parzialmente trasformato o non

trasformato, destinato ad essere ingerito, o dscprevede ragionevolmente che possa esseretmgeri

da esseri umani (Reg CE n.178/02 art 2). Non sontpceesi in tale definizione i vegetali (quindi aach
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i tartufi) prima della raccolta. Dalla consapevalgzhe anche il tartufona volta cavato o raccolto per
finalita alimentari, € un alimento, discende lagssita di adottare le c.d. “buone prassi” in tidt&asi
della produzione, della trasformazione e dellarihszione”in tutte le fasi della produzione, della
trasformazione e della distribuzicdhgualsiasi fase a partire dalla produzione primal un alimento
fino al magazzinaggio, al trasporto, alla venditaerogazione al consumatore finale, importazione
compresa — art 3 Reg CE n.178/02) finalizzate argae un livello elevato di tutela della saluteama

e degli interessi dei consumatori. A partire dalnmeato in cui il tartufo pud essere considerato un
alimento, gli Operatori del Settore Alimentare (QSAe manipolano tartufi - dalla raccolta fino alla
somministrazione - devono, secondo le norme defiesllazione UE, garantire facurezza alimentare
ela tracciabilita in tutte le fasi della filiera.

3.6.2.1 Sicurezza alimentare

Il primo obbligo che si pone agli OSA (tartuficaffonel momento in cui iniziano l'attivita nel sete
alimentare e quello dellaotifica alla ASL competente per territorio. Tale notifimad essere effettuata
anche direttamente dagli Assessorati competentiri¢digura e Sanita) nellambito della singola
Regione entro un mese dal rilascio/autorizzaziogletesserino di raccolta al raccoglitore di tartufi
Ovviamente la stessa notifica va effettuata péeeo dei tartuficoltori gia autorizzati. Traspogeesto
obbligo nelle filiere in cui e presente una faseaticolta spontanea, come nel caso del tartufo,enon
sempre semplice perché non é affatto diffusa tia itsoggetti coinvolti la consapevolezza di esser
“OSA”. Alcune Regioni hanno semplificato gli ademm@nti disponendo che gli obblighi di notifica
all’Autorita Sanitaria si intendono assolti dal pesso del tesserino che attesta l'idoneita del
raccoglitore (esempio: Regione Toscana DGRT n.4l%#R1.8.2006). Una volta assolti gli obblighi di
notifica, inizia la “catena” dellsicurezza alimentareche parte dalla produzione primaria/raccolta e
termina con la somministrazione/cessione al consumdinale. Si tratta di una serie di condotte e
prassi (contenute nel Reg. CE n.852/04) che mieagarantire la salute dei consumatori e che devono
essere patrimonio culturale comune a tutti coldre manipolano alimenti. Poiché allo stato attuble i
livello di “cultura sulla sicurezza alimentaretra i raccoglitori non é sufficientemente elevatassai
opportuna l'introduzione di nozioni di legislazioakmentare (sicurezza e tracciabilitd) nel progream
formativo finalizzato al rilascio del tesserino dglita alla raccolta del tartufo. Per la stesmalita di
diffusione della cultura della sicurezza, le Asaamni dei raccoglitori dovrebbero elaborare edttade

un MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA . Il manuale puo essere redatto anche con il
coinvolgimento delle Associazioni dei commerciacdinvolte nella filiera del tartufo. Il dettagliced
guadro normativo € nella scheda tecnica - Alle@aba?.1.

3.6.2.2 Tracciabilita

Ogni cessione del prodotto, in tutti i punti ddileera, deve essere accompagnata da una regsh@zi
di tracciabilita di cui all’'art. 18 del Regolamento CE n.178/2002 cecita: E disposta in tutte le fasi
della produzione, della trasformazione e della rilisizione la rintracciabilita degli alimenti, dei
mangimi, degli animali destinati alla produzionanaéntare e di qualsiasi altra sostanza destinata o
atta a entrare a far parte di un alimento o di uamgime.Gli operatori del settore alimentare e dei
mangimi devono essere in grado di individuare _ctblaa fornito loro un_alimentg un mangime, un
animale destinato alla produzione alimentare o gisdi sostanza destinata o atta a entrare a fatgar
di un alimento o di un mangime. A tal fine detteiori devono disporre di sistemi e di procedune c
consentano di mettere a disposizione delle autartttnpetenti, che le richiedano, le informazioni al
riguardo. Gli operatori del settore alimentare e dei mangiohevono disporre di sistemi e procedure
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per individuare le imprese_alle quali hanno fornitiopropri prodotti. Le informazioni al riguardo sono
messe a disposizione delle Autorita competentileléchiedano. Gli alimenti o i mangimi che sono
immessi sul mercato della Comunita, o che probadili@ lo saranno, devono essem@eguatamente
etichettati oidentificati per agevolarne la rintracciabilita, mediantdfocumentazione o informazioni
pertinenti secondo i requisiti previsti in materia da dispishi piu specifiche”.Pertanto anche le
singole cessioni di tartufo devono essere accongiagia una registrazione/documento di tracciabilita
La redazione di un documento di tracciabilita eergmle perché sul raccoglitore, al pari di un
agricoltore, ricade la responsabilita di caratteie il prodotto nel suo primo ingresso nella fdid dati
minimi da trasmettere insieme al prodotto in oamasidi ogni singola cessione di tartufo, sono:ti da
identificativi di cedente e cessionario, la spetedata di raccolta, il quantitativo ceduto. Sdaedn
Allegato 3.6.2.2 uno schema di documento che riasde informazioni necessarie. A questo riguardo e
necessario sottolineare che la norma sulla traititéeabontenuta nell’art.18 costituisce la baserigica
generale che impone I'obbligo di adozione di untesi® atto a garantire la conservazione delle
informazioni ivi indicate, anche se non € l'unigapibsizione che puo determinare un simile vincolo
giuridico. Ad esempio le registrazioni di tracci#ghi opportunamente raccolte, consentono di
comprovare ed accertare la correttezza e veridicigdcune informazioni fornite ai consumatori ansi

del Reg. n°1169/2011/UE (in particolare con rifegito agli obblighi di trasmissione delle informazdio
sull’alimento B2B di cui all’art. 8) e devondge iure o de factoessere obbligatoriamente detenute e
conservate. La mancanza di documenti e/o sistetnacitiabilita, nei limiti di quanto esigibile, @pita
con una sanzione amministrativa pecuniaria da @b@a euro 4.500 dall’art 2 del D.lgs. 190/06 a cui
puo seguire il sequestro amministrativo e la caeafisel prodotto. Si evidenzia invece una lacuna
normativa nell’ambito della disciplina sanzionaéoper quanto concerne la c.d. “inadeguatezza” del
sistema di tracciabilita, ossia le fattispecie umloperatore di fatto possiede un sistema attoraire le
suddette informazioni, ma non efficiente nei terinmidicati dal Regolamento n.178/02/CE e dalleealtr
disposizioni applicabili. Sebbene la problemativasta problema di carattere generale si ritiereeioh
sede di stesura di una nuova normativa riguard@araifi si potrebbe rimediare alla suddetta lacuna
introducendo una sanzione specifica per questaspoella materia in oggetto.

3.6.2.3 Rapporto con la disciplina fiscale

Le disposizioni dellart 1 comma 109 della Leggeafiziaria 2005 (Legge n.311/@4sciplina IVA
raccoglitori occasionali di tartujiin vigore fino al 2016 hanno generato i questiiam corto circuito
informativo per cui i raccoglitori hanno confusopassibilita di non comparire nelle autofattureatbel
dai loro acquirenti (che si fanno carico del pagatmedell’lVA) con gli obblighi, sempre validi, di
tracciare il loro prodotto ai fini di sicurezzarakntare. In realta le registrazioni di tracciahikix Reg
CE n.78/02 e gli obblighi di natura fiscale corroso binari paralleli che potrebbero sintetizzarsi,
soprattutto per i raccoglitori, in un unico docunterthe assolva ad entrambe le funzioni poiché
contiene oltre alle informazioni generali (dataiego) anche le informazioni sul cedente (nome,a=di
fiscale e indirizzo) e sul prodotto (specie fungigaantita, prezzo). Se le discipline rimarranrstidie
dovra avvenire sempre la duplice emissione dei mecti relativi ai due ambiti (tracciabilita e
fiscalita).

3.6.3 La nomenclatura dei tartufi e le regole di commera@lizzazione

3.6.3.1 Le specie commercializzabili
Le specie dei tartufi destinati al consumofdeschi sono elencate nella Legge n.752/85 (art 2) (vedi
capitolo 3.1). Altre e diverse specie di tartufesito (il gruppo dei tartufi minorif. himalayensis, T.
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indicum, etc) circolano negli altri Paesi dellUnione Eueape in virtu del principio di mutuo
riconoscimento la loro esportazione in Italia nootrebbe essere impedita a meno di comprovate
esigenze imperative o motivi di tutela della salatalella vita delle persone e degli animali o di
preservazione dei vegetali. Gli scenari possibiticsvari e vanno dalla conferma del divieto assotlit
commercializzazione di altri tipi di tartufi (in lezione al rischio della perdita della biodiversiteér
inquinamento da spore di specie non autoctone) dila liberalizzazione totale.

Una ipotesi intermedia potrebbe essere quella mseatire la commercializzazione di altre specie sol
sotto forma di semilavorati/trasformati in cui lpose non siano attive, impedendo la circolazione di
prodotto fresco, facendo salva la tutela ambiensgieza discriminazione delle nostre industrie di
trasformazione sul mercato globale. Questa solezmymporta tuttavia delle criticita con riferimento
alle regole UE sul mercato unico ed alla disciploostituzionale sull’'uguaglianza (si configurerebbe
una “discriminazione alla rovescia”) per I'analdglle quali si rinvia all'allegato tecnico (vedihsda
tecnica - Allegato 3.6.3.1.).

Si tenga presente comungue, come osservato dal EOdhe importando tartufi di specie consentite in
Italia da altri Stati, il rischio che vi siano congue specie indesiderate frammiste o spore, magari
disperse nel terreno di cui e sporco il prodottocogunque reale.

3.6.3.2 Denominazioni di vendita e c.d. “nomi volgari”

La tematica delle denominazioni di vendita e dei. ¢nomi volgari” costituisce, al pari di quella
dell'origine del prodotto, uno dei temi piu contessi e nei confronti del quale é stata manifedtafau
elevata sensibilita da parte degli operatori. Asfogiguardo € necessario sinteticamente ricordiage

in base al Reg. UE n. 1169/2011 (concernente lernmzioni sugli alimenti ai consumatori, e
prevalente su qualsiasi norma nazionale in evemtagahtrasto) le denominazioni di vendita degli
alimenti sonola denominazione legal@se prevista da una norma UE, o, in mancanza, danarma
nazionale); oppure, ove non sia prevista nessws@osizione al riguardda denominazione “usuale
(anche altrimenti detta “volgare” o “comune”); ovege infine, qualora non sia sufficientemente
consolidata una denominazione “comuria’descrizione del prodottd.’elenco indicato dall’art. 17 del
regolamento in parola & da considerarsi al contetigssativo” e “consecutivo-non cumulativo”. non é
possibile sommare diversi criteri per identificamea denominazione di vendita di un prodotto
alimentare, ed al contempo la denominazione vaviddata seguendo per fasi successive cio che la
norma indica, non potendosi ricorrere ad una denamne “comune” qualora sia presente una norma
che individua una denominazione “legale” e cosi @Gebene, con riferimento ai tartufi la normativg U
non reca disposizioni specifiche in merito alle@®mazioni di vendita. Pertanto e necessario \cetié

se la normativa italiana preveda denominazionialéal riguardo.

La legge n.752/85, contiene nell’art. 2 un elenctadufi con relative denominazioni; I'articolodélla
norma richiama l'articolo 2 individuando nelle demaazioni ivi elencate i nomi “legali” delle divers
varieta. Dal combinato disposto delle due disposiziappare quindi evidente che gia oggi
I'ordinamento italiano € munito di una disciplinengpiuta ed esaustiva delle denominazioni di vendita
legali delle varieta commercializzabili sul territo nazionali (quelle di cui all'art. 2 come richiato
dall'art. 7).

Al riguardo e emerso dal contraddittorio con gaks&holders (in particolare: Centro Nazionale Studi
Tartufo) un profilo relativo alla questione quiaggetto che deve essere affrontato. L'all. 1 delige,
descrivendo le caratteristiche delle singole vargitt nominate nell’art. 2, cita fra parentesi nitdie
nomi “volgari” dei prodotti, che incorporano unandeninazione geografica. A titolo esemplificativo il

Tuber magnatum Pi¢cdegalmente denominatd tiber magnatum Pico, tartufo biarido base agli artt.
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2-7 della Legge n.752/85, viene citato nell’allegaton la seguente precisazione “(.ahche
volgarmente detto tartufo d’Alba o di Acqualagna)(..Si ritiene che la suddetta precisazione non
possa essere interpretata come denominazione Jlegalehé non integra l'art. 2 (non essendo
richiamato l'all. 1 dall’art. 7), ma si limita a gaconto, in modo peraltro sintetico e- quindi- poc
comprensibile, di una certa prassi di denominaréariufo bianco come “d’Alba” etc. Pertang
anzitutto possibile _affermare che la denominazione“tartufo _d’Alba” _nonché ogni _altra
denominazione “geografica” citata nel richiamato degato | della legge non_costituiscano
denominazioni legali di vendit&® L’affermazione contenuta nell’allegato in queséairca il fatto che

i riferimenti geografici costituiscano “denominaziovolgarmente dette” ha generato nella prassi
commerciale il convincimento circa I'esistenza datsorta di “autorizzazione normatiiva” ad utilirza

il suddetto toponimo come generico, e, quindi, egarlo per tutti i tartufi bianchi appartenentiaall
specie in questione a prescindere dal vero luog@atolta. Cido pud tradursi in una comunicazione
potenzialmente fuorviante per i consumatori, cherelobero essere consapevoli che il toponimo viene
commercialmente speso solo come “nome volgare’asaltun nesso obbligatorio con il luogo effettivo
di origine. Si ribadisce (come si avra modo di dhgameglio nell’allegato tecnico) che la materia,
proprio per il grado di conflittualita che i comprti della filiera manifestano, richiede assolutatae
un intervento chiarificatore, volto a preservarérdésparenza, lealta commerciale ed anche le specif
dei toponimi a rischio di erosione o volgarizzae@ul mercato.

3.6.3.3 Classificazione merceologica

| tartufi freschi vengono esposti per la vendita al consumatoregiali, avendo subito solo una
semplice pulizia, sempre distinti per specie eetariben maturi e sani, liberi da corpi estranei e
impurita. Quando sono cosi commercializzati sindgtono “tartufi interi”. Il loro valore varia in
funzione della dimensione e devono essere tenpdirat dai tartufi spezzati perché merceologicament
differenti. Nella vendita di tartufi freschi nonrsm ammesse le diciture “extra’l® categorid “2°
categorid che sono riservate agli ortofrutticoli che hanmorme specifiche di commercializzazione
come per esempio le mele, i kiwi, gli agrumi eart @ comma 2 Reg. CE n.543/2011) e quindi e
necessario I'adeguamento dell'Allegato 2 della bey@52/85. Sono “prodotti trasformati” le lamelle,
tritume, i pezzi etc... (vedi scheda tecnica - Alleg.6.3.3.)

3.6.3.4 Le analisi sui tartufi

Il valore elevato del prodotto aumenta il rischioimdegolarita, soprattutto per quanto riguarda la
gualificazione della specie, sia nei prodotti flesche nei prodotti trasformati a base di tartufo.
Parallelamente la biologia del tartufo, fungo ipmge i flussi massicci di prodotto provenienti dees
extra UE, suggeriscono la possibilita di criti@t@iu livelli (contaminazioni, radioattivita etc).

E’ necessario quindi che siano messi a punto:

* i metodi di campionamento ufficiali: il valore ektw del prodotto potrebbe rappresentare infatti un
ostacolo al campionamento considerato che il DPR88Rprevede per gli ortofrutticoli freschi il
prelievo di un campione globale di mezzo chilo @ chilo per le conserve vegetali). La horma
sul campionamento, in quanto intrinsecamente cagacepattare sulla circolazione delle merci,
andrebbe in ogni caso notificata alla Commissioite ik base a quanto previsto dalla Direttiva
(UE) n.2015/1535 del Parlamento europeo e del @Qbosdel 9 settembre 2015, che prevede una

22| *Associazione per il Centro Nazionale Studi peFartufo vorrebbe mantenere il riferimento al ttdo bianco d’Alba”
come da allegato 1 della Legge 752/85, e non camerdinazione legale di vendita.
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procedura d'informazione nel settore delle regofdamoni tecniche e delle regole relative ai
servizi della societa dell'informazione (GU L 244 d7.9.2015, pagg. 1-15);
« i metodi ufficiali da analisi per le indagini molégiche;
« altri eventuali metodi di analisi.

L'Universita di Tor Vergata suggerisce di valutareeche gli aspetti nutrizionali del tartufo sullasba
delle considerazioni che seguono. Il concetto diitauesige che sia considerato anche il requdeta
qualita nutrizionale, implementando dunque i tramhali principi delle buone prassi produttive e di
sicurezza alimentare e monitorando tutta la &lisecondo protocolli ben definiti, basati sulle Beio
Pratiche Nutrizionali (GNP, Good Nutritional Praets).
Per conservare sempre elevato il quantitativo daianti del tartufo “dal campo alla tavola”, part®
dalle caratteristiche fisico-chimiche dell’arealelld tartufaia, abbracciando gli aspetti di qualita
igienica, economico-commerciali, sino allo studioolecolare dell'effetto sul benessere del
consumatore, ci si pud avvalere del procadsirient and Hazard analysis of critical control ipo
(NACCP), come sistema di controllo lungo linterdiefa produttiva, attraverso metodi analitici
innovativi, I'identificazione e la tracciabilita diiomarcatori selettivi, la verifica degli effettullo stato
di salute del consumatore e la realizzazione dipiatiaforma integrata per la raccolta e analisi. da
(vedi scheda tecnica - Allegato 3.6.3.4.). Il mss0 NACCP é gia parte integrante del Piano direett
delle Piante Officinali 2014-2016 (D.M: 15391 deD/12/2013) e del Piano Strategico per
linnovazione e la ricerca nel sistema agricolonahtare e forestale 2014-2020, del Ministero delle
Politiche Agricole Alimentari e Forestali; e statmltre approvato dalla Conferenza Stato RegiogBil
dicembre 2016 su richiesta del Ministero della tealimel documentdValutazione delle criticita
nazionali in ambito nutrizionale e strategie diantento 2016-2019".

3.6.4 Etichettatura e presentazione

Il tartufo, a partire da quando viene cavato o edocper finalita alimentari, e giuridicamente pentio

un “alimento”, e, quindi, va posto in vendita sedore regole generali di etichettatura dei prodotti
alimentari, raggruppate nel Reg. Ue n.1169kElativo alla fornitura di informazioni sugli atenti ai
consumatofi. L'entrata in vigore del Reg. UE n.1169/11 haetstinato la perdita di efficacia di molte
disposizioni nazionali antecedenti per cui per @mmercializzazione del tartufo, sia sfuso che
confezionato, € necessario far riferimento allanmadiva UE ed a quella nazionale- orizzontale e
verticale- applicabile, valutando, aspetto per #ispguali disposizioni possano considerarsi inovey
Volendo mantenere le attuali disposizioni si riéblve necessaria la notifica alla Commissione UE ai
sensi della Direttiva (UE) n. 2015/1535 nonché’dell 38 del reg. UE 1169/2011. Va inoltre ricomlat
che il Codice del Consumo (D.Lgs n. 206 del 6 sdie 2006 e relative modifiche) consente una tutela
ulteriore dei consumatori, con un determinate c¢ouato delle associazioni poste a loro tutela.

3.6.4.1 Vendita del prodotto sfuso
Se il prodotto é cedutsfusoi tartufi devono essere offerti in vendita accogmi da un cartello su cui
Sono scritti:

* nome latino e nome volgare del tartufo in italiam@condo le definizioni dell’allegato | della Legge
n.752/85 che insieme rappresentanadmominazione dell’aliment(ex art 17 del Regolamento
n.1169/11);

 stato fisico [pezzi/tritume/intero/lamelle];

» laindicazione dellorigine (e.g. “ITALIA”") (vedilipunto 3.6.1).

Sirinvia all'allegato tecnico per piu dettagliatelicazioni sulla questione dell’origine.
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3.6.4.2 Vendita del prodotto confezionato

Il tartufo fresco (intero o a pezzi) o trasformap@ando viene confezionato prima dellimmissione in
commercio in modo tale che il contenuto non posssere alterato senza aprire o cambiare
limballaggio, deve essere etichettato (art 12 cenirReg. UE n.1169/11). Le regole di etichettatura,
per tutti i prodotti alimentari e quindi anche petti i prodottial/con/ditartufo sono, come gia riferito,
nel Reg. UE n.1169/11. Per quanto riguarda l'inzimae degli aromi la normativa UE impedisce che
essi vengano indicati in etichetta comerdmi di sintesi” come richiesto da una parte della filiera.
Come precisato dal Ministero dello Sviluppo Econmmiale proposta oltre ad essere illegale, avrebbe
degli effetti dannosi diretti al settore oltre ché altri settori, in cui 'uso degli aromi € unaagsi
consolidata. Non e esclusa invece la possibilifadiicorso eclaimscommerciali per rivendicare — per
esempio- I'assenza di “aromi” (sintetici) di taduh un prodotto, secondo le regole dell’art. 76ed@|
Regolamento (veridicita, lealta, documentabilitiedenformazioni date al consumatore) (vedi scheda
tecnica - Allegato 3.6.4).

3.6.5 La dichiarazione dell'origine®

La Legge quadro del tartufo n.752/85, e le relatiwame regionali, stabiliscono che al fine di tatele
valorizzazione il patrimonio tartufigeno naziona&, momento della messa in vendita debba essere
indicato il Paese di raccolta del tartufo fresco.

L’indicazione dellorigine e ritenuta fondamentale nello specifico settonerpggiungere due obiettivi
importanti: la sicurezza alimentare (anche in abarsizione che trattandosi di un fungo che creslta ne
terra pud essere soggetto a contaminazioni deridafié condizioni del suolo in determinate aredd e
gualita del prodotto (posta I'evidente connessiageo-ambientale fra le qualita organolettiche del
prodotto, la pianta simbionte e la zona di racgoltzobbligo portato dalla OCM Unica (cosi come
interpretata dalla Commissione europea, cfr. Ij@te tecnico) € piuttosto generico: lindicazione
imposta nell'etichettatura o nei cartelli relatigl prodotto venduto sfuso si limita al “Paese” di
raccolta/coltivazione. Ne consegue che un tartdwato in Piemonte (e.g. nella zona di Alba)
normativamente parlando ha I'obbligo di indicareneocorigine I'ltalia.

Al riguardo si evidenzia che le regole sulla infezione ai consumatori in materia possono essere
essenzialmente di tre tipi:

a) Riconoscimento di una Denominazione di Origined®etta (DOP) o di una Indicazione Geografica
Tipica (IGP) disciplinate dal Reg. UE n.1151/1Appare difficiimente percorribile la strada del
riconoscimento di una DOP che copra tutto il teriit nazionale in assenza di elementi unificateti d
nesso agro-ambientale che possano investire tittedioni italianeed in ragione degli orientamenti
emersi in occasione di controversie nanti la CGU&pensi a riservare questa ipotesi alle sole nazion
con estensione territoriale modesta (e.g. LussegobuPiu semplice appare il riconoscimento di DOP
locali ove sussista una tradizione di supporto éaon25 anni di presenza del nome geografico sul
mercato ed altri requisiti previsti dal Reg. n.1J/I2IUE e dalle norme attuative). La soluzione atvit,

non appare soddisfacente rispetto all’esigenzasaelivello nazionale.

b) Indicazione obbligatoria in funzione di specificdisposizione normativaLa Commissione europea
ha confermato che la disciplina sul’lOCM Unica elisposizione attuativa citate in precedenza passon
essere interpretate nel senso di imporre I'obbligondicazione di origine per i tartufi freschi. La
suddetta indicazione (per la quale si rinvia di¥ghto tecnico) consente di imporre nell’eticheitatla

% | 'Associazione TartufoOk chiede che il MIPAAF cli una deroga alla tracciabilita prevista dal REtg/2002 per i
prodotti spontanei.
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dicitura generica “ltalia”, mentre indicazioni pgjpecifiche sul luogo effettivo di raccolta (e.g.ba)
Acqualagna etc.) potranno essere aggiunte su ludgetaria in base a quanto disposto dal regolamento
1169/2011/UE (si veda sotto).

c) Indicazione volontaria(art. 26 Reg. UE n.1169/11) eventualmente raftarzia marchi collettivi. E
possibile indicare il Paese di raccolta in modaliéontaria, cioe si puo trattare I'informazionecai il
Paese di raccolta del tartufo alla stregua di uelle dante informazioni NON obbligatorie che si
possono fornire al consumatore ex art 36 del R&gnl1169/11 (veridicita, lealta, documentabilitélele
informazioni), a patto che non inducano in errb@nsumatore (art 7 Reg. UE n.1169/11).

Un contributo nella direzione del rafforzamentoel@dicazioni dell’origine, valorizzando l'incomtrdi

una specie fungina particolare con un territortoettinto particolare, € rappresentato dalla cosezdi
marchi collettivi locali alle condizioni che la Comssione europea e la giurisprudenza della Corte di
giustizia UE hanno chiarito necessarie per noravele norme sulla libera circolazione delle mésab
specie di “incitamento all’acquisto” o “aiuti di&b”) (vedi scheda tecnica - Allegato 3.6.5).

3.7LA FISCALITA DEL TARTUFO IN ITALIA

La fiscalita € uno dei principali meccanismi di e&gione del mercato, che lo stato predispone per
regolare le attivita economiche legate alla commkrzazione di un particolare bene o servizio. De
facto, se un sistema fiscale costruito attorno gamicolare prodotto prevede bassi o elevati liil
tassazione, ne consegue rispettivamente un baa#io évello di mercato informale rispetto a quello
formale. Il tartufo € tra i prodotti del settorerpario piu tassati in Europa e questo si traducerin
diffuso mercato informale a cui le

Figura 1: Distribuzione dei raccoglitori di tartufo abilitati alla raccolta 3ziende devono attingere per avere la
| 31-12-201 ita inistrati i ti | tartuf ti . . .
al 3 015 e unita amministrative di gestione del tartufo (dati materia prima e per rimanere

parziali in fase di aggiornamento). Fonte: E. Vidale et al. (2016) L .
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fiscalita e riportato nell'allegato 3.7,
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mercato del tartufo, il dettaglio dei lavori deluppo di Lavoro, un breve report su casi studidlidiré
del fungo spontaneo e l'effetto che le politichscéli e di raccolta hanno avuto sulla strutturdadel
filiera (parte inserita poiché le problematiche dhartufo oggi si trova ad avere in Italia, sosimili a
qguelle relative alla commercializzazione di altrogotti spontanei come il fungo, e che altre nazion
hanno risolto con un approccian-win, ovvero un sistema in cui nessuna parte coinvedtta filiera
economica si trova a perdere fatturati o gettigcdii) e la proposta di legge che considera leeline
delineate dal piano.

3.7.1 IVA e burocrazia fiscale: problemi di competitivita per il tartufo italiano

Il regime IVA in agricoltura e regolato sia da n@muropee che nazionali. A livello europeo, I'imos
sul valore aggiunto trova il suo fondamento legigtanell’articolo 25 della Direttiva n.1977/388/€EE
aggiornata successivamente dagli articoli 295-3€l&adirettiva n.2006/112/CE; entrambe le direttive
non menzionano la raccolta dei prodotti spontahditavia, I'art. 2, comma 2, parte b-i) della Dired
n.2006/112/CE, stabilisce che solo “un soggettsigasche agisce in quanto tale” & soggetto all'lVA,
mentre chi non é soggetto passivo € esente dabdsmmne IVA secondo gli art. 282-292 della
Direttiva. De factq la raccolta di qualsiasi prodotto spontaneo ésicmmata come una attivita
economica normale, quindi con regimi IVA simili aziende artigianali o dedite al commercio. A
livello nazionale, le aliquote IVA per il settorgrecolo sono stabilite dagli articoli 34 e 34-bisld
D.P.R. n.633 del 26 ottobre 1972 (e successive fiobd), che non prevede un regime fiscale IVA
agevolato per il tartufo, come avviene per le proii grezze di altri prodotti agricoli con aliqecal 4

0 10%. L’'aliquota IVA in vigore per la commerciaazione di tartufi fino al 31 dicembre 2016 é stata
al 22% (e al 10% dal primo gennaio 2017, grazieaab EU Pilot n.8123/15/TAXU, riportato nell’art.
23 del Dossier 288/1 “Legge Europea 2015-2016ht@dotto nel sistema normativo con l'art. 29 della
Legge 122 del 7 luglio 2016); valore comunque mel®vato se paragonato al 4% della Spagna, o al
5,5% della Francia, principali competitori dei puttri italianf*. Tuttavia, se da un lato I'art. 29 della
Legge n.122/2016 elimina la doppia imposizione l¥azienda che compra tartufo da raccoglitori
non-professionali, introduce una ritenuta a tit@mposta con obbligo di rivalsa da parte del
compratore, che in sostanza sposta la tassazioneadianposizione d’'IVA a una tassa sui compensi dei
raccoglitori non professionali di tartufo (sostdud’'imposta). Tale meccanismo € entrato in vigake d
1° gennaio 2017, con un effetto sicuramente negaidr il settore tartufi. Infatti, la ritenuta @oto
d’'imposta obbligherebbe il raccoglitore di tartafin professionale ad essere registrato nei document
fiscali, quindi tracciabile per il fisco. Fino adygi, I'acquisizione di tartufo raccolto da raccogyi
occasionali o non-professionali (non in possessaurth partita 1IVA) da parte di un’azienda di
produzione, trasformazione o vendita di tartufobasa sull’emissione di un’autofatttirala parte di
guest'ultima. Le informazioni obbligatorie da ripene nell'autofattura sono state indicate nellaatare
numero 41/E del 26 settembre 2005 dell'Agenziaed&htrate"Disciplina IVA per raccoglitori
occasionali di tartufi"e includono specie acquistata, quantita e prezemtnm il nome e cognome del
raccoglitore ed eventuali indicazioni dell'areardccolta non sono obbligatori. L'azienda acquirente
oltre a versare I'lVA dovuta dal valore aggiunteato dall’attivita economica, deve versare anche
'IVA dovuta dal raccoglitore non-professionale,eck formalizzata con una autofattura in cui sono
riportati prezzo e quantita acquistate; tale VAo essere detratta dall'azienda acquirente iche s
trova a pagare una “doppia” IVA. La procedura pdtenda costruzione di un documento fiscale

**In altri Stati I''VA pud salire al 10%.
> Ai sensi dell'art. 21, comma 6-ter, e dell'art, 8l D.P.R. 633 del 26 ottobre 1972.
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indispensabile per I'azienda acquirente, ma comerigumole di documenti che si richiede e molto
dispendiosa in termini di tempo, soprattutto seelazione ai volumi esigui di prodotto conferito algni
raccoglitore. Tale procedura si applica a tuttirodotti selvatici se raccolti in modo occasionale e
acquistati da un’azienda di produzione, trasforo@aio vendita. Altresi, il raccoglitore & tenuto ad
indicare I'importo ricevuto nella dichiarazione deddit?®, che spesso viene evasa per evitare di pagare
l'aliquota IRPEF.

Sebbene il caso EU Pilot n.8123/15/TAXU ha stabithe il tartufo € un prodotto agricolo, ai fini
fiscali ancora oggi il tartufo & considerato undwtto commerciafé poiché la raccolta del prodotto
spontaneo avviene in terreni in cui il tartufaionnlea diritti reali, quindi sarebbe quasi impossibil
garantire una tracciabilita catastale prevista peprodotto agricolo. Tracciabilita del prodotto
alimentare e tracciabilita fiscale dovrebbero eniare gli stessi attori economici, anche se la
tracciabilitd fisica del prodotto puo essere omessabase all'art. 4, comma 6 lettera “a” del
Regolamento n.543/2011. Il Reg. n.543/2011 eséotthligo di indicazione del Paese di origine irnteut

le fasi di commercializzazione, comprese importagi@d esportazione previste dall'art. 113-bis del
Reg. n.1234/2007, quindi potrebbe esserci la pihissidi omettere, in parte, i requisiti di tracbibta di
prodotto prevista dall’art. 18 del Reg. n.178/2@@3a tracciabilita fiscale. In breve c’é la podidid di
evitare di dichiarare I'area di raccolta da paeeptoduttore di tartufi.

Quindi: a) elevato livello di tassazione del raditoge di tartufo spontaneo non-professionale
(principale produttore di tartufo italiano); b) “pleia” IVA per l'azienda acquirente, sostituita dall
ritenuta d'imposta dal 1° gennaio 2017; c) elevatsto per la produzione e aggiornamento dei
documenti fiscali (autofatture e registri acquisi® prodotto); d) scarsa chiarezza sulla reale
applicazione delle normative vigenti e relative 8ani che ne possono derivare a seguito di una non
corretta interpretazione da parte degli operatoonemici, questi sono i principali fattori che ltamo
'economia formale basata sul tartufo (come di maltri prodotti spontanei), mentre stimolano
'economia sommersa od informale.

3.7.2 Statistiche

Frammentazione amministrativa e fiscalita applicitaari produttori di tartufo si ripercuotono sull
produzione e disponibilita di dati statistici. Adeenpio non ci sono informazioni certe relative al
numero di persone/tartufai abilitate alla raccataartufo, tanto meno dati di produzione e fattora
Solo alcune ricerche indipendenti promosse da HBntricerca hanno prodotto qualche dato di
riferimento; ad esempio Marone (2010) evidenzia edenfiliere economiche del tartufo si basino per i
97% su tartufai non professionisti, mentre Pettanet al. (2004) stimano dai dati ISTAT, una
produzione che si assesta attorno alle 100 torieglttato fortemente sottostimato, poiché deriva da
contabilita economiche dei bilanci aziendali o deodichiarazioni. Altre ricerche finanziate da petig
europei come iProgetto Star-Treehanno permesso di studiare alcuni aspetti soemografici delle
persone/tartufai abilitati alla ricerca di tartufed esempio il solo dato del numero di rilascidediserini
nelle diverse Regioni italiane dimostra come, imiai assoluti e proporzionali, la raccolta delttéo
sia una attivita molto diffusa nel territorio it@tio con Regioni in cui si concentrano piu tartfedi
tabella 2 e figura 1).

%® || raccoglitore occasionale & esonerato alla dictzione IVA fino ad un valore di 5000€, mentretdttuficoltore
(coltivatore del fondoha un regime di esonero IVA se il volume d’affaa sostituito per almeno 2/3 da cessioni di pradott
inclusi nella Tabella A del D.P.R. n. 633/1972 e don sia superiore a 7000€ (art 34 comma 6).
%’ Si riportano uncomunicato Ansache riprende un comunicato dell’Europarlamentaligerto Cirio, e un estratto della
petizione riportata da ugiornale localepoiché il testo della petizione non € piu disjpdeion-line
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Tabella 2. Numero di tartufai e loro percentuale@pporto alla popolazione dei raccoglitori.

Regione Popolazione Residente al N° _ %

2014 Tartufai
Abruzzo 1333939 7277* 0.546%
Basilicata 578391 1652 0.286%
Calabria 1014316 68 0.007%
Campania 5869965 1249* 0.021%
Emilia Romagna 4446354 14945* 0.336%
Friuli Venezia Giulia 1229363 436 0.035%
Lazio 5870451 3284* 0.056%
Liguria 1591939 225 0.014%
Lombardia 9973397 3548 0.036%
Marche 1553138 12093 0.778%
Molise 314725 4601 1.462%
Piemonte 4436798 6350 0.143%
Puglia 4090266 309 0.008%
Sicilia 5094937 2%* 0.000%
Toscana 3750511 7198* 0.192%
Trentino Alto Adige 1051951 416 0.040%
Umbria 896742 7422 0.828%
Valle D'Aosta 128591 1x* 0.001%
Veneto 4926818 2521* 0.051%

Note: * dato parziale; ** dato relativo a regiomrgza normative regionali sul tartufo. Fonte: Vidate
al. (2016)
L’Emilia Romagna € la Regione italiana piu impotéaper presenza di ricercatori di tartufi, segdia

Abruzzo e Molise in termini assoluti. Tuttavia,termini relativi la Regione con il maggior numerio d
raccoglitori rispetto alla popolazione residentd, Molise (1,47%). Questo dato potrebbe esseresmes
in relazione con il tasso di disoccupazione, chHe20&3, nella stessa Regione si é attestato aP4,5,8
superiore rispetto alla media nazionale (12,2%nextescita rispetto agli anni precedenti, cosi edan
grande disponibilita di aree di raccolta. Ma, sefamtato con il numero, pari al 60,1%, dei disquati

di lungo termine, ovvero quelli non piu giovanissiome non hanno piu lavoro da ben 12 mesi, si
potrebbe ipotizzare un interesse rilevante, deepdirtoloro che sono alla ricerca di una nuovaigiti
lavorativa, verso il mondo del tartufo. Ulterionalisi potrebbero evidenziare il ruolo chiave @etufo
nella creazione di occupazione in aree rurali. Samtomunque evidente il binomio “vocazione
tartufigena di una regione” con “il numero di tdait.
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La rappresentazione della distribuzione dei tartaggsume un valore socio-economico strategicoger |
comprensione del settore tartuficolo, poiché laritigzione di tartufai e dei boschi da tartufo sono
correlati. A tal proposito, € risultato interesgansservare i Comuni maggiormente rappresentativi,
relazione al numero di permessi rilasciati. Il prim livello nazionale e risultato essere il Comdne
Forli con 1.679 tesserini rilasciati (pari al 2%3della popolazione di tesserini rilasciati neriterio
nazionale), seguito dal Comune di Citta di Cast@lG@) con 1.431 tesserini (2,24 %) e dal Comune di
Perugia con 1.141 (1,79 %): tutti luoghi in cui gamo alcune tra le Associazioni di tartufai piu
importanti. Un ruolo importante € ricoperto propraalle Associazioni, la cui collocazione e
fondamentale per aumentare l'adesione dei tartufafatti il numero di associati dipende
significativamente dalla vicinanza della sede dufaio, ovvero piu € lontana dal tartufaio minare
'adesione. In aggiunta, se il numero di tartufamesso in relazione con il numero di residenti del
Comune, si identificano le aree a maggiore vocazitamtufigena. Ad esempio, si evidenzia come i
Comuni piu densamente popolati di tartufai si comr@eo in determinate zone, quali soprattutto cuell
relative all’Appennino Centrale (Umbro-Abruzzeseildano-Laziale), I’Appennino Tosco-Emiliano e
le Langhe piemontesi, aree con una lunga tradizébrraccolta e commercializzazione del tartufo, ad
0ggi le piu conosciute attraverso i prodotti vemdel mercato nazionale ed internazionale. Un altro
dato molto importante dal punto di vista socio esuito € la diminuzione dell'eta media delle persone
abilitate alla ricerca di tartufo, che sembra ragpntare sempre piu una fonte di integrazionedalite
nelle aree rurali. | dati statistici sono strategier delineare le future politiche di settore, codo un
coordinamento nazionale permetterebbe di tradurngolitiche economiche o fiscali per stimolare la
creazione di attivita imprenditoriali basate sutu#p. L'elevata frammentazione amministrativale
facto un inibitore di politiche nazionali volte a stinaoé produttivita e aumento della “cultura” di
coltivazione e raccolta del tartufo. Sicuramentecambio del sistema fiscale relativo ai maggiori
produttori di tartufo (i raccoglitori non professii) e la costruzione di un coordinamento nazienal
potrebbe creare massa critica per evidenziare cnartufo contribuisca alla produzione lorda
vendibile delle foreste, quindi attrarre I'attenmaeodel decisore pubblico per la predisposiziormaidure
economiche atte ad aumentare la competitivita ddyttori, trasformatori e distributori italiani nel
mercato nazionale ed estero.
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3.7.3 Risultati del Gruppo di Lavoro “fiscalita e statistiche”*®

La consultazione del Gruppo di lavoro “Fiscalitatatistiche” si & svolta in tre fas& prima di raccolta

delle problematiche della stato attudéesecondadi formulazione delle proposte da proporre alémmio

del piano;la terza di revisione delle proposte dopo I'entrata in vgadella Legge n.122 del 7 luglio

2016. Si riporta un breve riassunto della propastardinata con i contributi dei portatori di intese

del Gruppo di lavoro 3:

* Necessita di creare una lista nazionale tartuf@irtificoltori solo dopo la modifica del sistema
fiscale a cui sono assoggettate le varie tipologie diaghtori (professionali e non-professionali) e
di coltivatori di tartufi.Richiede una modifica delle norme fiscali e della €gge n. 752/1989.e
regioni comunicheranno annualmente al MIPAAF ldalidi raccoglitori di tartufo abilitati alla
ricerca oltre alla lista di raccoglitori abilitadila raccolta entro il 28 febbraio di ogni annoasel
Qualora fosse utile a limitare il lavoro delle Ragj il MIPAAF pu0 creare un portale unico a
livello nazionale per la registrazione dei tartutartufaie autorizzate e materiale di propagazione
venduto da vivai all'interno della singola Regiotedg portale pud riassumere le norme di raccolta
specifiche di ogni singola regione e i riferimgoer il pagamento del contributo ambientale.

* Per quanto riguarda il sistema fiscale applicata pfoduzione di tartufo si ipotizzano i seguenti
interventi, volti anche a perseguire una maggiardoumita di trattamento per le categorie dei
raccoglitori e dei coltivatori di tartufi:

Per i raccoglitori:

— Per assicurare una certezza nei rapporti con l'amstnazione finanziaria € necessario
riconoscere lo status di raccoglitore occasionat®ggetti che effettuano cessioni di prodotti
entro la soglia annua di 7.000 euro. A tale stdtmgebbe essere collegato un regime fiscale
forfetario basato sull’'applicazione di un’impostasstutiva dellIRPEF determinata
forfetariamente in un ammontare che, consideratgolume di proventi percepito e lo
svolgimento non professionale dell’attivita, appa@ngruo in100 euro annui Per tali
raccoglitori occasionali qualsiasi obbligo tributarsi deve considerare assolto con |l
pagamento di tale imposta. Per evitare abusi I'mtgudel prodotto dai raccoglitori
occasionali potrebbe essere documentato con umfédiubia simile a quella rilasciata
dall'impresa acquirente per i prodotti ceduti daitivatori di tartufo esenti, vale a dire con
volume d’affari inferiore a 7.000 euro.

— | raccoglitori che cedono prodotti per un ammontuperiore a 7.000 euro potranno essere
considerati raccoglitori professionali con partiddA, ferma restando I'applicabilita dei
benefici previsti dal regime dei contribuenti fdefe (esclusione da IVA, imposta sui redditi
determinata forfetariamente) a favore dei raccoglithe non superano la soglia di 30.000
euro di prodotti ceduti nell’anno.

— Sopra la soglia dei 30.000 euro, si entra nel redistale ordinario legato al codice ATECO
02.30.00“Raccolta di prodotti selvatici non legnosi’ll prodotto commercializzato dal
raccoglitore professionale in regime ordinario édre essere assoggettato ad IVA con una
aliquota che dovrebbe essere ridotta al 5%.

Per i coltivatori:

% TartufoOk, TuberAass, e Assotartufi suggeriscame la norma fiscale attuale sia modificata con &ssima urgernza
possibile.
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L’esclusione dei tartufi dal regime speciale agocdell'lVA appare anacronistica e ha reso la
coltivazione del tartufo non competitiva rispettibe goroduzioni di altri Stati i quali hanno
adottato livelli di tassazione inferiori rispettoqaelli previsti dalla fiscalita italiana. Qui di
seguito sono riportati i trattamenti fiscali cheaaspica dovrebbero essere applicati ai coltivatori
nelle loro tre tipologie:

— | coltivatori che nell’annata solare non supera@®DO euro di volume d’affari saranno esenti
dal pagamento dell'lVA come previsto dal comma &'ake. 34 del D.P.R. 26 ottobre 1972,
n.633, mentre saranno tenuti a pagare I'IRPEF ddke delle rendite catastali dei terreni
coltivati;

— Al coltivatori che hanno un volume d’affari non suppre a 30.000 euro, che normalmente
applicano il regime speciale IVA, dovrebbe ess@renosciuta, per assicurare una parita di
trattamento con i raccoglitori professionali in irag forfettario, la possibilita di optare per
'esclusione dalllVA prevista dal regime dei cabtrenti forfetari, ferma restando la
determinazione del reddito imponibile IRPEF su lzdastale;

— Superata la soglia dei 30.000 euro, il coltivatapplica il regime speciale, nel cui ambito
occorre prevedere I'applicazione di percentualcainpensazione anche per questi prodotti
fissate nella misura, che si ritiene congrua rispeall’attivita svolta ed all'imposta
normalmente applicata sui beni e servizi acquigiatcoltivatori, del 4 %.

Necessita di creare meccanismi di coordinamento tree Regioni e lo Stato | raccoglitori di
tartufo rappresentano la quasi totalita dei prastudi tartufo e, dal punto di vista fiscale, sono
persone fisiche che esercitano una attivita comiaderaon professionale. L’attuazione della
riforma fiscale richiede che ci sia un coordinamoetnd Stato e Regioni nell’iter autorizzativo del
raccoglitore di tartufi (spontanei) che viene iradecattraverso le due seguenti ipotesi:

= [potesi 1:

— | raccoglitori non professionali, qualora vogliaesercitare la raccolta tartufi, devono pagare
il sostituito d’imposta forfettario di 100€ con nelb F24 all’Agenzia delle Entrate, entro e
non oltre il 30 gennaio dell’anno solare (il sadttd’imposta si paga solo una volta, anche se
si vuole esercitare la raccolta in piu Regioni);

— I'Agenzia delle Entrate inoltra la lista dei ractitayi che hanno pagato il sostituto d'imposta
forfettario alle Regioni;

- le Regioni, qualora riscontrino che il pagamentstao effettuato da parte del raccoglitore,
possono emettere il permesso di raccolta annuale;

— il raccoglitore all’atto della vendita deve forniad’acquirente il codice fiscale e la ricevuta
del pagamento del sostituto d’imposta forfettario.

= |potesi 2:

— Disgiunzione del sistema fiscale e delle licenzeaticolta con pagamento volontario del
sostituto d’'imposta forfettario e pagamento oblibga della tassa regionale;

- il raccoglitore che vende senza aver pagato ilitséstd’'imposta forfettario dei 100€ &
soggetto al sostituto d'imposta come previsto dadigge n. 122 del 7 luglio 2016;

— il compratore/acquirente, all’atto della venditayd indicare il codice fiscale del raccoglitore,
e in caso abbia pagato il sostituto d’imposta dgd€l anche il codice della ricevuta di
versamento, altrimenti applica I'aliquota previdtdla Legge n. 122 del 7 luglio 2016;
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L’ipotesi 1 é tecnicamente piu controllabile, tuttal'ipotesi 2 € meno onerosa ed efficace, qugidi
esperti del tavolo tecnico suggeriscono l'adozidelipotesi 2.
Ulteriori proposte:

* L’introduzione deivalori standard di coltivazione rispettivamente per tartufaie coltivate e
naturali appare necessaria a livello nazionalepsraquanto riguarda le ore lavorate all’'ettaro
I'anno (necessarie per essere assoggettato a raégoal del coltivatore diretto), sia per quanto
riguarda le produzioni standard (necessarie perosliare la redditivita del piano
aziendale/agronomico all'interno del SIAN - vedilihttp://www.sian.it/portale-sian/home.jsp)
(deve essere introdotto nelle tabelle ISMEA)Ad oggi, 'unica Regione ad avere un computo
delle produzioni standard per il tartufo determiniat modo parametrico € la Regione Molise. Le
stime condotte dalla Regione Molise saranno intdteayli Uffici compenti del Ministero che ne
valuteranno I'applicabilita a livello nazionale.l&garametro permetterebbe di accedere ai fondi
del PSR piu consistenti come primo insediamentovestimenti aziendali.

* Richiesta alla Commissione UE di una propostaaidifica della Direttiva n.112/2006in cui lo
Stato Italiano chiede una modifidell'allegato VII e dell'art. 295 della medesima diettiva,
introducendo una nuova categoria di produttori cajriche si occupano dellardiccolta di
prodotti spontanéia cui si applica il regime speciale per il sett@gricolo di cui al D.P.R. 26
ottobre 1972, n. 633. Infatti, si ritiene un pagsedamentale la ridefinizione della categoria da
parte dellUE, considerando maccoglitore come un agricoltore specialeche raccoglie
prodotti selvatici senza la necessita di possedeveaffittare terreni. La "raccolta di prodotti
forestali selvatici € riconosciuta come una categoria di aziendei¢eodACE 02.30), ma solo
poche attivita sono registrate in questa categdiribusiness (circa 40 aziende in lItalia). Una
ridefinizione della categoria avra l'effetto di mblare la produzione dei prodotti forestali
selvatici come il tartufo e di trasferire partelgelbonomia informale nel mercato formale.

3.81 CONTROLLI E LE SANZIONI

L'impatto che le operazioni di raccolta producondlss fragile biologia del tartufo ha da sempre
suggerito la necessita di dotare la filiera di gemorme di controllo e di contrasto delle conglott
dannose. Al di la delle poche disposizioni comututso il territorio nazionale (ad esempio la rdtzo
dei tartufi immaturi, il mancato riempimento debache aperte per la raccolta etc.), le leggi region
hanno declinato la difesa del tartufo in modo nemgre coerente, con il risultato che la stessacprat
ammessa in una Regione (la ricerca e la raccolt@dafo durante le ore notturne) risulta, pemeg®,
vietata in altre Regioni.

Un nuovo quadro normativo e sanzionatorio armomzaitamente alla possibilita di utilizzare per i
controlli anche le nuove tecnologie (es. traccetiglle celle telefoniche che entrano in una detexta
area, webcam, droni, GPS, internet etc) dovrebin¢ribaire alla normalizzazione di un settore finora
troppo poco controllato. Sara necessario prevedeati siano le violazioni sanzionabili relative aall
certificazione ed alla vendita delle piante miczate.

3.8.1 Controlli sulla ricerca del tartufo
| divieti previsti dalla attuale norma nazional&sp
- Raccolta in assenza di tesserino di idoneita;
- Laricerca con un numero di cani superiore al cotitge
- Lo scavo senza vanghella/vanghetto;
- Lalavorazione andante del terreno nel periodactolta dei tartufi;
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La raccolta dei tartufi immaturi;

La non riempitura delle buche aperte per la raagolt

La ricerca e la raccolta del tartufo durante le mogurne da un'ora dopo il tramonto ad un'ora
prima dell'alba, salve diverse disposizioni reglommarelazione ad usanze locali;

La raccolta e la vendita di specie non consengtad.egge;

La raccolta in periodi al di fuori del calendariomrio di raccolta.

Altri divieti sono stati individuati dalle Legqgi R@nali:

La ricerca o la raccolta dei tartufi esercitataniancanza del versamento della tassa regionale
(Regione Marche);

L’acquisto, la detenzione, I'utilizzo, la venditda somministrazione da parte di commercianti
ed esercenti attivita di somministrazione di alitherbevande dei tartufi di specie ammesse alla
raccolta ma fuori dei periodi consentiti (Regionarkhe);

La raccolta nelle aree di nuovi rimboschimenti @iche siano trascorsi quindici anni dalla
messa a dimora delle piante (Regione Basilicatdisklolroscana, Veneto, Piemonte );
Danneggiamento o asportazione di tabelle (Regi@stiBata);

Superamento di quantitativi prefissati giornal{@egione Molise, Piemonte).

Alcuni rappresentanti del Tavolo tecnico di filiehanno suggerito, in una ipotesi di riformulazione
della nuova legge quadro, di inserire:

3.8.2

richiami all’obbligo del rispetto delle norme swdriessere animale;

sequestro e confisca del vanghello in caso di dbadb ricerca difforme dalle modalita e dai
divieti previsti dalla Legge,;

sequestro temporaneo del tesserino in caso di ttandricerca difforme dalle modalita e dai
divieti previsti dalla Legge (sanzione accessoria);

in casi estremi di condotta di ricerca difformeleahodalita e dai divieti previsti dalla Legge
anche il sequestro del cane e 'affidamento alleanspese del proprietario.

Chi fa i controlli?

Gli esperti presenti al Tavolo hanno piu volte @ateato I'attuale insufficienza dei controlli sall

Y

raccolta del tartufo. La vigilanza e affidata al PMNAF che si avvale per la sorveglianza
sull'applicazione della Legge (ex art. 15 Leggé52/85):

a)
b)
c)

d)

e)

al Corpo Forestale dello Stato (attualmente assongll’Arma dei Carabinieri);

alle guardie venatorie provinciali (anch’esse ordino a seguito dell’abolizione delle Province);
agli Organi di polizia locale urbana e rurale, anatventualmente dipendenti diretti delle
Regioni;

alle Guardie addette ai parchi nazionali o regiongliardie giurate comunali, forestali e
campestri nonché Guardie private e Guardie vol@n&ologiche e zoofile riconosciute da leggi
regionali appartenenti a Cooperative, Consorzi,i EEntAssociazioni che abbiano per fine
istituzionale la protezione della natura e la sgihadia delllambiente. Questi soggetti debbono
possedere i requisiti determinati dall'articolo 1 testo unico delle leggi di pubblica sicurezza
approvato con Regio Decreto 18 giugno 1931, n. & f8estare giuramento davanti al Prefetto.
Le Regioni con i propri funzionari (richiesta delR@gione Puglia).

Le guardie particolari giurate nell'esercizio ddilmzioni di custodia e vigilanza dei beni mobit e
immobili cui sono destinate rivestono la qualifdiancaricati di un pubblico servizio.
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Il valore e 'importanza della funzione di contmkuggeriscono, ancora una volta, I'importanzaadell
formazione svolta dal personale incaricato, cheedessere consapevole dei limiti e degli obblighi
connessi all’azione di controllo (rispetto del cpenale in relazione ai reati di peculato, cosione,
corruzione, falso etc). E’ auspicabile il riordidella materia nel quadro della normativa forestale.

3.8.3 Controlli sulla cessione del tartufo

Diversa € la questione dei controlli sulla cessidektartufo. A seguito dell’'entrata in vigore deég
CE n.882/04 relativo ai controlli ufficiali intesi verificare la conformita alla normativa in magedi
mangimi e di alimenti e alle norme sulla saluteleb&nessere degli animali la materia e organizirata
base a norme pubbliche che devono essere coeoentiregolamento stesso ed affidata esclusivamente
a determinati soggetti aventi i requisiti prevdi regolamento.

A partire dalla raccolta finalizzata alla commeliziegazione, il tartufo diviene a tutti gli effettin
alimento (cfr. Reg. n.178/02 CE, nozione di “alintercontenuta nell’art. 2).

In base a quanto previsto dal Reg n.882/04/CEi cibggetti che possono effettuare i controlli sugli
alimenti devono rispondere ai requisiti specifigielencati e gli Stati membri devono designare.t
“Autorita competenti” coerentemente a tali presigipgiuridici.

Ad oggi intervengono nel controllo ufficiale deftiZfo molteplici organizzazioni: ASL, ICQRF, CFS,
AGECONTROL, AGENZIA DELLE DOGANE.

Va peraltro segnalato che la Repubblica Italianadwattato una sola disposizione in merito (cfrgsl.|
n.193/07) riferita alle c.d. “Autorita competentif ambito sanitario, escludendo quindi la posg#idli
effettuare controlli in materia igienico-sanitapar tutti i corpi/funzionari che non appartengaro a
Ministero della Salute, alle Regioni ed alle ASL.

Per le altre violazioni rimangono invece le premmsigenerali di cui alla Legge n.689/81 ed al cedic
procedura penale.

3.8.4 Controlli sulla vendita delle piante micorrizate

Il primo importante passo per il successo delldivatione del tartufo € di disporre di piante ben
micorrizate con tartufo e valide da un punto diavi®restale.

Per ovviare alle problematiche legate alla vivasstielle piante micorrizate con tartufo € indispéile
che sia definito un sistema unico nazionale difoeakzione delle piante tramite la predisposiziaien
apposito disciplinare che stabilisca i parametchig per I'intero processo produttivo ed i reqtiisi
minimi dei vivai.

Il controllo del processo di micorrizazione dellarge inoculate con tartufo e la loro certificazon
rimane di competenza dei vivai, che dovranno avsalper questa attivita di laboratori esterni
accreditati (certificazione di primo livello).

Le Regioni si riservano di controllare a campionetii di piante certificate (certificazione di sewo
livello) e di verificarne I'attinenza al disciplinae la correttezza del processo produttivo.

I metodo di controllo & descritto nella schedadgll'allegato 3.4 DISCIPLINARE PER LA
PRODUZIONE DI PIANTE MICORRIZATE CON TARTUFO CERCATE REQUISITI TECNICI
DELLE STRUTTURE E DELLE ATTREZZATURE PER LA PRODWNE DELLE PIANTE
MICORRIZATE CON TARTUFO

Una volta stabilito un disciplinare € possibilecteeditamento dei certificatori di primo e secondo
livello, operato da Accredia in funzione di quaptevisto dal Reg. n.765/2008/CE.
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3.8.5 Sanzion?®
La rilevanza ambientale ed il valore economicotdelfo dovrebbero riflettersi nelle sanzioni petgi
E’ opportuno pertanto rivedere il quadro sanzionatprevedendo fattispecie puntuali e comuni aotutt
il territorio nazionale, veramente deterrenti, idigtiendo nella fase di raccolta e di cessione e qito
due gruppi di violazioni a cui corrispondono divérgelli di contrasto:

- condotte che ledono il patrimonio collettivo tdigeno

- condotte che ledono i diritti di terzi

Tutti gli illeciti amministrativi in materia dovrddero, ovviamente, fare salve le norme penali agbiig
onde evitare che il principio di specialita porti @ana attenuazione delle responsabilita degli apera
del settore che violino le relative norme.
Ai fini della regolamentazione degli illeciti rilemti € opportuno richiamare le condotte riconddicibi
agli ambiti individuati in precedenza, in un elerstcuramente NON esaustivo:
Le Condotte a danno del patrimonio collettigono quelle relative alle modalita di ricerca edocolta
con modalita difformi da quelle previste dalla Legg
— laraccolta di tartufi immaturi ovvero fuori daemodi previsti dal calendario nazionale;
- la raccolta mediante lavorazione andante del ter(eappaturaf:
— laraccolta senza ausilio del cane addestrato awronumero di cani superiore al consentito;
— Laraccolta senza attrezzo idoneo;
— I'apertura di buche in soprannumero non riempite lecterra prima estratta per decara di terreno
lavorato e per ogni cinque buche o frazione di wegperte e non riempite a regola d’arte;
— Laraccolta senza il possesso del prescritto tesser
— Laraccolta senza aver pagato la tassa di conoesaimuale;
— Laraccolta durante le ore notturne e comunquefabd delle ore consentite;
— Il commercio di tartufi fuori dal periodo di ractalo appartenenti a specie non ammesse senza il
rispetto delle modalita prescritte;
- La cessione dei tartufi oltre i sette giorni susdésal termine indicato per la raccolta
— La certificazione di piante micorizzate non idoadla produzione di tartufo;
— La vendita e/o 'impianto di piante senza certificane.
Le Condotte che ledono i diritti di terandividuabili sono:
— Raccolta nelle zone individuate come zone“Raccolta di tartufo riservata” senza la
necessaria autorizzazione da parte del proprietacmnducente il fondo o
— per chi esercita, senza averne titolo, la racao#iatabellati con la scrittaraccolta di tartufo
riservata - terre d uso civicq”
— La tabellazione illegittima, I'apposizione di tdketli riserva nelle tartufaie non riconosciute
come coltivate o controllate.
— Il collocamento della tabellazione non conforme dlisposizioni della legge.

L’Autorita competente alla irrogazione delle samziamministrative previste dalla Legge € la
REGIONE nel cui territorio e stata commessa l'infome. Le somme riscosse a titolo di sanzione

% La regione Emilia Romagna sottolinea I'importadizana semplificazione del testo dell'emanada ledgjée fattispecie
sul piano teminologico.

%0 Sj richiede un inasprimento delle sanzioni.

31 "associazione TartufOk richiede un aumento deigiedi vendita a 10 giorni e non a 7 giorni.
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amministrativa vengono introitate dalle stesse &®giPer I'accertamento e la contestazione delle
infrazioni si osservano le disposizioni della Legg24/11/198 n. 689 Modifiche al sistema penale”.

Ogni violazione delle norme della legge dovrebb@mportare, se possibile, la confisca del prodotto.

La Regione Piemonte ha disposto che gli agentiprheedono alla confisca effettuino la vendita al
maggior offerente previa allegazione al rapportccdi all'articolo 17 della Legge n.689/81, di due
offerte d'acquisto da acquisire presso commercianistoratori della zona. L'importo ricavato dalla
vendita, al netto delle spese di versamento, eaiwralla Tesoreria Provinciale territorialmente
competente ed e restituito all'avente diritto redain cui si accerti che la violazione non sussibale
modalita potrebbe essere adottata a livello naiona

E al riguardo opportuno sottolineare come il quashnzionatorio dovrebbe essere coerente su tutto il
territorio nazionale, anche in considerazione del@ogeneita delle condotte illecite e del frequente
spostamento da una Regione all’altra degli opard®rsettore.

Di conseguenza la tipologia delle sanzioni e |la lentita dovrebbe essere decisa, di comune accordo,
dalle Regioni e dal Ministero competente (dellagBia), nel contesto di un quadro giuridico undar

ed organico.

Da ultimo e appena il caso di ricordare che pentpuaoncerne gli illeciti relativi ai prodotti tresmati

si applicheranno le disposizioni generali in matatdi etichettatura, presentazione e pubblicitaideg|
alimenti, nonché quelle relative ai profili specifconcernenti la formulazione dei prodotti e laolo
sicurezza.

4. OBIETTIVI E STRATEGIA DEL PIANO DI SETTORE

Il Piano si pone come scopo 'aumento del valogiwago del tartufo spontaneo e coltivato, raccolto
coltivato in Italia. L'attuale quadro normativo emtonomico che regola il mercato del tartufo ha
danneggiato in parte la filiera nazionale aumerdaed i costi all’origine, quindi favorendo
limportazione di prodotto estero. Sebbene i divetsori della filiera del tartufo hanno sviluppato
conoscenze e tecnologie che permettono ancora diemere un ruolo di leadership nei mercati
mondiali, oggi sono molto meno competitivi che aspato, a causa di una perdita del 20% dello share
dell’Export europeo nell'ultimo decennio, e dellmanto del 95% dell'import rispetto al 2005: anno in
cui la riforma fiscale sul tartufo entrd in vigorg aggiunta, I'abbassamento dei prezzi ha spinto i
raccoglitori di tartufo a concentrare l'attivita diccolta in poche aree avviando un lento ma ctestan
depauperamento delle risorse tartufigene naturapantanee. La scarsa o nulla gestione del bosco ha
ulteriormente incrementato la perdita di produziche ha spinto il tavolo a discutere delle potdnzia
attivita che si possono intraprendere al fine gristinare la produzione tartufigena in foresta. La
frammentazione di azioni politiche regionali nomigscita a fronteggiare i vari problemi. Il present
Piano, attraverso un serie di obiettivi ed azianiyolto a coordinare I'azione politica nazionale e
regionale al fine di aumentare l'efficienza deileefa del tartufo. Nei capitoli che seguono sionf@ano

in sintesi obiettivi ed azioni che il Piano di se&t suggerisce al decisore politico.

4.1 Obiettivi per aree tematiche del Piano Filiera Tartfo

L’obiettivo generale del Piano & aumentare il valaggiunto del prodotto nazionale ed il manteniment
del “know-how” della trasformazione e commercializzazione deltarfresco e trasformato in Italia.
Tuttavia, le numerose figure economiche ed Istitnaii che gravitano attorno alla filiera del taduf
impongono la definizione di obiettivi di maggioretthglio, in funzione della struttura stessa dahBi

A seguire il Piano riporta gli obiettivi chiave pegni comparto della filiera del tartufo:
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a) Coordinamento nazionale delle regole di raccoltaLe Leggi regionali che regolano la raccolta del
tartufo spontaneo sono state introdotte in temperdi e con finalita diverse spesso spingendo i
raccoglitori di tartufo a migrazioni extra regiona all’'utilizzo non sostenibile delle risorse
tartufigene regionali, con il conseguente depauperdo delle risorse.

b) Pianificare la produzione del tartufo. La pianificazione permette di conoscere e prograre la
produzione del tartufo sia spontaneo che coltivatallo stesso tempo proteggere il patrimonio
tartufigeno nazionale; 'adozione di regole comtnaile diverse regioni favorisce sistemi regiomali
grado di comunicare tra loro e ricevere/ottenerg dili a predisporre linee guida politiche di
efficientamento della produzione locale, realizz#ae diversi attori economici coinvolti nella fiti
del tartufo, come Enti pubblici, Associazioni, axle private ed.

c) Aumentare il livello di conoscenza dei tecnici cheupportano il produttore di tartufo. Sebbene
la ricerca abbia contributo ad aumentare la comzscdel tartufo e delle relative tecniche coltuirali
ambiente naturale e coltivato, i produttori deveseere affiancati da consulenti capaci ed in gdado
fornire metodi produttivi innovativi.

d) Tracciabilitd del materiale di propagazione vivaisica. Il materiale vivaistico utilizzato nella
coltivazione del tartufo € un nodo cruciale deileefa, poiché soggetto a numerose frodi che hanno
indebolito gli investimenti privati. il coordinamennazionale di tecniche comuni di certificazione
obbligatoria del materiale di propagazione (pianteorrizate) puo rendere la coltivazione del tartuf
una attivita da reddito nelle aree rurali, inteen@eno sviluppate del Paese.

e) Definizione di linee di ricerca sul tartufo. La ricerca ha un ruolo fondamentale nella creazidi
innovazione sia di processo che di prodotto. Laindggbne di tecniche selvicolturali atte ad
aumentare la produttivita del tartufo nei nostristld, la ricerca di piu efficienti tecniche di
produzione del tartufo, il supporto al mercato gancolta e analisi dati a supporto della filiera,
l'introduzione di nuovi modelli economici per il gporto finanziario alla gestione attiva dei boschi
da tartufo basati sui principi della bio-econonsano tutte aree tematiche che dovrebbero essere
coordinate al fine di concentrare le poche risdaséestinare alla ricerca nella filiera del tartufo

f) Coordinamento con le normative europeelLa Legge n.752/85, ormai obsoleta, e in contrasto
le norme alimentari, igienico sanitarie e di etith&ieira europee. Tale situazione ha portato molte
aziende italiane a essere meno competitive neiraoifdi altre aziende europee. La normativa
nazionale deve essere coordinata con quella euafee di creare regole comuni per rendere piu
competitive le aziende italiane nel mercato e qumadapidamente aggiornata.

g) Ridefinire il sistema fiscale applicato al tartufo La fiscalita € uno degli aspetti piu controversi
della filiera del tartufo; mentre i principali Paeompetitori dell’ltalia hanno introdotto sistemi
fiscali agevolati, I'ltalia ha introdotto sistemiaho onerosi per determinati attori della filierh.
Piano e uno strumento utile a definire nuovi mestanfiscali ed economici che possono ridurre il
mercato sommerso e veicolare nuove risorse ecohencia reinvestire in azioni volte ad aumentare
il capitale tartufigeno nazionale, a costo zero lpefStato. Il Piano si pone anche l'obiettivo di
rallentare od invertire il trend negativo di peaddi quote di mercato internazionale entro il pdwio
di validita del Piano.

h) Rendere efficienti i controlli. Un punto debole della filiera del tartufo sonmntrolli, soprattutto a
livello di raccolta. Introdurre nuovi approcci cctwlogie che aiutino i controlli renderebbe la legg
pili efficace con numerosi benefici all'intera fike E necessario inoltre armonizzare il quadro
sanzionatorio a livello nazionale.
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4.2 Azioni del Piano Filiera Tartufo

Le azioni sono I'insieme delle attivita politicheeeonomiche che sono intraprese al fine di raggtang
gli obiettivi descritti nel precedente capitolo. i@ seguito sono riporte le principali azioni esedal
lavori del Piano.

a) Azioni per il coordinamento nazionale delle regolali raccolta. La principale azione che deve
essere intrapresa € l'adozione di una nuova novmatazionale che coordini ed armonizzi le
normative regionali e di conseguenza le attivitéiairca e raccolta del tartufo.

b) Azioni per pianificare la produzione del tartufo. La pianificazione € uno strumento socio-
economico in cui si evidenziano aree in cui conegatle politiche economiche a sostegno della
produttivita delle aree di raccolta e gestione rdecoglitori, in particolar modo del tartufo bianco
pregiato. L'uso degli introiti derivati dal paganterdell’autorizzazione alla raccolta possono essere
destinati in parte alla creazione di un Piano poléde a livello regionale del tartufo, dove sono
indicate le aree in cui si deve intervenire od stive in via prioritaria.

c) Azioni per aumentare il livello di conoscenza deigcnici che supportano il produttore di tartufo.

La formazione dei tecnici che assistono i conduttetle tartufaie sono delle figure chiave della
produzione di tartufo. La creazione di attivitafdimazione ai sensi del DPR 137/2012 dei tecnici
abilitati, assieme alla promozione di nuovi corsifafmazione supportati dalle universita, sono
fondamentali per ridurre i rischi e stimolare laghar produzione del tartufo in linea con gli altri
Paesi produttori.

d) Azioni per la tracciabilitd del materiale di propagazione vivaistica L'introduzione di nuovi
protocolli di controllo e certificazione del mate da propagazione (piante micorrizate) sono da
ritenersi necessari al fine di diminuire il rischper il produttore e allo stesso tempo di evitare
I'introduzione di materiale non idoneo nelle aregrbduzione, chele factoandrebbe a minacciare
le produzioni in terreni limitrofi.

e) Azioni per la ricerca sul tartufo. Le azioni principali possono ricondursi a unaovibé politica di
attivare nuovi fondi di finanziamento per la riceriegata all’ecologia e produzione del tartufo.
Un’azione comune delle istituzioni dovrebbe mirargelineare linee di ricerca europee e nazionali in
cui i prodotti forestali non legnosi, in particaat tartufo, sia inserito nelle “call” dei vari ggrammi
di ricerca europei.

f) Azioni per il coordinamento con le normative europe. L’aggiornamento o I'eventuale
abrogazione della Legge n.752/85 e un’azione inggaivile per rilanciare il settore e rendere le
aziende italiane nuovamente competitive con qusitere.

g) Azioni per ridefinire il sistema fiscale applicato al tartufo. La modifica del sistema fiscale
comporta due fasi, ovvero una prima fase immediataporta la defiscalizzazione del raccoglitori
dei tartufo non professionale e la definizione di negime fiscale agevolato per il raccoglitore
professionale, mentre una seconda fase in cuickiede alla DG-TAXUD della Commissione
Europea di introdurre la raccolta dei prodotti dpoei tra le attivita agricole soggette a regime
forfettario.

h) Azioni per rendere efficienti i controlli. La mappatura delle aree di raccolta permetteiglionare
I'efficacia dei controlli nelle aree-chiave di pradone del tartufo; mentre I'adozione di protocolli
standard di controllo lungo la filiera permetterelagli attori economici di avere maggior chiarezza
sulle procedure e maggiore protezione nei confraelte concorrenza sleale.

i) Creazione di una banca del germoplasma nazionale
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5. INTERVENTI PRIORITARI

Gli interventi prioritari sono da ricondursi a quat principali aspetti, ovvero fiscalitd, norme di

raccolta, vivaistica e norme di commercializzaeion

Fiscalita:

a) La modifica del sistema fiscale applicato alla caencralizzazione dei prodotti
spontanei come il tartufo da parte di raccoglitodn professionali, che de facto
costituiscono I'asse portante della filiera nazlerdgel tartufo.

b) L'aumento delle franchigie di esenzione e I'abbassato della tassazione diretta e
indiretta sono strumenti gia utilizzati proficuarteen in  alcuni  Stati che
contemporaneamente hanno favorito la produzionemditeria prima a prezzi
competitivi e aumentato il gettito fiscale per kats.

Norme di raccolta e tutela del patrimonio tartufigeno nazionale e regionale:

a) L’adozione di norme comuni a livello nazionale ecdasiderarsi un punto cardine della
futura legge di raccolta tartufi, in cui le Regiothd ruolo normativo passivo sono
chiamate a pianificare e tutelare la produzionetaelifo spontaneo e coltivato entro i
confini regionali.

b) La creazione in un fondo generato dagli introitriviti dal pagamento della tassa di
concessione regionale alla raccolta e crucialdgosostenibilita economica delle azioni
previste dai piani regionali nel settore tartufe. Regioni sono chiamate a istituire uno
specifico capitolo di bilancio in entrata e usqier la gestione del fondo previsto nel
Piano di settore.

c) Stimolare le Regioni a politiche attive per il mamimento del capitale tartufigeno
regionale attraverso interventi mirati coordinati Bliani regionali per il tartufo.

Vivaistica e tartuficoltura
a) Introduzione della certificazione obbligatoria @gtliante micorrizate con tartufo.

b) Miglioramento delle tecniche di coltivazione.

Norme di commercializzazione:

a) Urgente bisogno di rendere le aziende italiane ammnte competitive nel mercato
europeo e mondiale, armonizzando la normativa nago con quella europea,
suggerendo inoltre nelle sedi opportune europagaleodifiche delle norme comuni
di origine.

6. GLI STRUMENTI

Il raggiungimento degli obiettivi del Piano di st attraverso le azioni, necessita di strumererafpyi

di supporto.

Gli strumenti piu importanti evidenziati dai vaonpatori di interesse sono:

a) La creazione di un Tavolo tecnico Nazionale di domamento permanente del tartufo in cui
devono partecipare attivametftd rappresentanti delle Amministrazioni centratielle Regioni, le
Associazioni di categoria e le Confederazioni allé@ livello nazionale nonché gli esperti tecnici
di Universita ed Enti pubblici e privati. [l Tavofara convocato dal Ministero periodicamente per:

I. monitorare l'operato delle Regioni nell’attuaziowkella futura normativa di raccolta e
commercializzazione del tartufo e stimarne I'effettefficacia;

32| CONAF suggerisce l'istituzione di un osservatagconomico sul tartufo.
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ii. il coordinamento degli attori della filiera del tiafio al fine di stimolare il decisore politico ad
aggiornare, se del caso, tempestivamente la noranatie regola il settore tartufo con le
normative europee.

b) Creazione di un portale presso il CREA in cui sacamseriti:

I. le principali evidenze scientifiche generate dattarca e applicabili nel settore tartufi,

ii. la raccolta di “best-practice” di gestione selviachle dei boschi da tartufo e degli altri
habitat di produzione;

iii. modelli gestionali teorici e reali di gestione daccoglitori in relazione alle risorse locali di
tartufo;

iv. altre informazioni utili al miglioramento dell’effienza della filiera del tartufo.

c) Creazione di un portale di conferimento dati presBiPAAF al fine di monitorare:

I. il mercato del tartufo con le principali dinamichecio economiche dei vari attori della filiera;

ii. le dinamiche socio-economiche legate ai raccogliticiartufo;

lii. la pianificazione del settore tartufo nelle varegioni;

iv. ireferenti regionali che si occupano del tartufo;

v. lalista dei futuri vivai certificati a livello n&anale.

7. APPLICAZIONE E OPERATIVITA
L’approvazione del Piano Nazionale della Filierd Tartufo avviene in sede di Conferenza Permanente
per i rapporti tra lo Stato le Regioni e le Prown&utonome di Trento e Bolzano.

a) La durata del Piano di settore e prevista in anfired. Essa e prorogabile, in accordo
con i rappresentanti di settore, le Regioni, rapgméati degli Istituti di ricerca, previa
verifica degli obiettivi e azioni proposti e reaati.

b) Il Piano, sulla base dei nuovi indirizzi derivaddilla riforma della PAC 2014-2020, puo
essere rivisto e adeguato anche prima della susatascadenza.

c) L'applicazione e l'esecuzione del Piano e demanaatMiPAAF, coadiuvato dal
Tavolo tecnico di filiera e previa specifica cortegione.

d) Il MiPAAF provvedera a mettere in atto le procedpes realizzare i provvedimenti
normativi previsti nel Piano.

e) Gli investimenti programmati a livello nazionale regionale, facenti esplicito
riferimento agli obiettivi indicati nel Piano, prewalutazione della relativa coerenza,
possono godere di gradi di priorita.

f) Le Regioni e Province Autonome di Trento e Bolzamngeguito dell’intesa in seno alla
Conferenza Stato-Regioni potranno adeguare e cwualii propri Piani di sviluppo
rurale alle azioni previste nel Piano, per faaqiétala realizzazione e operare
sinergicamente.

g) | programmi di ricerca e sperimentazione finanzatdiversi livelli, dovranno tener
conto delle linee guida e degli indirizzi esplititael presente Piano.

8. LE RISORSE ORGANIZZATIVE

Il presente Piano e frutto della cooperazione edinazione dei diversi portatori di interesse legia
filiera nazionale del tartufo. Ai fini dell’attuaane del Piano, I'Ufficio competente del Ministerovia
coordinare la raccolta dati prevista nel paragogli strumenti e, allo stesso tempo, raccordamsiic
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CREA per la raccolta di materiale scientifico eudgativo utile ai produttori e raccoglitori di tafo, e
il materiale esistente presso le Regioni.

9. LE RISORSE FINANZIARIE
Le risorse finanziarie attivabili per I'esecuziodelle azioni del presente Piano di settore sono le

seguenti:

1. risorse dirette generate dall'incasso delle autadoni regionali per la raccolta.
2. risorse indirette:
a) attivabili nellambito di Fondi nazionali finaliziaal sostegno di azioni coerenti e
complementari con quelle del Piano;
b) rese disponibili dalle Regioni e P.A., anche alditdi cofinanziamento utilizzando le
risorse comunitarie che transitano dai Programr&viluppo Rurale (PSR);
c) derivanti da cofinanziamento di soggetti privatéogtori della filiera.
Per quanto riguarda lo Sviluppo Rurale, secondmtgugrevisto nell’Accordo di Partenariato per
il periodo di programmazione 2014-2020, le risoqgetranno essere impiegate a sostegno
dell'evoluzione strutturale e organizzativa per lioigre la competitivita delle singole imprese
agricole, agro-alimentari, nonché del settore faites Inoltre le stesse risorse dello sviluppo leura
potranno essere impiegate nel potenziamento degistimenti nelle filiere agricole, agro-alimentari
e forestali.

Piu dettagliatamente la normativa dellUnione Ewapprevede che le risorse derivanti dallo
sviluppo rurale possono essere messe a disposidalleeRegioni e dalla P.A. attraverso i loro PSR
sulla base di quanto previsto dal Regolamento (WEJL305/2013 riguardante il sostegno allo
sviluppo rurale da parte del FEASR. In particoltale Regolamento prevede il finanziamento di
misure specifiche per il settore forestale a margirlle quali potrebbero essere individuati idonei
canali di intervento anche per il tartufo.
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Allegato 3.1: Elenco specie e calendario nazionale

ELENCO SPECIE

Tuber magnatumPico, detto volgarmenttartufo bianco pregiato

Tuber melanosporunVittad., detto volgarmenteartufo nero pregiato;

Tuber brumaleVittad., detto volgarmenteartufo nero d'inverno;

Tuber brumaleVittad . forma moschatumDe Ferry, detto volgarmenttartufo moscato;
Tuber aestivunVittad. forma aestivum detto volgarmente&rtufo nero d'estate o scorzong
Tuber aestivunVittad. forma uncinatum Chatin, detto volgarment&artufo uncinato;
Tuber borchii Vittad. alias Tuber albidum Pico, detto volgarmentdartufo bianchetto o
marzuolo;

Tuber macrosporunVittad. , detto volgarmenttartufo nero liscio;

Tuber mesentericunVittad ., detto volgarmenttartufo nero ordinario.

CALENDARIO DI RICERCA E RACCOLTA

Tuber aestivunVvittad. formaaestivumdal 15 maggio al 15 agosto

Tuber magnaturRico:dall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre
Tuber aestivumVittad. forma uncinatum Chatin: dall'ultima domenica di settembre al 31
dicembre.

Tuber macrosporur¥ittad.: dall’'ultima domenica di settembre al 31 dicembre
Tuber mesentericuiittad.: dall’ultima domenica di settembre al 31 dicembre
Tuber melanosporunittad.: dal 1° dicembre al 15 marzo

Tuber brumalevittad.: dal 15 gennaio al 15 aprile

Tuber brumaleVittad. formamoschatunbe Ferry:dal 15 gennaio al 15 aprile
Tuber borchiiVittad. aliasTuber albidunPico:dal 15 gennaio al 15 aprile

Le date di apertura e chiusura sono in funzionfadeblogia della specie, e in particolar modo tmmin
considerazione:

- il periodo migliore della raccolta individuato pgascuna specie, cioé quando il tartufo e sicuraengiu
maturo, al fine di evitare danni bio-ecologici danraccolta di prodotto pit 0 meno immaturo (leeraa
scientifica ha evidenziato I'importante ruolo dssminazione sporale per la specie dei cosidderttin
marci e/o immaturi );

- la tutela del consumatore, poiché il prodotto pnesenigliori proprieta organolettiche ed aromatiche

- la limitazione delle truffe perpetrate utilizzander le conserve prodotto con aschi senza sporeltiee
tutto rendono difficilissimo il loro riconoscimensu base morfologica;

- la previsione dei periodi di riposo biologico ini non &€ consentita la raccolta di nessuna gheais) per
le specie piu esigenti e non ancora completamealivabili (come il tartufo bianco pregiato che
usufruirebbe di un periodo di riposo atto a salearfioroni he gia ad agosto sono presenti quarao
anche a fine luglio) oppure per quelle che si rigmm sempre piu tardivamente (stesso criterioi dér
giorni di riposo a gennaio a favore del T. brunealiel T. borchii che sono sempre piu tardivi);

- lalimitazione delle disparita tra le Regioni pefiodo di raccolta e commercializzazione.

Le Regioni possono modificare tale calendario, rabb $n senso restrittivo e, comunque, senza mai
anticipare le date di raccolta (salvo deroghe $ighei motivate), e possono derogare la data discinauper
talune specie.

In riferimento agli orari di raccolta si evidenzéh seguito, come esempio, l'estratto dell’art.18lade
L.R.66/2012 della Regione Abruzzo relativo propaigli orari di raccolta dei tartufi introdotti comlé

Legge, volto ad evitare difficolta di interpretaz@degli orari di inizio e fine raccolta previsti'ora prima
dell'alba e un'ora dopo il tramonto:

CAPO Ill MODALITA DI RACCOLTA Art. 16 (Orario di accolta)

1. Laricerca e la raccolta dei tartufi € vietatiaaohte le ore notturne.
2. Laricerca e la raccolta dei tartufi sono cotisesecondo i seguenti orari:
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gennaio dalle ore 6,30 alle ore 18,00; febbraidedade 6,00 alle ore 18,30; marzo dalle ore 5,80 ale
19,00; aprile dalle ore 5,00 alle ore 19,30; magigille ore 5,00 alle ore 19,30; giugno dalle oB94lle ore
21,00; luglio dalle ore 4,30 alle ore 21,00; agasabie ore 5,00 alle ore 20,30; settembre dalle5qd8 alle
ore 19,30; ottobre dalle ore 5,30 alle ore 18,3¥embre dalle ore 6,00 alle ore 18,00; dicembr&edak
6,30 alle ore 17,3%

33 FITA richiede di posticipare I'inizio della ractaldi 30 min per tutti i mesi.
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Allegato 3.2.1. Questionario gruppo operativo 1 -utela e gestione ambientale

PARTECIPANTE

SETTORE PROV

SCOPO TUTELA

COME TUTELARE

NORME DI TUTELA

RIFERIMENTO NORME DI
TUTELA

GESTIONE AREE
TARTUFIGENE

Centro di ricerca

ruolo economico

a) azioni di recupero

rilevanza del ruolo delle
produzioni non legnose del

a) gestione presuppone conoscenzg

GILBERTO per lo studio delle sociale del tartufo patrimonio naturale bosco e considerazione distinte per tartufo ed ambienfegestione presuppone collaborazione|
BRAGATO relazioni tra pianta one montane produttivo b) norme di allinterno della normativa di produzione pubblico, privato ed utilizzatore della
e suolo - GORIZIA settore aggiornate risorsa (tartufai)
forestale
censimento delle aree A - gestione tramite incentivi alla
Interventi selvicolturali a tartufigene in produzione distinzione per il tartufo biancp valorizzazione del bosco sia di privati
Centro di ricerca ruolo economico e favore del tartufo (tuttegescluseple estinte) pregiato, per vari ambienti che del pubblico. B- enti pubblici
PAOLO CANTIANI per la selvicoltura sociale del tartufo incentivati. Tutela senza rotezione con recinzioni produttivi in ragione delle | potrebbero partire per primi con piani
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Allegato 3.2.2. Esempio di protocollo censimentoreappatura della tartufaie naturali

Censimento e mappatura delle aree di naturale prodzione del tartufo

SCOPO: tutela del prodotto tartufo, inteso come bene egboo presente in quantita scarsa
rispetto alle richieste del mercato e bene ambietdora irriproducibile tramite la coltivazione.
FUNZIONE: a) inserimento delle aree censite nella cartografiddeni Strutturali/Urbanistici dei
Comuni con norme di tuteld) inserimento nelle cartografie/sistemi informatiggionali utilizzati
per la concessione dei tagli boschivi ed altre agazioni (esempio boschi speciali con norme di
tutela o articolati specifici con relative norme itela nelle Leggi Forestali regionali) e di
programmazione interventi per Enti che operanoi sgi delle acque pubbliche

funzione accessoria: aqjensimento delle tartufaie controllate

TIPOLOGIA DI CENSIMENTO BASE:

a) georeferenziazione delle aree individuate sovraiydorcon carte tematiche di ogni tipologia
(catastale; topografica, ecc.) — catastale 1:5.000;

b) informazioni sul mappato: comune amministrativeease di tartufo censita, tipologia di habitat
di produzione prevalente, specie simbionti e coaaliti prevalenti, area a raccolta riservata
(estremi attestazione/rinnovo e tipologia priva&seociativa di conduzione).

DEFINIZIONI

a) Area di produzione tartufigena : Per area di produzione tartufigena si intendontfie non-
estinte ovvero che, sebbene saltuariamente o iimdgaroduttivo, hanno prodotto negli ultimi
quindici anni. Sono pertanto comprese tutte leutaie tagliate in quanto non possono dirsi
effettivamente distrutte.

b) Habitat di produzione: inteso come rappresentazione di una tipologia teaistica di sito
produttivo potrebbe essere utilizzato per individyacon estrema sintesi, le fragilita rilevanti
ovvero le “richieste” di tutela per quella tipolagdi habitat. Questo concetto e indipendente
dalla tipologia di tartufo e dalla sua specificd@mazione geografica. Tuttavia, tenuto conto che
si tratta di una stilizzazione riferita anche aide di produzione “esterni” al sito, la sua magk
caratterizzazione non puo essere di livello naz&@nma regionale. L’attribuzione di ogni
tartufaia censita ad una tipologia di habitat plewi con “fragilita” conosciute, per quanto
approccio interpretativo empirico, permette diuadrare in grande sintesi i punti critici del
processo di produzione da gestire, trasformandsthematizzandoli in effettive norme di tutela
(poche e applicabili) e buone pratiche di gesti@ee incentivare economicamente a livello di
programmagzione regionale) per ciascun habitat.

c) Censimento/mappatura: Il riferimento delle aree di produzione alle iggioni da parte delle
comunita dei tartufai (unici depositari delle arde produzione) presuppone un rapporto
fiduciario tra le comunita dei tartufai, il tecnice@ le istituzioni che dovranno gestire
operativamente le funzioni di tutela sulle mappatut ruolo attivo delle Associazioni dei
tartufai nelle operazioni di mappatura e censimentpuindi di primaria importanza. In primo
luogo merita ricordare che la natura del tartufpame che si “presti fede” alle dichiarazioni di
una comunita di tartufai, che ovviamente potraniierire le aree in produzione storiche
conosciute dalla comunita dei tartufai di quellaaze@ mai i microareali di produzione conosciuti
personalmente. Da cio discendono due consideraziomilievo, la prima € che un rilievo
effettuato con GPS puntuale (in quanto effettuatmunque sul “riferito” non accresce il livello
di certezza del dato rilevato, pur avendo un cositio elevato, la seconda €& che un rilievo non-
puntuale non risulta mai sovrastimato in quantoalee riferite dai cercatori risultano
fisiologicamente sottostimate, sia nel caso di mmag@patura sia nel caso di un rilievo in campo.
Il censimento dovra essere quindi dinamico: comsetd subitanea rimozione del vincolo di
tutela nel caso in cui la progettazione o la doauamone di dettaglio evidenzino chiaramente
l'assenza dell’habitat tartufigeno o della sua pttdita (aggiornamento del censimento
triennale sulla base delle istanze di revisionetymle ricevute) cosi come poter inserire nuove
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zone in produzione, tramite istanza e implementezah area tramite asseveramento tecnico del
file di rilievo realizzato con i medesimi critereldcensimento.
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Allegato 3.2.3. Schema convenzione pubblico - prii@a

Convenzione per l'intervento di manutenzione sttamaria della tartufaia naturale denominata Bgrro
del XXX che insiste sui terreni di proprieta delac. XXXX. agricola s.r.l.nel Comune di XXXX

L'anno duemilaquattordici (20xx) il giorno (20) dimobre nella sede della Provincia di Firenze di
Via Mercadante, 42 Firenze
Tra
a) La Soc. Agricola XXX. ...., rappresentata da

(di seguito “ conduttore”)

- La PROVINCIA DI xxx (o altro ente), rappresentata dal ..., in qualita di Dirigente alell
Direzione Agricoltura Caccia e Pesca con sede . Vi (di seguito Provincia)

Premesso

a) Che le disposizioni della Giunta Regionale (D.G3®63 del 17/05/99) per
I'utilizzazione dei fondi di cui all'art.25 della.R.50/95, cosi come modificato
dalla L.R.10/01 individuano tra gli interventi fimaabili dalle Province quelli di
tutela e ripristino ambientale;

b) Che detti interventi possono essere eseguitianfilati esclusivamente in aree in
cui non sussistano diritti di raccolta riservatache tale diritto non potra essere
richiesto prima di cinque anni a decorrere dalka di ultimazione dei lavori;

c) Che il conduttore e legittimato alla conduzioneteeieni identificati al Ct da....per

una superficie complessivamente stimata in.....sodae di ...(proprieta, affitto

) I

d) Che su tali terreni insistono delle aree di effetfproduzione tartufigena diuber
magnatunmeritevoli di tutela;

e) Che I'Associazione dei Tartufai .... ha presentala Amministrazione Provinciale
di Firenze un progetto volto alla tutela di taleache prevede interventi quali: la
rimozione della vegetazione caduta a terra, setpeedi e pericolante, il controllo
della vegetazione arborea infestante, il contenimeimcoscritto della vegetazione
arbustiva infestante con rilascio selettivo deksgetazione arbustiva “comare”, la
rimozione del materiale legnoso che generi occhssialel corso d’acqua, la
rimozione dell’edera e dalla vitalba dalle piantatsonti, I'esecuzione di eventuali
affossature di smaltimento delle acque meteoricheccesso, da attuarsi in zone
con evidenti ristagni idrici permanenti.

f) Che tale progetto prevede la supervisione deiriad@ parte di tartufai esperti
dell’Associazione, mentre materiali, mezzi e marpmta saranno direttamente
forniti dal’Amministrazione Provinciale di Firenzeamite un proprio cantiere di
lavoro;

Si sottoscrive

il presente VERBALE DI ACCORDO per l'autorizzazione ad eseguire tale intervento per le

finalita descritte e con le risorse individuate.

La Provincia esonera il conduttore dei terreni gai esponsabilita in merito alla esecuzione dei

lavori di ripristino che saranno a propria cur&gponsabilita;

La provincia si impegna a comunicare I'inizio eteitmine dei lavori al fine di evitare

sovrapposizioni di cantieri sulle medesime aree.

XXXXXXXXXXXXX
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Provincia di xxx
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Allegato 3.2.4. Norme di tutela e buone pratiche djestione per il tartufo bianco pregiato

HABITAT DI FONDOVALLE APERTO

| siti tartufigeni appartenenti a questa tipologji@ollocano lungo corsi d’acqua principali, lungjo
affluenti, lungo le affossature di smaltimento dedcque meteoriche tra i campi, intorno ai laghetti
naturali o invasi artificiali. E’ un tipico ambientdi produzione del tartufo bianco pregiato che
produce sulla vegetazione riparia in simbiosi cmppo Populus albal., Populus canescerls,
Populus nigral.), nocciolo Corylus avelland..), salici Salix alba L, Salix capred..) e con varie
specie quercine, tra le quali la farn@uercus roburL.). Le specie arboree simbionti risultano
accompagnate da varie specie “comari”’, ovvero enadfti la fruttificazione, che risultano variabili
per composizione e densita: rosa caniRas@ canind..), corniolo Cornus mad..), sanguinello
(Cornus sanguined..), prugnolo Prunus spinosalL.), biancospino Crategus monogynae
fusaggine o berretta da preEupnimus europaeus) sono quelle piu frequentemente associate.

In questo ambiente produttivo I'ecosistema tartrdiy appare in diretta competizione “spaziale”
con l'esercizio delle attivita agricole, che spessmpetono per I'uso del suolo non lasciando alcun
diaframma, neppure una strada camporile, tra itivadb e la tartufaia: in buona sostanza
'ambiente di produzione tende a ridursi e rarefpregressivamente, riducendo nel tempo anche il
suo grado di complessita ecologica. La competizmne essere inoltre tipicamente “funzionale” la
dove vengano effettuati interventi di mitigaziored dschio idraulico con ricalibrature degli alei
risagomatura delle sponde.

Principali fragilita

a) Competizione fisica dei coltivi sulla vegetaziomngaria simbionte;

b) Competizione funzionale delle attivita dei ConsadziBonifica sulla vegetazione
riparia simbionte e sul suolo per la mitigazionérdehio idraulico;

c) Modalita errate di lavorazione dei seminativi clo& d tempo non consentono piu
alle affossature temporanee, sebbene presentprdiogliare le acque nel corpo
d’acqua principale e generano ristagni a bordoofoss

d) Riduzione della disponibilita idrica nel periodarpaverile-estivo.

Norme tutela

e) Censimento e mappatura aree in produzione con itedadbnee all'inserimento
negli strumenti di pianificazione del territoriagyestione tagli forestali;

f) Previsione di articolati specifici riservati alleiperfici tartufigene nelle leggi
forestali regionali;

g) Rilascio di un diaframma incolto di circa 4 meta te coltivazioni e il soprassuolo
della tartufaia;

h) Programmazione degli interventi da parte dei Carigdirgestione con cantieri di
lavoro a minore impatto sul suolo della tartufaia;

i) Notifica della programmazione degli interventi dii sopra alle Associazioni di
tartufai locali a scopo di collaborazione;

j) Taglio della vegetazione riparia censita come figena, anche se costituita
interamente da pioppi, soggetta sempre ad autarmza forestale, mai con
procedure speditive tipo comunicazione;

Buone pratiche agricole — esterne alla tartufaia

a) Lavorazioni dei seminativi limitrofi con tecniche grado di mantenere le corrette
pendenze di deflusso verso il fosso tartufigeno;

b) Mantenimento o nuova definizione di un reticolo estigiale delle acque nei campi
limitrofi al fosso in grado di convogliare le acgp®vane al fosso tartufigeno nel
periodo estivo.

c) Adozione nei pressi della tartufaia di sistemialiigazione a minore impiego di
erbicidi e fungicidi.
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Interventi nella tartufaia (buone pratiche interne alla tartufaia) Riguardo agli interventi di
ripristino della struttura produttiva o di manuteme, solitamente indicati come di “miglioramento
della tartufaia naturale” da attuare nelle tarwifappartenenti a questo specifico ambiente di
produzione, si rimanda alle linee guida esplicitagd’apposito paragrafo, ribadendo il concetto
fondamentale che essi possono variare molto dasitw, ancorché appartenenti allo stdssuitat
naturale di produzione.

HABITAT DELLE FORMAZIONI BOSCHIVE
Nelle formazioni boschive di varia composizione gfiea e tipo di governo si collocano
solitamente i siti produttivi di tartufo uncinatecorzone e bianchetto. Inoltre, in varie regioni
italiane, i boschi possono ospitare anche tartudai@iber magnatum
In questi ambienti produttivi 'ecosistema tart@igp puo essere danneggiato da tagli mal condotti,
oppure eseguiti con modalita che pur risultandaettr dal punto di vista selvicolturale, non
rispondono alle esigenze della tartufaia, che psgere danneggiata anche per esboschi male
esequiti. Il carico eccessivo di ungulati (caprielicinghiali) provocando vari tipi di danno, é
responsabile del rapido declino produttivo di medteufaie. Nei boschi cedui i caprioli, nutrendosi
della vegetazione emessa dalle ceppaie, rallentamddirittura impediscono lo sviluppo della
vegetazione arborea simbionte. | cinghiali, chéguaano anche i carpofori, recano i maggiori danni
al suolo per la tipica azione di calpestamento@tamento del terreno.
In alcune zone montane, era uso far pascolare wtestm carico di bovini nelle aree boscate,
probabilmente con piu frequenza dopo il taglio bosz. | cercatori ed i proprietari dei fondi
riferiscono di un effetto positivo esercitato daegta modalita di pascolo, che probabilmente aveva
il vantaggio, a fronte di un modesto calpestamed#b suolo, di contenere lo sviluppo della
componente arbustiva lasciando maggiori riservechdr nel suolo favorevoli al tartufo bianco
pregiato.
Punti di fragilita

a) Tagli boschivi con rilascio di insufficienti e/o loi@i matricine;

b) Rilascio di materiale di risulta del taglio (ramaylal suolo;

c) Eccessivo sviluppo della componente arbustiva tisf@equella arborea,

d) Eccessivo carico di caprioli o cervidi;

e) Eccessivo carico di cinghiali (in particolare per fartufaie di uncinato scorzone e

bianchetto);

f) Esboschi condotti con mezzi pesanti su suolo bagnat

g) Esboschi che realizzano imposti su superfici tagéurfe;
Norme tutela

a) Censimento e mappatura aree in produzione con itededbnee all'inserimento negli
strumenti di pianificazione del territorio e gesiotagli forestali;

b) Previsione di articolati specifici riservati alleigerfici tartufigene nelle leggi forestali
regionali (boschi speciali);

c) in alternativa al taglio ceduo semplice sarebbergmdferirsi, sulle aree boscate censite in

produzione, forme di governo come il ceduo interesam matricinato o il ceduo composto,
ovviamente evitando di evolvere automaticamentso/€ralto fusto per non costituire un
aggravio economico per il proprietario del fondo;

d) la gestione delle ramaglie residue dal taglio espetto di rilevante importanza: il rilascio
in posto di ramaglie in andane sebbene con altededaore ad un metro, oltre a rendere
impraticabile la zona ai cercatori ed ai loro hasj determinandosi poi lo sviluppo di rovi
sul frascame, interferisce con la rinnovazione sl@tobosco coadiuvante e acidifica il
terreno. Anche la cippatura in posto dei residuiagdlio ed il rilascio in loco non puo essere
adottata nelle tartufaie cosi come prevista imiaduticolati di regolamenti forestali, a causa
di un eccessivo spessore consentito per il magetidlrato rilasciato in loco. In soccorso
all'allontanamento del frascame (in qualche modatih prevedere anche con indennita al
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proprietario del fondo e/o con progetti di Assomatz per il recupero) potrebbe attuarsi,
almeno in parte, I'abbruciamento in loco, secondango consentito dalla norma (3 metri

stero/ettaro)

e) le aree boschive che ospitano siti tartufigeni,othevavere basse densita di ungulati, da
ottenere anche in deroga agli strumenti di piaai#ficne gia in essere.

f) E’ noto nella pratica che molti danni alle tartefdocalizzate in aree boscate e di scarpata

conseguono da esboschi mal condotti. Tra i piu eoreano i danni derivanti da esbosco
condotto su suolo bagnato in quanto ad essere congsso € il fattore suolo. Nelle
tartufaie le operazioni di esbosco dovrebbero essendotte su suolo il piu possibile
asciutto. Il rispetto di una simile norma di tutelatrebbe essere ricercato con misure meno
impegnative della direzione lavori, ovvero richiede un asseveramento di fine lavori da
un tecnico abilitato o ancora in alternativa prereda verifica di fine lavori da parte dei
competenti Uffici pubblici in collaborazione conAssociazioni locali dei tartufai.
Buone pratiche agricole — esterne alla tartufaia
a) mantenimento della viabilita vicinale e poderale;
b) coordinamento con le locali Associazioni di tariyfer escludere la formazioni
degli imposti proprio su zone tartufigene;
In questa tipologia di habitat i fattori di prodage interni alla tartufaia naturale (suolo e
soprassuolo) rivestono un ruolo prevalente.
Interventi nella tartufaia (buone pratiche interne alla tartufaia) Riguardo agli interventi di
ripristino della struttura produttiva o di manuteme, solitamente indicati come di “miglioramento
della tartufaia naturale” da attuare nelle tareifgppartenenti a questo specifico ambiente di
produzione, si rimanda alle linee guida esplicitel'apposito paragrafo, ribadendo il concetto
fondamentale che essi possono variare molto dasiim, ancorché appartenenti allo stesso habitat
naturale di produzione.

HABITAT DI FONDOVALLE CHIUSO

| siti produttivi di questa tipologia si colloca@amch’essi lungo corsi d’acqua, ma che si presentano
piu incisi rispetto alla tipologia FA: si tratta diccoli borri chiusi all'interno di versanti bosga
che possono essere estesi oppure costituire résiftwenazioni di raccordo tra le tipiche
coltivazioni arboree collinari, come i vigneti, gliveti e gli incolti. Le specie arboree simbiodal
tartufo bianco gia menzionate nella tipologia FAasiicchiscono con il carpino ner@gtrya
carpinifolia Scop.) e biancaQarpinus betulug..), risultando accompagnate da varie specie comari
solitamente sempre presenti.

In questi ambienti produttivi tipici del tartufodrico I'ecosistema tartufigeno subisce gli effetti
della gestione delle superfici agricole e forestpbste a monte. Tra gli effetti negativi
dell'insufficiente regimazione delle acque delldtivazioni collinari si rammenta l'interramento
dei fossi e la sommersione delle tartufaie, coshede frane di crollo e di scivolamento. Accade
inoltre che i tagli boschivi, che spesso interesdararee prossime al corso d’acqua, si concludano
con il rilascio delle ramaglie ad occludere il fossppure con la deviaziord quest’'ultimo per
esboschi eseguiti con grossi mezzi su suolo bagnato

Principali fragilita
a) Tempi di corrivazione acque meteoriche a montepiolprevi: Spesso per assenza/carenza
del microreticolo superficiale di intercettazione amnvogliamento sia delle acque
meteoriche in eccesso sia delle acque di drenaggterraneo delle coltivazioni arboreee
(incremento dei seminativi di collina lasciati ittcoaccorpamento dei terreni coltivati,
gestione dei seminativi in contoterzismo, carengbparco macchine aziende agricole di
attrezzature per la manutenzione ordinaria deftesafture (escavatore e benna trapezia);
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b) Tagli boschivi che si estendono alla vegetazioparia con rilascio di ramaglie al suolo o
ad occludere il fosso;
c) Esboschi condotti con mezzi pesanti su suolo bagrta¢ creano strade-fosso, o deviazioni
dei piccoli corsi d’'acqua presenti;
d) Riduzione della disponibilita idrica nel perioddfmaverile-estivo.
Norme tutela

a) Censimento e mappatura aree in produzione con itédabnee all’inserimento
negli strumenti di pianificazione del territoriagyestione tagli forestali;

b) Previsione di articolati specifici riservati alleperfici tartufigene nelle leggi
forestali regionali;

c) per ovviare a danni condotti sul suolo della tatafper esbosco su suolo
bagnato/deviazione di corsi d’acqua per esbortasaid ramaglie nel fosso € una
verifica del “fine lavori”. Per ovviare alla direme lavori, di maggior costo, si
potrebbe prevedere una dichiarazione di fine laperi asseveramento di tecnico
abilitato, o in alternativa sopralluogo di chiusaegli Uffici addetti al rilascio dei
permessi di taglio in collaborazione con le Assniaii locali dei tartufai.

Buone pratiche agricole — esterne alla tartufaia
a) Mantenimento, ricalibratura, o nuova definizioneudi reticolo superficiale delle acque nei
campi sovrastanti al fosso in grado di convogliaracque piovane al fosso tartufigeno con
maggiori tempi di corrivazione e minor carico solieed al contempo addurre tutta 'acqua
possibile al fosso nel periodo estivo.
b) Adozione a monte e nei pressi della tartufaia stesni di coltivazione a minore impiego di
erbicidi e fungicidi.
Interventi nella tartufaia - buone pratiche interne alla tartufaia
Riguardo agli interventi di ripristino della struth produttiva o di manutenzione, solitamente
indicati come di “miglioramento della tartufaia natle” da attuare nelle tartufaie appartenenti a
guesto specifico ambiente di produzione, si rimaatla linee guida esplicitate nell’apposito
paragrafo, ribadendo il concetto fondamentale cb& possono variare molto da sito a sito,
ancorché appartenenti allo stesso habitat natdraleoduzione.
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Allegato 3.3.1. La tartuficoltura o coltivazione détartufo

a) La tartuficoltura
La coltivazione dei tartufi € stata oggetto di nuosétentativi fin dal XVI secolo, tuttavia la mess
a punto di tecniche supportate dalle conosceneatsoche e in grado di fornire risultati produitiv
risale agli ultimi decenni del secolo scorso. Qoégto di agricoltura si configura come la messa a
dimora e successiva coltivazione di piante legnost in simbiosi con i tartufi. Tale simbiosi si
esplica mediante la formazione di strutture a lovelegli apici radicali piu giovani: le micorrize,
che in natura interessano moltissime specie diHuynga basidiomiceti che ascomiceti come i
tartufi, in rapporto a specie vegetali erbacee demdorrize) e legnose (prevalentemente
ectomicorrize) di ampia distribuzione biogeografivasto I'interesse verso le specie pregiate di
tartufo e le esigenze di trovare nuove forme dicadfura piu remunerative e sostenibili, soprattutt
in aree rurali svantaggiate, lo sviluppo dellauficbltura é stato inizialmente affrontato in modo
piuttosto generico, cercando di riprodurre le sitomi naturali di produzione. Numerosi tentativi
hanno fallito, mentre alcuni, sebbene fortuitamgh#ano fornito produzioni di tartufo. Lo studio
dell’ecologia delle specie e le esperienze acquisiin varie sperimentazioni, anche attraverso gli
insuccessi, hanno permesso di comprendere le esigeedo-ambientali indispensabili per la
coltivazione delle principali specie di tartufo. ¥wamente gli ambienti naturali di sviluppo delle
specie oggetto di studio sono solo i residui diitaélpiu estesi in territori che sono stati utibitiz
per agricoltura, urbanizzazione e infrastruttuoe potenzialita maggiori delle attuali.
b) Requisiti per la coltivazione
Naturalmente sono molteplici i fattori che concowoalla buona riuscita della coltivazione: la
pianta micorrizata, il sito di impianto con le rila caratteristiche pedoclimatiche, le tecniche
colturali. La scelta del sito di impianto € moltmgortante: occorre stabilirne I'idoneita alla
coltivazione del tartufo e in particolare a unacserecisa in simbiosi con una pianta anch’essa
adatta a quell’ambiente. Questo puo essere ottaitraverso lo studio preventivo e la valutazione
delle caratteristiche ambientali e del pedoclintf& poi risultano funzionali a stabilire la densita
d'impianto (in base alla diversa esigenza di omgieagento della specie di tartufo coltivata), le
modalita di gestione del suolo (lavorazioni/inerbito) e delle piante simbionti (potature,
irrigazioni e pacciamature). Una volta stabilita dambinazione di specie di tartufo e pianta
simbionte adatta al sito di coltivazione, occorrettere a dimora piante micorrizate di buona
qualita, sia per il livello di micorrizazione sialdpunto di vista forestale, in modo che possano
sostenere la competizione dei funghi normalmergseamnti nel terreno, certamente meglio adattati a
guelle condizioni ambientali, e svilupparsi in modpido ed efficace. Le piante micorrizate con
tartufo vengono prodotte in vivaio, in condiziomintrollate, per evitare contaminazioni con altre
specie di tartufo e/o altri funghi che in seguitccantrolli di certificazione possono pregiudicare
l'idoneita della pianta. | semenzali, dopo pochisimdalla semina, vengono inoculati con tartufo e
allevati per circa un anno in ambiente protettqidnte sono quindi sottoposte a controlli spegific
seguendo appositi disciplinari, che ne valutangualita in termini di sviluppo equilibrato, assenza
di patologie e rispetto dei parametri di micorribae, controlli da superare affinché vengano poste
in commercio (maggiori informazioni nel capitolatB.
c) Ambiente
Anche se in un primo tempo l'attenzione é stataltévesclusivamente alla pianta tartufigena, si €
poi compreso come anche la migliore delle pianteegsa a dimora in un ambiente non idoneo non
sara in grado di fornire la produzione attesa, sgblpartire da una pianta micorrizata di qualita
possa essere un’ottima premessa di riuscita. $@ thto per alcune specie I'ambiente di sviluppo &
abbastanza ben definito, come per il tartufo neegipto Tuber melanosporummambienti aperti,
con vegetazione rada ed esposizione soleggiatmndéario del tartufo biancol Gber magnatuin
per il quale la vegetazione ricopre completamehterreno e lo protegge da sbalzi termici e
soleggiamento, per altre specie non € cosi defiditoltre, in un territorio molto vario per
geomorfologia, caratteri pedo-ambientali e climat@me quello italiano si ha la fortuna di avere
tutte le specie di tartufo di interesse commerciaa anche il problema di variazioni spaziali molto
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accentuate che rendono complessa la valutazion@tario la superficie delle zone vocate. Percio,
raramente in Italia si hanno superfici ampie e oemeg adatte alla coltivazione di una specie di
tartufo, al contrario di quanto accade ad esempipagna. Le discontinuita ambientali si riflettono
quindi in frammentazione delle superfici coltivatepssibilita di insuccessi dovuti a errata
valutazione e/o indicazioni colturali inesatte.rétatto, I'imitazione delle condizioni naturali par

a volte a trarre conclusioni sommarie: in naturssoao coltiva e si ha la produzione di tartufo. In
realta le situazioni naturali sono frutto di eduilitra vari fattori biotici e abiotici non sempcesi
costanti, la cui complessita e difficilmente rileila e riproducibile. C'é poi da considerare che
nella tartuficoltura si utilizzano terreni agradesgguatamente preparati per 'impianto, nei quali in
caso di mancata continuita nella coltivazione terdpoi a ripristinarsi le loro caratteristiche di
base, e se queste non sono favorevoli alla spetaetdfo coltivata I'impianto & destinato a fadlir
Comunque, rispettando i requisiti di sviluppo dellanbinazione pianta/tartufo scelta ed effettuate
le opportune cure colturali si potranno ottenexpeioni significative.

d) Coltivazione

Le cure colturali nei primi anni dall'impianto davo tendere a creare le condizioni idonee per lo
sviluppo della pianta e del tartufo e la consegeigmbduzione. Percio si tratta di irrigazioni,
potature di allevamento (per togliere eventuali foralazioni e guidare I'accrescimento della
chioma nella forma piu favorevole a seconda daligemze di soleggiamento a terra e in relazione
all’'esposizione del sito), lavorazioni superficid@l terreno per mantenerlo soffice e aerato oppure
piu profonde per eseguire delle “potature radicdiVorendo I'emissione di nuovi apici e
I'incremento della micorrizazione. Negli anni sussi®i e quindi durante il periodo produttivo, che
puo avvenire gia al quarto anno dall'impianto, peK@zioni sono essenzialmente le stesse, ma con
la finalitd di mantenere le condizioni idonee gll@duzione della specie di tartufo coltivata. In
guesto periodo occorre fare attenzione a quandutesiviene per non danneggiare i primordi dei
tartufi in formazione e accrescimento, quindi peddvorazioni necessariamente dopo la raccolta
della specie, mentre per le potature nel periodmseario allo scopo da perseguire. E importante
non esagerare con le irrigazioni, potendo detemaimariazioni micro-ambientali a discapito della
specie coltivata e favorendo eventuali tartufi odioi presenti nellambiente. Una tecnica colturale
che si dimostra molto utile & la distribuzione dodulo sporale che incrementa lo sviluppo del
micelio e delle micorrize, favorendo potenzialmeatehe la produzione e, alla luce delle recenti
acquisizioni scientifiche sulla sessualita del ufrt aumentando le possibilita di riproduzione
sessuale. Questa tecnica viene effettuata gia ahemtm della messa a dimora della piantina
(normalmente da 1 a 3 anni di etd) e poi periode@msia nei primi anni che in fase produttiva,
ricordando un po’ la pratica dei saggi tartufaiadiciare un pezzettino di tartufo nella buca e non
raccogliere i primi e gli ultimi tartufi della stene. Naturalmente nella preparazione dell’'inoculo
sporale occorre fare molta attenzione nell'utilizzda stessa specie di tartufo impiegata nella
coltivazione, evitando possibili contaminazioni ldekartufaia che puo risultarne fortemente
danneggiata. La tartuficoltura condotta in appiicag delle conoscenze acquisite sta fornendo
risultati significativi nel caso dluber melanosporura Tuber aestivunVittad., in misura minore
per alcune specie considerate di minor pregiore altarsamente coltivate. Discorso diverso per
Tuber magnatumia specie di piu pregiata, che nonostante vaégisientazioni colturali ha finora
fornito risultati produttivi di scarso interessenamerciale. La problematica parte dalla difficolia d
ottenere piante ben micorrizate e dalla necessitécastituire un ambiente complesso, come e
guello idoneo al tartufo bianco, cosa che avviat@sto dopo molti anni dall'impianto.

e) Ruolo della tartuficoltura

La tartuficoltura ha dapprima costituito una valalternativa colturale in aree cosiddette marginali
fornendo redditi molto interessanti nel rispettd’dmbiente, ma oltre a tutto cio sta assumendo un
ruolo di primaria importanza per rispondere aléhieste del mercato sempre crescenti di fronte alla
riduzione della produzione naturale di tartufo.dodtivazione del tartufo nero pregiato compensa il
suo declino produttivo in natura, forse meno aagatot rispetto ad altri paesi, ma certamente
importante e progressivamente sempre piu influendai cambiamenti climatici che tendono a
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modificare il suo areale. Varie sono le motivaziati questa riduzione e direttamente o
indirettamente sono sempre legate all’azione araofl cambiamento nella gestione selvicolturale
e agro-silvo-pastorale (questa oramai non piu qatt) determina una modificazione della
copertura vegetale con ripercussioni microclimaiche favoriscono lo sviluppo di altre specie di
tartufo. Anche una gestione idraulico-forestale ctmn tiene conto della risorsa tartufo puo
provocare danni irreparabili, soprattutto per I'aembe di fondovalle e/o ripariale tipico del taxuf
bianco. Azioni quali il taglio della vegetazionefdndovalle per vari usi (cippato), le modalita di
esbosco non conformi, la mancata asportazioneodai fiel materiale di risulta, la regimazione dei
corsi d'acqua con tecniche poco attente all'impatibe componenti naturali, alterano I'ambiente
gia notevolmente sensibile. L'azione della faunaagea se da un lato rappresenta la fondamentale
modalita di dispersione delle spore e quindi diffne delle specie in natura, dall’altro con uno
sviluppo eccessivo e un carico concentrato soladone zone determina un impatto negativo nei
confronti dello sviluppo delle piante e della praaune e raccolta di tartufi. Le modificazioni
relative al cambiamento climatico provocano unaazaone nella distribuzione spaziale di alcune
specie di tartufo, con spostamenti altitudinaliagitiidinali, fino alla scomparsa. Su tutto cio,
limpatto antropico diretto € da imputarsi anché&na eccessiva e non conforme raccolta, che non
tiene conto dei ritmi biologici di sviluppo e deltstenibilitd del carico di prelievo, situazione
favorita da un controllo del territorio molto catenche lascia spazio anche a raccoglitori privi di
abilitazione. La effettiva valutazione delle consegze di queste azioni pud essere fatta solo
partendo da una conoscenza puntuale degli ambéettfigeni, sia produttivi che potenziali. In tale
contesto, oltre alla tartuficoltura nei sistemiagc’é un’altra modalita di intervento che riguard
gestione delle tartufaie nei sistemi forestali turadi, attraverso la conduzione di tartufaie nafiur
controllate. Le operazioni da effettuare sono maitmili a quelle praticate nei sistemi agrari,
tuttavia le condizioni naturali sono molto piu deilsalle variazioni dei fattori ecologici e spess
non & semplice individuare le pratiche colturaliessarie, né riuscire a realizzarle. In questi leasi
responsabilita € ancora superiore, dato che gérventi potrebbero creare danni alla risorsa
naturale, con ripercussioni sulla biodiversita, @mece va tutelata e gestita opportunamente, in
special modo nel caso diuber magnatugmmancora non disponibile (in quantita sensibiliymeo
prodotto coltivato in campo e con areale di disizibne molto limitato, in habitat sempre piu a
rischio di frammentazione e perdita. L'importanzel dhantenimento delle produzioni naturali
risiede soprattutto nella conservazione del gerasph, di pianta simbionte e tartufo, che sono
adattati allo specifico ambiente di sviluppo e cisehiano la scomparsa, in quanto la produzione
delle piante in vivaio solo sporadicamente vierfetefata con semi e tartufi di provenienza locale.
f) Risultati produttivi

La specie piu pregiata di tartufo che viene cottiveon successo Buber melanosporupminfatti
alcune tecniche colturali possono in parte mitigeeffetto della stagionalita e fornire buone
produzioni anche in annate sfavorevoli, raggiungemaia resa che puo variare all'incirca da 30/40
a 60/80 kg all’ettaro. La resa cambia come dettioaise alla stagione e alle cure colturali effetuat
e risulta sempre abbastanza difficile da stimaato @he molto spesso le superfici sono di mezzo
ettaro o anche inferiori e riportare la produziangn ettaro non corrisponde alla realta: aumentando
la superficie e il numero delle piante verosimilteeaumenta anche il numero delle piante non
produttive. L'altra specie maggiormente coltivatd @ber aestivumnmolto diffuso in natura, in
ambienti anche abbastanza eterogenei, cosa che fitehere molto adattabile, in realta questa
caratteristica potrebbe essere dovuta all’esistenzzotipi diversi. Sebbene si tratti di un taotuf
considerato meno pregiato Guber melanosporuma capacita produttiva che pud raggiungere ne
rende la coltivazione molto interessante, potendoaxe all’incirca da 50 a 100 kg all’ettaro e
spesso anche valori superiori. La coltivazioneTdber borchii fornisce risultati interessanti,
sebbene non sia troppo frequente, raggiungendaupiand che all'incirca variano da 30 a 70 kg
all'ettaro. Altre specie sporadicamente coltivatena Tuber brumalee Tuber macrosporurh
risultati non sono sempre positivi, soprattuttanea si rispettano le esigenze ecologiche e coitural
delle varie specie di tartufo in relazione all'aetie, ottenendo a volte produzioni di specie
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diverse, derivanti da contaminazione iniziale dedlante tartufigene, ma anche da una scelta
sbagliata del sito di impianto e da operazioniwali non corrette. Inoltre possono verificarsralt
problematiche di conduzione legate ad attacchpdtologici difficiimente controllabili oppure a
interruzione nella produzione. Naturalmente il iemldfornito dalla tartuficoltura non é
confrontabile con altre colture soprattutto in zoma&rginali, dove puo essere una valida alternativa
alle coltivazioni tradizionali, ma per lo piu puappresentare una valida opportunita nell’ottica di
agricoltura multifunzionale, potendo diversificdeeproduzioni in azienda e arricchendo l'offerta di
agriturismi e turismo rurale in genere. Numerosis@nche gli aspetti positivi per 'ambiente:
tutela della biodiversita, fissazione del carbormipristino e recupero di territori abbandonati,
sviluppo sostenibile, coltura completamente natussnza bisogno di apporti estranei, rilancio
socio-economico del territorio anche favorendo rnéguio del territorio. L'interesse verso la
tartuficoltura € sempre maggiore e ogni anno veagealizzati centinaia di ettari di impianti, pero
occorre fare attenzione ai molteplici fattori chenitano la possibilita di realizzare questa
coltivazione e che la rendono produttiva, poiché fetori sono specifici per ogni situazione e
devono essere opportunamente conosciuti e cortr@féinché si abbia successo. Percio e
importante l'intervento di personale esperto e agrafp nella materia, di informazione qualificata e
di progetti di filiera che possano aiutare le adeemei loro piani di sviluppo. Tuttavia, le
conoscenze tecnico-scientifiche finora acquisite sono certo esaustive, quindi ci sono ancora
possibilita di insuccesso, non solo per negligemaari livelli ma per necessita di una migliore
comprensione dell'influenza di variabili bioticheabiotiche ancora poco note, dato anche il recente
sviluppo della tartuficoltura.
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Allegato 3.3.2. Elenco specie simbionti

Il seguente elenco delle specie simbionti & furai®a:

» Scopo vivaistico, Scopo forestale,
Specie simbionti tartufigene della flora italianapontanee e produzioni vivaistiche)

* Arbutus unedad.

» Carpinus betulug.

» Castanea sativiller

» Cistus creticug.. (= C. incanusl.)

» Cistus salvifoliug..

» Corylus avelland..

» Fagus sylvaticd..

» Ostrya carpinifoliaScop

* Pinus halepensibfiller

* Pinus nigraArnold

* Pinus pined..

* Pinus pinasteAiton

» Populus alba L.

* Populus canescerfaiton) Sm.

* Populus nigraL.

* Populus tremuld..

* Populus spp(ibridi)

e Quercus cerrid..

e Quercus cocciferd.

* Quercus dalechampiien

e Quercus ilex.

* Quercus petrae@Mattuschka) Liebl.

* Quercus pubescemilld.

e Quercus robut.

» Salix spp.

» Tilia cordataMiller

 Tilia platyphyllosScop.

Specie simbionti tartufigene non autoctone per 8lia (rimboschimenti e produzioni vivaistiche)
* Carya illinoinensigWangenh.) K. Koch (Pecan)
e Cedrus spp.
» Corylus colurnal. (nocciolo turco)
» Tilia x vulgarisHayne
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Allegato 3.3.3. Buone pratiche per la gestione fostale nelle tartufaie naturali controllate

La gestione delle tartufaie naturali controllateyade I'esecuzione di varie operazioni colturaé ch
spesso non sono in accordo con le norme forestalipeescrizioni di massima e polizia forestale
(PMPF). Tuttavia, la mancata attuazione degli irépti colturali necessari preclude la possibilita d
mantenere e/o incrementare la produzione dei ta@if risulta particolarmente importante, oltre
che per i risultati produttivi, per la tutela dedrgnoplasma naturale tartufigeno che rappresenta
spesso 'unica tipicita di territori collinari e mini.

Per quanto riguarda le produzioni naturali, diipafére rilievo e la gestione delle tartufaie natur
controllate di tartufo biancartber magnatuin poiché finora la coltivazione per questa spacie

ha fornito risultati commercialmente significativi.

Risulta abbastanza complesso classificare gli aaldt sviluppo delle varie specie di tartufo,
tuttavia si possono definire alcune tipologie perguali descrivere gli interventi principali che
potrebbe essere utile effettuare e che possonageamdeontrasto con le attuali norme forestali.
Tuber magnatum

Ambiente di fondovalle e/o ripariale

Interventi che puo essere utile effettuare:

- ripulitura;

- diradamento selettivo di arbusti e alberi, anch&snti;

- diradamento selettivo di polloni;

- tagli di rinnovamento di piante simbionti;

- rimozione dei simbionti senescenti;

- contenimento della fauna antagonista (cinghiagfiarticolare);

- inserimento, se necessario, di specie simbiontharpolloni prelevati in loco (es. polloni
radicali diPopulus alban sovrannumero);

- manutenzione della rete di drenaggio superficiale;

- corretta regimazione delle acque;

- trinciatura andante “a strisce” con mezzo meccanicautto il sottobosco su pioppete
invecchiate in produzione al fine di favorire lanmovazione del pioppo/quercia in zone di
chiaria;

- ripristino alveo corso d’acqua principale deviatwahte operazioni di esbosco;

- realizzazione pescaie con opere di ingegneria al&tica per contenere erosione sponde e
frane di crollo su corso di acqua censita come [icdob

- realizzazione affossature di prima raccolta coni#@scavatore gommato;

- raccolta del materiale legnoso disperso nella f@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

- bruciatura al di fuori della tartufaia di piccolataste di ramaglie (es. su sentieri nell'ambito
delle formazioni riparie di fondovalle).

Bosco di versante
Interventi che puo essere utile effettuare:

- ripulitura;

- diradamento selettivo di arbusti e alberi, anch&sonti;

- diradamento selettivo di polloni;

- tagli di innovamento di piante simbionti;

- rimozione dei simbionti senescenti;

- raccolta del materiale legnoso disperso nella f@eun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

- contenimento della fauna antagonista (cinghigtarticolare);

- inserimento, se necessario, di specie simbiontharpolloni prelevati in loco (es. polloni
radicali diPopulus alba_. in sovrannumero);

- manutenzione della rete di drenaggio superficiale;

- scarificazione superficiale
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Tuber melanosporum

Bosco, bosco degradato di latifoglie, filari e piansolate
Interventi che puo essere utile effettuare:

ripulitura;

diradamento selettivo di arbusti e alberi anchebsomti;

potature delle piante simbionti (evitando tagli oranti);

raccolta del materiale legnoso disperso nella f@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghiafiarticolare);

contenimento o eliminazione di stazzi di greggasgnlamento di animali pesanti (vacche e
cavalli).

Tuber aestivum

Bosco ceduo
Interventi che puo essere utile effettuare:

ripulitura;

diradamento selettivo di arbusti e alberi, anch&sonti;

ceduazione utile per la produzione di tartufi;

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghiafiarticolare);

corretta regimazione delle acque;

raccolta del materiale legnoso disperso nella fi@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

realizzazione di opere di contenimento dell’erosi@viminate, graticciate, ecc.)

Bosco di alto fusto, filari e piante isolate
Interventi che puo essere utile effettuare:

ripulitura;

taglio selettivo per creare chiarie;

potature delle piante simbionti (evitando tagli oranti);

raccolta del materiale legnoso disperso nella fi@gun piccole cataste, a margine della
tartufaia, da allontanare con mezzi a suolo asgiutt

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghigparticolare).

Tuber aestivune Tuber borchii

Rimboschimenti di conifere
Interventi che puo essere utile effettuare:

diradamento dello strato arboreo favorendo ancheiiisediamento di specie autoctone
simbionti;

ripulitura;

gestione della lettiera forestale;

scarificazione superficiale;

contenimento della fauna antagonista (cinghiafiarticolare).

Tutte le operazioni vanno effettuate limitando ahssimo il calpestio, con terreno asciutto e
cercando di utilizzare mezzi meccanici leggeri.
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Allegato 3.3.4. Requisiti generali di coltivazione

Nella tabella seguente vengono riportati i requiitmassima per la coltivazione delle principghesie di tartufo e le cure colturali che vanno
effettuate in linea generale negli impianti, sid pregmo periodo che dopo I'entrata in produzionettdvia, va precisato che tali indicazioni sono da
considerarsi come riferimenti non esaustivi nédar@no vincolanti, in quanto gli stessi requisitspono variare nelllambito di ogni specie a seconda
del sito, vista la notevole variabilita ambientdld territorio italiano. Percio, in sede di progetone e di intervento tali indicazioni devono esse

attentamente valutate da professionisti abilitatirispetto delle competenze di Legge.

Specie pedoambiente clima inclinazione/esposiziopaltitudine densita pianta simbionte cure colturali cure colturali in
d'impianto primo periodo produzione
Terreni stabili e strutturati, pH 7,5-8)5 da4dx5maé irriqazione iriqazione
ricchi di scheletro e con tessitura Xx6ma Quercus pubescemilld., Q. sarchiat%ra/ta ”’0 erbe sarchiatugra/ta |ic; erbe i
Tuber franco-limosa/franco-argillosa, ancheSub-mediterraneq@ zone collinari e montane,| mediamente seconda dellal ilex L., Q. cerrisL., Corylus otaturagdi ’ rimavera gotatura
melanosporum poveri di scheletro ma soffici e | con periodo breve anche con inclinazione oltfe da 300 a specie avellanalL., Ostrya al?levamento prr)imaverile ’er;o estiva
Vittad. sabb_|05|, glta perpentuale di ca_rbqn atodi siccita estiva | a 10°, esposizioni soleggiatet200 m sim simbionte e carpmlf_oha Scop.,Tllla spp., pacciamatura, inoculd pacciamatura, inoculo
di calcio, mediamente dotati di . Cistus creticud.. ) :
sostanza organica del pedoclima sporale sporale primaverile
eterogeneo: terreni variamente dotati dad4dx4dmaé (ﬁgirfuzngfﬁsfmggd”h?s' irrigazione, irrigazione,
di scheletro, franco-limoso-argillosi{ da mediterraneo & zone pianeaaianti e mediamentg x6ma a.\’/elllanaL O”str ary sarchiatura/taglio erbe, sarchiatura/taglio erbe i
Tuber aestivum anche argillosi, pH 7,5-8,5 ma anchesub-mediterraneq coIIinarr)i es gc?sizioni dal livello | seconda della| carpinifolia Sc.(’) Cayr inus potatura di autunno, potatura
Vittad. sub-acido fino a 6,5 mediamente dofatanche con siccitd mediaméntepsole iate del mare a specie bet?JIusL Tilia 2 Ppinus allevamento, primaverile e/o estiva,
di carbonato di calcio e sostanza prolungata 99 1200 m slm| simbionte e pineal. F.”inus nigprg.ArnoId pacciamatura, inoculg pacciamatura, inoculo
organica del pedoclima Cistus creticud.. sporale sporale autunnale
dad4x4malh . . . .
Tuber aestivum  terreni soffici, con poco scheletro da sub- zone collinari e montane, mediamentd x5ma Qé’;:?gf pggeslﬁ?gyg;r% sarchiatura/taglio erbe,Sarcrr%aetl:re?gagg?ai?: :
Vittad. f. calcareo, franco-limoso-argillosi, pH mediterraneo a | anche con inclinazione oltre da 800 a seconda delld L Ost 'r;lcarryinifoliaSco potatura di ﬁmaverile ’e?o estiva
uncinatum 7,5-8 ma anche sub-acido fino a 6 btemperato, frescoe  10°, esposizioni poco 1300 m slm specie '&:ar :rr):us be?ulusk TiIiap" allevamento, inoculo P inoculo sporale ’
Chatin ricchi di sostanza organica umido soleggiate/in ombra simbionte e P o sporale . pC
del pedoclima spp., Fagus sylvatida primaverile
terreni soffici, con poco scheletro da sub- zone collinari e montane da;l5xri 2\1 * Quercus pubesceilld., Q. sarchiatura/taglio erbe sarchiatura/taglio erbe i
Tuber calcareo, franco-limoso-argillosi, pH mediterraneo a | anche con inclinazione olteMeHIAMENtS <o conda della]  CEMMSL- Coylus avellana potatura di primavera, potatura
mesentericum g™ A A da 800 a ] L., Ostrya carpinifoliaScop., . primaverile e/o estiva,
Vittad 7,5—8_ ma_ar_mhe sub-acido fl_no a 6,5temperat_o, frescoe 10°, €Sposizioni poco | ;450" oyl SPecie Carpinus betulus.., Tilia allevamento, inoculo inoculo sporale
' ricchi di sostanza organica umido soleggiate/in ombra simbionte e | . sporale . i
del pedoclimal spp., Fagus sylvatida primaverile
Terreni stabili e strutturati, pH 7,5-8)5 da;lGXn51 r: ag Quercus pubescemilld., Q. sarci:iglt%?eztllto;g?iyo erbe sarchig[lngrg/ZtI:gltiec; erbe i
Tuber brumale| €7 tessitura franco-qrgﬂlosa, pove| |Sub-me_d|terranec zone colhnan_e m'ontane, mediamentg seconda dellal ilex L., Q. cerrisL., Corylus potatura di primavera, potatura
Vittad di carbona_to di calcio, con _buon con per!qdo b'reve anche con |n_c|_|na;mne o!t e da300a specie _ayellgnaL., Os?r_ya allevamento primaverile /o estiva
' contenuto di sostanza organica, ngn di siccita estiva | a 10°, esposizioni soleggiatel 200 m sim e carpinifolia Scop.,Tilia spp., ; ! . . ’
troppo permeabili 5|mb|onte_ e Cistus creticud. pacciamatura, inoculg pacciamatura, |no<_:u|o
del pedoclima ’ sporale sporale primaverile
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Specie pedoambiente clima inclinazione/esposiziopaltitudine densita pianta simbionte cure colturali cure colturali in
d'impianto primo periodo produzione
da sub- da3x3mai irrigazione irrigazione
terreni profondi, soffici, instabili, mediterraneo a . . Quercus pubesceilld., Q. mg ! mg - .
Tuber costantemente umidi, limoso-argillosi,temperato freddo flondovalle, Iung_o | COSI | mediamentd x4ma cerrisL., Q. roburL. sarch|atura/tag||_o erbe, sarc_h|atura/tag||o erbe i
macrosporum | argillosi, pH 7,5-8,5 buona presenza di  ma con d acqua, versanti freschi ¢ da 100 a SECO”“"’! della Corylus avelland.., potatura i primavera, potatura
. . p o . ’ umidi di collina e bassa specie . - allevamento, primaverile e/o estiva,
Vittad. carbonato di calcio e mediain | microclima molto 1000 mslm( .~ Carpinus betulus.., Tilia ; ) .
sostanza organica stabile e completg montagna S|mb|ont§ € spp.,Populusspp.,Salixspp. pacciamatura, inoculg |noc_ulo sp(_)rale
copertura vegetalg del pedoclima sporale primaverile
da sub- da3x3mai irrigazione irrigazione
terreni profondi, soffici, instabili, mediterraneo a . . Quercus pubesceilld., Q. B ! . - .
costantemente umidi, limoso-argillosi,temperato freddo flondovalle, Iungp | COTSI ) ediamentd x4ma cerrisL., Q. roburL., sarchlatura/tagl[o erbe, sarch|atura/tagl|o erbe i
Tuber ; d'acqua, versanti freschi ¢ seconda della potatura di primavera, potatura
. pH 7,5-8,5 buona presenza di ma con AL ; da 100 a ; Corylus avelland.., . . -
magnatunPico carbonato di calcio e mediain | microclima molto umidi di collina e bassa 1000 m sim specie Carpinus betulus.., Tilia allevamento, primaverile e/o estiva,
sostanza organica stabile e completg montagna 5|mb|ontg e spp.,Populusspp.,Salixspp. pacciamatura, inoculg moc_ulo spgrale
del pedoclima sporale primaverile
copertura vegetale
: -
. dadx4maf Quercus pubegcerwnld., Q. irrigazione, sarchiatura/taglio erbe
. - L . N mediamentg Xx4ma ilex L., Q. cerrisL., Corylus ) ! : -
. | terreni permeabili, sabbiosi, pH 6,5-8, . zone pianeggianti e . sarchiatura/taglio erba, fine primavera/estate,
Tuber borchi mediamente dotati di carbonato di da mediterraneo a collinari, esposizioni dallivello | seconda della avellanal.,, Ostrya potatura di potatura primaverile e/d
vittad. calcio, frequente nelle pinete litoran 3esub-med|terranec mediamente soleggiate del mare a _Specie qarpmﬁohg Scop.,Plnus_ allevamento, inoculo| estiva, inoculo sporale
1000 m slm| simbionte e pinealL., Pinus halepensis ) .
sporale fine primavera/estate

del pedoclima

Miller
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Allegato 3.4. Allegati tecnici del Disciplinare diproduzione delle piante micorrizate con
tartufo certificate Regione Emilia Romagna modificao sulla base delle indicazioni suggerite
dai partecipanti al gruppo di lavoro “vivaistica e certificazione, modalita e metodi di
controllo”

Si riportano i contenuti del Disciplinare di produze delle piante micorrizate con tartufo
certificate della Regione Emilia Romagna, opponneate modificato, suddiviso in schede
tecniche Alcune di queste schede potranno essere sempdifidsdriormente la burocrazia a carico
dei vivai.

* La scheda | riporta definizioni tecniche utili at@mprensione delle schede successive che
disciplinano la produzione delle piante micorrizegetificate;

» la scheda Il riporta i contenuti del disciplinateecstabilisce i requisiti tecnici delle strutture e
le attrezzature per la produzione di piante mizate con tartufo e le modalita di certificazione
da parte di un certificatore esterno accreditato;

» le schede llla e lllb sono le schede che dovrarssere compilate e firmate dal certificatore,
relative alla certificazione dell'inoculo e delleaptine. Queste schede dovranno essere
conservate dal vivaista assieme ai registri rigonilla scheda 6;

* le schede IV e V riportano le caratteristiche detallino e le modalita di cartellinatura;

» la scheda VI riporta le caratteristiche dei regisiie devono essere compilati e conservati dai
vivaisti.

SCHEDA |: DEFINIZIONI TECNICHE RELATIVE AL DISCIPLI NARE PER LA
PRODUZIONE DI PIANTE MICORRIZATE CON TARTUFO CERTIF ICATE
Ai fini della presente determinazione si intende pe

» Certificazione: la procedura mediante la qualetsingono piante micorrizate con tartufo
certificate.

» Funghi ectomicorrizici estranei: qualsiasi speaiegina diversa dal tartufo inoculato, in grado
di formare ectomicorrize.

* Inoculazione: il procedimento con il quale le radielle piante sono messe a contatto con le
spore o il micelio del tartufo.

 Isolato: il micelio in coltura pura.

« Lotto: insieme di piante della stessa specie edotignute con uguali metodologie di
propagazione, inoculate con la stessa tecnicaj areo di tempo non superiore a un giorno,
con la medesima specie di Tuber e allevate in itodnogo di coltivazione.

« Mating-type: il tipo sessuale del micelio, rilevighton tecniche molecolari.

« Metodo morfologico: metodo che permette la valwaeivisiva del grado di micorrizazione
delle radici (Bencivenga et al., 1987; Donninilet2014).

» Partita dei tartufi: il quantitativo di tartufi asigtato da un singolo conferente nella medesima
giornata.

* Pianta inoculata con tartufo: pianta le cui radamo state poste a contatto con il tartufo al fine
di favorirne la micorrizazione.

* Pianta micorrizata: pianta le cui radici sono statenizzate dal tartufo inoculato.

» Pianta micorrizata certificata: pianta che, dopodinizzazione delle radici, € stata sottoposta
al controllo dall'organo certificante con esito pe®.

» Pianta tartufigena: pianta micorrizata con taredificata.

« Piante da inoculare: semenzali, talee o pianteapropagate che dovranno essere inoculate
con tartufo per la produzione di piante micorrizete tartufo.

« Quaderno di campagna: il quaderno nel quale squotate tutte le operazioni colturali.
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SCHEDA I|I: DISCIPLINARE PER LA PRODUZIONE DI PIANTE MICORRIZATE CON
TARTUFO CERTIFICATE REQUISITI TECNICI DELLE STRUTTU RE E DELLE
ATTREZZATURE PER LA PRODUZIONE DELLE PIANTE MICORRI ZATE CON
TARTUFO

A) Produzione delle piante da inoculare

Tutte le fasi di produzione delle piante da inomelgsemenzali, talee radicate e piante
micropropagate), devono essere effettuate in ssperuite in modo che sia ostacolata la possabilit
di inquinamento delle piante da parte di funghoggtorrizici estranei.

Le serre, in particolare, devono rispondere ai setjuequisiti:

a) la pavimentazione deve garantire il completo is@ata fra il terreno e il piano di calpestio
che puo essere realizzato:

1. con adeguato vespaio rifinito con brecciolino aaalnateriale inerte che assicuri un
efficiente drenaggio;
2. con battuto di cemento o altro materiale.

b) | cassoni per i semenzali e i vasi in cui vengorievate le piante devono essere
opportunamente distanziati dal piano di calpesttdizzando appositi bancali o supporti di
almeno 20 cm di altezza.

c) Lingresso alle serre € consentito solo dopo avedmssato appositi calzari monouso o
sterilizzando le suole con una apposita soluzigsiefdttante.

d) | bancali devono essere lavati e disinfettati coa opportuna soluzione disinfettante prima
dell'inizio di ogni ciclo colturale.

e) | contenitori per la coltivazione delle piante de@oessere nuovi o, se riutilizzati, devono
essere sterilizzati a vapore o comunque opportunganksinfettati.

f) Il substrato per la coltivazione delle piante dessere costituito da una miscela inerte
(agriperlite e/o vermiculite). Nel caso si utilinpi altri substrati o il substrato sia riutilizzato
esso dovra essere sterilizzato a vapore per gagalfdssenza di funghi ectomicorrizici
estranei.

g) Tutte le operazioni colturali dovranno essere tgerin apposito registro.

h) Per Il'irrigazione delle piante sono da escludergadi superficie.

B) Inoculazione delle piante
1. Il vivaio deve essere fornito di adeguati ambipar le inoculazioni, adeguatamente disinfegati
separati dalle serre ove vengono prodotte le piante
2. Le piante dovranno essere micorrizate con fatlappartenenti alle seguenti specie:

a) Tuber melanosporuittad.

b) Tuber aestivunvittad. (formaaestivume formauncinatum)

c) Tuber borchivittad.

d) Tuber brumaleVittad. ( formabrumalee formamoschatum

e) Tuber macrosporun¥ittad.

f) Tuber mesentericuMittad.

g) Tuber magnatur®ico
3. L'inoculazione delle piante potra essere eftgtisia con metodo sporale che miceliare.
4. Le piante destinate all'inoculazione dovrannaldssfare i requisiti previsti dal D.Lgs.
10/11/2003, n. 386.
5. | tartufi necessari per l'inoculazione devongsege di origine italiana. | tartufi possono avere
provenienza diversa solo nel caso che le pianteosdestinate al mercato estero, in tal caso
debbono essere identificabili e mantenuti separaine pure la relativa produzione di piante.
6. L'origine dei tartufi deve essere documentata €attura o autocertificazione (dichiarazione
sostitutiva dell’atto di notorieta ai sensi delt'a47 del D.P.R. n. 445/2000) che ne attesti la lor
provenienza geografica.
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7. | tartufi da impiegare per l'inoculazione dovnanessere esaminati dall'ente certificatore che
dovra sotto propria responsabilita verificare ktfiva appartenenza alla specie dichiarata e
'assenza di altre specie di tartufi (scheda lllaartufi possono quindi essere conservati secdado
seguenti modalita: essiccazione, stratificazionsabbia o congelazione in freezer. Ogni fornitura
di tartufi appartenenti alla medesima specie dossaéere conservata in confezioni numerate
progressivamente, riportate nel “Registro del maleper I'inoculazione” (Scheda VI).

8. Almeno un grammo della sospensione sporaleiocass sporale utilizzati per I'inoculazione di
un lotto dovranno essere sigillati in provette appeamente conservate per analisi molecolari per
almeno due anni; dette provette dovranno riportamenumero progressivo che dovra essere
annotato nel “Registro del materiale per I'inocidaz” (Scheda VI).

9. Nel caso di inoculazione miceliare si dovranmalicare nel “Registro del materiale per
'inoculazione” (Scheda VI) la specie, la datagblamento, la provenienza, il numero dell’isolato e
il suo “mating-type”. Ciascun isolato dovra esse@nservato in provette presso l'azienda
produttrice, almeno per due anni; dette provetteraltno riportare un numero progressivo, da
annotare nel “Registro del materiale per I'inocidaez” (Scheda VI).

10. Le piante micorrizate prodotte in azienda devessere distinte in lotti. Ogni lotto deve essere
costituito da: piante della stessa specie, dekssst eta, ottenute con uguali metodologie di
propagazione, inoculate con la stessa tecnica aremdi tempo non superiore a un giorno (24 ore),
con la medesima specie @uber e coltivate nel medesimo ambiente. Ogni lotto dogssere
registrato nel “Registro delle piante certificate”.

C) Produzione delle piante inoculate
Entro trenta giorni dall'inizio del processo di ouwdazione delle piante va inviata comunicazione al
Servizio Fitosanitario, mediante apposito module.fasi di coltivazione delle piante inoculate con
tartufo devono essere effettuate in serre costriitemodo da ostacolare le possibilita di
inquinamento delle piante con funghi ectomicorriggtranei.
Le serre devono rispondere ai seguenti requisiti:
1. la pavimentazione deve garantire il completdaisento fra il terreno e il piano di calpestio, il
guale puo essere realizzato:

a. con adeguato vespaio, rifinito con brecciolino trcalmateriale inerte che assicuri un

efficiente drenaggio;

b. con battuto di cemento o altro materiale.
2. | bancali per la coltivazione delle piante inlate devono avere il piano di appoggio sollevato da
terreno e preferibilmente costituito da una retemiodo da evitare la contaminazione delle piante
con l'acqua di scolo.
3. L’ingresso alle serre e consentito solo doporeavedossato calzari monouso o dopo avere
sterilizzato le suole con idonea soluzione distafge.
4. | lotti di piante inoculate con differenti spedi tartufo possono essere allevate nella stessa s
purché ben separati fra loro, in modo tale che viasiano possibilita di contaminazione tramite
'acqua di irrigazione.
5. Prima dell'inizio di ogni ciclo colturale i baalc devono essere lavati e disinfettati con idonea
soluzione disinfettante.
6. | contenitori per la coltivazione delle piantevdno essere nuovi o, se riutilizzati, devono esser
sterilizzati a vapore.
7. Il terreno per la coltivazione delle piante inlate deve essere sterilizzato a vapore, per gagant
'assenza di funghi ectomicorrizici estranei.
8. La disposizione dei diversi lotti di piante mrigpate deve essere riportata in una mappa,
costantemente aggiornata.
9. Tutte le operazioni colturali dovranno esseperntate nell’apposito registro.
10. Per lirrigazione delle piante sono da escladeque di superficie.

79



11. Si dovra stabilire se applicare alle piantesemplice cartellino o un cartellino certificato
secondo le modalita stabilite dal disciplinare @&kegione Emilia Romagna (Scheda VI).

12. Le piante micorrizate con tartufo certificagvdno essere cartellinate e commercializzate entro
un periodo di tempo da stabilire.

D) Valutazione del grado di micorrizazione delleapie inoculate con tartufo
Per essere ritenuta idonea ai fini della certificag una pianta deve presentare
contemporaneamente i seguenti requisiti:
» la percentuale di micorrize del tartufo inoculatve essere pari o superiore al 30% del totale
degli apici radicali;
» la percentuale massima tollerabile di apici miaatiida funghi diversi dal tartufo inoculato
non puo superare, in ogni caso, il 10 % del tadelgli apici radicali;
» la differenza tra la percentuale degli apici micati dal tartufo inoculato e quella degli apici
micorrizati da altri funghi non deve essere infexia 30%;
* non € ammessa la presenza di speciaberdiverse da quella dichiarata.

E) Requisiti di idoneita di un lotto di piante micozate con tartufo

1. Modalita di campionamento

| lotti devono essere costituiti da non piu di 58@ntine, dai quali dovra essere prelevato un
campione di un numero di piante da stabilire.

Eventuali lotti preesistenti di consistenza maggisono consentiti fino ad esaurimento e non oltre
guattro anni dalla pubblicazione della presenterd@hazione.

Le singole piante che costituiscono il campioneosprelevate casualmente, sotto la responsabilita
del certificatore che esegue le analisi.

Le piante campionate, in attesa delle analisi, @mvo essere oggetto delle normali cure colturali
per salvaguardarne integrita.

Ogni pianta facente parte del campione e esamseatando la metodologia di seguito descritta.

Per ciascun lotto analizzato & compilata la schédavalutazione (scheda llib) riferita
all'identificazione delle micorrize su base morfgita, anatomica, biometrica e/o molecolare e alla
valutazione del grado di micorrizazione di ciascpianta del campione.

La presenza e l'identificazione delle micorrizdesplante si accerta con le seguenti operazioni:

a. siestrae la pianta dal contenitore e si lava ataorente I'apparato radicale senza
danneggiarlo;

b. si esamina al microscopio stereoscopico l'interpaggto radicale al fine di individuare la
presenza di micorrize del gendrebere di eventuali altri funghi differenziabili in rpprto ai
loro caratteri morfologici e biometrici;

c. si effettua quindi l'analisi microscopica delle glise micorrize rilevate per procedere alla
identificazione della specie di tartufo inoculatale individuazione di eventuali micorrize
estranee. In caso di dubbi occorre ricorrere dimtificazione dei funghi micorrizici tramite
caratterizzazione genetica.

2. Valutazione del grado di micorrizazione dellange costituenti il campione prelevato dal lotto

Il grado di micorrizazione puo essere stabilito rmeté una stima visuale (F) o mediante il
conteggio (G) degli apici micorrizatNei casi dubbi o in caso di contestazioni si daicarrere al
metodo del conteggio.

F) Modalita della stima visuale

Si esamina l'intero apparato radicale al microsocgereoscopico e si stima la percentuale di apici
micorrizati con il tartufo inoculato, la percenteai apici micorrizati con altri tartufi, rispett
totale di apici presenti nella pianta.

G) Modalita del conteggio
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Si individuano nell'apparato radicale, considerabsuo insieme, a partire dal colletto e fino alla
sua estremita, due settori di uguale lunghezza:puossimale e l'altro distale, non considerando la
eventuale presenza di isolate e lunghe radicir8epano casualmente, da punti diversi e distanti
tra loro, almeno 4 porzioni di radici nella metagsimale dell'apparato radicale e 4 porzioni nella
meta distale. A partire dalla base di ogni porzialeradice recisa, si contano, senza alcuna
esclusione, i primi 50 apici radicali separandali i

= micorrizati dalla specie di tartufo inoculato;

* micorrizati con tartufi diversi da quello inoculato

= micorrizati da altri funghi;

= non micorrizati.
Si calcolano per ciascun settore e per l'inteeantpi, le percentuali degli apici micorrizati dalla
specie di tartufo inoculato, degli apici micorrizabn altri tartufi, degli apici micorrizati da &t
funghi e di quelli privi di micorrize riferite abtale degli apici contati.
3) Validazione del lotto
Ai fini dell'idoneita del lotto € necessario chetéule piante risultino micorrizate con il tartufo
inoculato, che non risultino presenti micorrizetaitufi diversi da quello inoculato e che almeno
I’'80% delle piante ricada nei limiti previsti dalipto D) del presente allegato.

H) Compilazione del registro _del materiale per lboulazione e del registro delle piante
certificate

La registrazione dei dati di cui alla scheda Vlyig@artare nei registri, deve essere effettuatgnel
breve tempo possibile dall’'operazione o dall’ as@ione del dato. Allegati alla scheda VI vanno
inoltre conservate le schede llla e lllb compilatermate dall’ente certificatore e riferite a acas
lotto. | dati di cui alla scheda VI possono ess@pertati in un unico registro o in altri registri
ufficiali, cartacei o informatici, presenti in ana. Detto registro deve essere conservato in@aien
a disposizione degli incaricati dei controlli.

|) Caratteristiche del laboratorio o del tecnico rtgicatore

La verifica dei requisiti di idoneita delle piantecorrizate con tartufo e la valutazione del grddo
micorrizazione devono essere attestate da un ledimra da un tecnico certificatore accreditato, in
condizioni di terzieta rispetto al richiedente &tificazione. | laboratori e i tecnici certificatoper
poter essere riconosciuti e accreditati, devonmdimare di possedere conoscenze e professionalita
tali da potere applicare il presente disciplindade professionalita e valutata da Accredia, che si
riserva la facolta di accettazione, sulla basecdeliculum, di attestati relativi a corsi specifii
mediante apposito colloquio. Le attrezzature reamgs ai laboratori e ai i tecnici certificatori
richiedenti I'accredito sono elencate sul sito derdia.

J) Definizione di_campione per i _controlli_sulla cefitazione del singolo lotto, modalita di
prelievo e analisi

L'ispettore potra prelevare un congruo numero dnf@ scelte a caso dai lotti gia sottoposti a
certificazione, in genere non meno di 3 piante giegolo lotto, da sottoporre ad analisi di
laboratorio, mediante metodo morfologico e, se s&a@o, molecolare. Le piante dovranno essere
conformi a quanto certificato; se una pianta nowedee essere conforme, per insufficiente
micorrizazione potra essere sostituita, se invata gscontrata la presenza di funghi micorrizici
inquinanti non contemplati dal disciplinare, vesgtoposto ad esame anche il campione di inoculo
conservato presso il vivaista. Nel caso di conféanman idoneita del lotto secondo quanto previsto
dal Disciplinare, il lotto stesso dovra essereidast alla distruzione.

SCHEDA llla

Si dichiara che la partita di tartufi n. apjmne alla specie...............
Provetta di riferimento n:

Metodo di esame:

] morfologico

[ ] molecolare
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Si chiara inoltre che non sono presenti altre specfartufi

Firma del tecnico certificatore

Data
SCHEDA llib
SCHEDA PER LA VALUTAZIONE DI UN LOTTO DI PIANTE TARUFIGENE
Data di valutazione:
Lotto n. | n.dipiante dellotto [ n. di piante esaaté
Pianta simbionte:
Data riproduzione: | Riproduzione pen:seme; o talea; O meristema
Specie di tartufo inoculata:
metodo di inoculoa sporale; O miceliare Cod. ceppo miceliare:
Data di inoculazione: Codice provetta:
N° di pianta % di % di micorrize di altri % di micorrize di % di apici senza
micorrize del tartufi altri funghi micorrize
tartufo
inoculato
Lotto certificabile:o SI,o NO Note:
Firma del certificatore:

SCHEDA |IV: CARATTERISTICHE DEL CARTELLINO DA APPORR E ALLE PIANTE
MICORRIZATE CON TARTUFO CERTIFICATE
Le piante micorrizate con tartufo prodotte confonmeate al presente disciplinare devono essere
accompagnate da apposito cartellino che deve pexskriseguenti caratteristiche:
1. deve essere stampato con inchiostro indelebg#alezzato con materiale biodegradabile di colore
azzurro (mm 30 x 180 circa) in grado di resistdieeintemperie per almeno due anni;
2. deve essere fissato a ogni singola pianta pdiela commercializzazione, in modo da impedirne
il riutilizzo.
Il cartellino deve riportare i seguenti dati:
1.1 logo della Regione di produzione;
1.2 eventualmente se si propone un cartellino certdiclicitura: Servizio Fitosanitario;
1.3 dicitura: passaporto delle piante CE, con eventsaja ZP (per le specie che ne sono
soggette);
1.4 codice fornitore;
1.5 denominazione botanica (italiano e nome scienijifico
1.6 denominazione della specie di tartufo (nome comaim®me scientifico) utilizzato per la
micorrizazione;
1.7 codice alfanumerico composto da: anno di produziamémero di lotto delle piante
micorrizate come da registro e numerazione proy@ss

SCHEDA V: CARTELLINATURA PER LOTTI NUMERICAMENTE IM  PORTANTI

In caso di vendita di un quantitativo di piante onizate, appartenenti ad un singolo lotto,
superiore a 100 piante ed ad un unico acquirehtedichiari di metterle a dimora, si puo prevedere
la facolta, da parte del vivaista, di non ricorralla cartellinatura per singolo esemplare.

| cartellini relativi alle piante cedute devono tghtoriamente essere resi inutilizzabili o medgeant
taglio dell'asola o con dicitura “CESSIONE CUMULAYA” indelebile; i cartellini devono essere
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allegati ai documenti contabili (fattura e/o documeedi trasporto) relativi alla vendita e dovranno
essere conservati con essi.

SCHEDA VI: DATI DA RIPORTARE NEL REGISTRO DEL MATE RIALE PER
L'INOCULAZIONE E NEL REGISTRO DELLE PIANTE CERTIFIC ATE

A) Dati da riportare nel registro del materiale pEinoculazione:

N° progressivo della partita dei tartufi destiratinoculazione;

specie di tartufo;

peso;

data di acquisto;

provenienza,

N° progressivo provetta di conservazione dell'itocu

tipo di inoculo (se miceliare o sospensione spgrale

NeI caso di inoculazione miceliare specificareddda di isolamento, il numero di isolato, il mating
type. Nel caso di inoculazione sporale indicarenamento dell'inoculo, le confezioni di tartufo
utilizzate per ogni singolo lotto di piante inodiela

NouswNe

B) Dati da riportare nel registro relativo ai lotti piante certificate:
* numero progressivo della partita dei tartufi utéti per le inoculazioni;
» provenienza di semi, talee o piante per inoculagion
» data di inoculazione;
* numero del lotto;
* piante totali per lotto;
» data della scheda di valutazione del grado di mzazione del lotto (Scheda Ill);
» scarico delle piante certificate (vendute, mortesirutte);
» Cliente a cui sono state vendute (nome, cognonoglieefiscale) inclusi i dati catastal
dell’'appezzamento in cui le piante verranno mesienara.
Al registri vanno allegate le schede llla e lllbonginale
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Allegato 3.5.1. Miglioramento del sistema della carscenza e della ricerca per la filiera tartufo

| tartufi sono corpi fruttiferi prodotti da funghappartenenti al gener€uber (Divisione degli
Ascomiceti, Ordine Pezizales) che formano simlaogiualistiche con le radici di una vasta gamma
di piante superiori. Attualmente, nel panoramarddieo internazionale, col termine di tartufi si
comprendono tutti i corpi fruttiferi ipogei prodotta funghi appartenenti sia alla divisione degli
Ascomiceti sia a quella dei Basidiomiceti. Per idgtere quelli appartenenti al gen€raber,
alcuni dei quali dotati di elevato valore gastrommmed economico, si € convenzionalmente
adottato il termine di “tartufi veri” (trad. trueuffles) per differenziarli da altri gruppi di fuhg
ipogei come i “tartufi del deserto” (trad. desetiffle, generiTirmania e Terfezig, eduli ma non
commerciabili in ltalia, e i “falsi tartufi” (tradfalse truffle, in maggioranza basidiomiceti) senza
alcun valore alimentare e commerciale. Sulla baselati genetici disponibili & stato stimato che |l
genereTuber sia composto da circa 180-200 specie, tutte diffosll’emisfero settentrionale
(Europa, Asia, America settentrionale e centrat®rme Africa). Molte di queste specie, comunque,
non sono ancora state caratterizzate geneticaragntaorfologicamente e non sono disponibili dati
certi sulla loro morfologia, ecologia, biologia enomestibilita. Tutte le 7 specie di tartufl.(
magnatumPico, T. melanosporur¥ittad., T. aestivunVittad., T. borchiiVittad., T. macrosporum
Vittad., T. brumaleVittad., T. mesentericur¥ittad.) e relative forme la cui commercializzazoa
permessa in Italia sono di origine Europea ed hameali naturali di distribuzione piu o0 meno
vasti. Tuber magnatune la specie con l'areale di distribuzione pituretib (penisola italica e
balcanica) mentrd. aestivume T. borchii sviluppano in quasi tutto il continente e in daer
tipologie di habitat. Analogamente all’ampiezzal'detale di distribuzione, le specie con il livello
di variabilita genetica piu basso sembrano es3erenagnatume T. macrosporummentre T.
aestivume il tartufo che mostra il livello di diversita mgtica piu elevato fra le specie pregiate, a
dimostrazione dei numerosi ecotipi che compongamesta specie. Al contrario, ci sono evidenze
che la variabilita genetica i. brumale T. mesentericune T. borchii sia in parte dovuta alla
presenza di specie criptiche (organismi geneticéeneseparati ma morfologicamente
indistinguibili) al loro interno, il cui numero e kelative proprieta devono essere ancora accddati
prove sperimentali. Fra i tartufi pregiaff,. borchii fa parte del gruppo di tartufi (gruppo
Puberulum) piu ricco in specie, i cui membri proglwe corpi fruttiferi macroscopicamente
somiglianti, ma differenti a livello microscopicqdridio e spore). Fra queste solauber
dryophilume estesamente presente nel territorio italianotm@@miber oligospermure altre specie
sono comuni in altri paesi ma sporadiche in Italipossiedono caratteristiche organolettiche di
minor pregio rispetto d. borchii La produzione di tartufi negli ambienti naturalin forte calo
nell'ultimo secolo a causa di molteplici fattorafcui la deforestazione, I'abbandono e la cattiva
gestione degli ecosistemi forestali, la modificagadel suolo, la diffusione di piante ospiti non
simbionti dei tartufi e I'eccessivo sfruttamentotrapico. Questo fenomeno € particolarmente
preoccupante pér. magnatunthe allo stato attuale non é coltivabile per caeetonoscitive sulla
sua biologia ed ecologia. A tali fattori si devayimmgere il pericolo rappresentato dai cambiamenti
climatici che potrebbero determinare profonde mod#ioni degli habitat tartuficoli con
diminuzione e/o spostamento delle aree di prodezibitalia, tra i paesi europei, € uno di quelli
piu esposti a fenomeni di tipo “secondario” del beamento climatico, quali il degrado del suolo e
la carenza idrica, che potrebbero impattare in maddoanto negativo su alcuni sistemi naturali ed
antropici. Inoltre, una seria minaccia all'integridel patrimonio tartuficolo italiano, deriva
dall'introduzione di specie di tartufi “alieni” (minari di altri continenti) nel territorio naziolea
Queste specie potrebbero essere estremamente @ompetsostituirsi ai tartufi piu pregiati sulle
radici delle piante ospiti, contaminando le produzinazionali. Un caso di introduzione Tiber
indicum (specie asiatica simile al tartufo nero pregiae dnvalore inferiore) in una tartufaia @i
melanosporung gia stato segnalato in Italia centrale. Conaiulgo inoltre che il territorio italiano e

il territorio piu ricco in termini di biodiversitper il generéluber, € doveroso salvaguardare questo
prezioso prodotto sia proteggendo le aree natdr@ioduzione sia promuovendone la coltivazione
nell’ottica di un’agricoltura piu ecosostenibilealTattivita, infatti, richiedono un impiego limiia
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di prodotti chimici (erbicidi, fitofarmaci e concijnrispetto alle tradizionali colture agrarie e
consentono il recupero di ambienti boschivi degtiaglanarginali. La ricerca scientifica sul tartufo
e relativamente recente se paragonata a quellaza&al per tutti gli altri prodotti agroforestali.
Nonostante questo gap temporale, negli ultimi 3@ aono stati fatti significativi passi avanti nel
campo della biologia, della genetica e dell'ecahodel tartufo. Queste conoscenze hanno permesso
di comprendere gli errori fatti in passato, a @nada imputare il ritardo ed il mancato sviluppo d
tutto il comparto tartuficolo. Numerose sono comumde questioni che la ricerca scientifica deve
ancora risolvere per fornire risposte e mezzi adggiguardo alla coltivazione, conservazione e
trasformazione del prodotto, nonché la salvaguaddile produzione naturali e degli equilibri
ecologici negli habitat produttivi. Molto deve esséatto in termini di ricerca applicata, settohec
attualmente, pud beneficiare dall'applicazioneutliat una vasta gamma di avanzamenti tecnologici
cui fino a pochi anni orsono non erano disponibikrano una prerogativa esclusiva della ricerca
nel settore biomedico. Risulta, quindi, necesstavorire e rafforzare il collegamento tra il mondo
scientifico ed il resto delle figure coinvolte relfiliera tartufo, in particolare tartuficoltori,
raccoglitori e industrie alimentari. Enti di ricarpubblici dovrebbero indirizzare la loro attivaa
risolvere le problematiche sollevate dai vari opmiadella filiera del tartufo cercando soluzioni
ecocompatibili ed economicamente sostenibili pevdrizzazione del prodotto nazionale, per il
consolidamento della produzione tartuficola itaiache puo rappresentare una valida alternativa
contro I'abbandono delle terre ed il conseguentgratko ambientale e per la salvaguardia del
territorio. Per lo sviluppo della filiera tartufoi v l'urgente necessita di poter disporre di
informazioni e dati statistici continuamente aggadr ed affidabili riguardanti tutti gli aspettilde
prodotto tartufo: superfici produttive naturali @tovate, dati sulla raccolta, commercializzazi@e
consumo nonché sui settori produttivi collegati.e§iaspetto € particolarmente critico perché,
finora, il settore e stato caratterizzato da unasierevole economia sommersa e solo poche
regioni hanno investito sforzi e risorse nel sett@artuficolo cercando di regolamentarne I'attivita
Considerate queste premesse si ritiene essenbrlglicEnti competenti offrano il proprio supporto
al settore attraverso I'approvazione di un Piansedliore che possa destinare risorse adeguatk per i
finanziamento delle attivita di ricerca e raccal@i, i cui obiettivi strategici siano individuati
collaborazione con tutti gli operatori nazionalilldefiliera tartufo a vario titolo interessati. In
seguito all’estrema confusione e alla disinformagiosui traguardi raggiunti (0 ancora da
raggiungere) dall'indagine scientifica sui tartufi, seguito sono riportate le principali scoperte
scientifiche da cui partire per pianificare al meglfuturi progetti di ricerca e migliorare laiBra

del tartufo.

Ecologia e biologia.Le esigenze pedoclimatiche delle due specie duftarpiu pregiate T.
magnatum T. melanosporuinsono note anche se si conoscono poco gli eftéiti eventuali
cambiamenti ambientali e climatici possono avetadaro diffusione e competitivita. Inoltre, per
qguanto riguardd. magnaturmon € ancora stato chiarito il suo rapporto dibsasi con le piante
ospiti, poiché in campo é estremamente difficitevéire le sue ectomicorrize a differenza di altre
specie diTuber. Diversi studi condotti negli ultimi 15 anni hanmiziato ad esaminare la diversita
microbica associata agli ambienti tartuficoli igatndo una probabile ed importante azione
sinergica di alcuni gruppi di batteri e funghi sulproduttivita e adattabilita dei tartufi. In
particolare, & stato dimostrato che alcuni grupgaltteri forniscono un importante contributo sia
nella formazione dell’'aroma dei corpi fruttiferi @dunte il processo di maturazione sia nell’abilita d
colonizzare le radici delle piante ospiti. Recerdate sono stati messi a punto protocolli per
diverse specie di tartufi per quantificarne il nticenel suolo e studiarne le variazioni stagiormela
distribuzione in relazione alla produttivita, aassualita e altri fattori. Questi protocolli saran
utili per verificare lo “stato di salute” di tar@ie naturali e coltivate, dando la possibilita di
pianificare interventi adeguati per ripristinarenigliorare la produttivita in ambienti esauriti. La
lista di piante ospiti dei tartufi & stata aggidenad ampliata evidenziando potenzialita simbidratic
superiori a quelle preventivate in passato.
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Coltivazione.Ad eccezione dil. magnatumtutti i tartufi piu pregiati si possono coltivap®n
successo. In molti paesi extraeuropei (Nuova ZelaAdstralia, Sud Africa e Stati Uniti), che non
vantano una tradizione in ambito tartuficolo, sana migliaia gli ettari di tartufaie produttive
ottenute con piantine micorrizate con tartufi digore Italiana o Francese. Idonee piantine
tartufigene si ottengono correntemente per le sppiti commercializzate tramite inoculo sporale
(Tuber melanosporumruber aestivumTuber borchiie Tuber brumalg e tecniche alternative
d’'inoculazione (es. uso dell'inoculo miceliare) sostate sviluppate con buone prospettive di
applicabilita a livello vivaistico. Lo sviluppo ebperfezionamento, condotti con criteri scientific
di specifiche tecniche colturali da applicare imtuficoltura sono ancora nelle fasi iniziali,
soprattutto per le specie di tartufo minori, mauathente si dispone di tecnologie idonee per
ottenere indicazioni precise ed affidabili.

Genetica e Genomicd.’analisi del patrimonio genetico dei tartufi harpesso di svelare molte vie
metaboliche responsabili dei processi di micorimag, formazione dei corpi fruttiferi e sviluppo
del micelio. Una parte delle specie appartenentgealereTuber sono gia state caratterizzate
geneticamente chiarendo molte controversie tasswwhemirrisolte con il solo approccio
morfologico. Questa attivita ha permesso di dedinidonei marcatori molecolari per poter
riconoscere le varie specie di tartufo in qualsiase del ciclo biologico compresi i preparati
alimentari. Studi sulla diversita geneticaTi magnatumT. melanosporune T. aestivurmhanno
dato importanti indicazioni sulla struttura di p&gooni italiane ed europee di tali specie senza
comunque fornire indicazioni efficaci per la cream@ di marchi d’origine territoriale basati su
marcatori genetici. La scoperta e lo studio dei defia sessualita nei tartufi ha permesso di seela
grosse lacune sul loro ciclo biologico con impotitaipercussioni sulle strategie di coltivazione.
Recentemente tale campo di ricerca ha avuto ua fionpulso grazie alla disponibilita nel 2010 del
genoma diTuber melanosporunprimo fungo ascomicete ectomicorrizico ad essegcpienziato.
Attualmente sono gia stati completati o in faseatjuenziamento i genomi delle specie piu pregiate
(T. magnatum T. aestivum T. borchii T. brumale T. macrosporum Dall'analisi di questa
immensa mole di dati genetici si otterranno infazioai utili anche per la ricerca applicata e lo
sviluppo dell'intero settore.

Trascrittomica, proteomica e metabolomich.proteoma delle principali specie di tartufo atet
ampiamente studiato negli ultimi 20 anni impiegamsgtariate tecniche (purificazione di proteine,
espressione eterologa in procarioti ed eucariSono state caratterizzate diverse vie metaboliche
coinvolte nello sviluppo ifale, nella fase simbaatie nella formazione dei corpi fruttiferi. In
particolare, sono state studiate a fondo le vieabwiche nelle diverse fasi del ciclo vitale i
borchii, in quanto disponibile un modelin vitro sviluppato per tale specie, mentre la disponébilit
del genoma dil. melanosporunta fornito informazioni utili per lo studio delgieoma di tale
specie. Al momento, gli studi if. magnatunsi sono concentrati solo sui corpi fruttiferi poécil
suo micelio si coltiva con estrema difficoltd inbdaatorio. Inoltre, sono stati studiati
approfonditamente il metabolismo dei carboidrdi gie metaboliche che portano alla formazione
della parete cellulare, oltre alle risposte metghel collegate agli stress ambientali (es. metalli
pesanti, temperature). Una promettente linea @rce che si sta affermando si pone I'obiettivo di
studiare i profili proteici e metabolici in relane al sito di sviluppo dei tartufi e potrebbe
rappresentare una strategia efficace per defirerendrchi d’origine geografica. In questi ultimi
anni anche la ricerca sui metaboliti volatili respabili degli aromi dei tartufi ha avuto un grande
impulso e sono stati svolti studi che hanno mesdade profili aromatici caratteristici delle speci
e dell'origine geografica. Inoltre & stato messewudenza che alcuni microrganismi partecipano
allo sviluppo e maturazione dei corpi fruttiferinaié alla formazione del loro tipico “bouquet
aromatico”. Il sequenziamento dei genomi di molpecée di tartufi portera sicuramente alla
scoperta di nuove proteine e metaboliti i qualrémeenteranno le conoscenze sulla biologia e la
fisiologia di questi funghi e la loro abilita ap@ndere ai cambiamenti ambientali, con importanti
ricadute pratiche sulla loro coltivazione, sullaaliga del prodotto commercializzato e sulla sua
conservazione. Nella filiera del tartufo gli entircterca dovrebbero essere attivamente impegnati
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su piu fronti di loro competenza riguardanti lac@lta dati e la formazione delle principali figure
della filiera stessa oltre allo sviluppo di oppaiitprogetti di ricerca applicata capaci di miglicra
sviluppare l'intero settore.

Istituzione di un centro raccolta ed elaborazione dti sulla cartografia, bibliografia e sulla
filiera del tartufo (attivita di raccolta, coltivazione, trasformazione, commercializzazione e
consumo) (Referente: Gilberto Bragato).

Insieme alla carenza di politiche coordinate tradgioni e di politiche di promozione a livello
nazionale, uno dei principali problemi che affliggefiliera del tartufo italiano € la mancanza di
scambi informativi fra le strutture di ricerca ei g@ittori del settore (tartufai, tartuficoltori,
commercianti e trasformatori). Questo nodo potrebbsere sciolto costituendo un organo di
coordinamento che si faccia carico del supportormétivo a favore delle organizzazioni di settore,
del MIPAAF e degli Enti territoriali e che sia citgito dai ricercatori specializzati nel settorela

vari soggetti della filiera (tecnici, rappresentashelle organizzazioni di settore, policy makers).
L'organo di coordinamento dovrebbe avere una ssam fpresso il CREA (quale Ente di ricerca
vigilato dal MIPAAF) in cui raccogliere, custodire rendere interrogabili le informazioni
biologiche, ambientali, gestionali e socio-econdmaiautili alla filiera del tartufo reperibili in
formato cartaceo ed elettronico. A tale scopo, ées®ario creare un sistema informativo in cui
confluiscano da una parte le informazioni statigice socio-economiche (quando disponibili)
raccolte dai servizi statistici regionali e dallg@anizzazioni di settore, dall'altra i dati ambadnt
prodotti dalle strutture di ricerca (Universita, RNCREA, ENEA), dai corpi forestali regionali, dai
servizi tecnici degli Enti territoriali e dalle aagizzazioni di settore (vedi figura in allegato.3)5
Una volta dotato di adeguati modelli interpretaévprevisionali, quantitativi e qualitativi, il s&na
informativo fornira elaborati destinati alla pianédzione spazio-temporale e socio-economica delle
varie attivita della filiera del tartufo. Un obieth prioritario sara quello di creare un sistema di
monitoraggio nazionale che dia informazioni affitia® aggiornate sulla filiera e i suoi segmenti
produttivi. Per evitare ambiguita e travisament glotrebbero avere ripercussioni negative su tutta
la filiera (data la costante piaga delle truffe)a Ilbase dati e i relativi modelli
interpretativi/previsionali dovrebbero mantenerecerto grado di riservatezza. Inoltre, competenze
ed elaborazioni (interpretazioni/previsioni a partdai dati presenti nella base dati, eventuali
cartografie a scala di semi-dettaglio) dovrebbeseeee messe ad esclusiva disposizione delle
amministrazioni pubbliche (centrali e territoria}) su motivata richiesta, delle organizzazioni di
settore e degli enti coinvolti nella ricerca scigcd.
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Insieme alle competenze dell'organo di coordinamentformazioni ed elaborati del sistema
informativo serviranno a:

La

Promuovere la comunicazione fra strutture di ri@ezcorganizzazioni di settore secondo un
processo di azione-retroazione, con trasmissiofle denoscenze in un verso e proposta di
nuove linee d'indagine nell'altro;
Pianificare e organizzare le attivita di salvagimkegli habitat tartufigeni (salvaguardia degli
habitat, conservazione delle nicchie ecologichetgaione del germoplasma, ecc.);
Fornire la base conoscitiva per la proposiziongatitiche di filiera coordinate;
Valorizzare i “marchi collettivi geografici’ e legfitiche promozionali della filiera del tartufo;
Fornire indicazioni e supporto per I'impostazioriepdogrammi di ricerca a livello locale e
nazionale che rispondano alle esigenze e probleh@atndicate dagli operatori del settore nei
vari aspetti della filiera (ambienti naturali, ¢de#izione, qualitd e conservazione del prodotto,
ecc.);
Supportare I'attivita di formazione a favore debB&utture degli Enti territoriali e delle
organizzazioni di settore mediante corsi di aggaranto tecnico e dimostrazioni sul campo;
Conservare nel lungo termine conoscenze ed esperistoricamente acquisite nei territori
vocati alla tartuficoltura;
Costituire un database scientifico sulle ricerchats sul tartufo costantemente aggiornato ed
implementato con i nuovi contributi del settorereate un sito web di facile consultazione che
sia utilizzabile da tutti gli attori della filierdel tartufo che riporti tutte le scoperte piu recen
gli aggiornamenti scientifici sui tartufi;
Definire le modalita piu appropriate per lo svilop@ la conservazione di un sistema
cartografico nazionale sula base di criteri comuni.
carenza di dati relativi alle reali e potenzialiperfici tartuficole produttive limitano la

possibilita di effettuare adeguate politiche dit@met Per questo motivo una parte importante del
database dovrebbe essere destinata al recuperati diagtografici gia esistenti e all’integrazione
con quelli ottenuti da indagini future. Attualmest@o alcune amministrazioni provinciali/regionali
si sono adoperate per dotarsi di una cartografiatiea relativa alle are tartuficole ma senza alcun
coordinamento e metodologie condivise. Percio spaa un potenziamento di questo strumento e
la creazione di una mappatura sufficientementerataia supporto delle politiche di settore. Risulta
essenziale distinguere fra aree produttive (queehatterizzate da produzione di tartufi piu o meno
costante negli anni) e aree vocate (quelle potenerde produttive ma che non lo sono per
condizioni non idonee reversibili). Entrambe tgtiotogie di aree possono essere cartografate in
dettaglio attraverso le seguenti fasi che si prgpaon quale metodologia scientifica per i piani di
finanziamento regionali indicati al punto 3.1:

Individuazione delle principali aree produttive usfando le indicazioni fornite dalle
associazioni dei tartufai e di altri esperti chermmo sul territorio (es. operatori enti forestali)
tale fase pud ottenere risultati piu o meno attafided approfonditi a seconda della
disponibilita e reperibilita di tali figure nei vaterritori e necessitano di successivi
accertamenti e conferme da concretizzare nellestasiessive;

caratterizzazione cartografica delle aree prodettiattraverso lintegrazione delle
informazioni ottenute nella fase precedente corlguw®ntenute nelle carte pedologiche e
delle altre carte tematiche eventualmente dispbrabiivello regionale (carte della Natura,
dell'habitat, forestale, altimetrica, climatica, ce¢ arrivando a definire delle unita
cartografiche idonee alla produzione di ciascuntutarper ciascuna area geografica del
territorio nazionale e conseguentemente alla da€ine di tutte le aree vocate; tale fase dovra
produrre una cartografia destinata alla pianificagi a scala comprensoriale (cartografie a
scala 1:50.000); I'impiego di piu tematismi ambantquando disponibili le relative carte, &
utile data la complessita ecologica e biologica caeatterizza i tartufi quali microrganismi
fungini e simbionti obbligati e si otterranno saféinti informazioni sulla distribuzione dei
comprensori produttivi e quelli vocati alla produzé delle specie di tartufo di cui si hanno
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maggiori informazioni ambientali; purtroppo il desgtio di tali carte tematiche spesso ha una
risoluzione del tutto insufficiente anche per pidniintervento comprensoriali dedicati alla
produzione tartuficola (es. Carta dei Suoli d’kah scala 1:250.000);

- validazione dell'attendibilita della cartografiasaala 1:50,000 tramite impiego di metodi
molecolari ed indagini di campo quali osservazipeilologiche a campione (per determinare
la frequenza delle tipologie di suolo idonee); gearifiche dovranno essere circoscritte ai
siti e unita cartografiche che dalle analisi rigoti incongruenti, anomale o eccezionali per
guanto riguarda la produzione delle diverse spdciartufi; I'applicazione di metodologie
molecolari ha il vantaggio che vanno a verificage presenza di micelio nel suolo
indipendentemente dalla produzione dei corpi fieritie dalla stagionalita; tale fase di
validazione sara utile anche per determinare inaroeito ed in termini statistici la vocazione
dei singoli comprensori;

- Produzione di una cartografia di dettaglio perdiinduazione di aree di intervento specifico
per le specie dluberpiu pregiate (cartografie a scala 1:10.000 — D®).0Le cartografie di
dettaglio per piani di intervento particolareggrathiedono invece tempi piu lunghi perché la
mappatura di dettaglio € un tema di frontiera deltarca internazionale sulla cartografia
digitale del suolo. In tale fase & necessario edtwma ricerca di tipo metodologico con
I'obiettivo di uniformare I'approccio a livello it@no e di abbattere i costi di produzione e
aggiornamento del dato cartografico. La specifid&l’obiettivo rispetto alle piu ampie
finalita della cartografia digitale limita a prioczosti e tempi dello studio, e potra sfruttare le
conoscenze pedo-ambientali del CREA, le conoscenatgiche degli altri enti di ricerca
(Universita, CNR, ENEA) e tutti i piu avanzati appci al rilevamento ambientale
(rlevamento a terra, rilevamento prossimale, indiamerici basati sulla “teoria della
similarita” e tecniche geostatistiche multivariaég) il supporto di strumenti molecolari. Le
indagini dovranno partire dai comprensori con ghbitat piu significativi per la
valorizzazione e la salvaguardia delle specie pagipte e dai territori a rischio di degrado
produttivo. Tali aree “prioritarie” dovrebbero essendicate prioritariamente dagli enti
pubblici centrali e locali (stato e regioni) unaltaosentito il parere di esperti ambientali e
figure coinvolte nella filiera del tartufo.

Indicazioni per la formazione di operatori e tecnic della filiera del tartufo (Referente: Luigi
Gregori)

La formazione dei vari operatori della filiera tédd, con approfondimenti differenti secondo la
tipologia dei fruitori, riveste carattere fondamedatper il successo di tutte le iniziative tecniche
merceologiche e gastronomiche che riguardanotilftae la sua filiera. Attualmente lo sviluppo di
tutta la filiera e fortemente ostacolato dalla naarea di figure adeguatamente formate e preparate e
per questo si sta assistendo al depauperamente dedirse naturali per cattiva gestione del
territorio oltre a insuccessi produttivi e frodinamerciali. Inoltre, nonostante la grande reputazion
che il tartufo ha a livello mondiale come alimemtiopregio, il consumatore non & pienamente
cosciente delle sue reali proprieta culinarie endue esposto a truffe e utilizzo improprio del
prodotto. Pertanto, di seguito, sono individuateriancanze formative specifiche delle diverse
figure che operano nella filiera del tartufo.

- Formazione del tartufaio (binomio conduttore/cang)l tartufaio rappresenta il primo anello
della filiera e, attualmente, e stato investitoresponsabilita giuridica in qualita di OSA
(Operatore Servizio Alimentare); codesta formazjdmalizzata al superamento dell’esame
per il raggiungimento dell’abilitazione alla cerearaccolta del tartufo, dovrebbe essere
espressa secondo criteri e modalita unici a livediwionale, validi per tutte le regioni, anche
in virtu del fatto che il tesserino riveste caregt@azionale; si auspica l'organizzazione di
corsi di formazione per il superamento dellesamedesimo, coordinati dalle regioni ed
organizzati delle associazioni di tartufai loc&8lara compito degli enti di ricerca e formazione
(coordinati dal MIPAAF) redigere un documento didat comune a livello nazionale

90



contenente tutte le nozioni necessarie per il supento dellesame (vedi argomenti nel
capitolo 3.1).

Formazione del tartuficoltore; il tartuficoltore spesso intraprende questattivitella piu
completa disinformazione e senza possibilita ditcaida parte di figure professionali
qualificate. Inoltre, la tartuficoltura non esseratwora considerata attivita agricola manca di
un’adeguata formazione a livello Universitario dthamente non rientra nei programmi di
aggiornamento dall’albo professionale degli agronenforestali. Prioritariamente, sarebbe
utile I'organizzazione dcorsi di base per spiegare ai tartuficoltori quali sono i diite le
modalita per la valutazione dell'idoneita di urosit quali sono le modalita di gestione della
tartufaia.

Formazione di tecnicj i tecnici quali liberi professionisti esperti dartuficoltura e di
elaborazione di progetti specifici per i PSR, devantraprendere un idoneo percorso di
formazione. Occorrerebbe istituire corsi di fornwea per tali figure professionali, i quali
dovrebbero fornire la necessaria consulenza tagita nredazione progettuale delle tartufaie
coltivate, nei piani di miglioramento delle tartifacontrollate quanto nella vera e propria
assistenza tecnica. Non esiste da parte della wraggia degli agronomi una conoscenza
approfondita della problematica e una competenka dar cui il ruolo sia svolto con la
necessaria professionalita. Data la complessita twtuficoltura, che richiede conoscenze di
base agronomiche, biologiche ed ecologiche piu ¢essp delle tradizionali colture agrarie,
si tende a lavorare per stereotipi. Gli albi prefesali dovrebbero essere attivamente
coinvolti e garanti in questo processo di qualdioae professionale. A tal proposito si
consiglia la creazione di corsi 0 master professiopati da inserire nei piani formativi
obbligatori dei dottori agronomi e forestali e émlazione di liste di riferimento a disposizione
delle associazioni tartufai e tartuficoltori i cuassociati desiderano usufruire delle
professionalita in oggetto. In entrambi i casicdrso deve prevedere il superamento di un
esame finale. L'organizzazione e la supervision¢atiicorsi dovrebbero essere affidate al
MIPAAF che si avvarra di docenti qualificati (comalimentata esperienza nel settore) in
ambito di enti quali Universita, CREA, CNR, ENEAagronomi gia abilitati. Tali corsi
dovrebbero trattare le seguenti materie: riconosotm di corpi fruttiferi e micorrize delle
principali specie di tartufo e criticita correlat@iplogia, ecologia e tassonomia dei tartufi e
delle simbiosi micorriziche; tecniche selvicolturapplicate alla salvaguardia degli ambienti
tartufigeni; pedologia ed agronomia applicata albtivazione del tartufo. | corsi devono
prevedere un minimo di 3 CFU.

Formazione del consumatorejl consumatore, che rappresenta I'anello finaldadgliera,
ignora completamente i periodi di raccolta deiutirtle caratteristiche morfologiche ed
organolettiche delle varie specie, ma anche ladiffza fra aroma naturale e sintetico, tanto
che molti consumatori sono assuefatti ai surrogaiimici largamente impiegati nella
ristorazione e nell'industria alimentare. Molti somatori occasionali potrebbero essere
stimolati ad un consumo piu assiduo e frequentartlifi se ne conoscessero le reali proprieta
aromatiche e gastronomiche. Esistono alcuni ist(fa$sociazione per il Centro Nazionale
Studi sul Tartufo di Alba, panel test del’ASSAMhe hanno promosso in passato iniziative
in tal senso ma andrebbero ampliate e rese piu eneeg L'organizzazione di una “Filiera
del tartufo” deve comprendere iniziative di pronoya della conoscenza e della cultura di
guesto prodotto in tutto il territorio nazionale,quanto patrimonio di esperienze e tradizioni
gastronomiche. Anche le sagre locali dovrebberpregentare un’occasione di promozione
del tartufo e del prodotto locale al consumatoomdizione che fino ad ora non sempre si €
realizzata. A tal scopo, si segnalano alcune itivaantraprese da alcune delle piu importanti
realta fieristiche nazionali ed internazionali, channo creato, nell’ambito della propria
manifestazione apposite Commissioni a tutela deswematore, il quale ci si puo rivolgere al
momento dell’acquisto di tartufi per avere una taione di congruita fra prezzo praticato e
gualita del tartufo acquistato. Il tutto viene gdite dal fatto che il venditore firma un
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disciplinare per la vendita del prodotto fresca (esli allegato 3.5.3) e fornisce all'acquirente
il prodotto in un sacchetto numerato con il promaalice (ad Alba) o con il logo della propria
Ditta (ad Acqualagna). Nel caso in cui il prodotion presenti i requisiti previsti dallo
standard di qualita, la Commissione puo intervenirevenditore praticando un richiamo e
facendogli sostituire la merce. Inoltre, nell'anabatelle Fiera internazionale di Alba, il Centro
Studi sul Tartufo organizza, in una apposita sdéamini corsi di “analisi sensoriale” dove il
consumatore viene formato, per successivi livatliacquisire competenze utili per valutare le
gualita organolettiche del tartufo ed operare ammn&ione I'acquisto.

Linee di ricerca (Responsabile: Mirco lotti)

| futuri progetti di ricerca dovrebbero coordinaesi essere coerenti cda linee di ricerca
proposte di seguitoper limitare il deterioramento del patrimonio tditolo italiano, per aumentare
e migliorare le produzioni e per valorizzare ilttdo in tutti i suoi aspetti. In particolare, tali
progetti dovrebbero essere sviluppati prioritariatagerT. magnatunin quanto specie non ancora
coltivabile e a rischio d’estinzione. | bandi deaticalla ricerca sul tartufo dovrebbero finanziare
unasperimentazione scientifica di tipo pratico-applicéiva sia a livello nazionale (es. progetti
strategici) per risolvere criticita e lacune contge di carattere generale, sia a livello locads. (
programmi-quadro europei per la ricerca e l'innevae, es. Horizon2020, Life, misure del PSR
per ricerca applicata, Fondazioni) per valorizzasalvaguardare habitat di particolare pregio. Gl
enti di ricerca dovrebbero proporre congiuntamdatereazione di linee di finanziamento dei
programmi-quadro europei della ricerca volti a &rtel produzione, produttivita e filiere
commerciali dei prodotti spontanei (o prodotti &iedi non legnosi). Ciascuna delle linee di ricerca
di seguito riportate riguarda uno specifico settolgla filiera del tartufo: salvaguardia e
miglioramento degli habitat naturali; salvaguardigfruttamento della biodiversita; coltivazione;
qualita, tracciabilita e certificazione del prodoti 'impostazione dei futuri progetti di ricerca
dovrebbe tenere in considerazione le esigenze prdposte dei vari operatori della filiera
nell’ambito ed in armonia con le linee di ricerazfidite. Lo scopo € quello di migliorare e rendere
piu efficiente il collegamento fra il mondo sciditd ed il resto della filiera per risolvere i pitemi

e le criticita esistenti.

Linea di ricerca n. 1: Salvaguardia ambientale e sf®ne degli ambienti produttivi naturali
(referenti: Paolo Cantiani, Elena Salerni)
La tartufaia rappresenta il luogo naturale doveesplica l'interazione tra suolo — pianta —
microrganismi, tre elementi che formano un ambiapieciale, la rizosfera, all'interno della quale i
tartufi trovano I'habitat ideale per la crescitéoesviluppo. A tutti gli effetti &€ un’interazione 260
gradi dove ogni singolo fattore coinvolto promuowea sua funzione chimica, biochimica o
fisiologica nella produzione del tartufo. La ricarper la salvaguardia e la valorizzazione delle
tartufaie naturali € attualmente in Italia moltoerge. Se da un lato sono state compiute ricerche
per ladefinizione degli habitat ottimali per le maggiori specie di tartufi pregiati, laidefione dei
modelli di ambiente ottimali e pero ancora lacunosa per numerose specie. Rraggiori carenze
conoscitive, vi &€ senza dubbio quella riguardaatstudio delle relazioni tra modalita di gestione
del bosco e produzione di tartufi. La selvicoltergiu in generale la gestione dell’habitat boschivo
incide direttamente su parametri fondamentali netlelogia dei tartufi. L’analisi della gestione del
bosco rappresenta quindi un tassello di primarjgontanza per la valorizzazione delle aree naturali
produttive. L’'obiettivo che si pone questa lineaidérca € di sperimentare le modalita colturali de
bosco mirate espressamente al mantenimento e maiglemto dell’habitat, all'incremento
produttivo del tartufo o al recupero produttivo ¢uselvicoltura) in particolare per gli ambienti
produttivi di T. magnatumunico tartufo a non essere ancora coltivato amtesso. Per questo
dovranno essere incrementati studi specifici su:

- Ammodernamento/miglioramento delle tartufaie ndiuattraverso I'adozione di tecniche

selvicolturali innovative (diradamenti selettivifavore delle piante produttrici, ceduazioni,
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ripuliture del sottobosco, lavorazioni superficiddl terreno, irrigazioni), al fine di monitorare
ed incrementare la produttivita e la qualita deldatto tartufo;

- Assestamento della tartufaia attraverso la piagifune della modalitd e della cronologia
degli interventi in modo tale da mantenere costartéempo la produzione;

- Applicazione di nuove tecniche di monitoraggio aytroduzione dei corpi fruttiferi, sullo
stato di micorrizazione e sul micelio libero, in @eoda ottimizzare i processi di formazione e
sviluppo dei tartufi;

| risultati ottenuti in questo settore di ricer@aanno utili per:

1. La tutela e I'incremento della produzione tartulfecoelle aree naturali soggette ad un forte
sfruttamento antropico;

2. Il recupero di aree vocate non piu produttive aseadi un progressivo degrado ed abbandono
del territorio.

Linea di ricerca n. 2: sviluppo di biotecnologie p# miglioramento del prodotto tartufo e per la
conservazione della biodiversita tartuficola e mitrica associatgReferenti: Antonietta Mello,
Mirco lotti)

Il 2015 e stato I'anno internazionale del suoloebehto dalla Soil Science Society of America
(SSSA) in collaborazione con la Food and Agricdt@rganization (FAO). Nell’ambito delle
iniziative associate a questa ricorrenza, la Gl&mall Biodiversity Initiative ha invitato i ricertari
a promuovere l'aspetto riguardante la salvaguardidia biodiversita del suolo poiché le
informazioni sulle comunita microbiche che ci vieopermettono di comprendere I'impatto di
eventi naturali o antropici (es. i cambiamenti @tmi) sul funzionamento del suolo stesso.
Trasferendo questi concetti alla conservazionead®bidiversita tartufigena italiana, il primo passo
e di indagare a fondo sulla biodiversita tartuficekistente nel territorio nazionale, associandola
specifici metadati riguardanti le caratteristichedplogiche e al tipo di comunita microbiche
presenti nello stesso habitat. Allo stato attual@liVersita genetica delle diverse specie di tartuf
pregiate € stata studiata solo in modo frammentadice pericolosamente minacciata sia dalla
pressione antropica negli ambienti naturali siacdanbiamenti climatici e dal degrado degli habitat
tartuficoli naturali. Per alcune specie di tart@fiuber mesentericumluber brumalee Tuber
borchii) la diversita genetica finora rilevata é tale dasppporre che si tratti in realta di complessi
di specie (ossia specie geneticamente separateonfalogicamente indistinguibili) per le quali non
€ ancora stato possibile assegnare una delimigaoalogica ed una caratterizzazione qualitativa
delle diverse componenti genetiche. In altri casiber aestivuil’enorme variabilita genetica che
caratterizza la specie non € mai stata associapeeifici habitat o varianti ambientali per la
definizione di ecotipi caratteristici. D'altrondeche lo studio delle interazioni esistenti frariuéi
e gli altri microrganismi presenti nei suoli targéni sono scarsi e frammentari e non ci permettono
di capire quali specie microbiche potrebbero faeorla permanenza, la diffusione e la
fruttificazione delle specie tartufigene. Tali nmoganismi potrebbero essere efficacemente
impiegati per il miglioramento e la salvaguardid geodotto tartufo nelle tartufaie naturali e
coltivate o per il recupero della produttivita imlienti esauriti 0 compromessi. L'obiettivo che si
propone questa linea di ricerca e la caratteripr&zidella biodiversita tartuficola e microbica ad
essa associata ed il suo monitoraggio spazio-teafgaron metodologie di campionamento
appropriate a livello statistico. Le moderne tebricli metagenomica, che prevedono l'estrazione
diretta dei DNA dei microrganismi del suolo e ladaaratterizzazione tassonomica e funzionale
attraverso le tecniche di sequenziamento massateialta generazione, sono gli strumenti piu
efficaci e convenienti per raggiungere tale ohiettilnoltre, I'approccio metagenomico non é
vincolato al processo di fruttificazione del tadug quindi puo essere applicato nelle tartufaie in
gualsiasi momento indipendentemente dal periodaadcolta del tartufo. Il confronto delle
sequenze ottenute con quelle presenti nei datapabblici e I'applicazione degli strumenti
bioinformatici potranno permettere di analizzaréoado la biodiversita del tartufo e degli altri
microrganismi che vivono in sinergia con lo stedsoltre, I'analisi della variabilita genetica in
alcune specie di tartufo ancora poco studiate gpbt portare all’identificazione e alla definizione
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di genotipi (a livello di specie o ecotipo) cherfrscono un prodotto qualitativamente migliore,
determinando un maggior apprezzamento ed una zaémione del prodotto sul mercato; tali
genotipi e la loro caratterizzazione ecologica gaibero rappresentare una risorsa fondamentale per
lo sviluppo di una tartuficoltura piu diversificagadi qualita. Infine, i recenti progressi nel camp
della crioconservazione dei microrganismi hannonasso di sviluppare protocolli adeguati anche
per la conservazione nel lungo periodo dei micelitadtufo senza alterarne le caratteristiche
genetiche. Quest’opportunita puo essere sfrut@ata@nservarex situil patrimonio genetico delle
specie di tartufo pregiate e poterlo reintegramgirembienti tartuficoli qualora I'erosione genetic
porti ad una diminuzione irreversibile della bicglisita.
| risultati ottenuti saranno utili:
- Per valutare lo stato reale del patrimonio gewoetiartuficolo italiano ed il rischio di
impoverimento dello stesso;
- Per definire il livello di biodiversita indispeaisile per la fruttificazione;
- Per individuare genotipi/ecotipi che forniscano prodotto qualitativamente piu apprezzato
dal mercato;
- Per determinare quali specie microbiche sonopéil la difesa del tartufo e quali dannose;
- Per creare una banca di germoplasma del tartidosaopo di preservare le specificita
genetiche provenienti dai diversi territori ed labnazionali.

Linea di ricerca n. 3: sperimentazione di tecnicheolturali per il miglioramento quali-
guantitativo delle produzioni in tartufaie coltivate sviluppo modelli previsionali per migliorare
le rese quali-quantitativéReferenti: Alessandra Zambonelli, Domizia Donnini)

La produzione di tartufi nelle tartufaie coltivateene sempre piu a compensare la mancanza di
prodotto in ambiente naturale, soprattutto per tuarguardaTuber melanosporune Tuber
aestivum le specie piu diffusamente coltivate con succeBikmostante le acquisizioni tecnico-
scientifiche che hanno permesso in questi ultincedai di realizzare tartufaie coltivate utilizzando
piante tartufigene certificate ed applicare oppuettecniche colturali pre- e post-impianto, molti
aspetti legati alla coltivazione dei tartufi devcenacora essere perfezionati per ottenere produzioni
standardizzabili. Attualmente, non si conosconoeffietti delle tecniche colturali sul periodo di
maturazione dei tartufi o sulla loro qualita e resistono programmi di selezione di ecotipi per
alcuna finalitd agronomica specifica (anticipi tamli di maturazione, coltivazione in ambienti
pedo-climatici specifici, ecc.). Inoltre, i risuitaottenuti finora sulla coltivazione diuber
magnatumsono molto scarsi. Questo tartufo € in assolumulpregiato ma la sua produzione in
ambiente naturale si sta depauperando a caus&dtiltaa eccessiva, calo delle superfici boscate,
abbandono dei boschi, gestione idraulico-forestatente e/o inadeguata e cambiamento climatico.
Riuscire a coltivare con successo questo tipictuftaritaliano, oltre a costituire una fonte
importante di reddito fornirebbe uno strumento $peinsabile per la sua tutela. Inoltre, in ltalia
sono presenti altre specie di tartufo cosiddettentm’, ma di notevole pregio qualiuber
macrosporume Tuber borchij le cui tecniche di coltivazione non sono stateoaa perfezionate.
Negli ultimi anni gli avanzamenti tecnologici hanmesso a disposizione per la ricerca scientifica
metodologie molecolari innovative e performanti f[gestudio della dinamica del micelio di tartufo
nel suolo e lo studio della biodiversita microbieastrumentazioni analitiche per la misurazione
delle temperature e dellumiditd del suolo che paossessere efficacemente applicate per lo
sviluppo della moderna tartuficoltura. Da tale pessa nasce l'esigenza di mettere in atto una
ricerca applicata che si concentri su:

- Sviluppo di tecniche di coltivazione specifiche petber magnatunattraverso una migliore
conoscenza delle sue caratteristiche biologichecetbgiche;

- Perfezionamento delle tecniche di inoculazione haice e selezione genetica di ceppi in
relazione alle caratteristiche pedoclimatiche dstézioni di impianto, per un miglioramento
degli standard produttivi;
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- Miglioramento delle tecniche colturali tradizionati relazione alle situazioni pedoclimatiche
e produttive rappresentative per le varie spectartlifo, in particolare per le specie di tartufo
“minori”;

- Applicazione delle conoscenze acquisite con gldistli biodiversita microbica in ambito
naturale per migliorare la qualita del prodottoagdirire la permanenza del tartufo negli
impianti tartufigeni attraverso lo sviluppo di sg&t interventi colturali quali ad esempio
I'inoculo di microrganismi “utili”;

- Sperimentazione colturale di specie di tartufo “onih

Gli obiettivi che potranno raggiungere le riceram@dicate saranno indispensabili per:

1. Fornire indicazioni tecniche ai tartuficoltori e ilsyppare I'elaborazione di modelli
previsionali per impostare la coltivazione su lsasentifiche e non empiriche;

2. Incrementare e regolarizzare le produzioni dal @udit vista quantitativo, riducendo nel
contempo i tempi di fruttificazione dall’impianto druttando le potenzialita offerte dalla
biodiversita microbica naturale nell’ottica di ugt&coltura ecosostenibile;

3. Migliorare la qualita dei tartufi prodotti in termidi pezzatura, caratteristiche organolettiche
ed assenza di danni provocati da agenti biotitiietiai;

4. Salvaguardare e ripristinare la produzione di fartbianco pregiato che é in netto calo
produttivo;

5. Diversificare I'offerta produttiva.

Linea di ricerca n. 4: sviluppo di protocolli innativi per la certificazione dei prodotti della
filiera tartufo (dalla pianta certificata ai proddt finali lavorati e non - Tracciabilitd delle
produzioni) (Referenti: Antonella Amicucci, Raffaella Balesti}i

A tutti gli effetti gli attori tartufo, pianta e miorganismi, danno vita nella tartufaia ad
un’interazione a 360 gradi dove ogni singolo fatooinvolto promuove una sua funzione chimica,
biochimica o fisiologica nella produzione del corjpattifero e nella sintesi dellsue peculiarita
sensoriali tanto che ciascuna area geografica a vocaziongigena “regala” prodotti diversi, per
aspetto morfologico e ventaglio di aromi. Se a sicconsidera il livello di diversita genetica
riscontrato nelle specie di tartufo pregiate, lasenza di popolazioni geneticamente strutturate e
quella ditratti diagnostici distintivi per alcune aree di provenienza, meglio si comm@émdtretto
legame del tartufo con il territorio. | tartufi smnsolitamente classificati sulla base delle
caratteristiche morfologiche dei corpi fruttifegiuali la forma e dimensioni dell’asco, il numera, |
forma, le dimensioni e le ornamentazioni delle spta struttura del peridio e della gleba. La loro
identificazione risulta, tuttavia, molto difficile, sia nei carof immaturi privi di spore sia durante
la fase miceliare e simbiotica (ad es. nelle prantnicorrizate) in cui Sono spesso assenti caratter
morfologici distintivi. Tali difficoltd si risconano anche nei prodotti trasformati, dove sono
presenti minime quantita di tartufo, trattato ai fiella conservazione con metodi che ne alterano |
morfologia. Inoltre i caratteri morfologici non fascono nessun tipo d’indicazione sull’'origine
geografica di tale prezioso fungo come pure i ntarcanolecolari impiegati fino ad oggi nello
studio dei tartufi. Il rischio di frode e di erranédentificazione motiva fortemente I'esigenza dau
tracciabilita affidabile lungo tutta la filiera “ta rtufo”. Alla luce di queste considerazioni, sarebbe
auspicabile realizzare una carta d’identitd univoca per ogni zona geografica vocata,
comprendente un approfondimento dell’habitat digféufaia, il bouquet aromatico distintivo della
specie e dell’area geografica d’'origine parallelateallo studio della diversita genetica dei ceppi
fungini. Tali considerazioni fanno emergere le mste di studio elencate di seguito che potrebbero
mettere in luce aspetti interessanti riguardanti:
- Tracciabilitd geografica dei tartufi pregiati mediante analisi dei compoatiatili (VOCSs)
utilizzando gas cromatografia e spettrometria dssaa(GC-MS) e mediante spettroscopia NIR;
guesti dati potranno essere correlati con I'anatisila biodiversita effettuabile mediante
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marcatori molecolari polimorfici (es. SNPs, SSRramparazione dei genomi dei rispettivi
tartufi per la ricerca di marcatori specifici; palicune specie di minor pregio commerciale e
geneticamente poco studiate, I'associazione frapostn volatili e profilo genetico potrebbe
portare all'individuazione di genotipi/ecotipi gitativamente superiori che valorizzerebbero
gueste stesse specie in tutta la filiera del taytuf

Caratterizzazione dei profili aromatioelle fasi di sviluppo e maturazione dei carpoforidi
diverse specie diuber mediante analisi dei composti volatili (VOCs) camsgromatografia e
spettrometria di massa (GC-MS), e mediante spetipig NIR, al fine di riuscire a risalire al
tempo trascorso dalla raccolta dei corpi fruttifli una valorizzazione del prodotto nel grado di
maturazione ottimale; tale caratterizzazione pteebssere utile all'industria per riprodurre
almeno in parte 'aroma naturale dei tartufi sastitdo i composti aromatici di sintesi che fino
ad oggi sono stati impiegati per aromatizzare pitogdimentari e che hanno contribuito a
svalutare la qualita del prodotto naturale;

Produzione di modelli omologati di tracciabilita molecolare per la tutela delle produzioni
regionali/nazionali. Sviluppo di nuovi marker madari per l'identificazione certa di diverse
specie diTuberin ogni stadio del ciclo vitale, in preparati afimari, in conservati ed in piantine
micorrizate (kit diagnostici con anticorpi per sesgrh specifici di DNA, sviluppo di protocolli di
PCR quantitativa, ecc.). La disponibilita di strumieliagnostici omologati sara il presupposto
per i) la registrazione di un marchioa garanzia dell’autenticita del prodotto trasfotanehe
comprenda analisi molecolari sia qualitative chargiative; ii) la stesura di linee guida di
produzione e conseguente piano di controllo diigugkr i prodotti trasformati di nicchia; iii) la
commercializzazione di lotti di piantine tartufigercontrollate con metodologie molecolari
affidabili ed approfondite.

Dall’'applicazione dei risultati di tale linea dcerca potranno essere utili per:

1. Sviluppare metodi rapidi d’identificazione indipemdi dall’operatore, ossia che non
richiedano la presenza di personale specializzeltoiconoscimento dei caratteri utilizzati per
I'identificazione morfologica. Questo pud essereo wstrumento importante anche per le
aziende che producono prodotti al tartufo per uerificazione del prodotto in etichetta ed,
eventualmente, per Enti o operatori della filiereegmsti alla “certificazione” o alla
“tracciabilita” del prodotto;

2. Sviluppo di metodi rapidi che permettano di vedfie I'origine geografica d’individui
appartenenti ad una stessa specie permettendcetifcazione dei prodotti provenienti da un
determinato habitat o area geografica;

3. Individuare all'interno delle singole specie dittdr genotipi specifici che diano prodotti piu
apprezzati e di miglior valore qualitativo;

4. Migliorare e semplificare il processo di controtlelle piantine micorrizate tale da garantire la
produzione di materiale vivaistico di alta quaétgeneticamente certificato.
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Allegato 3.5.2. Lista pubblicazioni scientifiche pi rilevanti
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Allegato 3.6.1. Inquadramento giuridico del tartufa codici doganali e OCM Unica

Dal punto di vista giuridico il tartufo € class#icile come un prodotto ortofrutticolo (fresco o
trasformato in relazione alle condizioni di comni@lizzazione) e, come tale, & assoggettato alle
norme di cui alla OCM Unica (Reg. 1308/2013/UE) elle disposizioni di esecuzione
(Regolamento di esecuzione della Commissione n./2843/UE). Cio discende da una
concomitante serie di ragioni merceologiche e ntikr@aln primo luogo, come indicato, i tartufi
devono essere considerati dal punto di vista botarffunghi’, sebbene costituiscano una
particolare sottocategoria all'interno di questerigs” di carattere piu ampio. Dal punto di vista
doganale questa corrispondenza si rispecchia clelaificazione di nomenclatura combinata, ove i
tartufi freschi corrispondono alla sottovos€s 0709 59 50(Reg. CE 1101/2014), specificazione
della voce doganal@709 59 “funghi”, a sua volta riconducibile altategoria 0709 Altri ortaggi,
freschi o refrigeratl che rientra tra prodotti ortofrutticoli freschi. La suddetta classificazione
doganale viene richiamata dalla disciplina giuadael’OCM Unica in base a quanto previsto
dall'articolo 1 comma 2 lett. i) e allegato | pat¥edel regolamento 1308/2011/UE, sicché le norme
previste da questo regolamento e dalle disposizibnésecuzione sono applicabili ai tartufi.
L’articolo 75 del regolamento 1308/2013/UE stab#ishe i prodotti ortofrutticoli freschi (lett. b)
ed i prodotti ortofrutticoli trasformati (lett. sjano assoggettati alle norme di commercializzazion
generali e specifiche ove previste. L’articolo 7€l dhedesimo regolamento detta le norme di
commercializzazione generali delegando la Commmssieuropea ad adottare disposizioni di
esecuzione della disciplina in oggetto. Tale digtgpesecutiva € rinvenibile nel Regolamento di
esecuzione (UE) n. 543/2011 della Commissione defjiugno 2011 recante modalita di
applicazione del regolamento (CE) n. 1234/2007 setiori degli ortofrutticoli freschi e degli
ortofrutticoli trasformati (GU L 157 del 15.6.201dag. 1).Questa norma introduce una distinzione
tra i tartufi coltivati e itartufi raccolti allo stato spontaneo: I'art. 4 del reg 543/201daaagrfo 6
precisa, infatti, che: I deroga all’articolo 113 bis, paragrafo 3, del gelamento (CE) n.
1234/2007,_non sono soggetti all’obbligo di confiémalla norma di commercializzazione

generale:

a) i funghi non di coltivazionedi cui al codice NC 0709 59; ...”

Poiché all'interno del codice 0709 59, come indicat precedenza, € compreso il sottocodice

specificoNC 0709 59 50 (tartufi), e, d’'altra parte, i tartgbno funghi, la deroga in oggetto

sembrerebbe estendersi anche ai tartufi.

In base a questa lettura delle norme UE, allo sttiteale, ai tartufraccolti allo stato spontaneo

(non coltivati)_ non sembrerebbero potersi applidaraorme di commercializzazione generale di

cui all'art. 76 del regolamento 1308/2013/UE:

paragrafo 1 (ovvero i criteri di qualitd e commabhiiitd nonché l'indicazione del paese di origine),

paragrafo 2 (I'estensione delle norme in questmhgte le fasi della filiera);

paragrafo 3 (la responsabilita del detentore), hére relative disposizioni di attuazione contenute
principalmente nella parte A dell’allegato | al regb43/2011/UE.

A ci0 deve aggiungersi che in base a quanto pre\wdsil’art. 4 del menzionato regolamento

n.543/2011/UE le norme generali di commercializaaginon trovano applicazione neanche per i

prodotti destinati alla trasformazione industri@decondizione che siano chiaramente contrassegnati

dalla dicitura testinato alla trasformazioig nonché ai prodotti ceduti direttamente dal rtbore

nella propria azienda al consumatore per il fallimsopersonale o riconosciuti dalla Commissione

in base ad una apposita istanza da parte di urto Btmbro come prodotti venduti al dettaglio in

una determinata regione (0 in via eccezionale erpgioni comprovate su tutto il territorio

nazionale del suddetto Stato) per soddisfare uswun locale tradizionale notorio.

Ne consegue, riepilogativamente, cheaatufi coltivati si applicano le regole generali del’lOCM
ortofrutta (allegato | parte A Reg n.543/11), eghamticolare:
» solo i pezzi interi sono “ortofrutticoli freschi”
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» € obbligatoria I'origine (Stato Membro di raccolta)

» é escluso il ricorso a termini quatiCategoria Extra», «Categoria 1°», ,«Categoria llitw
guanto riservati ai prodotti ortofrutticoli che memn regole specifiche di commercializzazione
(allegato | parte B Reg n.543/11).

Il tritume, le lamelle, i pezzi di tartufo devonesere considerati “ortofrutticoli trasformati” (par

X allegato 1 Reg n.1308/13 codice NC 2003 ed eXpé] stante la loro specifica condizione, ad
essi non si applicano le regole generali di comrakzzazione dell’allegato | parte A del Reg
n.543/11. E’ opportuno sottolineare che i tartiie si spezzano nella fase di raccolta sono del tutt
assimilabili ai tartufi interi.

Riassumendo:

- aitartufi destinati alla trasformaziondNON si applicano le regole dellOCM unica (Reg UE
n.543/11 art 4 comma 1 lett a) purché accompagladii dicitura indicata in precedenza);

- ai tartufi ceduti direttamente dal produttore al conswatore per fabbisogno personale m
caso di riconoscimento della Commissione su segmala dello Stato italiano, venduti in
regioni determinate per un consumo tradizional@al®cNON si applicano le regole del’lOCM
unica [art. 4 co. 1 lett. b) e lett. c)]

- per quanto riguardatartufi freschi cavati in naturae ceduti direttamente al consumatore
finale la Commissione europea, rispondendo ad tamgallo del Ministero in data 3 maggio
2017, Ref. Ares( 2017) 2263913 (documento disptmibiallindirizzo web
https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/SeBLOB.php/L/IT/IDPagina/11328), ha
fornito chiarimenti in ordine a talune indicazioohe devono accompagnare i prodotti
ortofrutticoli freschi e all'indicazione del Paeatieorigine (articoli 4 e 5 del regolamento UE
n.543/2011). In particolare viene precisato chentiicazioni obbligatorie devono essere
presenti sui documenti che accompagnano il prodatio tutte le fasi della
commercializzazione e che l'indicazione del Paéseigine € sempre obbligatoria per tutti i
prodotti ortofrutticoli freschi, anche se esentatial rispetto della norma di
commercializzazione generale. L’indicazione si farslill’assunto per cuil*articolo 76,
paragrafo 1, del regolamento (UE) n. 1308/2013 pey specificamente che venga indicato
il paese di origine per i prodotti del settore degltofrutticoli destinati alla vendita al
consumatore come prodotti freschi, indipendenteenet@ll’applicabilitd delle norme di
commercializzazione. Di conseguenza, il paese idina deve essere indicato anche per i
prodotti di questo settore non soggetti all’'obbligo conformita alla norma generale di
commercializzazione ai sensi dell’articolo 4, par@g 6, del regolamento n. 543/2011
L’interpretazione, pur nella sua estrema sintétjcitchiarisce un dato normativo
fondamentale, ossia che l'inciso del paragrafo Lage 76 del reg. 1308/2013/UEoVe
inerente alle norme di commercializzazione applical cui all’art. 75” deve essere inteso
nel senso che gli obblighi di informazione al canatore specificati nell’art. 76 sono
comunque imposti nelllambito della vendita B2C dtofrutticoli freschi (ivi compresi
funghi e tartufi) a prescindere dalle deroghe ingatalla norma esecutiva del 2013 nei
limiti in cui (id est ‘ove inerenti) derivino da norme di commercializzazione general
dellOCM (e non, eventualmente, da altre normeipenti).

Pertanto, alla luce di questo chiarimento, & pdssibffermare che gli obblighi di cui al
regolamento 1308/13/UE (ed in particolare, per ¢uaui interessa, l'indicazione dell’origine dei
tartufi freschi) si applicano alla fase della comeoredizzazione nei confronti del consumatore.
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Si sottolinea, inoltre, l'estrema importanza di giea ribadito nella comunicazione della
Commissione UE riguardo i passaggi della filierartante” della cessione finale, ossia I'obbligo di
conservare traccia dell’origine nella documentagidnaccompagnamento dei prodotti in questione
(bolle, fatture etc.), di modo da assicurare |laetta trasmissione delle relative informazioni ti tu

I successivi operatori del settore alimentare.

Cio, come gia chiarito in precedenza, impone liempéntazione dei sistemi di tracciabilita,
includendo questo tipo di informazioni nella documazione aziendale al fine di renderle sempre
disponibili e “verificabili”.
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Allegato 3.6.2.1. Sicurezza Alimentare

Il primo obbligo che si pone agli OSA nel momermicui iniziano l'attivita nel settore alimentare e
guello dellanctifica alla ASL competente per territorio, ai sensi @e&tl'6 Reg n.852/04; tutti gli
OSA devono essere noti alle autorita sanitarieodirollo. Trasporre questo obbligo nelle filiere in
cui c’é una fase di raccolta spontanea, come rs&l del tartufo, non € sempre semplice perché non
e affatto diffusa tra tutti i soggetti coinvolti onsapevolezza di essere “OSA”. Alcune Regioni
hanno legiferato, in altri ambiti (caccia) nel serthe gli obblighi di notifica all’ Autorita Saniia
si intendono assolti dal possesso del tesserind atmh autorizzazione assimilabilgsempio:
Regione Toscana DGRT 40/R del 1.8.2006). Si trditaun modello che rappresenta una
semplificazione significativa per gli OSA/raccoglit e che si riterrebbe utile rendere di
applicazione omogenea su tutto il territorio naalenattraverso la condivisione in seno alla
Conferenza Stato-Regioni ed alla successiva maditiiplementazione delle normative regionali in
funzione del testo condiviso.
Va, inoltre, ricordato che anche nel settore quesame possono trovare applicazione le “deroghe”
concesse ai piccoli operatori in base alla nornaatde (Reg.CE nr.852/04 e ss. modifiche ed
implementazioni) ed alla disciplina regionale duatione. Pertanto i vincoli in materia igienico-
sanitaria risulteranno determinati da eventualcsjphe disposizioni regionali in merito (che, per
evidenti ragioni, non possono di seguito esseréecaplate in materia specifica).
Si ritiene in ogni caso assolutamente necessantadduzione di nozioni di legislazione alimentare
(sicurezza e tracciabilita) nel programma formativalizzato al rilascio del tesserino che abilita
alla raccolta del tartufo, al fine di diffondere mninimo livello di cultura sulla sicurezza alimerdga
anche tra i raccoglitori.
Tutti gli altri OSA della filiera del tartufo, chaatervengono nelle fasi successive alla raccolta,
commercianti all'ingrosso e al minuto, trasformagteenditori e somministratori, devono effettuare
la notifica all’Autorita sanitaria. La raccolta endita dei tartufi senza notifica all’autorita dana
rappresenta violazione dell’art 6 del Reg. CE ni@%2punita con una sanzione amministrativa
pecuniaria da euro 1.500 a euro 9.000 dall'artréroa 3 D.Lgs n.193/07.
Assolti gli obblighi di notifica, inizia la “catefiadella sicurezza alimentare che parte dalla
produzione primaria/raccolta e termina con la sonistriazione/cessione al consumatore finale.
La produzione primariaé cosi definita: per] "produzione primaria” [si intendono], tutte I&asi
della produzione, dell'allevamento o della coltivee dei_prodotti primari, compresi il raccolto, la
mungitura e la produzione zootecnica precedentedaellazione e comprese la caccia e la pesca e
la raccolta di prodotti selvatici.Sono ‘prodotti primari'() quindi tutti i prodotti della produzione
primaria compresi i prodotti della terra, dell'abenento, della caccia e della pesca ed i prodotti
raccolti selvatici, di origine vegetale o animald,esempio funghi, tartufi, bacche, lumache.
| requisiti generali in materia di igiene per laoguzione primaria e quindi, nel caso del tartufo,
della raccolta, sono descritti nell'Allegato 1 deeg. CE n.852/04 (“pacchetto igiene”). Tali
disposizioni,_non si applicano quando avviénéornitura diretta di piccoli quantitativi di prdotti
primari dal produttore al consumatore finale o atdglianti locali che forniscono direttamente |l
consumatore finale.
Le Linee guida dell’Accordo Stato Regioni del 20&Biariscono che:
« perfornitura direttasi deve intendere la cessione OCCASIONALE di pto@ziendali a
condizione che tale attivita sia marginale rispattattivita principale
» “Consumatore finale o a dettaglianti local8ignifica che le cessioni avvengono in ambito al
massimo provinciale, anche a ristoratori
* “Piccoli quantitativi & definizione che deve essere data per ogni anabgensi dell'articolo 1,
paragrafo 3, del Regolamento (CE) n. 852/2004s$®iaza di tale definizione non é applicabile
la deroga.
Nel predetto Accordo viene anche ricordat&i sottolinea come l'esclusione dal campo di
applicazione del Regolamento (CE) n. 852/2004 mdjudegli obblighi che esso comporta, anche
per il produttore primario che commercializza piteguantita direttamente, non esime I'operatore
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dall'applicazione, durante la sua attivita, dellegole base dell'igiene e delle buone pratiche
agricole al fine di ottenere un prodotto sicurdda queste premesse discende craecoglitori di
tartufi (tranne coloro che raccolgono esclusivamguegr uso personale) sono OSA che operano
nella produzione primariae sonoquindi tenuti a garantire che i loro tartufi sodilis le
disposizioni della legislazione alimentare, anaheasseconda del tipo di attivita svolta, variatio g
obblighi nel rispetto del pacchetto igienéediamoli nel dettaglio in relazione agli specifici
obblighi.

A) | raccoglitori non professionaliche svolgono attivita di raccolta occasionale:

- se effettuano occasionalmente cessioni di piapadintitativi a dettaglianti locali, NON hanno
necessita di notificarsi alla ASL e NON hanno ophiidi rispetto dell’Allegato 1 del Reg.
n.852/04.

- se superano il piccolo quantitativo oppure secéssioni sono a favore di industrie di
trasformazione (cioé non a dettagliante locale) Ni@Xtrano nelle deroghe e devono quindi
notificarsi alla ASL per I'attivita di raccolta éspettare I'Allegato | del Reg. CE n.852/04.

E’ necessario pertanto definire cosa si intendeppErolo quantitativonella filiera del tartufoll
valore unitario del prodotto e tale da far suppaire la cessione quotidiana anche di pochi grammi
dei preziosi funghi ipogei rappresenti, per esempio evento molto significativo, difficile da
inquadrare come attivita ludica o sportiva. Le opkipossibili spaziano tra due estremi:
considerare piccolo quantitativo solo il prodotieaolto per uso personale, oppure il quantitativo d
tartufo corrispondente al massimo al valore sogjlitatturato, limite oltre il quale i raccoglitodi
tartufo diventano professionisti e non sono piurfipoofessionali”.

B) i raccoglitori professionali (coloro che hanno un reddito di impresa supe@7e000€): hanno
sempre obbligo di notifica alla ASL e di rispettllthllegato | del Reg. CE n.852/04

C) i_conduttori delle tartufaie controllate: hanno obbligo di notifica alla ASL e di rispetto
dell’'Allegato | del Reg. CE n.852/04 qualora le dimsioni dell’attivita superino i limiti indicati.
Nel caso di tartufaie gestite da Associazioni l&fiva € in capo alla stessa a patto che il pradott
raccolto dai soci non sia da questi commercial@zpaivatamente perché, in questo caso, si ricade
nel caso A).

D) gli agricoltori che conducono le tartufaie coltivate e ne racaugbprodotto: hanno obbligo di
notifica alla ASL e di rispetto dell’Allegato | d&eg. CE n.852/04, fatte salve eventuali deroghe
concesse dalle regioni ai sensi della normativari\ggore.

Tutte le indicazioni circa le corrette modalita skeguire per raggiungere l'obiettivo della piena
sicurezza alimentare (e il rispetto dell'Allegatddl Reg. Ce 852/04) potrebbero essere riassunte in
un MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA elaborato dalle Associazioni dei
raccoglitori, e successivamente validato dal Memstdella Salute (DGISAN-Uff.2) e dalle
Regioni. | manuali di corretta prassi costituiscamo strumento utile per aiutare gli operatori del
settore alimentare nell'osservanza delle normeedgga tutti i livelli della catena alimentare e
nell'applicazione dei principi del sistema HACCPpessono essere una utile integrazione del
bagaglio formativo del raccoglitore. Raccomandazioerenti ai manuali di corretta prassi igienica
sono contenuti nell’Allegato 1 parte B del Reg. 8B52/2004. L’'OSA operante a livello di
produzione primaria che non rispetta i requisitngy@li in materia di igiene di cui alla parte A
dell'allegato | al Regolamento (CE) n. 852/2004gifw con la sanzione amministrativa pecuniaria
da euro 250 a euro 1.500 dall’'art 6 comma 4 D.Ld93/07. Tutti gli altri OSA della filiera del
tartufo che intervengono nelle fasi successive ralt&olta, commercianti all'ingrosso e al minuto,
trasformatori, venditori e somministratori, sonou® al rispetto degli adempimenti previsti
dall’'Allegato 1l del Reg. n.852/04 (HACCP). Tra aiespiccal’accreditamento dei fornitori
ovvero la verifica, prima dell’acquisto di partdetartufi, che il fornitore sia nella condizioreghle

di poter commercializzare il prodotto (é censumalbihcquisto da fornitori che operano senza il
rispetto della normativa sulla sicurezza alimentare
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Allegato punto 3.6.2.2. Tracciabilita nel settore €l tartufo

Operando una sintesi tra quanto necessario pelvassagli obblighi previsti dal Reg CE 178/02 eaqto
disposto dalla Legge 752/85 attualmente vigentedocumento di cessione di tartufo fresco dovrebbe
contenere le seguenti informazioni:

Il sottoscritto residente a in n° tesserino idoneita
cede a ragione sociale/nome cognome) sito in
p. iva i seguenti quantitaliivartufi:

Tuber magnatum Pic(artufo bianco) g

Tuber melanosporum Viti(tartufo nero pregiato) g

Tuber Brumale var. moscatum De Fe(tsrtufo moscati) gr
Tuber aestivum Vit{tartufo d’estate o scorzone) g

Tuber uncinatum Chatirftartufo uncinato) g

Tuber brumale Vitt(tartufo nero d’inverno o trifola nera) g____
Tuber borchii Vitt (bianchetto o marzuolo) g

Tuber macrosporunyitt. (tartufo nero liscio) g____

Tuber mesentericum Viiftartufo nero ordinario) g ___

Altro (specificare) g

Indicazione volontaria della zona di raccolta

Firma del cedente

Firma dell'acquirente data

Se in tale documento fossero inseriti i dati nesxess soddisfare la normativa fiscale (codice fistartita
IVA, aliquota IVA, valore del prodotto) cam unico documentosi potrebbe assolvere a tutti gli obblighi.

Allegato 3.6.3.1. Le specie commercializzabili
La Legge 752/85 indica le seguenti come le unigeeis commercializzabili in Italia:

1) Tuber magnatunPico, detto volgarmente tartufo bianco (o anche tarbidmco del Piemonte o di Alba e
tartufo bianco di Acqualagna).

2) Tuber melanosporunVitt. , detto volgarmente tartufo nero pregiato (o arteifo nero di Norcia o di
Spoleto);

3) Tuber brumalevar. moschatum De Ferry, detto volgarmente tamoudscato;

4) Tuber aestivunVitt ., detto volgarmente tartufo d'estate o scorzone;

5) Tuber uncinatum Chatin detto volgarmente tartufo uncinato o tartufo ngirragno;

6) Tuber brumaleVitt ., detto volgarmente tartufo nero d'inverno o tafoera;

7) Tuber borchiiVitt . o Tuber albidium Pico,detto volgarmente bianahettmarzuolo;

8) Tuber macrosporunVitt ., detto volgarmente tartufo nero liscio;

9) Tuber mesentericur¥itt. , detto volgarmente tartufo nero ordinario o anelnfo nero di Bagnoli

Alla luce dei piu recenti studi la classificaziormretta dei tartufi italiani appare essere la segg!

Specie di Tartufi (Tubey Note; sinonimi e forme

T. aestivunVittad. (1831) T. uncinatunChatin (1892)

T. borchiiVittad. (1831) Complesso di specid; albidumPico (1788)
T. magnatun®ico (1788)
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T. brumaleVittad. (1831) Complesso di specie]. moschatumBull. (1790), T.
cibarium Bull. (1791),T. hiemalbumChatin (1882),T.
renati H. Bonnet (1884)T. montanunChatin (1892)

T. melanosporur¥ittad. (1831)
T. macrosporunVittad. (1831)
T. mesentericum Vittad. (1831) Complesso di speci€f. bituminatumBerk. & Broome
(1851),T. bellonaeQuél. (1888)

Pertanto I'allegato della Leqge 752/85 andrebbé maoslificato:

Tuber magnatumPico, detto volgarmentertufo bianco pregiato

Tuber melanosporumVittad., detto volgarmenteartufo nero pregiato

Tuber brumaleVittad., detto volgarmenteartufo nero d'inverng

Tuber brumaleVittad . forma moschatunDe Ferry, detto volgarmenttartufo moscato

Tuber aestivunvittad . forma aestivumgdetto volgarmenteartufo nero d'estate o scorzone
Tuber aestivunvittad. forma uncinatumChatin, detto volgarmenttartufo uncinato,

Tuber borchii Vittad (= Tuber albidiumPico), detto volgarmenttartufo bianchettoo marzuolg
Tuber macrosporuriittad ., detto volgarment&artufo nero liscig

Tuber mesentericunVittad ., detto volgarmenttartufo nero ordinario

Altre e diverse specie di tartufo fresco circolaremli altri paesi del’Unione Europea e nel mondo.
Tale lista di specie € stata redatta secondo ¢ernrdzioni riportate nel libro: Zambonelli A., lotd.,
Murat C. (2016) True truffleTluberspp.) in the world. Springer International Puliligh

Altri tartufi europei e| T. anniag(W. Colgan & Trappe (1997) | Complesso di specie
Nord Africani

T. oligospermum (Tul. & C. Tul.) | Commercializzato anche corite magnatuno T.
Trappe (1979) borchii

T. cistophilumP. Alvarado, G. Moreng
Manjén, Gelpi & J. Mufioz (2012)

. dryophilumTul. & C. Tul. (1845)

. puberulunmBerk. & Broome (1846)

. maculatunvittad. (1831)

. scruposuniR. Hesse (1891)

. rapaeodorunTul. & C. Tul. (1843)

. foetidumvittad. (1831)

. rufumPicco (1788) Complesso di specieT. ferrugineum Vittad.
(1831),T. nitidumVittad. (1831)

T. excavatunvittad. (1831) Complesso di specie

T. melosporun{Moreno, Diez Manjén
Alvarado, Moreno, Manjén & Die;
(2012)

T. fulgensQuél. (1880)

T. gennadi{Chatin.) Pat. (1903

T. canaliculatunGilkey (1920)

T. malenconii Donadini, Riousset, G| Commercializzato anche coriieaestivum
Riousset & G. Chev (1979)

. bernardiniiGori (2003)

T. panniferumrul. & C. Tul. (1851)
T. requieniiTul. & C. Tul. (1851)
T. lucidumH. Bonnet (1884)
T
T

—

—| =[]

—

. malacodermurk. Fisch. (1923)

. multimaculatumParladé, Trappe §
I.F. Alvarez (1993)
Tartufi americani T. californicumHarkn. (1899)

T. pacificum Trappe, Castellang
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Bushnell (2000)

T. sphaerosporurtsilkey (1939)

T. separanssilkey (1916)

T. lauryi Trappe, Bonito & Guevar
(2013)

T. sheariiHarkn. (1920)

T. whetstonenséd.L. Frank, D. Southw
& Trappe (2006)

T. walkeri Healy, Bonito & Guevarg
(2013)

T. guevaraeBonito & Trappe (2013)

T. castilloi Guevara, Bonito & Trapp
(2013)

T. miquihuanenseGuevara, Bonito &
Cézares (2013)

T. mexiusanumGuevara, Bonito &
Céazares (2013)

T. linsdaleiGilkey (1954)

T. bellisporumBonito & Trappe (2010)

T. castellanoBonito & Trappe (2010)

T. gibbosunmHarkn. (1899)

T. oregonenseTrappe, Bonito & P
Rawl. (2010)

T. regimontanunGuevara, Bonito & J
Rodr. (2008)

T. lyonii Butters (1903)

T. candidurHarkn. (1899)

Complesso di specie

T. quercicolaJ.L. Frank, D. Southw. &
Trappe (2006)

T. spinoreticulatumUecker & Burds.
(1977)

T. texenséieimsch (1959)

Tartufi asiatici

T. indicumCooke & Massee (1892)

Complesso di specie; importato in Europa cg
T. melanosporum

T.formosanunH.T. Hu (1992)

Specie criptica di. indicum

T.sinenseK. Tao & B. Liu (1989)

Specie criptica dT'. indicum

T. pseudoexcavatumY Wang, G.
Moreno, Riousset, Manjon & G
Riousset (1998)

importato in Europa com&. melanosporumT.
pseudohimalayens8. Moreno, Manjon, J. Die
& Garcia-Mont. (1997)

T. sinoaestivum).P. Zhang & P.G. Liy
(2013)

importato in Europa comeg. aestivum

T. pseudobrumal¥. Wang & Shu H. Li
(2014)

T. latisporum Juan Chen & P.G. Liy
(2007)

T. lijiangensel. Fan & J.Z. Cao (2011)

T. microsphaerosporuntan & Li (2012); T.
polyspermuntan & Cao (2011)

T. liui A.S. Xu (1999)

T. pseudosphaerosporum Fan (2013)

T. zhongdianensk.Y. He, Hai M. Li &
Y. Wang (2004)

T. panzhihuanensé.J. Deng &Y. Wang
(2013)

T. huizeanunk.. Fan & C.L. Hou (2012)

T. alboumbilicumY. Wang& Shu H. Li
(2014)

T. pseudomagnatuin Fan (2013)
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T. sinosphaerosporurh. Fan, J.Z. Caq
& Yu Li (2013)

T. bomienseK.M. Su &W.P. Xiong
(2013)

T. microverrucosunt. Fan & C.L. Hou
(2013)

T. umbilicatumJuan Chen & P.G. Lil
(2006)

T. huidongens&. Wang (2002)

T. liaotongensg’. Wang (1990)

T. taiyuanens®. Liu (1985)

T. furfuraceumH.T. Hu & Y.l. Wang
(2005)

T. subglobosumL. Fan & C.L. Hou
(2013)

Ancora controversa € la classificazione delle setjgpecie:

. asa

. Sphaerospermum

. murinum

. guzmaniiTrappe & Cazares (2006
. irradiansGilkey (1916)

. levissimunGilkey (1916)

—| |||

Inoltre col nomelMPROPRIO di tartufi vengono talora commercializzate speda generi
Terfezig Tirmania Picoa e Leucangium(Tartufi del deserto), responsabili in alcuni casi
tossinfezioni. La necessita di tutela del’lambiematéi preservazione delle specie vegetali autoctone
si scontra spesso con le esigenze delle industrteasformazione che fanno largo ricorso alle
specie di origine asiaticd gber indicum, Tuber sinenseésto che questi spuntano prezzi molto piu
bassi sul mercato globale e sono ormai facilmespernbili anche sul mercato elettronico. Alcune
somiglianze tra le specie estranee al nostro patriontartufigeno T. pseudoexcavatura T.
indicum) con le autoctoneT( melanosporuinfavoriscono le frodi. Anche alcune specie europee
senza alcun valore commerciate alcuni casi possono essere vendute al poste dpkcie piu
pregiate ad ed.. oligospermunin sostituzione di. magnatuno T. borchii Le istanze dei tartufai/
tartuficoltori e delle industrie di trasformaziodevono essere entrambe ascoltate ed € necessario
orientarsi per il futuro con scelte chiare che swpela situazione attuale che permette la
detenzione delle specie non consentite in Italiadsstinate alla commercializzazione fuori
dall’ltalia.

Le soluzioni valutabili sono dunque le seguenti:

a. Confermare il divieto assoluto di commercializzasalei tartufi non presenti nella Legge in
relazione al rischio di perdita della biodivergtr inquinamento da spore di specie non
autoctone;

b. Liberalizzare totalmente la commercializzazionguilunque specie

c. Permettere la circolazione di specie provenientltfaStati Membri dell’lUE (o immessi in
libera pratica in uno di essi) o di paesi terzighér riconosciuti come commestibili dalle
locali Autorita Sanitarie;

d. Consentire la commercializzazione di altre speaie sotto forma di semilavorati/
trasformati in cui le spore non siano attive, iagido le modalita o i processi per
I'inattivazione delle spore.

La impedita circolazione del prodotto fresco di gdecie non autoctone salvaguarda la nostra
biodiversita, senza discriminazione delle nostdugtrie di trasformazione sul mercato globale. Si
ricorda che le opzioni che comportino una restnei@lla circolazione delle merci originarie o
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provenienti da altri Paesi membri UE sopra elendateono trovare fondamento in una adeguata
valutazione scientifica, e sono comunque soggetieohbligo di notifica preventiva alla
Commissione europea in base alla Direttiva (UEDS21535 del Parlamento europeo e del
Consiglio, del 9 settembre 2015, che prevede uwaepura d'informazione nel settore delle
regolamentazioni tecniche e delle regole relativeeavizi della societa dell'informazione (GU L.
241 del 17.9.2015, pagg. 1-15). Pertanto ogni eaémtdecisione al riguardo dovrebbe essere
preceduta da un adeguato approfondimento sciemtfisolo successivamente potra essere inviata
la notifica preventiva alla Commissione europea.
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Allegato 3.6.3.3. Classificazione merceologica

Si definiscono tartufi interi» (Allegato 1 parte A Reg. CE 543/2011) i tartuéisichi esposti per la
vendita al consumatore tal quali, avendo subito sala semplice pulizia, sempre distinti per specie
e varieta, ben maturi e sani, liberi da corpi esra impurita. Il loro valore varia in funzionellde
dimensione e devono essere tenuti separati dafitapezzati perché merceologicamente differenti.
In altri paesi UE sono classificati anche in bakée pezzatura; si potrebbe valutare quindi se sia
utile una classificazione in piccoli (fino a 20 g)edi (tra 20g e 50 g) e grandi (oltre i 50q), seteh
'esclusione dell’applicabilita delle norme generdi commercializzazione dellOCM Unica
prevista dall’art. 4 par. 6 del Reg. n.543/2011/d&nché delle disposizioni relative al “calibrorpe
mancanza di norme specifiche dedicate al prodattpestione esponga al rischio di contestazione
della disciplina, in forza di unpreemtiondella normativa UE che non pare lasciare margini d
autonomia in merito agli Stati membiri.

Nella vendita di tartufi freschi non sono ammessdititure “extra” “1° categorid “ 2° categorid

che sono riservate agli ortofrutticoli che hannonm® specifiche di commercializzazione come per
esempio le mele, i kiwi, gli agrumi ecc. (art 3 com2 Reg. CE n.543/2011). Anche su questo
aspetto le indicazioni dell'Allegato Buper extra, extra, prima sceletc) della Legge 752/85
dovrebbero essere riviste in armonia con il soptatccReg. CE n.543/2011.

Sono “prodotti trasformati” (Codice NC 2003~unghi e tartufi, preparati o conservati ma non
nell'aceto o acido acetico)

» | «tartufi spezzati» 0 «pezzi» cosi classificatiessporzioni di tartufo hanno dimensione
superiore a 0,5 cm di diametro.

* le «lamelle» o «fette» di tartufo e il «tritumg@oerzioni di dimensione inferiore a 0,5 cm)
che devono essere venduti separatamente, seraa t@aterie estranee, anch’essi distinti
per specie e varieta.

E’ opportuno sottolineare che i tartufi che si s@@w nella fase di raccolta sono del tutto
assimilabili ai tartufi interi.Si potrebbe valutare I'inserimento di un marginetalieranza per la
presenza di altre specie di tartufi nei prodotistormati: pari allo 0% nel caso dei tartufi préigia
Tuber magnatum Pice Tuber melanosporumal massimo del 3% in peso per le preparazionedell
altre specie. Trattandosi di disposizione che pbieeinterferire con la libera circolazione delle
merci andra obbligatoriamente notificata alla Cossiune UE, tenendo altresi presente clme “i
ciascuna partita € ammessa una tolleranza del 10n%mwumero o in peso di prodotti non
rispondenti ai requisiti qualitativi minimi{Reg. CE n.543/2011 Allegato | parte A in applioaz
dell'art. 79 del Reg. UE n.1308/13).
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Allegato 3.6.3.4. il sistema NACCP

L’offerta di un prodotto “made in Italy” certificatper la sua qualita nutrizionale, consentirebbe al
Tartufo di acquisire un valore aggiunto di estraiffevanza in termini di competitivita sul mercato
nazionale e internazionale. Per raggiungere unat@in cui i prodotti agroalimentari presentino la
massima qualita a tutela del consumatore sono setesdue strategie: la promozione della
produzione di qualita lungo tutta la filiera e ibmtoraggio del mercato per garantire la sicurezza
alientare e la qualita nutrizionale a vantaggio @®@isumatore. Una produzione effettuata secondo
stretti protocolli puo contenere, ma non cancellareecessita di controlli analitici. Ne deriva la
necessita di sviluppare nuove metodiche o migleomuelle esistenti per il raggiungimento di
diversi obiettivi:

i)controllo dell'autenticita del prodotto;
ifycontrollo degli inquinati biologici, fisici e dmici;
iiiycontrollo di qualita intesa come assenza déi@pali xenobiotici;

iv)controllo della qualita del prodotto in termidi contenuto di principi attivi responsabili delle
attivita fisiologiche o terapeutiche attese;

v) controllo degli effetti sul consumatore

Il controllo di qualita applicabile dalla ricerca ooltivazione fino alla produzione esige
I'applicazione di un approccio evoluto che consideroncetto dinamico, nel tempo e nello spazio,
del requisito di qualita nutrizionale, che sia iepentato rispetto ai tradizionali principi delle
GMPs (Good Manufacturing Practices) e del sisteimsicdrezza alimentare Hazard Analysis and
Critical Control Point (Reg CE 852/2004), basatiestecnica di analisi beneficio-rischio (Benefit—
Risk Analysis, BRA) e costo-beneficio. E necessario monitoraggio stretto dalla ricerca o
coltivazione, alla raccolta e /o trasformazioneoselo rigidi protocolli basati sulle Buone Pratiche
Nutrizionali (GNP, Good Nutritional Practices). Cém scopo di mantenere un Total Quality
Managment (TMQ), per conservare sempre elevataiantitativo dei nutrienti del tartufo “dal
campo alla tavola”, partendo dalle caratteristidimco-chimiche dell’areale della tartufaia,
abbracciando gli aspetti di qualita igienica, eaqoimm-commerciali, sino allo studio molecolare
dell'effetto sul benessere del consumatore, ciugi pvvalere del processo Nutrient and Hazard
analysis of critical control point (NACCP), comestema di controllo lungo lintera filiera
produttiva, attraverso metodi analitici innovatiNidentificazione e la tracciabilita di biomarcaito
selettivi. L'attuazione del processo NACCP permaditarrivare ad una certificazione di vanto, sia
per il prodotto fresco che trasformato, quale utiehettatura nutrizionale con indicazioni per la
salute (Regolamento CE 1924/2006).

Il processo NACCP si fonda su quatto principi globa

- Garanzia del mantenimento del diritto alla salute.

- Garanzia della qualita nutrizionale.

- Garanzia di una corretta informazione sul prodpdoun consumo consapevole.

- Garanzia di un profitto etico.
Il Processo NACCP racchiude il concetto delle “brigmatiche per il nutriente”, Good Nutrient
Practices (GNP) ovvero le buone pratiche di laviore’ di ogni fase della filiera, partendo dal
prodotto primario sino alle modalita di lavoraziodemestica dell'alimento e pone in essere
specifiche procedure operative volte ad assicurgcurezza alimentare del prodotto (Reg CE
852/2004) e contemporaneamente a mantenere ilngilefata possibile la qualitd nutrizionale,
indicata da specifici nutrienti e biomarcatori,iathé i vari passaggi produttivi e distributivi non
depauperino l'alimento delle sostanze nutritive gossono rivestire un ruolo importante sulla
salute del consumatore. Punti centrali del processoo I'individuazione del bio-marcatore
nutrizionale e la valutazione degli effetti diredtilla salute umana dopo il consumo. Per garalatire
gualita nutrizionale del biomarcatore, il procepsevede che vengano identificati i Punti Critici di
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Controllo, i limiti critici, le procedure di sorgdanza e le azioni correttive. La tracciabilitdae
guantificazione del nutriente lungo la filiera sol@o garanzia della corretta prassi del sistema
NACCP, prerequisito essenziale per la verifica'éf#dtto salutistico del consumatore.

Il processo si sviluppa lungo una serie di tappe, Ianalisi dei pericoli e dei punti di controllo
nutrizionale (NCCP), il monitoraggio e le azionr@itive che rappresentano il nucleo del processo,
attraverso i quali si puo giungere alla valutazide#'impatto della qualita alimentare sulla salute
dei consumatori, attraverso I'allestimento di gialinici che vadano ad analizzare lo stile di déa
consumatori/pazienti, le caratteristiche fenotipicHcomposizione corporea; funzionalita;
fabbisogno energetico; profili biochimico-clinicile caratteristiche epigenetiche, nutrigenetiche e
nutrigenomiche al fine di creare un network di mf@zioni sanitarie attraverso un link pubblico-
privato per realizzare un cruscotto di consultazipartecipata (cioé un insieme di informazioni,
protocolli, strumenti di elaborazione), che avvdiesi delle informazioni provenienti dalle diverse
fasi del processo, possa rappresentare un validonshto di supporto per la valutazione
dell'impatto e il monitoraggio della qualita nuionale e per promuoverne glifetti benefici sulla
salute del consumatore.
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Allegato 3.6.4. Etichettatura e Presentazione

Il Reg. UE n.1169/11 entrato in vigore il 13 dicemi2011, si applica a decorrere dal 13 dicembre
2014 per le disposizioni in materia di etichettatypresentazione e pubblicita degli alimenti e, per
guanto riguarda le disposizioni sull'etichettatoudrizionale, dal 13 dicembre 2016.

Il Reg. UE n.1169/11 rappresenta un riordino imguate della normativa comunitaria in materia di
etichettatura e, a seguito della sua entrata inreigperdono efficacia le disposizioni nazionali in
contrasto con la nuova disciplina in quanto glitiSt@embri non possono adottare né mantenere
disposizioni nazionali nella materie espressamant®nizzate dal Regolamento, salvo se il diritto
dell’'Unione lo autorizza (art.38 del Regolamentcg. norma italiana che sanziona le disposizioni
del Regolamento €, al momento in cui si scriv®.ilgs 109/92 che dovra essere necessariamente
adeguato per le disposizioni ora in contrasto dutéd nuove. Per effetto del Reg n.1169/11 tudte |
informazioni fornite ai consumatori non devono raasere ambigue o confuse, se del caso essere
basate sui dati scientifici pertinenti e non devordurre in errore il consumatore (art 7):

* per quanto riguarda le caratteristiche dell’alineest in particolare, la natura, I'identita, le
proprieta, la composizione, la quantita, la durmditaonservazione, il paese d'origine o il
luogo di provenienza, il metodo di fabbricazionéi produzione;

« attribuendo al prodotto alimentare effetti o prefaiche non possiede;

» suggerendo che l'alimento possiede caratteristighdicolari, quando in realta tutti gli
alimenti analoghi possiedono le stesse caratt@nestiin particolare evidenziando in modo
esplicito la presenza o I'assenza di determingtiedienti e/o sostanze nutritive;

» suggerendo, tramite I'aspetto, la descrizione dlustrazioni, la presenza di un particolare
alimento o di un ingrediente, mentre di fatto ut€mponente naturalmente presente o un
ingrediente normalmente utilizzato in tale alimeatstato sostituito.

La norma, peraltro, costituisce specificazione maigenerali principi di correttezza e trasparenza
contenuti nelle direttive 2005/29/Ce sulle praticoenmerciali sleali e 2006/114/Ce sulla pubblicita
ingannevole e comparativa, in Italia recepite pgvdrte qui rilevante dal Codice del Consumo, artt.
19 e ss., cui si associa una disciplina sanzioasgutonoma con competenza affidata all’Autorita
Garante Concorrenza e Mercato.

Sulle etichette dei prodotti confezionatp(éimballati’) sono presenti sempre alcune indicazioni
obbligatorie (art 9) a cui si possono aggiungerénfermazioni facoltative; i prodotti alimentari
venduti sfusi al consumatore seguono regole seicygilf che il Reg. UE n.1169/11 lascia in parte
alla decisione degli SM (in Italia si applica l'at6 del D.Lgs109/92 fino al riordino della matgria
Le disposizioni ed i principi del Regolamento splgano anche alla pubblicita ed all’e-commerce.
Alla norma “orizzontale” comune a tutti gli alimeési sommano solo alcune le disposizioni della
Legge speciale (Legge 752/85 normativa quadro a#lifo) che non sono in contrasto con il
Regolamento.

Calendario di vendita

La legge 752/85 impedisce la commercializzaziorigat&ufo oltre 7 giorni dalla raccolta. Come
fatto notare da Tartufo OK, CONAF e dallo studigdke Santacroce "dopo 7 giorni (e anche piu se
sani e ben conservati) i tartufi possono ancorareggerfettamente commestibili e di buona qualita,
soprattutto alcuni tipi di tartufi neri. Pare aodunporre una regola del genere, molto restritteva,
ancora piu arduo farla rispettare per le partitetattufo provenienti dall’estero”. "La
commercializzazione delle specie consentite deseredibera tutto I'anno senza alcuna restrizione
temporale e senza alcuna connessione con il calertiaaccolta. Non si pud impedire infatti alle
aziende italiane di acquistare e vendere il tartitivato (non soggetto al calendario di raccotta)
estero dove i periodi di raccolta non coincidono cuelli italiani. Ad esempio, il tartufo nero
pregiato australiano matura nei nostri mesi estisarebbe veramente un paradosso che le aziende
italiane fossero le uniche al mondo a non poteslomercializzare.”
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Il Tavolo di filiera ha ribadito la validita del wieto di commercializzazione entro i 7 giorni dal
termine stabilito dal calendario di raccolta.

Vendita del prodotto sfuso

Se il prodotto e cedutsfusola norma di riferimento e I'art. 16 del D.Lgs 192/ i tartufi sono
offerti in vendita accompagnati da un cartello aatb ai recipienti che li contengono oppure
applicato nei comparti in cui sono esposti, susomo Scritti:

* nome latino e nome volgare del tartufo in italissezondo le definizioni dell’art.2 della Legge
752/85 che insieme rappresentanalémominazione dell’aliment@ex art 17 del Regolamento
1169/11);

« stato fisico [pezzi/tritume/intero/lamelle];

* la indicazione dell’'origine “ITALIA” (vedi il punta2.6.1).

« le altre indicazioni obbligatorie in base allaaplina di cui all’art. 76 reg. 1308/13/UE (second
guanto indicato nella comunicazione del 3.5.201ladgommissione europea gia menzionata)

Si rammenta che eventuali diciture volontarie agtye devono sottostare ai principi di verita e
trasparenza di cui all’art. 7 reg. 1169/2011/ 6 2005/29/CE /19 ss. Codice del Consumo).

Vendita del prodotto confezionato

Qualunque sia lo stato fisico del tartufo (fresamtefo o a pezzi, trasformato) il suo
confezionamento prima della immissione in commergiomodo tale che il contenuto non possa
essere alterato senza aprire o cambiare I'imbabtagigtermina I'obbligo di etichettare il prodotto
(art 12 comma 2 Reg. UE n.1169/11). Le regole ihettatura, per tutti i prodotti alimentari e
quindi anche per tutti i prodoti/con/ditartufo sono, come gia riferito, nel Reg. UE n9/14.

Uno dei punti critici nella etichettatura dei prd¢tilca base di tartufo € il rapporto con tutte le
sostanze utilizzate dalle industrie di trasformaeiger aromatizzare o reintegrare le componenti
aromatiche naturalmente contenute, perdute a cdasdrattamenti tecnologici — es. cottura,
sterilizzazione e disidratazione — applicati nesoadei processi di produzione.

La scarsa diffusione - per ora - di aromi natudilitartufo orienta il mercato verso l'utilizzo
frequente degli aromi di sintesi, quasi sempre d@itifo bianco, con cio forse (dis)educando i
consumatori ad un solo aroma in luogo dei tanti shggionano i diversi tipi diTuber La
normativa UE dispone che vengano indicati in etiegheome aromi natural’ solo quelli estratti

da matrici animali/vegetali mentre in tutti gli ltasi il termine corretto da indicare arémi’
(Reg. n.1169/11 allegato VII punto D). Questa d&sgione impedisce quindi di imporre
I'indicazione nell’elenco degli ingredienti la pegsza di ‘aromi di sintesi come richiesto da parte
della filiera a gran voce. | prodotti alimentariechtilizzano tartufo come ingrediente appartengono
a molte ed etorogenee categorie ( salse/sughia@emer risotti, salumi, formaggi, burro, oliijam
sono essenzialmente di tre tipi:

* a base di solo tartufo; questi potrebbero esselerizzati mediante il ricorso a claims
commerciali del tipo Senza aromij secondo le regole dell'art. 7 e 36 del Regolaimen
(veridicita, lealta, documentabilita delle inforn@az date al consumatore).

* a base di solo aroma; sono prodotti sulle cui ettehnon possono comparire immagini e
scritte che suggeriscono la presenza del tartufeaita assente (“al../con/..tartufo” o simili)
ma potrebbe essere richiamato sol@usto tartufo” .

* a base di tartufo e aromi; rappresentano la stnadgranaggioranza dei prodotti sul mercato e
spesso hanno etichette su cui facilmente e poss#ivisare elementi che possono indurre in
errore il consumatore. Laddove i quantitativi ingaig di tartufo siano irrisori (pari anche allo
0,0005%!") e parallelamente siano presenti immadiniartufi e/o scritte di dimensioni e
forme grafiche che enfatizzano la presenza delftag da valutarsi caso per caso il rispetto
dei principi di non ingannevolezza delle informadial consumatore invocati dall'art. 7 del
Reg.UE n.1169/11, anche tenendo in considerazioaetq affermato dalla Corte di giustizia
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UE nella recente sentenza Teekanne, secondo aorfatta indicazione degli ingredienti
sulla confezione del prodotto pud non essere elamesufficiente ad escludere
'ingannevolezza complessiva dell’'etichetta laddoa#ri elementi grafici predominanti
portino il consumatore (nelle condizioni di ordimadistrazione proprie della vendita in
GDO) a sopravvalutare la presenza di un ingrediespetto ad un altro o a non comprendere
I'esatta composizione del prodotto.
Per quanto riguarda il contenuto reale di tartivendicato nella denominazione/presentazione di
un prodotto (anche solo attraverso le immagini)e \a regola del “QUID”: scatta I'obbligo di
indicarne la quantita (art 22 Reg. UE 1169/11),zaeobbligo di posizionamento (quindi o nella
denominazione dell'alimento o nell’elenco deglinedienti).
Poiché il Reg. UE 1169/11 impedisce l'introduziatieuna disposizione circa il tenore minimo di
tartufo nei prodotti a base di/con/al’come invocato da parte della filiera, una straeiaorribile
per tutelare maggiormente i consumatori potreblseresquella di introdurre I'obbligo della
indicazione della quantita di tartufo presentegahpo visivo principale. In questo modo in tutti i
prodotti che richiamano la presenza del tartuftangdnominazione dell’alimento oppure mediante
parole, immagini o rappresentazione grafiche, ssrefacilmente disponibile I'informazione
qualificante del reale contenuto. Ci0 puo trovaiestificazione negli orientamenti espressi
dall’AGCM a proposito dei claims che rivendicanglasenza di olio extravergine di oliva laddove
nella composizione del prodotto siano presenti arathvegetali diversi, onde rispettare appieno il
principio di completezza, trasparenza e lealtaarmimunicazione commerciale.
Poiché tuttavia una simile specificazione non &igta dal regolamento 1169/2011/UE risulterebbe
necessario notificare il provvedimento alla Cominise europea ai sensi dell'art. 39 par. 1 del
regolamento, giustificandolo sul piano della tutdiel consumatore e prevenzione delle frodi.
L’iniziativa potrebbe, in ogni caso, non essereotacdall’UE, anche sulla base di quanto previsto
dall’art. 38 del Regolamento, a norma del quale lpematerie disciplinate in maniera esaustiva
dalla norma UE gli Stati membri non possono introelwegole ulteriori piu specifiche.
Si segnala, al riguardo, che la possibilita diadtrrre obblighi piu specifici di etichettatura in
presenza di aromi di sintesi e tartufi in prodetéisformati non € condivisa da Federalimentari
poiché I'Associazione ritiene che la funzione déiligrediente caratterizzante" sia quella di
conferire una particolare impronta organoletticama sua dinamica quantitativa, specifica per ogni
ingrediente: in un ragu di carne la quantita dneagioca un ruolo diverso dall'ingrediente tartufo
in una salsa. Pertanto, per tale aspetto, le regaol@onizzate gia vigenti garantiscono una
informazione adeguata.
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Allegato 3.6.5. Dichiarazione d’origine

Le regole con cui puo essere informato il consuneatoirca l'origine del prodotto sono

essenzialmente di tre tipi:

* riconoscimento di una Denominazione di Origine &tat (DOP) o di una Indicazione
Geografica Tipica (IGP) disciplinate dal Reg. UEIR1/12;

* indicazione del luogo di origine del prodotto imaione di specifica disposizione normativa
(e.g.: Carni Bovine, Pesce, Ortofrutticoli, Viniafi Suine, Ovine, Caprine e di volatili, Olio
oliva vergine, Uova, Miele). Nel caso del tartufagisvia all'interpretazione della OCM Unica
(art. 76 reg. 1308/13/UE) fornita dalla Commissiod&, piu volte citata nel presente
documento;

* indicazione volontaria (art. 26 Reg. UE n.1169/EMentualmente rafforzata da marchi
collettivi.

3.6.5.1. DOP e IGP

Nell'ottica della tutela dell'intera filiera del aufo italiano appare difficilmente percorribile la
strada del riconoscimento di una DOP che copra tuterritorio nazionale, qualificata dalla stessa
normativa UE come eccezionale, in funzione detlarrosciuta esistenza di elementi unificatori del
nesso agro-ambientale su tutto il territorio, ahadentemente, non potrebbero nel caso di specie
essere facilmente evidenziati. In occasione dirsdatontroversie nanti la Corte di giustizia UE al
riguardo, gli avvocati generali della Corte hanrmstenuto in merito che la previsione del
regolamento che, in via del tutto eccezionale neeallintero territorio nazionale la possibildal
riconoscimento di una DOP/IGP, debba essere limigaguegli Stati membri la cui estensione
geografica € minima, e per i quali, di conseguensa, avrebbe senso un ulteriore frazionamento
(e.g. Lussemburgo). Sebbene sul punto non si rilednimita di consenso, € certamente dato
normativo evidente la necessita di delimintareeladel disciplinare in ragione di fattori oggettivi
(di tipo storico o agro-ambientale) e non sullaebdsl mero desiderio di proteggere un generico
“made in”.

Al riguardo & appena il caso di notare, inoltree ¢ghriconoscimento di una DOP/IGP richiede
'accertata esistenza di un uso tradizionale dé#aominazione geografica per almeno 25 anni
consecutivi (precedenti alla domanda). Questo deadllteriormente la possibilita di presentare una
domanda unitaria, posto che e possibile ricostrilireegame storico solo con riferimento a
determinate aree geograficheaftufo d’Albd, “tartufo del Acqualagna ecc.). Le citate criticita
portano ad escludere questa strada come rispdstac@inplessiva esigenza emersa a livello
nazionale, fermo restando che i singoli territatrpanno proporre il riconoscimento delle proprie
specificita mediante i suddetti strumenti nei limdi quanto previsto dal Regolamento
n.1151/2012/UE.
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3.6.5.2 L’indicazione obbligatoria dell’origine

In base all'interpretazione fornita dalla Commissiceuropea dell’art. 76 par. 1 del regolamento
1308/2013/UE in combinato disposto con il regolatoeati esecuzione 543/2013/UE € possibile
affermare che la commercializzazione di tartufséf@ nei confronti del consumatore finale non
sfugga alla regola generale di commercializzazareeimpone di indicare 'origine del prodotto.

Tale origine, tuttavia, € da intendersi riferitaiggto per il profilo obbligatorio) al mero terriior
nazionale (e.g. “Origine: ITALIA”) e non anche alpecifica zona geografica all'interno del Paese
membro in cui il prodotto fresco e stato cavatortd?do I'eventuale volonta di fornire al
consumatore una informazione piu precisa dovra isege regole delle c.d. “informazioni
volontarie”, e basarsi sulla comprovata esistenzeevidenze che possano dimostrare dove
esattamente il tatufo oggetto di cessione sia stateato (e.g.: tracciabilita e documenti di
accompagnamento che, lungo tutta la filiera, dimostil luogo geografico specifico di “origine”

del prodotto).
3.6.5.3 L’indicazione facoltativa dell’origine

L’indicazione “volontaria” dell’origine pud esseiategrata alle altre informazioni sul prodotto
tanto con riferimento al Paese di origine (ove, gfégtto di una delle norme UE citate, la suddetta
informazione non sia ritenuta obbligatoria), o tralitd di informazione piu dettagliata rispettcaall
generica indicazione del Paese membro di origing (dartufo di Acqualagna” a specificazione
dell'indicazione generica “Origine: ITALIA"). Ai gesi dell' art 36 del Reg. UE n.1169/11 le
suddette informazioni volontarie soggiaciono aitesri generali della (veridicita, lealta,
documentabilita delle informazioni), e possono es$ernite a patto che non inducano in errore |l
consumatore (art 7 Reg. UE n.1169/11). Un contilmella direzione del rafforzamento delle
indicazioni dell'origine, valorizzando I'incontra dna specie botanica particolare con un territorio
altrettanto particolare, € rappresentato dallazioea di marchi collettivi locali. Si arriverebbe i
sostanza a tutelare il giacimento culturale ed astsgnomico correlato di un areale di produzione,
andando oltre la tracciabilita intesa in meri tenimtecnici o salutistici (autocertificazioni,
identificazione botanica, HACCP, ecc.). Un esempiajuesta direzione € il marchio collettivo
“Tartufo Nero di Fragno — Terre Classiche” (di proprieta del comune di Calestano (PR), dato in
convenzione al Consorzio Q.T. Val Baganza) chedrsgiplinare identifica il solo tartufo nero da
raccolta invernale e ne regola la raccolta e lamerializzazione (€ in via di sperimentazione la
trasformazione alimentare, mentre entro il 2017 s@efinito uno specifico disciplinare per i
ristoratori). A parte il problema del nome volgagid compreso nella legge 162/1991 (che ha
modificato la Legge 752/85) ma non piu compres@ai di tutti gli altri toponimi nell’elenco
proposto nell’Allegato 3.6.3.1, questo marchio & pea uno dei pochi casi di protezione che
abbiamo in Italia attraverso il sistema dei maddilettivi geografici (D.Lgs. 10 febbraio 2005, n.
30). Si ribadisce, al riguardo, che i suddetti hamossono essere registrati SOLO nei limiti di
guanto previsto dalla pertinente normativa UE, @oshte in passato la Corte di giustizia ha
individuato nei c.d. fharchi collettivi pubblici”vere e proprie forme di ostacolo tecnico allarébe
circolazione delle merci, ed al contempo delle poiai forme concorrenziali rispetto al sistema
delle DOP/IGP di esclusiva competenza della UEallsenso anche la Corte Costituzionale italiana
ha piu volte ritenuto in contrasto con I'articolb7LCost. I'introduzione di marchi pubblici colleifti

di origine quali Made in Lazid o “Made in Lombardyet similia. Pertanto, fermo restando che il
ricorso a questi strumenti presenta lo stesso gialammentazione delle possibili promozioni su
base locale di DOP/IGP, si pongono delicate queistiocompatibilita dello strumento prescelto in
funzione di ciascuna specifica fattispedagldove I'iniziativa non sia promossa da soggetti
interamente privati e senza fruire di fondi puhldid hoc.

3.6.5.4. La denominazione di vendita.

L’articolo 17 del regolamento 1169/2011/UE conceieele informazioni sugli alimenti ai
consumatori prevede chd.d denominazione dell’alimento & la sua denominazitegale. In
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mancanza di questa, la denominazione dell’alimeéni@ sua denominazione usuale; ove non esista
0 non sia utilizzata una denominazione usualertiouna denominazione descrittiva”

La normativa UE non prevede una denominazionedggel i tartufi.

La normativa italiana prevede, come gia evidenziatgprecedenza, nell'art. 2 chd tartufi
destinati al consumo da freschi devono apparteaereno dei seguenti generi e specie, rimanendo
vietato il commercio di qualsiasi altro tipo: 1) Ber magnatum Pico, detto volgarmente tartufo
bianco; 2) Tuber melanosporum Vitt., detto volgamteetartufo nero pregiato; 3) Tuber brumale
var. moschatum De Ferry, detto volgarmente tartofoscato; 4) Tuber aestivum Vitt., detto
volgarmente tartufo d'estate o scorzone; ((5) Tulrecinatum Chatin, detto volgarmente tartufo
uncinato)). 6) Tuber brumale Vitt., detto volgarrneetartufo nero d'inverno o trifola nera; 7) Tuber
Borchii Vitt. o Tuber albidum Pico, detto volgarnenbianchetto o marzuolo; 8) Tuber
macrosporum Vitt., detto volgarmente tartufo neigcib; 9) Tuber mesentericum Vitt.,, detto
volgarmente tartufo nero ordinario (). L’articolo 7 stabilisce a sua volta ch8Uui tartufi freschi
interi, in pezzi o in tritume, esposti al pubbliper la vendita, deve essere indicato, su apposito
cartoncino a stampa, il nome latino e italiano diascuna specie e varieta', secondo la
denominazione ufficiale riportata nell'articold.2

Dal combinato disposto delle due norme € possitatiurre che la legge italiana del 1985, seppur in
modo non del tutto lineare, abbia voluto defingelenominazioni legali di vendita secondo quanto
previsto dall’art. 2 per descrivere le specie comumaézzabili.

L’articolo 2 prevede, accanto alla denominaziorisda anche denominazioni “volgari”, che, per
effetto dell’esplicito richiamo di cui al citatotarolo 7, assurgono al rango di denominazioni legal
di vendita.

Appare evidente dalla lettura dell’art. 2 che len@minazioni non latine NON comprendono
riferimenti geografici specifici, ma solo elememenerali del prodotto (e.g. “tartufo bianco”,
“tartufo uncinato” etc.).

Cio porta a concludere che allo stato attuale feod®nazioni legali di vendita dei tartufi in Italia
siano quelle di cui all’art. 2 della legge 752/&5rélative aggiunte “volgari”) in forza del richiam
previsto dall'art. 7.

Si noti che I'allegato | della legge contiene ueaesdi riferimenti a denominazioni del prodotto in
funzione ancillare alla descrizione della singolarieta, ed all'interno di queste si trovano
riferimenti alla presenza di tradizioni “volgarii denominazioni contenenti riferimenti geografici.
A titolo esemplificativo il Tuber magnatum Pico fid&o dall’art. 2 “tartufo bianco”, viene indicato
nell'allegato con la seguente affermazione “Tubagnmatum Pico, detto volgarmente tartufo bianco
(o anche tartufo bianco del Piemonte o di Albareifa bianco di Acqualagna)”.

Si ritiene che I'estensione delle possibili dencaaioni legali in funzione dell’allegato in oggetto
non possa essere ammessa per due ordini di ragioni:

* In primo luogo l'allegato non e inserito nella n@ncon finalitd di definizione delle
denominazioni di vendita, ma solo delle carattefigt delle varieta commercializzabili. |
riferimenti a toponimi effettuati in questo contestquindi, non possono assurgere a
denominazione legale, mancando ogni collegamentbcis fra l'art. 7 e l'allegato | in
discussione;

» Cio, peraltro, appare coerente con la necessit@odiviolare l'art. 7 reg. 1169/2011/UE,
consacrando denominazioni di vendita “legali” cloa orrispondono alla effettiva origine
del prodotto. Si ricorda, infatti, che una voltdidiga una denominazione “legale”, qualsiasi
prodotto appartenente alla medesima specie da aeumgoveniente potrebbe essere
legalmente commercializzato con quella denominagiteygittimando cosi la perdita di ogni
significato del toponimo agli occhi del consumatore

Sul punto tutti gli operatori della filiera hannamfestato accordo, sicché risulta unanimentemente
condiviso il fatto che in sede di eventuale risarda della norma debba essere fatta maggiore
chiarezza su quali siano le denominazioni “legali” vendita, ed escludere da queste ogni
riferimento “geografico”.
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Alcuni portatori di interesse (in particolare: @®n Nazionale StudiTartufo) hanno fatto pervenire
documenti, memorie ed osservazioni sottesi ad azidee quanto segue:

» |l tartufo bianco & noto nel modo come “tartufo BA". Questa definizione ha assunto una
caratterizzazione generale per indicare tutto ibdptto proveniente dallltalia, e la
soppressione della relativa denominazione “volgatebbe quindi determinare un danno
gravissimo all’economia nazionale per la perditaidibilita all’'estero del prodotto italiano
cosi conosciuto ed apprezzato.

* Nell'opinione comune il toponimo “d’Alba” non vellsbe necessariamente associato ad una
origine del tartufo in questione dalla zona delbése e dintorni, ma, piu in generale, alla
varieta Tuber magnatum Pico, di cui I'ltalia efiinzipale produttore.

Di conseguenza € stato con forza chiesta la pé&sildi mantenere come denominazione
“commerciale”, da affiancare eventualmente a guelgle, il termine “tartufo d’Alba” ancorché
riferibile a tutti i Tber magnatum Pico di origirtaliana.

Rispetto a questa iniziale posizione, nella riueidel 6 novembre 2017 I’Associazione ha chiarito
che non chiede l'inserimento nel testo di una exaetnuova legge della denominazione legale di
vendita in oggetto, ma solo che ritiene necessadntenere lo status quo normativo attuale.

Al riguardo altri produttori di diverse regioni li@ne hanno al contrario manifestato la propria
contrarieta ad una simile ipotesi, onde poter vatare la propria specificita geografica e potersi
quindi piu agevolmente differenziare, anche in tarrdi marketing, dal tartufo d’Alba. Inoltre gl
stessi cavatori della zona dell’Albese nonché ileggpali Confederazioni agricole non condividono
un approccio banalizzante, desiderando al conteiloppare una politica di qualita del prodotto
che parta dalla selezione di cido che realmentei@nevdalla zona geografica di origine individuata
dal nome e potendo, cosi, mantenere un elevatissatare aggiunto del prodotto altrimenti a
rischio di deprezzamento per 'aumento dei volumi@mmercio con una simile denominazione.

Si segnalano alcuni elementi che dovrebbero costiaggetto di attenta riflessione nella stesura di
un testo normativo nuovo:

 La prova della volgarizzazione deve essere formtamodo certo e scientifico, non
potendosi dare per scontata la reazione del corisuenanedio a fronte di un preciso
richiamo geografico. Pertanto nell’ottica dellaittara della nuova normativa I'eventuale
mantenimento di un simile riferimento, sebbene tiegalla semplice definizione delle
gualita del prodotto, dovrebbe essere supportateviienze ottenute con criteri scientifici
(sondaggi demoscopici di ampia portata ed estesitqmeno a livello nazionale etc.);

* Appare alquanto improbabile che il fenomeno erosivaquestione si sia arrestato alla
associazione del termine “Alba” all’intero territrtaliano: in genere la “volgarizzazione”
tende a sganciare totalmente il prodotto contramgegcon il toponimo dal luogo di
effettiva origine, portando a considerare il rifeeinto geografico al limite un indice della
gualita dell'alimento. Pertanto nel caso in questioladdove si volesse affermare che
“tartufo d’Alba” e esclusivamente il nome volgarel dartufo bianco di qualita “italiano”
occorrerebbe documentare anche questo ultimo aspatti medesimi rigorosi e scientifici
criteri evidenziati in precedenza (indagine dempgxeffettuata con criteri scientifici che
dimostri che il consumatore medio, pur non assadahtermine “Alba” alla relativa zona
geografica, ritenga comunque che si tratti di utufa italiano). Diversamente la semplice
ammissione della esistenza di una volgarizzaziarteepbe consentire I'utilizzabilita del
riferimento geografico, sebbene in chiave deseattiper qualsiasi prodotto della stessa
specie proveniente da qualsiasi Paese (e.g.: ftadtAlba per indicare un tuber magnatum
pico cavato in altri paesi).

Dal punto di vista fattuale occorre inoltre consade che:

* Una associazione di cavatori della zona di Alba camdivide la tolleranza verso il ricorso a
denominazioni volgari che includano il toponimoguestione per prodotti non provenienti
dal territorio. Nella visione espressa, infattio @recluderebbe la possibilita di costruire
politiche di marketing che, facendo leva sull'adigita del prodotto, possano garantirne
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I'effettivo valore aggiunto anche in termini di ‘gmium price” che il consumatore é
disposto a riconoscere per acquistare il prodaiterdico;

Alcune associazioni di cavatori e commercianti ditufi di altre zone d’ltalia non
condividono la richiesta di mantenimento dell’ireftone “volgare” riferita alla zona di
Alba o al Piemonte per i prodotti non effettivanenotiginari di questa zona, in quanto cio
tenderebbe a precludere lo sviluppo di autonomiigi di marketing territoriale di altre
aree geografiche, “soffocate” dal piu noto nomeAtda”, e, quindi, ostacolate nella
effettiva possibilita di affermarsi sul mercato;

E ovviamente sempre ammessa la possibilita di gaeeila zona di origine effettiva accanto
alla denominazione di vendita se veritiera (e.g.:Twber magnatum Pico cavato ad Alba
potra essere denominato “Tuber magnatum Pico, fbarhianco d’Alba” purché
effettivamente raccolto nella zona indicata);

Le associazioni di categoria interessate alla prohtica si sono comunque dichiarate
disponibili ad avviare una piu approfondita valuvaz del tema, anche facendo ricorso a
sondaggi demoscopici e valutazioni storiografiche.

Per queste ragioni, fermo restando il doverosoetispdei principi di trasparenza, lealta
commerciale e tutela della buona fede consumeaaigtposti, inter alia, dalle norme UE, ed in ogni
caso dovendosi attendere gli esiti di approfondimgin adeguati circa I'effettiva percezione dei
consumatori per le denominazioni in questioneytgpsta attuale & cosi formulata:

Escludere che le denominazioni “legali” dei tartpbissano inglobare toponimi specifici
laddove non si riferiscano a prodotti provenieriEUSIVAMENTE da una determinata
area geografica (e, quindi, mantenere l'attualesivae delle denominazioni legali cosi
come previste dall’'art. 2 della I. del 1985, aggendo il termine “Pregiato” ai tartufi
bianchi e neri per segnalare la maggiore qualitalcline varieta rispetto ad altre), onde
evitare il rischio di possibili indebite confusionel consumatore, forme di concorrenza
sleale “legittimate” dalla legge ed in ultima asalierosione del vero significato
“geografico” del toponimo in questione;

Ovviamente ritenere legittima la precisazione ssebeolontaria della zona di origine del
prodotto purché effettiva e veritiera (vedere shpra
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Allegato 3.7. Relazione lavori Gruppo di Lavoro 3

a) Mercato del tartufo

| tartufi sono funghi e vivono in simbiosi con dige specie arboree principalmente della famiglia
delle fagacee. Il ciclo biologico del tartufo siofye nei suoli calcarei, o suoli in cui il calcare
stato introdotto da fenomeni naturali o antropildye il tartufo si lega alla pianta ospite attraeer
delle strutture miceliari chiamate micorrize cheria attorno agli apici radicali della pianta ospite
Il tartufo in Italia & raccolto principalmente iwdco, lungo aree ripariali 0 sotto singole piargkad
matrice agraria; luoghi in cui ogni specie svolg®rganeamente il proprio ciclo biologico. La
simbiosi tra pianta e tartufo &€ stata molto studf@r di capire come riprodurre il ciclo biologico
artificialmente in coltivazioni agricole (chiamatache tartuficoltura), al fine di rendere molto piu
stabile la fornitura di materia prima nel mercd&accolta di prodotto spontaneo e coltivazione del
tartufo sono due fonti di materia prima che alina@otil mercato, anche se non tutte le specie sono
coltivabili, quindi per alcune come il noto Tartdianco pregiatoTuber magnatuin la raccolta di
tartufi spontanei é I'unica fonte di approvvigionamo.

Capire come il tartufo e prodotto naturalmente tfiegialmente € un passaggio fondamentale per
capire come il mercato e relative filiere del téotsono strutturate. Le filiere delle varie spedie
tartufo legano una fornitura molto variabile neinf®o con una domanda insatura globale, che
chiede di consumare tartufo in diverse forme didptto finito, come ad esempio tartufo fresco,
salse, condimenti alimentari a base di tartufo.pptf@vvigionamento di quantita di prodotto
spontaneo scarse e variabili rendono instabilelazioni tra gli attori economici della filiera clse
struttura con relazioni commerciali a carattere aspmistico anziché accordi basati su relazioni
codificate tra fornitore e compratore come avvignaltre filiere alimentari mature. Il mercato cgell
specie commercializzabili di tartufo e stato sttmliah modo limitato a causa delle poche
informazioni fornite dalle principali categorie ditori economici coinvolti nella filiera produttiva
quali i produttori che si dividono in due tipologie che sono tartufairaccoglitori di tartufo),
tartuficoltori (o coltivatori di tartufo), trasformatori che lavorano il tartufo in diversi prodotti
finiti, grossisti o intermediariche trasferiscono il tartufo o prodotti finiti den attore economico
all’altro, e infine dettagliant| e ristoratori che vendono rispettivamente come prodotti finito o
ingrediente di un piatto servitopaivati; quest’ultimi spesso comprano direttamente dadypttori,
riducendo la filiera alle unita fondamentali delnoato: un produttore, e un compratore.

Tabella 1: Vendite dei produttori abruzzesi verso i divergoatdella filiera in termini percentuali sulla qutita

Tipologia di acquirente Bianco pregiato Nero pregito ed estivo
Privati 29% 25%
Ristoranti 7% 8%
Dettaglianti 0% 2%
Intermediari 44% 46%
Trasformatori 19% 19%

Fonte: Marone (2010) modificata

Tabella 2: Vendite dei produttori toscani verso i diversi attiella filiera in termini percentuali sulla quiat

Tipologia di acquirente Bianco pregiato Nero pregito ed estivo
Privati 24% 39%
Ristoranti 8% 16%
Dettaglianti 1% 1%
Intermediari 36% 26%
Trasformatori 31% 19%

Note: percentuali stimate su dati Marone (2010).
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Ad oggi il numero delle varie tipologie di attoc@omici che partecipano alla filiera sono per lo
piu sconosciuti, e ancor di piu per quanto riguaydantita e valori dei tartufi prodotti a livello d
tartufaio e tartuficoltore. Un tentativo di defimila struttura della filiera del tartufo é statenfta da
Marone (2010) limitando la ricerca a due regioniltmamportanti per la produzione di tartufo,
ovvero Toscana e Abruzzo.

Figura 1: Bilancia commerciale Italia tartufi freschi &igura 2: Bilancia commerciale europea tartufi freschi
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Figura 3: Rapporto Italia-Europa di import e export tartfigura 4: Bilancia commerciale quantitativa Italia
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La mancanza di dati di produzione regionale é siattimite all’analisi della reale dimensione del
mercato in Toscana e Abruzzo; tuttavia, l'automgoria alcuni dati relativi alla percentuale di
vendita da parte del produttore di tartufi (la quagalita tartufai) verso i diversi attori econami

della filiera (vedi Tabella 1Tabella 2). Capireta eende il produttore di tartufi € una informazgon
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fondamentale, ma comunque parziale per descrigestriittura dei flussi intrapresi dalla materia
prima e i conseguenti flussi economici.

L’attuale sistema di produzione di dati statisticproduzione € molto carente, poiché frammentato
da un punto di vista legislativo (ogni regione hea yropria norma di raccolta dei dati statistici).
Anche il metodo di raccolta del dato di produziéngisomogeneo tra le diverse regioni, anche se il
motivo principale di incapacita di raccolta dela@&tda ricondursi al complesso e oneroso sistema
tassazione diretta e indiretta a cui gli attorireroici del tartufo sono soggetti.

Tra i dati piu utilizzati per capire la dimensiodel mercato del tartufo sono sicuramente le
informazioni contenute nei dati commercio esternoste piu importanti. Un recente contributo

fornito da Pampanini et al. (2012), ha descrittmfiortanza del tartufo nelle diverse regioni di

produzione, utilizzando i dati dell’agenzia dellegdne. L'articolo mostra come la bilancia

commerciale dei tartufi freschi e preparati ha ortef orientamento all’esportazione, anche se
sottolineano la mancanza di una coordinazione getdduzione che rende fragile la fornitura del
materia prima.

| dati relativi a scambi commerciali sono riportativari database a scala globale, continentale o
nazionale; qui a seguito nelle Figura 1, Figur&igura 3 e Figura 4, si sono riportate le bilance
commerciali di Italia ed Europa a 28 stati memibriapporto Italia — Europa in termini di import ed
export e infine la bilancia commerciale quantitatiell’ltalia. Si nota inequivocabilmente che il
commercio estero del tartufo fresco e congelatorteriente caratterizzato dall’export, con una
bilancia commerciale positiva e volta a una crasdibole in termini di valore economico, se
comparata con la crescita europea degli ultimirh.dnfatti, I'ltalia ha perso un 20% netto rispett
al valore commerciale totale europeo, dovuto ppalchente a fattori come I'entrata nel mercato di
altri competitori, il cambiamento climatico che emt drammaticamente la produzione e infine
l'inefficienza delle norme che regolano il settohe rendono poco competitivo il sistema
produttivo italiano se paragonato alle politichezionali dei principali concorrenti esteri, come
Francia, Spagna e altri paesi del ‘Oceania e Sudrfsm, orientate alla coltivazione su larga scala

Se da un lato la competizione nella fornitura dteria prima nel mercato € funzione delle tecniche
colturali adottate nella coltivazione del tartut® Javorazione e commercializzazione dei prodotti a
base di tartufo necessitano di una complessa gimate marketing in grado di legare cultura e
tradizione dell’'uso del tartufo. Se da un latodpa@tazioni italiane sono in crescita, c’e unaittab
importazione di tartufo nellEU28 che compete cbprbdotto nazionale italiano (vedi Figura 5,
Figura 6, Figura 7, Figura 8)

Rimane un ultima nota sulla qualita dei dati quatitii, che evidenziano come anche a livello di
dati commerciali ci sia una carenza di qualitd’edrmazione. Se per I'ltalia il dato sembra esser
abbastanza veritiero, per molti altre nazioni, darmfita non sono confrontabili ai valori economici
riportati.

Lo stato puo giocare un ruolo fondamentale nel srantento e miglioramento dei risultati
economici del mercato estero; questo significareapguali parti del mercato filiera produttiva
necessitano di una sostanziale evoluzione al fimerdiere economicamente vantaggioso la ricerca
e commercializzazione del tartufo spontaneo cortieitat professionale e non, o di stimolare la
coltivazione del tartufo a scala nazionale nelleearemote: zone target della politica agraria
comunitaria che spesso fallisce nella distribuziaiesussidi o finanziamenti. Il tartufo e un
prodotto che € commercializzato nei mercati dtiltmondo e permette a oltre 70000 raccoglitori
di tartufo spontaneo di generare introiti extra peproprio nucleo famigliare che solitamente
risiede in aree rurali. Rimane un ultimo punto dasiderare, ovvero come mantenere e migliorare
la produttivita delle foreste da tartufo con medsam di mercato in grado di i costi delle varie
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azioni di miglioramento nonché garantire un so$iéta produttiva degli ecosistemi in cui vive |l

tartufo.
Figura 5: Bilancia commerciale Italia tartufi preparati
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b) Resoconto delle attivita svolte dal Gruppo di Lavoo

La riunione del 10 ottobre 2016 ha permesso lauzsine del tavolo di lavoro sdiScalita e statistichin
Ccui si &€ awviato un dibattito in cui i diversi patdri di interesse hanno espresso la loro opinretetiva
allattuale sistema fiscale legato alla produziaie tartufo coltivato e raccolto in spontaneo, rende
attuali statistiche sulla produzione e commerciaakufo. Il riassunto della discussione del 1lbte 2016
e riportata nel verbale della riunione approvatovéato ai membri del tavolo I'11 Novembre 2016.

Le opinioni esposte al Gruppo di Lavoro dai divesitatori di interesse sono da subito risultaterestanti
spesso dovuto alla mancanza di linguaggio tecthNeb.tavolo & stata proposta I'adozione di un apgiooc
che permettesse a tutti i partecipanti di espagr@rbprie ipotesi all'interno di tematiche precisetali
opinioni fossero studiate per capire i punti cietiyenza e divergenza, nhonché nuove proposte dar@a@it
tavolo. Si e predisposto, in base alle tematichie\saie nella riunione del 10 ottobre 2016, un tjoesario
composto dal 8 domande strutturate a cui ogni fuyeali interesse (uno per ogni associazione) gigdate

al tavolo poteva rispondere aggiungendo delle adiee opzioni oggetto di risposta. Qualora il gradio
convergenza non raggiunga una soglia accettahilesarebbe proposto un secondo questionario per
aumentare il grado di convergenza nelle opzionppasibili.

I colleghi che hanno contribuito al questionariatigo al tavolo fiscalita e statistichinviato il 19 ottobre
2016 sono riportati nella tabella a seguito cara indirizzi e-mail e chi rappresentano al tavolo.

Nome Cognome e-mail Chi rappresenta? ri r2
Rocco De Carlo laradicel@virgilio. it Tartufok si si
Alberico  Brandimarte albericobrandimarte @gmail.com Assotartufi Si no
Gabriele  De Laurentiis g.delaurentiis@regione.abruzzo.it Regione Abbruzzo Si si
Corrado levori ievoli@unimol.it Universita del Molise Si no
Andrea Di Girolamo digirolamo.andrea@mail.regione.molise.iRegione Molise Si no
Michele Boscagli info@cittadeltartufo.com Ass. Citta del Tartufo si no

Associazione Nazionale

Gabriella  Di Massimo gabriella.dimassimo@gmail.com Tartufai Italiani si no

Fabio Cerretano  fabiocerretano@studiocerretanocarafa.it FNATI si si

Isabella Gianicolo isabella.gianicolo@tuber.it Centro Nazionale Studi si no
Tartufo

Paolo Topi topipaoclo@gmail.com FITA si no

Gianfranco Trombetti trombetti@studiotrombetti.it TuberAss Acqualagna si Si

Tutti gli input forniti sono stati utilizzati peratcolare il livello si convergenza delle opiniofiilivello di
convergenza é stato calcolato in due modi:

» Convergenza politica, ovvero percentuale di rispoidche scelgono una determinata opzione tra
tutti i partecipanti, in cui si considerano treeliv di convergenza: basso tra 0 e 33%, medio 3% 3
e 50% e alto sopra il 50%.

* Indice di diversita di Shannon-Wiener, ovvero udiée che varia tra 0 e 1, dove O rappresenta la
convergenza totale verso una opzione, mentre Teappta I'eterogeneita massima tra le scelte dei
rispondenti. Dopo i risultati di ogni domanda treete il valore dell'indicatore.

Le opzioni che hanno superato una convergenzdgaotitmeno del 50% saranno prese in considerazione
livello di tavolo di filiera e per la formulaziordi una proposta di Legge per la parte del Grupploagipro.
Nei casi in cui non si sia raggiunta una converggyditica del 50%, si sono riproposte le opziani scelte,

a cui vi sara chiesto di esprimere nuovamente pivdane. L'introduzione alle domande e le domanaigos
rimaste le medesime tra il primo e secondo questionmentre nella colonna “note” sono state aggiun
delle spiegazioni utili a comprendere le opziomirsate e quelle rimaste votabili in questo secaondod.

Nelle seguenti pagine sono riportati i risultatl ggmo e secondo round del questionario. Tuttaa un
terzo dei portatori di interesse hanno fornito wntdbuto al secondo round quindi i risultati sono
parzialmente validi.
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1. Questionario relativo alla fiscalita

La raccolta del tartufo spontaneo e la produzion&itufaie coltivate sono attivitd fondamentalr pee fornitura di prodotto nazionale agli attoriomomici lungo la filiera del
tartufo. La raccolta e commercializzazione sontestagolate dalla Legge 752/85, mentre la fisc&littormata da leggi europdirettiva 2006/112/CEe nazionali D.P.R. n. 633
del 26 ottobre 1972le quali hanno effetto anche su altre normatiiee esempio, tracciabilita fiscale e tracciabiitiprodotto, quest’'ultima prevista dalla Legge a&irtare dell'UE
(art 18 Reg 178/2002.), dovrebbero combaciare avViate facilmente perseguibile per il tartufaicaduficoltore professionale (persona con partitA)éttraverso rispettivamente
il registro delle raccolte e il piano aziendaletagrmico, ma molto difficile da ottenere da partetddufai occasionali. Tra le principali causeegtasione per il prodotto raccolto in
spontaneo, c'e I'elevato livello di tassazione I'¥ér I'azienda che compra da raccoglitori non pitesli (senza partita IVA) e un reddito commereiehe va a sommarsi con i
redditi del tartufaio occasionale (I'aliquota IRPEle vanno dal 23 al 43%) a cui non puo detrad@lsspese mediche del cane. Le casistiche di@avasono molteplici anche tra
i raccoglitori professionisti, ma per brevita spaita solo il caso dei raccoglitori non-professiorfaccasionali). In linea di principio, la raccaltdel prodotto spontaneo &
assoggettabile ai piu alti livelli di rischio digatuzione, seguita dalla produzione agricola e tie @roduzioni non soggette a rischio climaticoalouni paesi come la Finlandia
sono completamente defiscalizzati si per IVA e IRRiB0 a soglie di ricavi relativamente alti (iia.Finlandia € 10000€) poiché il legislatore hanasciuto la necessita di dare
una soglia di esenzione totale per redditi nonasusterivati dall’'uso del bosco; tale esenziongéanesso di sollevare I'intera economia sommeasata sulla raccolta di prodotti
spontanei, solitamente molto difficile e costosacdatrollare. Qui a seguito abbiamo riportato atcwtomande a risposta multipla in cui vorremmo serf sua opinione,
indipendentemente da quello che I'attuale impianmionativo prevede in materia fiscale.

Domanda inl convl Note i n2. conv2

1.1. La creazione di una lista nazionale di fartydetentori di tesserino per la raccolta) euficoltori (con un piano aziendale/agronomico ragi® nelle banche dati SIAN - vedi link
http://www.sian.it/portale-sian/home.jspermetterebbe l'identificazione dei principalrddori di materia prima alle filiere commerciali thartufo. Tuttavia, tale lista permetterebbe afjghzia delle
Entrate di incrociare e monitorare le personera#iino della lista come potenziali evasori, ma poche essere uno strumento per garantire un maggionitoraggio del mercato e di pianificazione
delle politiche nazionali. (una sola scelta)

NOTE SULL'OPZIONE ESCLUSA. La situazione attualelldegestione de
. : . ) . . tesserini & alla base della incapacita di avetessthe sui tartufai e tartuficolto
1.1.1. Si dovrebbe lasciare &ituazione attuale ovvero con una lista tartufai o T . X
; : , ; . . italiani. Alcune regioni utilizzano ancora formatrtacei, oppure non hanno ¢ OPZIONE
tartuficoltori legate all'ente che ha la gestions dettore tartufi che pud essere o o ; X S EE .
. T . o . 18% icoordinazione tra ente regione ed enti subordinatprincipali competitori ELIMINAT
Regione, la Provincia, I'unione dei comuni o il aome. (nella lista entrerebbero sot . . . et . . S
X ) ) . o ~ ) ; internazionali dell'ltalia, da oltre due decennhecstati in grado di stimolare A
tartuficoltori che gestiscono tartufaie naturatiadtivate riconosciute dalla regione). - - : " ! . .
produzione nazionale delineando politiche naziochk permettono si attrar
fondi Europei o progettare l'intero settore.
1.1.2. La lista nazionale tartufai e tartuficoltoleve essere creata ancheriseane 9 La creazione di una lista nazionale di tartufailii alla ricerca de
) . : : 18% . . . - L . . 25%
Iattuale sistema fiscaledescritto nella premessa. tartufo e di tartuficoltori che abbiano richiestodhiusura della tartufai
1.1.3. La lista nazionale tartufai e tartuficoltaleve esserereata solo dopo le auspicabile per avere almeno le informazioni bas¢ skttore ch
:lsttrufttgrazm?e del sl!stema flscalfea cul ?ono Sggﬁ?g_ettate fle v_arlel_tlpologm 36%  permetterebbero una maggiore programmazione deliéiche oltre a 50%
patg;’ez'siéﬁ;?i)ess'ona' e non-professionali) e ori. (professionali e non monitore il settore da potenziali froQuale tra le tre opzioni rimaste &
e - - : : pit vicina al suo punto di vista?
1.1.4. La lista nazionale tartufai e tartuficoltattve esserereata solo dopo la Spazio note:
ristrutturazione del sistema fiscalea cui sono assoggettate le varie tipologie FNATI : La lista nazionale va creata con i dati inviathaalmente dalle region
tartufai (professionali e non-professionali) e uficbltori (professionali e non 27% Quindi i nominativi di chi ha effettivamente l'abizione con contestua 25%
professionali) e creare urmordinazione anche relativa ai pagamenti della ta indicazione di chi & in regola con il pagamentolaiéhssa. Questo va fat
regionale in modo che si possa vedere se il tastgfze vende € in regola o meno. indipendentemente dal sistema fiscale che si amdsinire.
Indice diversita Shannon-Wiener: 0.968 (alta framtazione delle rispost® richiede un secondo rounjl
Domanda nl convl Note N2 conv2
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1.2. Secondo l'art. 18 del Reg. 178/2002 “Leggemtlintare Europea’bgni aziend: che acquisti tartufi all'interno dell’Unione Eurep, daraccoglitori professionisti o meny, deve avere redigere la
lista di raccoglitori da cui ha comprato al fine di permettere la ti@mitita del prodotto lungo tutta la filiera. La ¢@abilita € da considerarsi valida se il prod@ttaccompagnato da un documento fiscale
dove sono indicati il nome e cognome del raccoglitoriferimenti del compratore, la specie e qitargcquistare, e il valore della transazione @trgbbero essere anche I'obbligo locale di ripertzel
documento fiscale anche il numero del permessiuego in cui € stato raccolto il prodotto commalizzato. | raccoglitori professionali (aziendelividuali o societa) devono fornire un prodottorau
fattura durante l'atto di vendita, mentre I'areaaticolta pud essere verificata dalle autoritaoditmllo dal sistema di tracciabilita interna (igetaderno di campagna o simili), ma il raccoglitofermale
non ha nessun obbligo di fatturazione; altresiagiénda che acquista il prodotto a farsi caricdadedcciabilita fiscale attraverso I'autofatturazione secondo la Dir. 2006/EU (un documento che

indica chi & il raccoglitore e il valore transatb)autofatturazione € una procedura burocratica che le aziende corgirdt prodotto fornito da raccoglitori informatievono utilizzare e la loro
registrazione formale in alcune regioni dipend@adocolli della camera di commercio. In aggiutigjtofatturazione impone che le aziende compriaggcsino I'aliquota IVA dovuta dal raccoglitord (i
versamento dell'lVA per il raccoglitore non-profestale € obbligatoria in alcune nazioni, mentraline & considerata non esigibile), mentre il rgtitare non professionale deve dichiarare gli iittro
generati dalla vendita dei funghi. Considerando cle 50% del tartufo commercializzato (dato madtttostimato che puod arrivare a oltre 90% perracspecie) € venduto da raccoglitori non
professionali, quali delle seguenti opzioni € o#tienper risolvere il problema della tracciabilitechle del prodotto acquistato dai raccoglitori poofessionali da parte di una azienda formale®celta

1.2.1. Tenere la situazione attuale, dove l'aziedlda compra da raccoglitori non

professionali deve emettere autofattura e il tartuhon professionale deve dichiarabe 0% OPZIONE
gli introiti derivati dalla raccolta tartufo nelldichiarazione dei redditi, a cuii€ ELIMINATA
soggetto a un aliquota IRPEF in base al suo redioliéde NOTE SULLE OPZIONI ESCLUSE. Sebbene ci sia una eppe divergenzatra
1.2.2. Tenere Isituazione attuale dove l'azienda che compra da raccoglitori nhon le opzioni scelte, in realta:

professionali deve emettere autofattypagando una doppia IVA (una prima e e quasi tutte le scelte (eccetto due rispondepi®jargono verso I'esenzione

imposizione per l'acquisto dal raccoglitore e urkato di vendita del prodotto 9% IRPEF del raccoglitore non professionale (80% divengenza) OPZIONE
commercializzato) e il tartufaio non professiondéve dichiarare gli introiti derivaii « e quasi tutte le scelte (eccetto un rispondenteyargono verso I'esenzione ELIMINATA
dalla raccolta tartufo nella dichiarazione dei figdalcuinon € soggetto a tassaziorie dal pagamento dell'IVA da per dell'azienda peritcoglitore non

IRPEF fino ai 5000€ (o altra quota da definire) professionale che non & un soggetto passivo aiéiiiVA (tassazione

1.2.3. Tenerd’'autofatturazione e introdurrel’esenzione IVA per I'azienda che considerata illegale in base all'art 2 comma ladielttera “a” della Dir.

compra da raccoglitori non professionali, il taaiofnon professionale deve dichiarage | oo 112/2006) (90% di convergenza) OPZIONE
gli introiti derivati dalla raccolta tartufo nelldichiarazione dei redditi, a cui:€ Rimane da chiarire il metodo con cui tale trangaeie tracciata dal punto di vist& LIMINATA
soggettoa un aliquota IRPEF in base al suo reddito totale fiscale, nonché le soglie di esenzione. In gen®@@06 ¢ la soglia molti stati
1.2.5. Sostituire l'autofattura con lecontrino di acquisto prodottc e introdurre membri della EU adottano (art 284 della Dir. 11P&)) sebbene altri hanno

I'esenzione IVA per l'azienda che compra da raccoglitori non professionali; il franchigie piu alte (art 287 della Dir. 112/2006). OPZIONE
tartufaio non professionale deve dichiarare gliditit derivati dalla raccolta tartufoO 0% Autofattura, scontrino rovescio, registro dellensazione per ogni licenza, SO?LIMINATA
nella dichiarazione dei redditi, a cuiséggetto a un aliquota IRPEFin base al suo solo meccanismi con cui 'amministrazione pubble tracciare fiscalmente

reddito totale transazione; pit si rende automatizzabile menmaasettore tartufi,.
1.2.7. Sostituire l'autofattura con la registragotel numero diicenza di raccolta L'adozione di una franchigia di 5000€ sarebbe appile con delle semplici

(valida per tutta Italia) da parte dellazienda che acquista da raccoglitore modifiche alla normativa nazionale, mentre l‘aursenti tali soglie
professionale e non professiondléazienda che acquista oltre alla registrazione; del comporterebbe alcune modifiche alla direttiva IVids@pea, ad esempio per far. si

numero della licenza deve registrare la quantita, il valore transatvea di raccolta che la raccolta di prodotti spontanei rientri &aattivita del settore agricolo ai fini

(coincide con I'area di gestione del tartufo ch® mssere regionale, provinciale,: di fiscali, modificando l'allegato VII citato dall'art295 della direttiva 112/20030PZIONE
unione di comuni o comuni) per essere in regolaitdisco. L'azienda rilascia unp2 18%  Paradossalmente la pesca con licenza é consi@dtiateh agricola, ma la raccol aEl

scontrino di acquisto al raccoglitore o altro doemno fiscale. . La transazione tra di prodotti spontanei con licenza non € considei@a Su questo punto anche LIMINATA
tartufaio non professionale e azienda compratricesénte IVA |l tartufaio non Spagna si sta battendo.

professionale deve dichiarare gli introiti derivatialla raccolta tartufo nelta

dichiarazione dei redditi, a cuisdggetto a un aliquota IRPERN base al suo reddito

totale.

1.2.4. Tenerel’autqfatt_urazione e ?ntrodu_rrel’esenzione IVA per I’aziendg c_he Quale tra le opzioni rimaste & pill vicina alle suposizioni?

compra da raccoglitori non professionali, il taaiofnon professionale deve dIChIal’iﬂi‘ 18% 250

gli introiti derivati dalla raccolta tartufo nelldichiarazione dei redditi, a cmion &

soggetto a tassazione IRPEfino ai 5000€ (o altra quota da definire)
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1.2.6. Sostituire l'autofattura con Iscontrino di acquisto prodottc e introdurre
I'esenzione IVA per l'azienda che compra da raccoglitori non professionali; il
tartufaio non professionale deve dichiarare gliditit derivati dalla raccolta tartufo2 18%
nella dichiarazione dei redditi, a cabn & soggetto a tassazione IRPEfno ai
5000€ (o altra quota da definire)

1.2.8. Sostituire I'autofattura con la registragoael numero diicenza di raccolta
(valida per tutta Italia) da parte dellazienda che acquista da raccoglitore
professionale e non professionale. La licenza dtaita avra una&omponente di
costo che copre i redditi da raccoltae una componente gestita dall’amministrazione
pubblica che gestisce il tartufb’azienda che acquista oltre alla registrazione: del
numero della licenza deve registrare la quantita, il valore transatyea di raccolt
(coincide con I'area di gestione del tartufo ch® mssere regionale, provinciale, @ : 0%
unione di comuni o comuni) per essere in regolaitéisco. L'azienda rilascia unp
scontrino di acquisto al raccoglitore o altro doemto fiscale. La transazione tra
tartufaio non professionale e azienda compratrioesénte IVA |l tartufaio non
professionale deve dichiarare gli introiti derivadialla raccolta tartufo nelta
dichiarazione dei redditi, a cabn & soggetto a tassazione IRPEf#o ai 5000€ (G
altra quota da definire)

S

professionista e ditta acquirente, nonché esenzZi@PEF o comunque

tassazione sui redditi molto ridotta.
0%

Spazio note:

FNATI: Effettivamente non ci sono i tempi per la modifidella direttiva iv
112/2006. Inoltre, sarebbe auspicabile una framehidi euro 7.000, una
diversificazione tra professionista e non anchéiadocumentali. Cosi come &
meglio l'autofattura che potrebbe essere un uniaxudhento, anche d
tracciabilita sanitaria, sia per i non professiorcdle per i professionisti sot:o
soglia di fatturazione.

25%

1.2.9. Sostituire I'autofattura con la registraaatel numero diicenza di raccolta
(valida per tutta Italia) da parte dellazienda che acquista da raccoglitore
professionale e non professionale. La licenza dcalta avra una&omponente di
costo che copre i redditi da raccoltee una componente gestita dall’amministrazione
pubblica che gestisce il tartufb’azienda che acquista oltre alla registrazione: del
numero della licenza deve registrare la quantita, il valore transatyea di raccolt
(coincide con l'area di gestione del tartufo ch® mssere regionale, provinciale, di | 36%
unione di comuni o comuni) per essere in regolaitfisco. L'azienda rilascia uno
scontrino di acquisto al raccoglitore o altro doemto fiscale. La transazione fra
tartufaio non professionale e azienda compratrioesénte IVA |l tartufaio non
professionale deve dichiarare gli introiti derivadialla raccolta tartufo nelia
dichiarazione dei redditi, a cnbn € soggetto a tassazione IRPE#o ai 15000€(0

QO

altra quota da definire).

Questa opzione comporta una modifica della Diratfi®2/2006

. 50%
Spazio note: 0

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.690 (media framtazione delle risposte richiede un secondo roungl

Domanda n conv Note
1.3. Lintroduzione dei valori standard di coltivaze rispettivamente per tartufaie ,
coltivate e naturali deve essere introdotto alivehzionale, si per quanto riguarda fe Disaccordo
ore lavorate all'ettaro all'anno (necessarie peess assoggettato a regimi fiscali del 10% Redditi lordi standard e numero ore lavorate agretsono parametri
coltivatore diretto), sia per quanto riguarda tido lordo standard (necessario per fondamentali per lo sviluppo di aziende che catiivtartufo.
dimostrare la redditivita del piano aziendale/agroito all'interno del SIAN - vediq 9D(')6(:/000fd0

0

link http://www.sian.it/portale-sian/home.jsp
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Domanda n conv Note

1.4. Lo stato Italiano, attraverso il Ministero ldePolitiche Agricole, Alimentari e Disaccordc

Forestali, in concertazione con il Ministero dedi@omia e Finanze, dovrebp® 40% Il cambio di una normativa fiscale Europea, rickidinvio alla DG-
chiedere un cambio della Direttiva 112/2006/EUradtucendo una nuova fiscalita TAXU di una richiesta di modifica che potrebbe daranolto tempc
per i prodotti spontanei, in cui ci sia un reginieesionero IVA e IRPEF fino a ung D’accordo  (vedi ultimo periodo della nota sulle opzioni eselalla domanda 1.2)
terminata soglia di redditi (i.e. 10000€). 60%

Domanda n conv Note

1.5. La 'faccolta di prodotti forestali selvatitié riconosciuta come una categoria di

aziende (codice NACE 02.30), ma solo poche attigiténo registrate in questa

categoria business (circa 60 aziende in ltalia)ichpe essere registrati come Biemsesrcle

"agricoltore' ha diversi vantaggi aggiuntivi rispetto a essewasiderato un semplicé 12.5%

“raccoglitore’ di prodotti spontanei in terreni in cui il racdidgre non detiene diritti

reali. Una ridefinizione della categoria pud stiarel la produzione dei prodotti Anche questo cambiamento richiede una coordinazinepea (vedi
forestali selvatici come il tartufo e trasferireriga dell'economia informale ngl ultimo periodo della nota sulle opzioni esclusa abmanda 1.2)
mercato formale, solo se i “raccoglitori” professiti possono avere benefici fiscali '

simili a quelli dell'agricoltore. Sei d'accordo kulridefinizione della categoria da

parte dellUE, considerando #accoglitore come un agricoltore specialeche 7 D’accordo

raccoglie di prodotti selvatici senza la necessitdi possedere o affittare terreni, 87.5%

ma comunque raccoglie allinterno di ambiti territoriali di raccolta definiti a
livello nazionale (es. Regioni, Provincie, Unioniiccomuni o comuni)?

Domanda nl convl

Note n2 conv2

1.6. Qual ¢ ilivello d'imposta sul valore aggiuntodovrebbe essere applicatdaitufi freschi ? (Una scelta)

NOTE SULLE OPZIONI ESCLUSE. L'IVA per il tartufo &sco in Spagna € al 2-4%LIMINAT
- 0 0
1.6.1. VA al15-23% 0 0% e in Francia al 5.5%. Avvicinarla ai nostri compaii sarebbe piu che auspicabile.' A
1.6.2. IVA al10% 4 40% Quale tra le aliquote € piu vicina alla sua posizize? 0 0%
1.6.3. IVA al4% 5 50% | Spazio note: 4 100%
1.6.4. IVA allo0% 1 10% 0 0%

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.381 (bassa framazione delle rispost® non richiederebbe un secondo round poiché si raggige il 50% di scelte su
una singola opzione, ma essendoci una duplice conyenza nelle aliquote 4% e 10%, si lascia all’ultira round la decisione da portare in testo di Legge
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Domanda n  conv Note

1.7. Qual ¢ ilivello d'imposta sul valore aggiuntodovrebbe essere applicatpradotti prevalentemente a base di tartuf@ (Una scelta)

1.7.1. IVA al15-23% 2 20%
1.7.2. IVA al10% 6 60%
1.7.3. IVA al4% 2 20%
1.7.4. IVA allo0% 0 0%

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.234 (alta cogerra)> 10% sembra essere I'IVA applicabile ai soli prodoittrasformati .
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2. Questionario relativo alle statistiche

Le statistiche sono la diretta risposta al sistéiswale. Un sistema fiscale molto pesante, burmorag con alti livelli di tassazione, spinge glioat economici a
evadere, invece un sistema snello dove tutti pagatradotto in statistiche affidabili e poco costdes. Finlandia). Tuttavia, il modo in cui il dadtatistico é
registrato & fondamentale per dare informazioni @ggratori economici in tempi rapidi. Solitamenp@) la raccolta dati € accentrata in un unico ,emtaggiori
sono le capacita di fornire informazioni agli ogeraeconomici.

Domanda nl | convl Note n2 gonv
2.1. Quale sistema di registrazione dati commerciaklslae piu auspicabile?
2.1.1.Lasciare il sistema attuale in cui I'operatore ewuito OPZIONE
deve comunicare alla regione quantitd e valori eouai 2 20% L’attuale sistema di registrazione non € appli¢atmtte le regioni ELIMINAT
transati. A
2.1.2.Introdurre un sistema nazionale wigistrazione dati
transati (quantita, specie, e valore) in cui autofatturealtpo
documento fiscale) pdtacquisto prodotto da raccoglitori G
tartuficoltori non professionali e fatture emesse tdrtufai e 2 20% L : d : differi lo saltistrazi del dot 2 50%
tartuficoltori professionali sono registrate in wapitolo __-aprima € seconda opzione '_ €riscono solo is razione dei prot O’O
speciale del modello si dichiarazione dell'lVA allAgenzia in base_ al graqlo di trasfqrmazmne, mentre la topzaone cerca di aut(_)\rn_anzza_r_e
delle Entrate. la ren_d|conta2|one del smg_olo_ tartu_falo non prsml_sxlsta, mserend_o gia i redditi
: . o : : esenti IVA e IRPEF nella dichiarazione dei reddpuale tra le opzioni rimaste
2.1.3.Introdurre un sistema nazionale igistrazione dati N o -
. s : ! . e lapiu vicina alla sua posizione?
transati (quantitd, specie, e valore) in cui autofatturealfpo
documento fiscale) pdracquisto prodotto da raccoglitori ¢ . .
) . - . . Spazio note:
tartuf!coltor! non professpnall € fattu_re emesse tdrtu_fal € i FNATI: Rimaniamo della stessa idea. |l capitolo speciale ha senso. Affinché i
tartuflconon profeSS|on_aI| . Sc.mo .regIStrate, n w?pltom 2 20% dati siano corretti occorre un sistema slegatcad@talita. Ovvero un sistema identic )Oa 0%
speciale del mOd_eHO S,' d'Ch'araz'qr_‘e Qell IVA all Agen; a quello esistente per il vino e I'olio. Ovviament®Ilto piu semplice. Una piattaforma ove
delle Entrate, in cui sonospecificati per grado di una volta 'anno I'acquirente professionale, esehdb ristoranti e simili che acquistano
trasformazione (i.e. fresco, congelato, sott’olii, ecc. ovverc le direttamente dal raccoglitore, i consumatori finedic., comunica i dati di acquisto del
stesse codifice previste dal codice doganale enjope tartufo indicando, quantitativi, luogo di raccottizhiarato dal venditore, specie, se trattasi
2.1.4. Introdurre un portale nel sito dell’Agenzia delle di coltivato, controllato o di naturale. Distintacghe se acquistato da professionista 0. non
Entrate (o Mipaaf) di registrazione delteansazioni legate ai professionista_L ed _ever_ltualmente l'eta del tar'gufﬁidn_a!diamo_la fiscal_ita Iasciamola a
prodotti spontanei o prodotti da produttori non-professionali, parte. Questi dati poi devono essere messi a dspoe di tutti gli operatori dal
in cui ogni operatore economico pregistrare I'acquisto di "[\glrrr]iltsc;[ﬁg), I?lilr?telj\/eegrl](t)im’Iia;iliiogncl(]:m e alle asso®ati per indirizzare le politiche del
un prodotto e tale transazione € automaticamesgestrata 4 40% 9 9 ' 2 50%
nella dichiarazione dei redditi pre-compilata del raccoglitcre
non professionale. Cid concerne che il sistemaliésapplicatc
al raccoglitore deve essere in regime di esonetoo eima
terminata soglia di redditi (es. 5000€)

Indice diversita Shannon-Wiener: 0.961 (alta framtazione delle rispost® richiede un secondo roundl
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c) Guardando oltre: effetti delle politiche nella strutura delle filiere e alcune soluzioni
adottate da altri paesi europet

Il tartufo genera molto interesse per il suo valeemmerciale. Tuttavia molti altri prodotti
spontanei raccolti nei boschi italiani sono sodggetfi stessi problemi descritti nei precedenti
paragrafi, come ad esempio: aliquote IVA al 22%]I(8b dal 1° gennaio 2017); “doppia" IVA per
I’acquisto di prodotti spontanei da raccoglitori occasionali; elevato dispendio economico per la
produzione e registrazione dei documenti fiscaligattura) da parte delle aziende che comprano
prodotto raccolto da raccoglitori occasionali (@gjionon c’e una procedura standard valida in tutto
il paese per la registrazione delle autofatture); limitazioni nelle quantitd raccolte; procedure di
controllo ridondanti a carico degli attori econonuoinvolti lungo la filiera produttiva. Un recente
studio sulle filiere del tartufo toscane ed abrszz®larone, 201} evidenzia come ['evasione
fiscale sia dovuta al complesso ed oneroso sisfesnale immsto al mercato del tartufo; basti
osservare i dati ufficiali di mercato per capireld@ao esigua o nulla attendibilita in termini di
guantita e fatturato, sebbene si commercializziedre di tonnellate di tartufo all’anno nelle due
regioni studiate. | dati ufficiali relativi alla caolta spontanea non sono solo un problema itgliano
ma riguardano la quasi totalita degli stati eurqpedireport ‘Forest Europ& pagina 120), dove |l
segmento dei prodotti forestali non legnosi conisbe per oltre 2 miliardi di € alleconomia
forestale dellEU28, di cui una parte della produna deriva dalla commercializzazione dei prodotti
spontanei. Non e facile capire la complessita dedcato dei prodotti spontanei e gli effetti delle
politiche nella struttura delle filiere economichiizzando i soli dati statisticiun recente studio
delle filiere dei prodotti selvatici, sviluppato Ib@mbito del progetto Star-Tree, finanziato dal 7°
Programma Quadro dellUnione Europea, ha desciigfietto delle politiche fiscali e di
allocazione dei diritti di raccolta, sulla struttura delle filiere in diverse regioni europee; in particolar
modo si sono studiate le filiere del fungo porc{Boletus edulisin quanto uno dei pochi prodotti
raccolti in tutta Europa, quindi utile per capimee diversi approcci normativi possano stimolare o
inibire il mercato, la struttura delle filiere pnattive e conseguentemente la capacita di generare
reddito (e occupazione) da aree rurali marginalfigura 2 si riporta la distribuzione ed evoluzon
dei prezzi relativi al 2014 per le quattro prindipaategorie di attori economici in cinque filiere
regionali del fungo porcino.

Brevemente si descrivono i quattro casi di studio.

a) L'effetto della defiscalizzazione IVA e IRPER Serbia, il fungo porcino e raccolto per la
quasi totalita da raccoglitori informali e conferitlle aziende che comprano fungo. Il
fungo ¢ raccolto con le radici al fine di mantenere il turgore piu a lungo possibile; quindi
portato in centri di raccolta dove viene pagata@amtanti con prezzi differenti per ogni
categoria all’atto di cessione. La parte di funghe segue la filiera del fresco rimane tal
quale, ed e trasferita ai trasformatori che indéase e predispongono il prodotto per il
commercio all'ingrosso, mentre i grossisti si ocop della distribuzione del prodotto ai
dettaglianti. | trasformatori, a seconda del mergatcui vogliono vendere, devono pulire
dal terriccio e radici il fungd. In Finlandia, la pulitura del fungo in bosco € una prassi
consolidata per i raccoglitori che conferiscono pradotto pulito e pronto a diversi usi
aziendali. Nei due paesi i prezzi all'origine somwlto simili, sebbene i salari medi
differiscono di un ordine di grandezza. Cio € dovul sistema di tassazione al
raccoglitore: imposto alle aziende commerciali cedo serbo, che si accolla i costi delle
licenze di raccolta sebbene questa sia condottanmalmente da raccoglitori privi di

3 Paragrafo proposto dal gruppo di lavoro Star-Tiep, Territorio e Sistemi Agro Forestali dell’'Unirgta degli Studi
di Padova, Autori: Enrico Vidale, Riccardo Da Reéul@ Corradini; Coordinatore: Davide Pettenella. Recapiti: e-mail:
enrico.vidale@unipd.it

* Ad esempio il mercato tedesco esige un fungo padiitderriccio e tagliato a meta per vedere I'effatassenza di
vermi.
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partita IVA e di concessione del proprietario del bosco; totalmente esentasse (IVA e IRPEF
pari a zero) per il raccoglitore finlandese a patto che dichiari tutto cido che ricava dalla
raccolta funghi. Un sistema di tracciabilita fiscale basato sullo spostamento della
tassazione dal raccoglitore agli utili dell’azienda compratrice, aumenta la velocita,
efficienza e performance della filiera, oltre a costituire un risparmio notevole al fisco per i
controlli sui singoli raccoglitori.

b) L’introduzione di limitazione nella raccolta in Slovenia nel 2007 a 2 kg/persona/giorno
indipendentemente dal tipo di raccolta (professionale o ricreativa) ha ridotto la
disponibilita di funghi porcini commercializzati formalmente, aumentando la volatilita dei
prezzi tra gli attori centrali della filiera e riducendo la i margini di guadagno rispetto ai
prezzi al dettaglio. In aggiunta, il raccoglitore ¢ pagato con dei voucher (25% tasse e
contributi, 75% netto percipiente). Il risultato economico ¢ stato un notevole incremento
dei prezzi (formali) al consumatore finale oltre a una drastica riduzione dei volumi
commercializzati formalmente, ed un aumento del commercio informale locale che da
stime indirette puo attestarsi tra il 60 e 90% delle quantita commercializzate.

Figura 2: Analisi delle filiere del fungo porcino in cinque regioni europee.
Ovest Serbia (RS) Nord Karelia (FI) Castiglia e Leon (ES) Osrednje (SLO) Trentino Alto Adige (IT)
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Note: Prod = produttore o raccoglitore; Trasf = trasformatore, ovvero azienda che lavora il prodotto attraverso cernita, pulizia e
taglio; Gross = grossista; Dett = dettagliante. In genere, maggiore la variabilita del prezzo durante la stagione per la singola categoria
di attore economico, maggiore ¢ la sua instabilita e di conseguenza maggiori sono i rischi nel svolgere la sua attivita commerciale.

C) L’effetto di lungo termine della limitazione nella raccolta e introduzione di formazione e
certificazioni obbligatorie nella vendita del fungo in Trentino. Nella Provincia autonoma 1
costi di produzione elevati sono legati principalmente alle numerose norme che rendono
complessa la raccolta commerciale® con la conseguente scarsita di raccoglitori (circa 250
tra formali e informali). Ne consegue un prezzo di vendita circa doppio di quello ordinario
di mercato. In aggiunta I’introduzione della figura della certificazione micologica dei
funghi selvatici posti in commercio®” e la formazione obbligatoria dei dettaglianti riduce la
competitivita del prodotto locale, stimolando I’importazione dall’estero da parte di

** In Trentino, raccoglitori e venditori commerciglbssono raccogliere quanto vogliono se in posséispermessi.

L’amministrazione pubblica locale puo rilasciare permesso ogni 100 ha per persona. Il permessogater dai
Comuni, quindi per raccogliere in tutto il terrirtrentino i raccoglitori professionisti devonoi@there un permesso
per ogni unita gestionale (spesso il Comune) conaiavole dispendio di tempo e costi.
*” Nonostante I'obbligatorieta dei controlli, la nonnéormita del prodotto, riscontrato dopo il conkwomicologico
quando il prodotto € posto in vendita in cassettertdenitori aperti, esonera da ogni responsaliilitdcologo.
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relativamente grandi imprese specializzate. Tudtalelevata disponibilita di fungo in
Trentino, congiuntamente alla forte domanda di fursglvatici ha stimolato la creazione
di filiere informali economiche, comparabili in teini di prezzo al prodotto importato, a
dimostrazione che la fiscalita € un fattore detaat@ per la competitivita di un settore che
importa tra il 70 e 95% della materia prima.

d) Infine, I'imposizione di limiti nella raccolta differenziaper tipologia di raccoglitore
(ricreativi e professionali) nella regione delfaastiglia e Leon(Spagna)rappresenta un
buon compromesso per una migliore redistribuzioelereddito tra gli attori economici
della filiera, compreso il proprietario forestaleuea migliore tracciabilita del fungo
selvatico poiché la vendita puo essere condotta selin possesso di un permesso di
raccolta professionale per un’area specifica. htalo e responsabilita € a completo
carico dellazienda che vende il fungo selvatico cansumatore finale, mentre la
certificazione micologica € volontaria. L'effettoi dale approccio € una maggiore
dinamicita del mercato, una maggiore efficienzéenmini di prezzi al consumatore e una
maggiore redistribuzione dei redditi lungo la fiie specialmente a livello di produzione e
trasformazione. Il caso spagnolo e interessantequanto il fungo rappresenta
un’'importante fonte d’introito economico diretto ambito rurale, rispetto a sistemi di
regolazione come quello italiano o sloveno che,bseb prevedano la figura del
raccoglitore professionista, ne limitano fortemeetattivita (vd. norme sul peso massimo
di raccolta giornaliera o permessi relativi a law& are di raccolta); in aggiunta, la
coordinazione tra vari ministeri ha permesso diiaevtavoli di discussione tra le parti
economiche, che si stanno accordando verso uralitést.eggera legata al permesso di
raccolta (annuale), ovvero il costo del permessm Bara solo un guadagno per il
proprietario o gestore del bosco, ma conterra wwdagdi costo simile al nostra€ddito
agrario” per far si che tutti i raccoglitori paghino ures$a minima sui redditi. Tale sistema
puo essere considerato un metodo snello anche grantge tracciabilita fiscale e di
prodotto su base comunale o provinciale.

Si puo imparare molto dagli errori ed esperienzeres Risolvere il problema della fiscalita e

fondamentale se si vuole creare occupazione inettore che sopravvive grazie alla fornitura di

materia prima da parte di raccoglitori informaliadozione di una nuova normativa puo essere

utile, ma anche il solo miglioramento della esistepotrebbe creare fonti di reddito alternative

nelle aree rurali del paese. Ad esempio, alcunigsdgnenti specifici per una politica di

valorizzazione dell'offerta nazionale di tartufo:

* Inquadrare il raccoglitore di prodotti selvaticil d@sco (con o senza partita IVA) nel settore
primario da un punto di vista normativo.

» Abbassare l'aliquota IVA per il tartufo non lavavaai livelli dei principali stati competitori (2-
5%).

» Defiscalizzare il raccoglitore non professionake d&ell'lVA che dell'lRPEF (fino a 7.000-10.000
€), permettendo transazioni anche elettronicheired €li avere un maggior controllo delle
guantita commercializzate. In particolare:

— per quanto concerne I'IlVA, la sostituzione dell@fatttura con lo scontrino fiscale
“rovescid permetterebbe di codificare e velocizzare le transazioni;

— invece per la tassazione sui redditi, una semgplifane delle dichiarazioni come il
caso spagnolo (reddito agrario inserito nel perortésenza di raccolta) o la totale
detassazione dei redditi derivata dalla raccolt@rddotti spontanei come il caso
finlandese (approccio adottato per tutti i prodatlvatici come funghi, bacche,
muschi e licheni decorativi, ecc.), permetterebbeanhtrollare piu in dettaglio il
fatturato delle aziende e in generale la tracdtalfiscale del tartufo.

* Promuovere certificazioni di qualitlel prodotto volontarie piuttosto che obbligatorie; si ricorda
che nel commercio dei funghi le certificazioni sono un costo netto per il consumatore finale; in
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aggiunta le responsabilita di difformita del pradosono sempre responsabilita dell’azienda e
non del micologo controllore.
Stimolare la gestione della tartufaie naturali datg di associazioni con approcci economico-
contrattuali gia indicati nel collegato ambientdleesgge n. 221 del 28 dicembre 201per il
mantenimento attivo delle risorse naturali oltreaamento del controllo capillare delle tartufaie
naturali da parte degli diretti interessati (vds@sazione in provitia di Bologna).
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